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	 L’automne s’installe, parant nos pay-
sages de reflets fauves et invitant à la douceur 
des retrouvailles autour de tables généreuses. 
	 Pour cette nouvelle édition de notre 
Guide, nous vous proposons un voyage sensoriel 
au cœur de trois joyaux du patrimoine viticole 
français, reflets parfaits de la richesse et de la di-
versité de ses terroirs.
	 Nous ouvrons le bal avec la pureté cris-
talline de Chablis. Ce vignoble de l'Yonne, sculp-
té par des sols kimméridgiens uniques, donne 
naissance à des blancs d’une tension magistrale. 
Leurs notes iodées et leur minéralité tranchante 
escorteront à merveille les premiers fruits de mer 
de la saison. 
	 En descendant la Loire, c'est Sancerre 
qui nous éblouit. Le Sauvignon 
Blanc y exprime une fraîcheur 
vibrante et des arômes ciselés 
d'agrumes et de pierre à fusil, tan-
dis que ses rares rouges séduisent 
par la délicatesse de leur fruit mais 
peuvent également surprendre par 
leur concentration.
	 Enfin, pour réchauffer les 
cœurs à l'approche des premiers 
frimas, cap au Sud vers le mythique 
vignoble de Châteauneuf-du-Pape. 
Cette mosaïque de galets roulés 
engendre des vins d'une opulence 
magistrale. Leurs notes de fruits 

noirs complexes, d'épices et de garrigue in-
carnent à merveille le réconfort et la puissance 
des grands vins de partage.
	 Alors que nous célébrons ces cu-
vées prêtes à enrichir vos caves, nos regards se 
tournent également vers les vignes où bat le 
cœur du millésime naissant. Les premiers échos 
des vendanges 2026 font état d'une belle séré-
nité dans les rangs, portée par un bon équilibre 
entre fraîcheur et maturité. Les vignerons, atten-
tifs et confiants, entrevoient déjà une année de 
grande précision aromatique qui saura ravir les 
palais les plus exigeants.
	 Que cet automne soit pour vous syno-
nyme de découvertes, de partage et de dégusta-
tions mémorables. 
			           Michel Praet

Editorial
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	 De herfst doet zijn intrede, hult ons 
landschap in goudbruine tinten en nodigt ons uit 
tot het heerlijke samenzijn rond royale tafels.
	 In deze nieuwe editie van onze gids ne-
men we u mee op een zintuiglijke reis naar het hart 
van drie juwelen van het Franse wijnerfgoed, per-
fecte weerspiegelingen van de rijkdom en diver-
siteit van de terroirs.

	 We beginnen met de kristalheldere 
puurheid van Chablis. Deze wijngaard in de Yonne, 
gevormd door de unieke Kimmeridgische bodem, 
brengt witte wijnen voort met een meesterlijke 
spanning. Hun jodiumtonen en scherpe mineraliteit 
vormen een perfecte aanvulling op de eerste zee-
vruchten van het seizoen.
	

Verderop langs de Loire betovert Sancerre ons. De 
Sauvignon Blanc straalt een levendige frisheid uit 
en heeft verfijnde aroma's van citrus en vuursteen, 
terwijl de zeldzame rode wijnen verleiden met de 
delicate fruitigheid, maar ook kunnen verrassen 
met hun concentratie.
	 Tot slot, om de harten te verwarmen nu 
de eerste vorst nadert, reizen we zuidwaarts naar 
de legendarische wijngaarden van Châteauneuf-
du-Pape. Dit mozaïek van afgeronde kiezels brengt 
wijnen voort van meesterlijke weelde. Hun com-
plexe tonen van donker fruit, kruiden en garrigue 
belichamen perfect het comfort en de kracht van 
geweldige wijnen, bedoeld om te delen.

	 Terwijl we deze jaargangen vieren die 
klaar zijn om uw kelders te verrijken, richten we 

onze aandacht ook op de wijnstok-
ken waar het hart van de opkomende 
jaargang klopt. De eerste berichten 
over de oogst van 2026 spreken van 
een prachtige sereniteit tussen de 
wijnstokken, ondersteund door een 
perfecte balans tussen frisheid en ri-
jpheid. De attente en zelfverzekerde 
wijnmakers voorzien nu al een jaar van 
grote aromatische precisie dat zelfs 
de meest veeleisende fijnproevers zal 
bekoren. Moge deze herfst voor u sy-
noniem staan ​​voor ontdekking, delen 
en memorabele proeverijen.
		
	         	      Michel Praet

Edito
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BOU: Bourboulenc - CA: Carignan - CH: Chardonnay - CIN: Cinsault - CL: Clairette  
 COU: Counoise - GR: Grenache Noir - GR bl: Grenache Blanc - MAR: Marsanne - MOU: Mourvèdre 

MUS: Muscardin - PIC: Picpoul - ROU: Roussanne - SY: Syrah - TE: Terret - VAC: Vaccarèse

24,50 €

Recommandé
par VTA

Prix particulier TTC départ cave
Prijs BTW inbegrijpen vertrek kelder

Rapport «plaisir-prix»
Verhouding prijs/kwaliteit

Vin disponible en Belgique
Wijn beschikbaar in Belgïe

Très bon rapport «plaisir-prix»
Zeer goed «kwaliteit-prijs» verhouding

Accueil de camping-car
Onthaal camping-car

Chambres d’hôtes ou/et gîte rural
Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje

Terra Vitis Huile d'olive
Olijfolie

Culture Biologique
Biologische cultuur

Haute Valeur
Environnementale

Culture Biodynamique
Biodynamische cultuur

HHHH
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Les Vins de Sancerre: L'Équilibre 
Absolu entre Minéralité et Terroir
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	 L ’Appellation d’Origine Contrôlée 
(AOC) Sancerre incarne l'un des plus grands 
fleurons viticoles du Val de Loire, mondiale-
ment reconnue pour la pureté cristalline de 
ses blancs et l'élégance confidentielle de ses 
rouges. 
	 Perché sur un piton rocheux sur-
plombant majestueusement le fleuve, le vi-
gnoble de Sancerre s'étend sur quelque 3.050 
hectares. Pour l'amateur en quête d'authenti-
cité, cette appellation offre une lecture fascinante 
du terroir, où la géologie dicte la personnalité de 
chaque cuvée.
	 La signature inimitable de Sancerre 
provient d'un sous-sol complexe, divisé en trois 
grands profils de terroirs qui sculptent le caractère 
des vins: 
- Les Terres Blanches: Ces sols argilo-calcaires 
(du Kimméridgien) situés sur les collines les plus 
occidentales donnent naissance à des vins d'une 
grande complexité, ronds, opulents et à évolution 
lente.
- Les Caillottes: Sols pierreux calcaires très super-
ficiels qui produisent des vins précoces, extrême-
ment fins, vifs et portés sur de délicates notes flo-
rales.
- Les Silex: Situés sur les collines proches de la 
Loire, ils apportent cette tension droite, une garde 

exceptionnelle et surtout cette typicité minérale 
fumée, souvent appelée "pierre à fusil". 

Cépages et Profils Aromatiques
- Le Sancerre Blanc: Le Sauvignon Blanc repré-
sente environ 75 % de la production. Il trouve ici 
son expression la plus noble. Loin des profils ca-
ricaturaux, un grand Sancerre blanc séduit par sa 
robe dorée pâle et son bouquet intense d'agru-
mes frais (pamplemousse, bourgeon de cassis) 
souligné par des nuances végétales nobles et une 
trame minérale saline en bouche. 
- Le Sancerre Rouge et Rosé: Souvent omis à 
tort, le Pinot Noir occupe le reste du vignoble. 
Le Rouge se caractérise par une robe rubis, des 
arômes croquants de petits fruits rouges (cerise, 
griotte) et des tanins soyeux. C'est habituellement 
un vin souple, fin et d'une grande fraîcheur, mais 

des cuvées plus concentrées et ambi-
tieuses  peuvent aisément se compa-
rer à de grands Bourgognes. Le Rosé, 
très confidentiel, subtil et vineux, 
offre des notes de baies sauvages et 
une fraîcheur printanière idéale pour 
la gastronomie.

	 L’alchimie entre terroirs et cli-
mat est à l’origine de la diversité 
remarquable des vins de Sancerre, à 
la fois iconiques et incontournables. 
Chacun exprime avec élégance la 
richesse et la singularité de ce vi-
gnoble légendaire.

Domaine de La Royère &Domaine Raimbault-Pineau
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Sancerre-wijnen: de perfecte 
balans tussen mineraliteit en terroir

	 De (AOC) Sancerre geldt 
als een van de absolute hoogtepunten 
van de wijnbouw in de Loirevallei en 
geniet wereldwijde faam dankzij de 
kristalheldere zuiverheid van de witte 
wijnen en de ingetogen elegantie van 
de rode wijnen.
	 De wijngaarden van Sancerre, 
gelegen op een rotsachtig plateau dat 
majestueus over de rivier uitkijkt, bes-
laan ongeveer 3.050 hectare. Voor de 
liefhebber van authenticiteit biedt deze appellatie 
een fascinerende blik op het "terroir", waarbij de 
geologie de persoonlijkheid van elke "cuvée" be-
paalt.
	 Het unieke karakter van Sancerre komt 
voort uit een complexe ondergrond, onder-
verdeeld in drie belangrijke "terroir"-types die de 
stijl van de wijnen vormgeven:
- "Terres Blanches" (Witte gronden): Deze bodems 
van Kimmeridgien-klei en kalksteen, gelegen op 
de meest westelijke heuvels, leveren wijnen op 
met een grote complexiteit: rond, weelderig en 
met een langzame rijping.

- "Caillottes": Zeer ondiepe, stenige kalkbodems 
die vroegrijpe wijnen voortbrengen met een 
enorme verfijning en levendigheid, gekenmerkt 
door delicate bloemige tonen.
- "Silex" (Vuursteen): Deze bodems, te vinden op 
de heuvels nabij de Loire, zorgen voor een strak-
ke, lineaire spanning, een uitzonderlijk bewaarpo-

tentieel en - bovenal - een kenmerkend rokerig, 
mineraal karakter dat vaak wordt omschreven als 
"vuursteen'".

Druivenrassen en aromaprofielen
- Sancerre Blanc: Sauvignon Blanc is goed voor on-
geveer 75% van de productie. Hier bereikt de druif 
haar meest nobele expressie. Verre van karikatu-
rale stijlen, betovert een goede witte Sancerre met 
zijn lichtgouden kleur en een intens boeket van 
verse citrus (grapefruit, knop van de zwarte bes), 
ondersteund door verfijnde plantaardige nuances 
en een ziltige, minerale ruggengraat in de mond.
- Sancerre Rouge en Rosé: De Pinot Noir, die vaak 
ten onrechte over het hoofd wordt gezien, beslaat 
het resterende deel van de wijngaarden. De rode 
wijn kenmerkt zich door een robijnrode kleur, frisse 
aroma's van klein rood fruit (zoals kers en zure kers) 
en zijdezachte tannines. Hoewel ze doorgaans 
soepel, verfijnd en opvallend fris zijn, kunnen meer 
geconcentreerde en ambitieuze "cuvées" zich 
moeiteloos meten met grote Bourgognes. De rosé 
is subtiel en vol van smaak, met tonen van wilde 
bessen en een lentefrisheid die hem uitermate 
geschikt maakt voor gastronomische combinaties. 
	 De alchemie tussen terroir en klimaat 
vormt de kern van de opmerkelijke diversiteit aan 
Sancerre-wijnen die zowel iconisch als onmisbaar 
zijn. Elk van deze wijnen brengt op elegante wijze 
de rijkdom en het unieke karakter van dit legenda-
rische wijnbouwgebied tot uitdrukking.

J. de Villebois
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Pascal Jolivet - "Signature"
Belle robe jaune pâle à reflets légèrement argentés. Ce superbe nez s’ap-
parente à un bouquet de fleurs blanches printanières à l’ouverture. Ensuite, 
les arômes de pêche blanche, pomme et agrumes rivalisent d’expression, 
dans un ensemble particulièrement engageant. À la fois riche et ciselé, 
puissant et distingué, ce vin franc, savoureux et doté d’une belle étoffe 
a séduit les dégustateurs. Sa concentration de matière fruitée (agrumes 
frais) n’a d’égal que son élégance. La texture, ciselée à souhait, souligne 
la prégnance des agrumes mûrs et la finale, relevée par de fins amers très 
agréables, jouit d’une belle persistance. Un vin complet.

Daniel Reverdy & Fils 
Robe or pâle à subtiles nuances verdâtres. Profondeur, délicatesse 
d’arômes et fraîcheur démonstrative caractérisent ce bouquet de 
grande franchise. On y apprécie la belle complémentarité des senteurs 
florales (fleurs blanches printanières), végétales (menthe, verveine) et 
fruitées (agrumes). Une invitation à la dégustation! Cette cuvée franche, 
salivante et bien construite affiche un très beau classicisme par ses 
intenses saveurs d’agrumes et de fruits blancs frais, inscrits dans une 

trame longiligne et très élégante. Tout est parfaitement en place et le profil ciselé permis par une jolie 
tension acidulée, porte le vin de l’attaque à la finale. Une très belle expression du cépage. Bravo ! 

Cherche Distributeur(s)

Crombez
Vranken Pommery

Feys - Wine o'clock
Salons: Rochefort - Wine Paris

www.chateaudesancerre.fr
tourisme@chateaudesancerre.fr

www.pascal-jolivet.com
info@pascal-jolivet.com

www.daniel-reverdy-sancerre.com
daniel-et-fils.reverdy@orange.fr

 

Bio
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17/20 Château de Sancerre  
Robe jaune pâle à nuances subtilement dorées. Typé, profond et com-
plexe, ce bouquet est une invitation au voyage. On y retrouve d’insis-
tantes senteurs de pamplemousse rose, zeste de citron, rhubarbe et 
herbe fraîchement coupée, dans un ensemble tonique. Les dégustateurs 
s’accordent pour louer les qualités de concentration, fraîcheur, typicité et 
équilibre de cette cuvée qui fait honneur au cépage. Les agrumes sont 
omniprésents et se voient associés à une délicieuse et légère amertume 
rafraîchissante qui évoque les fruits secs à coque. Très longue finale as-
sociant finesse de trame et profondeur. Un vin paré pour la gastronomie.    

Sancerre Blanc 2025

Daniel Reverdy & FilsChâteau de Sancerre
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http://www.chateaudesancerre.fr
http://www.pascal-jolivet.com
http://www.daniel-reverdy-sancerre.com


8

Sancerre Blanc 2025

Domaine Fournier Père & Fils - "Les Belles Vignes"  
Superbe robe jaune de Naples à nuances verdâtres. Particulièrement frais 
par ses senteurs herbacées (buis, rhubarbe, bourgeon de cassis, agrumes, 
bergamote, pamplemousse), ce bouquet franc et tonique invite au voyage. 
Les dégustateurs apprécient sa franchise et sa typicité. La bouche confirme 
sans attendre les promesses du nez. Puissamment expressive, racée et 
sapide, elle associe concentration et élégance, exubérance fruitée (agru-
mes et fruits blancs frais) et subtile minéralité naissante. Ce vin étoffé est à 
l’aube de son expression. Sa finale prolonge le plaisir de dégustation dans 
une persistance très appréciable.   

Domaine Vacher
Très jolie robe or blanc légèrement argentée. On apprécie dès l’ouver-
ture la complicité et la complémentarité des senteurs finement miné-
rales et d’agrumes de ce bouquet frais et très élégant, qui appelle la 
dégustation. Tout est équilibre et suavité dans cette cuvée dotée d’une 
densité convaincante, tout en préservant l’élégance. Le registre des 
agrumes mûrs s’associe aux notes de poires et pommes dans un en-
semble soutenu par une jolie acidité tonifiante. Finale suave de texture 
longiligne, imprimée par une subtile minéralité naissante très agréable.   

Domaine Michel Thomas & Fils 
Belle robe jaune sable, brillante et limpide. Le premier nez offre 
sans tarder de flatteuses notes de fleurs blanches parfumées. L’aé-
ration apporte la complexité par une subtile minéralité et un registre 
d’agrumes qui monte en puissance. Un bouquet profond et typé. 
Tout est parfaitement en place dans cette cuvée qui a recueilli les 
louanges des dégustateurs. Sont soulignés un équilibre vivacité/ma-
turité abouti, une densité de matière expressive, de juteuses saveurs 
d’agrumes frais et une longue finale savoureuse et subtilement sa-
line, dotée d’une très belle énergie. Une dégustation convaincante.  

Brunin-Guillier - Magnus Wijnen - Vinicole Leloup
Dandrimont - Tangre - Global Wineries - De Moor

Cherche Distributeur(s)
Salon: Eghezée

Cinoco - l'Hermitage
GuyVin - Grisard

www.fournier-pere-fils.com
pierre.silex@fournier-pere-fils.com

06.89.15.31.14
domainevacherjp@gmail.com

www.vignoblethomas.com
thomas.mld@wanadoo.fr

12,00 €

HVE

HVE
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Domaine Michel Thomas & Fils Domaine Fournier Père & Fils

http://www.fournier-pere-fils.com
http://www.vignoblethomas.com
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Sancerre Blanc 2025

Roger & Didier Raimbault 
Belle robe jaune de Naples pâle, limide et éclatante. La typicité varié-
tale du sauvignon s’exprime sans attendre dans ce bouquet franc, très 
rafraîchissant et démonstratif. On y apprécie les arômes de pample-
mousse rose, citron, buis et herbe fraîche. La bouche confirme les pro-
messes de vivacité et typicité du bouquet. Riche en arômes d’agrumes 
frais, elle séduit aussi par sa tension acidulée, son élégance de texture 
et la pureté de sa finale, subtilement minérale. Belle réussite.   

Domaine Philippe Raimbault - "Apud Sariacum"  
Splendide robe pailletée, marquée par ses reflets dorés soutenus de 
belle brillance. Ce puissant bouquet, aussi atypique qu’engageant, ma-
rie de surprenantes notes de fruits jaunes mûrs (abricot, nectarine),  fruits 
exotiques (ananas), raisin frais et touche de miel. Un ensemble olfactif 
riche et complexe qui appelle la dégustation. Cette cuvée confirme dès 
l’entrée de bouche sa trame richement dotée soulignée par les saveurs 
de fruits mûrs. Une subtile acidité est bienvenue et garante d'équilibre. 
Finale interminable, associant profondeur et étoffe. Un cru original, qui 
trouvera facilement sa place à table.  

Domaine Thomas & Fils - "Le Pierrier" 
Robe ensoleillée, jaune doré lumineux. Les fruits blancs frais, les agru-
mes et une délicate minéralité s’associent avec réussite dans un bou-
quet franc et distingué, de grande fraîcheur. On se trouve d’emblée 
sous le charme de cette cuvée franche et salivante, dont la maturité 
fruitée (poire, pomme, agrumes) trouve son équilibre dans un support 
d’acidité présent de l’attaque à la finale. De fins amers agréables enve-
loppent l’ensemble, rejoints par une subtile touche saline qui ponctue 
la dégustation.  

Rabot Vins - Comptoir des Vins
Salon: Wine Paris

MagaVins
Basin & Marot

Lambrecht
La Fontaine aux Vins

www.raimbault-sancerre.com
didier@raimbault-sancerre.com

www.philipperaimbault.fr
philipperaimbault18@orange.fr

www.domainethomas.fr
domainethomasetfils@gmail.com

HVE
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Roger & Didier Raimbault

http://www.raimbault-sancerre.com
http://www.philipperaimbault.fr
http://www.domainethomas.fr


10

Domaine Carlin-Pinson
Belle robe jaune pâle, brillante et limpide. Tout en douceur et enveloppe-
ment, ce bouquet suave et parfumé mêle des accents floraux expressifs 
(fleurs blanches) aux arômes de fruits mûrs (poire, mirabelle) voire exotiques. 
Un ensemble puissant, marqué par la douceur. Ce cru séveux, racé et doté 
d’une concentration de matière convaincante, a séduit les dégustateurs. 
Tout y est parfaitement en place et l’ensemble permet à d’insistantes saveurs 
d’agrumes frais de s’exprimer librement (kumquat, pamplemousse, citron). 
Finale de grande franchise et de longueur très appréciable. 

Cherche Distributeur(s) www.carlin-pinson.com
domainecarlinpinson@nordnet.fr

15,5/20 HHH

Sancerre Blanc 2025

Domaine des Sardelles 
Belle robe jaune pâle à reflets légèrement verdâtres. Particulièrement franc 
et engageant, le nez marie avec succès de délicates notes florales, mê-
lées aux senteurs fruitées parfumées telles que le citron, la mandarine, la 
pomme granny et la pêche de vigne. Tout est bien en place et dans l’équi-
libre pour cette cuvée épurée, généreuse en saveurs d’agrumes, dont la 
typicité variétale est expressive et salivante. La texture très élégante de 
l’ensemble ajoute au plaisir de dégustation et le profil épuré et ciselé de 
la finale laisse apparaître une fine minéralité saline qui ne demande qu’à 
s’épanouir.    

Régis et Laurent Godelu - "La Forêt Gasselin" 
Belle robe cristalline, jaune de Naples pâle. Une fine minéralité (silex, 
craie) se livre dès l’ouverture, associée aux classiques senteurs de pam-
plemousse et citron. Un ensemble olfactif typé et très rafraîchissant, 
qui invite à la dégustation. Dotée d’une structure épurée, aérienne et 
digeste, cette cuvée marquée par les agrumes et les fruits blancs frais 
présente de beaux atouts d’élégance, finesse de texture et fraîcheur aro-
matique. Tout y est équilibre et élégance. Un vin tonique, doté d’une 
belle énergie. 

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.domaine-des-sardelles.com
domaine@sardelles.com

www.domainegodeluregisetlaurent.fr
regis.godelu@wanadoo.fr

11,00 € 
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Régis et Laurent Godelu

http://www.carlin-pinson.com
http://www.domaine-des-sardelles.com
http://www.domainegodeluregisetlaurent.fr
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Sancerre Blanc 2025

Domaine La Gemière - "Cuvée Initiale" 
Robe pâle à discrètes nuances dorées. Le premier nez s’apparente à un 
bouquet de fleurs printanières (lilas, chèvrefeuille, violette). Ensuite, au fil 
de l’aération, les accents fruités complètent un bouquet doucereux (va-
nille, poire au sirop, pêche blanche, guimauve). Une friandise olfactive! 
Tout est bien en place dans cette cuvée étoffée et distinguée, dont on 
apprécie l’équilibre vivacité/gras et la franchise des saveurs d’agrumes 
et de fruits blancs. La trame se montre digeste tout en témoignant d’une 
concentration appréciable. Finale agréablement persistante pour un cru 
gourmand et parfumé.     

Van Maele
DLT Wine & C°

www.domainelagemiere.fr
contact@domainelagemiere.fr HVE

15,5/20 HHH

Roland Tissier & Fils - "Tradition"  
Jolie robe sable à reflets légèrement paille. Les agrumes frais dominent 
l’ouverture (pomelo, citron), rejoints à l’aération par de délicates notes 
d’herbe fraîche et de verveine. Les dégustateurs relèvent l’élégance 
et la vivacité de ce bouquet franc et engageant. Dès l’attaque, on ap-
précie l’équilibre tonicité/maturité de cette cuvée salivante, de grande 
franchise, qui conserve une énergie acidulée de l’attaque à la finale. Les 
agrumes mûrs s’y montrent prégnants, associés à une subtile minéralité 
naissante. En finale, de fins amers enveloppent un ensemble savoureux et 
persistant. Un cru bien construit.   

Dulst - Magnus
Salon: Namur

www.sancerre-tissier.fr
contact@tissier.fr

15,5/20 HHH

Domaine de la Garenne - "Alliance"  
Belle robe jaune pâle à reflets légèrement dorés. Un bouquet classique, 
franc et ouvert, qui marie avec bonheur les accents d’agrumes (kum-
quat, citron) aux notes de fruits blancs frais (pomme) et de confiserie 
(bonbons acidulés). Ce cru sapide et distingué a séduit les dégusta-
teurs par ses atours de concentration, texture longiligne et salivante, 
générosité fruitée (fruits blancs, agrumes mûrs). Tout y est équilibre et 
élégance. La finale, ample et persistante, confirme le profil épanoui de 
ce vin très gourmand.       

Van Geyseghem - Claudio Vins - The Lodge Wine 
Salon: Wine Paris

www.sancerrelagarenne.com
contact@sancerrelagarenne.com

 

Bio

15,5/20 HHH

Domaine      de La Garenne

http://www.domainelagemiere.fr
http://www.sancerre-tissier.fr
http://www.sancerrelagarenne.com
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Sancerre Blanc 2025

J. de Villebois 
Robe or pâle de bel éclat. Un bouquet démonstratif, extrêmement 
frais et typé par ses notes herbacées, de pamplemousse rose et de 
fleurs parfumées. En bouche, ce vin convivial et gourmand présente 
de belles qualités de fraîcheur et maturité fruitée qui, conjointes, 
garantissent l’équilibre d’un ensemble salivant, porté par ses sa-
veurs d’agrumes mûrs. On apprécie la densité et la typicité d’une 
finale dont la persistance n’a d’égal que l’élégance. Un cru accom-
pli, paré pour la gastronomie.   

Gitton Père & Fils - "Les Montachins"  
Un beau doré léger scintille dans cette robe cristalline. Plutôt sur la 
retenue à l’ouverture, le nez délivre ensuite quelques arômes de fruits 
blancs mûrs voire compotés (poire, pomme) et d’agrumes, une mi-
néralité presque fumée complétant l’ensemble au fil de l’aération. La 
bouche apporte davantage de fraîcheur et de tension que le bouquet. 
Les dégustateurs apprécient sa richesse de constitution, ses délicats 
amers rafraîchissants et la prégnance des saveurs d’agrumes (pample-
mousse, pomelo) et de pomme fraîche. Finale agréablement persis-
tante sur l’amande fraîche.  

Noël & Jean-Luc Raimbault - "Silex"  
Robe jaune de Naples, de bel éclat. Premier nez épuré, soulignant 
les accents d’agrumes (mandarine, citron, kumquat). L’aération com-
plète la palette aromatique par quelques effluves de minéralité et de 
pâtisserie (cake aux fruits secs, frangipane). Sapide et concentrée dès 
l’attaque, cette bouche savoureuse jouit d’une densité de matière ap-
préciable. Les agrumes y tiennent le devant de la scène, associés à 
une minéralité naissante, dans un ensemble très équilibré, ponctué 
d’une finale citrique aiguisée et persistante. Un cru très bien construit 
et de belle évolution.    

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.jdevillebois.fr
rose.bonvin@villebois.eu

www.gitton.fr
cave@gitton.fr

www.raimbaultnoeletjeanluc.fr
raimbault-sancerre@orange.fr

HVE

HVE

15,5/20

15,5/20

15/20

HHH

HHH

HHH

J. de Villebois Noël & Jean-Luc Raimbault

http://www.jdevillebois.fr
http://www.gitton.fr
http://www.raimbaultnoeletjeanluc.fr
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Sancerre Blanc 2024

Jean-Marc & Mathieu Crochet - "Chêne Marchand"
Robe jaune de Naples pâle. Puissant, expressif et typé, ce nez étoffé 
associe d’intenses senteurs de citron, buis et bourgeon de cassis, 
agrémentées d’une touche de pamplemousse à l’aération. Tout est 
élégance et ambition dans cette bouche pleine et harmonieuse, 
qui confirme sans attendre les promesses d’agrumes du bouquet. 
L’équilibre vivacité/maturité est atteint et la suavité de la finale, sur 
de fins amers anisés se prolonge dans une persistance très appré-
ciée. Un cru épuré.    

Pascal Cotat - "La Grande Côte"   
Un beau jaune doré éclatant irise cette robe de belle brillance. Profond 
et expressif, ce nez distingué marie les notes minérales, d’agrumes et 
de citronnelle. Très élégant, il invite à la dégustation. Du volume, du 
gras, un support d’acidité équilibrant et une expression d’agrumes 
mûrs généreuse… La fruité juteux de cette cuvée est souligné par une 
concentration de matière riche et séduisante. La finale offre de l’am-
pleur et présente une longueur qui prolonge le plaisir de dégustation. 
Ce cru racé s’invitera volontiers à table. 

General Stores www.jeanmarc-mathieu-crochet.com
jmcrochet@orange.fr

07.71.01.71.20 - 06.76.95.07.58
domaine@pascalcotat.com

 

Bio

HVE

16,5/20

16,5/20

HHHH

HHH

conversion

Alexandre & Antoine Vétois  
Robe jaune pâle à doré de belle brillance. Un registre d’agrumes appuyé 
s’exprime dès l’ouverture (citron, pamplemousse), rejoint par quelques 
notes florales et herbacées (buis, citronnelle). Ciselée et précise, cette 
bouche énergique se voit portée par une structure acidulée vibrante. De 
puissantes saveurs de pomme verte et lime rivalisent d’expression. Les 
dégustateurs s’accordent également pour louer les qualités de densité 
et d’élégance d’un milieu de bouche étoffé et très harmonieux. Longue 
finale épurée sur le zeste de citron. Superbe réussite.     

Cherche Distributeur(s) 06.02.16.38.26 - 06.48.32.18.97
sceavetoisfreres@gmail.com

20,00 €

 

Bio

16,5/20 HHHH

Jean-Marc & Mathieu Crochet Antoine et Alexandre Vétois

http://www.jeanmarc-mathieu-crochet.com
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Michel Thomas et Fils - "Silex" 
Belle robe or blanc. Ce bouquet suave séduit d’emblée par sa 
fraîcheur d’expression, illustrée par les notes d’herbe fraîche, rhu-
barbe et agrumes (pamplemousse, bergamote). La texture ciselée 
et rectiligne de cette cuvée racée et savoureuse a conquis les dé-
gustateurs. De puissantes saveurs de pomme verte et de lime lui 
offrent une énergie revigorante. La trame se révèle à la fois serrée 
et longiligne et la finale, savoureuse, se resserre sur une tension 
acidulée très appréciable.

16/20

HHHH

Sancerre Blanc 2024

Cinoco - l'Hermitage
GuyVin - Grisard

www.vignoblethomas.com
thomas.mld@wanadoo.fr HVE

Domaine Alain Lauverjat - "L’Agouanti" 
Robe or blanc à reflets argentés. Puissamment expressif et de grande 
typicité variétale, le bouquet exprime avec exubérance d’insistantes 
notes de pamplemousse rose, lime et pomme verte, agrémentées 
d’une fine minéralité naissante. Un ensemble très engageant. Attaque 
convaincante, savoureuse et de belle densité. Le milieu de bouche 
confirme le profil d’agrumes et de vivacité du nez. L’équilibre et la ty-
picité sont au rendez-vous, soulignés par une trame aiguisée et longi-
ligne, salivante et généreuse en saveurs de pomme verte et manda-
rine. Un très beau vin de gastronomie.  

Cherche Distributeur(s) 06.46.84.28.81
domainealainlauverjat@outlook.fr

16/20

HHHH

Domaine Alain Lauverjat

http://www.vignoblethomas.com
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Sancerre Blanc 2024

 Domaine Philippe Raimbault - "Les Godons" 
Superbe robe ensoleillée, jaune doré éclatant. Sans attendre, d’in-
sistants arômes d’agrumes mûrs (pamplemousse rose) s’expriment 
sans réserve. L’aération complète la palette par quelques senteurs 
exotiques parfumées. L’attaque, franche, salivante et portée par une 
acidité tonifiante, donne le ton d’une cuvée convaincante, tant par 
sa concentration de matière que par l’exubérance de ses saveurs 
d’agrumes frais (citron, pomelo). Ce cru équilibré et ciselé associe 
élégance et densité. Il est ponctué d’une finale épurée et finement 
citrique, de persistance très appréciable. 

16/20 HHHH

MagaVins
Basin & Marot

www.philipperaimbault.fr
philipperaimbault18@orange.fr

Terra
 Vitis

Domaine La Croix Saint-Laurent - "Caillottes"
Robe jaune doré léger, cristalline. Une fraîcheur olfactive intense 
s’exhale dès l’ouverture, soulignée par les accents floraux déli-
cats (citronnelle, acacia) et d’insistantes senteurs d’agrumes frais 
(pamplemousse, citron). Franchise et élégance au rendez-vous. 
La bouche confirme sans attendre les promesses du nez. Tout y 
est bien en place, sur une texture soyeuse et salivante. Le registre 
des agrumes s’y montre prégnant et la densité de matière est très 

appréciable. Les saveurs herbacées, délicatement minérales et citronnées rivalisent 
d’expression, dans une longue finale qui donne l’envie d’y revenir.    

16/20 HHHH

Daniel Chotard  
Jolie robe jaune de Naples, de bel éclat. Parfumé et démonstra-
tif, le premier nez exhale de flatteuses notes de fleurs blanches 
suaves, associées aux arômes de fruits blancs mûrs (pêche, 
poire). Un bouquet enjôleur. La bouche est en contraste avec le 
bouquet et séduit d’emblée par sa tension acidulée, son énergie 
et l’exubérance de ses saveurs citriques. Les dégustateurs sou-
lignent le parfait équilibre d’un ensemble ponctué d’une finale 
savoureuse et salivante, de grande longueur. Belle réussite.     

Godaert & Van Beneden
Crombé

www.chotard-sancerre.com
sancerre@danielchotard.fr

 

Bio

16/20 HHHH

Cherche Distributeur(s) www.cirotte-sancerre.fr
scea.cirotte@wanadoo.fr

Terra
 Vitis

Domaine    La Croix Saint-Laurent

http://www.philipperaimbault.fr
http://www.chotard-sancerre.com
http://www.cirotte-sancerre.fr
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Sancerre Blanc 2024

Thibaut et Maxime Pasdeloup 
Robe or blanc, limpide et brillante. Ce bouquet printanier s’apparente 
à une confiserie (bonbons aux fruits blancs); il se complète de notes 
florales délicates et privilégie la finesse d’expression à la puissance. 
La bouche, franche et salivante, a convaincu les dégustateurs par sa 
concentration, le profil sapide de ses saveurs d’agrumes et sa texture 
ciselée extrêmement rafraîchissante. Ils apprécient son étoffe et la per-
sistance d’une finale distinguée et suave à la fois.     

Cherche Distributeur(s) 06.43.06.81.21 - 06.08.26.10.66
earl.pasdeloup@orange.fr

10,00 €15,5/20 HHHH

Jean-Marie Reverdy & Fils - "Silex"   
Robe dorée assez soutenue, brillante et limpide. Une corbeille de fruits 
blancs frais et d’agrumes s’exprime sans retenue, ensuite confirmée par 
d’intenses senteurs de citron, zeste de mandarine et herbe fraîche. Un 
bouquet engageant de grande vivacité. Tout est bien en place et dans la 
tonicité dans cette cuvée sapide, portée par une tension acidulée omni-
présente. Les agrumes s’y expriment sans retenue (pamplemousse, citron) 
et la texture, à la fois élégante et dense, révèle une concentration appré-
ciable. La finale, conviviale et gourmande, jouit d’une agréable longueur. 
Un vin consensuel de grande franchise.   

Pascal Cotat - "Les Monts Damnés"  
Robe dorée assez soutenue, limpide et brillante. Le premier nez se 
montre délicatement parfumé, quelque peu sur la réserve. On y re-
trouve à l’aération quelques senteurs herbacées, une subtile minéralité 
et une expression d’agrumes qui s'affirme progressivement. Tout est 
bien en place dans cette cuvée suave et tendue par une jolie acidité. Un 
registre d’agrumes prégnant s’y exprime sans retenue (pomelo, citron, 
mandarine), soutenu par une texture à la fois fine et concentrée. Finale 
élancée et persistante pour un cru très rafraîchissant et de grande fran-
chise.     

Belgian Beverages - Lanneau - Vinoherck - Une Autre Clé du Paradis
Elegant Wine - Vinotiq - Salons: Prowein - Wine Paris

www.lavillaudiere.com
domaine@lavillaudiere.com HVE

16/20

16/20

HHHH

HHH

07.71.01.71.20 - 06.76.95.07.58
domaine@pascalcotat.com

 

Bioconversion
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http://www.lavillaudiere.com
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Sancerre Blanc 2024

Daniel Reverdy & Fils - "Le Clos de Chaudenay" 
Robe jaune de Naples limpide et scintillante. Une belle corbeille de 
fruits frais (agrumes, fruits blancs) s’exprime dès l’ouverture, rejointe 
au fil de l’aération par un enveloppement charmeur (fleurs blanches, 
vanille). Tout est bien en place dans cette cuvée salivante, dotée d’un 
bel équilibre vivacité/gras. Les saveurs d’agrumes et de fruits blancs 
s’expriment sans retenue et la finale, longiligne et racée, se resserre 
sur sa tension acidulée. Un cru salivant doté d’une longueur appré-
ciable.  

Vincent Grall - "Le Grall"  
Jolie robe jaune pâle éclatant. Une minéralité naissante domine 
l’ouverture, avant de laisser les arômes d’agrumes et de fruits 
blancs frais compléter un bouquet élégant, expressif et rafraî-
chissant. Doté d’un parfait équilibre acidité/gras, ce vin très 
jeune est à l’aube de son expression. L’attaque révèle une belle 
énergie puis les saveurs de pomme verte et de pamplemousse 
s’expriment sans réserve. Un profil plus ciselé apparaît dans une 
finale épurée et longiligne.     

Christiaens www.grall-vigneron-sancerre.com
contact@grall-vigneron-sancerre.com HVE

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHH

Feys - Wine o'clock
Salons: Rochefort - Wine Paris

www.daniel-reverdy-sancerre.com
daniel-et-fils.reverdy@orange.fr HVE

Domaine Henry Natter 
Robe jaune de Naples pâle. De grande franchise, expressif et dé-
monstratif, ce nez rafraîchissant mêle les notes d’agrumes, herbe 
fraîche et fleurs printanières. Il invite à la dégustation. Livrant une 
trame caractérisée par son gras et une maturité fruitée charmeuse 
(pêche, poire), cette bouche enveloppante séduit tant par son am-
pleur que par sa générosité aromatique, le registre des petits fruits 
secs à coque complétant une palette complexe et séduisante. Finale 
enrobée et persistante, pour un vin de gastronomie.    

Cherche Distributeur(s) www.henrynatter.com
info@henrynatter.com

15/20

HHH

Daniel Reverdy & Fils
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http://www.grall-vigneron-sancerre.com
http://www.daniel-reverdy-sancerre.com
http://www.henrynatter.com
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Sancerre Blanc 2024

Domaine La Grande Maison 
Robe lumineuse, jaune pâle. De puissants arômes de fruits mûrs 
voire au sirop (pêche, abricot) s’expriment dès l’ouverture, agrémen-
tés d’une touche vanillée flatteuse et de quelques notes briochées 
et vanillées. Un ensemble enveloppant. L’impression de gras et de 
générosité s’impose d’emblée, dans cette cuvée aromatique et 
suave, qui confirme l’enrobement du bouquet. Les agrumes mûrs 
et les fruits blancs rivalisent d’expression, dans une cuvée mature 
et charmeuse. Finale de beau volume, persistante et dotée d’un bel 
équilibre acidité/gras.  

Vincent Doucet
Robe jaune pâle à doré. Les notes de fruits blancs et de vien-
noiseries rivalisent d’expression dans un ensemble franc et 
séduisant, qui évolue à l’aération vers la pâtisserie. Finement 
texturé, privilégiant la délicatesse à la densité, ce vin équili-
bré et convivial s’exprime davantage sur les agrumes, offrant 
une belle fraîcheur d’ensemble. Finale légèrement citrique 
et agréablement persistante, pour un vin à déguster sur son 
fruité juvénile.   

Vranken - Pommery

Cherche Distributeur(s)

www.chaumeauballand.com
chaumeau.balland@orange.fr

www.doucet-sancerre.com
mauricedoucet@live.fr

14,5/20

14/20

HHH

HHHH

Arômes & Senteurs du vin
...et de la Bière

Bohey, 23 • 9647 Doncols
Tél: 0494/42.53.82 (B) • Fax: 00/352/26.95.00.94 (L) • www.arsan-wine.com

OZIE

Recommandé

par VTA

http://www.chaumeauballand.com
http://doucet-sancerre.com
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Sancerre Blanc 2023

Domaine Denizot - "Côte de l’Epée" - "Damocles"
Jolie robe jaune à reflets dorés éclatants. Délicatement parfumé, 
ce bouquet élégant mêle quelques senteurs florales et herbacées 
à de fines tonalités d’agrumes frais. La bouche, concentrée et sa-
voureuse, a emporté les suffrages pour sa densité, le profil très 
épuré de ses saveurs citronnées rafraîchissantes et l’élégance de 
sa trame ciselée. Longue finale sur le lime et la pomme granny 
pour un grand vin de gastronomie qui fait honneur à l'appellation. 

Domaine des Sardelles - "La Cabane"  
Robe sable limpide et brillante. Expressif et affichant une personnalité mi-
nérale bien présente, le bouquet marie les senteurs d’herbe fraîche, buis et 
agrumes frais, dans un ensemble de grande élégance, qui appelle la dégus-
tation. Dès l’attaque, la bouche confirme l’ambition de cette cuvée de haute 
tenue, à la fois racée, salivante et dotée d’une concentration de matière irré-
prochable. La maturité des saveurs d’agrumes trouve son équilibre dans un 
support d’acidité omniprésent. Tout est bien en place et la finale, étoffée, 
longiligne, finement minérale et portée par une jolie tension, ponctue en 
beauté une dégustation convaincante. 

Château de Sancerre - "Cuvée du Connétable"   
Jolie robe jaune-vert mordoré. Sans attendre, ce puissant bouquet 
complexe révèle un caractère minéral et herbacé affirmé, associé à 
un registre d’agrumes prégnant (pamplemousse, mandarine, citron 
vert). Une éloquence qui invite à la dégustation. La bouche, dotée de 
nombreux atouts, confirme dès l’attaque les promesses du bouquet. À 
la fois puissante et distinguée, grasse et portée par un beau support 
d’acidité, elle souligne les saveurs d’agrumes et de fruits blancs. L’en-
semble révèle suavité et étoffe. La finale se montre large et envelop-
pante, de grande persistante.  

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.domaine-denizot.com
sancerre@domaine-denizot.com

www.domaine-des-sardelles.com
domaine@sardelles.com

www.chateaudesancerre.fr
tourisme@chateaudesancerre.fr

 

Bio

 

Bio

HVE

17/20
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16,5/20
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Château de Sancerre

http://www.domaine-denizot.com
http://www.domaine-des-sardelles.com
http://www.chateaudesancerre.fr
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Sancerre Blanc 2023

Domaine de Rome - "La Romaine"   
Superbe robe or intense, de grand éclat. Les fleurs printanières do-
minent l’ouverture, imprimant un profil de gourmandise. La maturité 
fruitée (agrumes, fruits blancs) s’impose à l’aération. Un bouquet riche, 
complexe et suave. Équilibre acidité/gras et suavité se donnent ren-
dez-vous dès l’entrée de bouche dans cette cuvée complexe, géné-
reuse en saveurs de fruits blancs, agrumes mûrs et petits fruits secs à 
coque. La densité de matière est présente et la finale, distinguée et 
persistante, prolonge le plaisir de dégustation. Un vin ambitieux, paré 
pour la gastronomie. 

Michel Girault - "Grand Chemarin"  
Jolie robe jaune pâle à doré. Le bouquet se montre franc 
et expressif, soulignant les arômes d’agrumes et de bon-
bons acidulés, dans un ensemble de belle tonicité. Tout est 
bien en place dans cette cuvée harmonieuse, dont la trame 
serrée révèle et souligne les saveurs de fruits blancs frais et 
d’agrumes. L’équilibre acidité/gras est au service d’une vino-
sité importante, confirmée dans une finale richement dotée 
et persistante, conservant une belle fraîcheur.

Cherche Distributeur(s)

Lootens - Vinnoble
Vyncke-Daels

www.domainederome.com
contact@sancerre-dom-rome.com

02.48.54.25.73
michel.girault5@wanadoo.fr

15,00 €

 

Bio

 

Bio

16/20

16/20
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Domaine Denizot - "Les Bouffants"
Robe jaune pâle à légers reflets verdâtres. Enveloppé et charmeur par 
ses senteurs de fruits blancs mûrs (pêche, poire) et de viennoiseries 
(brioche, vanille), le bouquet se montre engageant et parfumé. L’at-
taque, vive et tendue, très épurée, donne le ton d’une cuvée racée et 
salivante, qui accorde la priorité à un fruité croquant et juteux (lime, 
pomelo). Les dégustateurs soulignent la densité de matière d’un en-
semble ambitieux, fruit d’un bel exercice de vinification. Longue finale 
sapide qui donne l’envie d’y revenir.  

16,5/20 HHH

Cherche Distributeur(s) www.domaine-denizot.com
sancerre@domaine-denizot.com

 

Bio

Domaine Denizot

http://www.domainederome.com
http://www.domaine-denizot.com
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Sancerre Blanc 2023

Bernard Fleuriet et Fils - "Côte de Marloup" 
Robe jaune de Naples à doré léger. Associant dans une belle harmonie 
les senteurs de fleurs blanches parfumées, fruits mûrs et fines notes her-
bacées, ce nez complexe et profond est une invitation à la dégustation. 
L’attaque, ample, richement dotée et de texture assez enveloppante, 
est suivie d’un milieu de bouche qui confirme la concentration de ma-
tière, où rivalisent les saveurs de fruits mûrs (pomme, poire, agrumes). 
Ce vin généreux au caractère presque solaire est ponctué d’une finale 
délicatement minérale. Un cru de belle évolution.

Domaine Bailly-Reverdy - "Chêne Marchand"  
Belle robe bouton d’or éclatant. Franc et expressif dès l’ouverture, ce 
bouquet engageant mêle d’insistantes senteurs d’agrumes frais aux 
notes subtilement minérales et herbacées, dans un ensemble typé 
très aromatique. Ce cru bien construit associe densité de matière et 
complexité (bergamote, citron, noisette, croûte de pain). Sa profon-
deur et ses délicats amers rafraîchissants lui confèrent des qualités 
de personnalité très appréciées. Longue finale salivante en conclu-
sion d’une cru racé et sapide.  

Régis et Laurent Godelu - "Vieilles Vignes"  
Robe or blanc de belle brillance. Tout en fraîcheur (agrumes, herbe 
fraîche, citronnelle) et délicate minéralité, ce bouquet franc et distin-
gué est une invitation à la dégustation. Porté par une colonne verté-
brale acidulée tonifiante, ce vin salivant et de grande franchise ex-
prime sans retenue d’intenses saveurs d’agrumes frais et de pomme 
verte. Tendu et ciselé, il se révèle racé et développe une belle éner-
gie, appréciée jusqu’en finale.

Huis Vossem - Vitis Vin 
Cellier Saint-Paul - Leymarie

Bouchons
Salons: Wine Paris - Angers

www.fleuriet-sancerre.com
fleuriet.vauvise@wanadoo.fr

www.bailly-reverdy.fr
contact@bailly-reverdy.fr

12,50 €

 

Bio

HVE

16/20

16/20

15,5/20

HHH

HHH

HHHH

Cherche Distributeur(s) www.domainegodeluregisetlaurent.fr
regis.godelu@wanadoo.fr

Domaine     Bailly-Reverdy
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http://www.bailly-reverdy.fr
http://www.domainegodeluregisetlaurent.fr
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Sancerre Blanc 2023

Bollaert www.hubert-brochard.com
visite@hubert-brochard.fr HVE

HHH

15,5/20 Hubert Brochard
"Les Trois Coteaux - Terres de Caillottes"

  Robe jaune pâle de grand éclat. De doucereuses notes pâtissières 
et vanillées s’expriment dès l’ouverture, relayées par un registre de 
fruits blancs bien présent (poire, pêche). Un bouquet suave et en-
robé. Puissante et large d’épaules, cette cuvée gourmande délivre 
une texture assez grasse, sans excès toutefois. Un registre d’agrumes 
mûrs s’y exprime généreusement, équilibré par une délicate tension 
acidulée bienvenue. Finale savoureuse et persistante pour un cru de 
gastronomie.

France Wines
Cherche Distributeur(s) Luxembourg

www.sancerre-sautereau.com
contact@domainesautereau.com

 

Bio HVE

HHH

15,5/20

Domaine Marc Guérin - "Syllas" - "Cuvée Vieilles Vignes"
Robe pâle de bel éclat. Particulièrement démonstratif, ce bouquet ma-
ture associe avec réussite les senteurs d’agrumes mûrs, herbe, rhubarbe 
et minéralité, dans un ensemble engageant et de grande franchise. 
Tout est bien en place dans cette cuvée richement dotée, s’appuyant 
sur un très bel équilibre acidité/maturité. De puissantes saveurs fruitées 
dominent le milieu de bouche, portées par une texture serrée, qui se 
prolonge jusqu’en finale où de fins amers très agréables ponctuent une 
dégustation convaincante.     

Domaine Sautereau - "Le Vignoble des Sarrottes" 
Belle robe ensoleillée, doré léger. Charmeur et livrant une sensation 
d’enveloppement, le bouquet associe les notes pâtissières (frangi-
pane) et de fruits blancs à quelques effluves de minéralité crayeuse. 
Un ensemble franc et engageant. Tout est bien en place dans cette 
cuvée richement dotée, dont la maturité fruitée (agrumes et fruits 
blancs) se voit soutenue par une fine tension acidulée, présente de 
l’attaque à la finale. Un cru équilibré et construit dans l’élégance.    

www.sancerre-guerin.com
domaine.marcgerin.vinon@gmail.com

15,5/20 HHHH

Hubert Brochard
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http://www.hubert-brochard.com
http://www.sancerre-sautereau.com
http://www.sancerre-guerin.com
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15/20

HHH

14,00 €HHHH

Domaine La Gemière - "Prestige"   
Très belle robé dorée de grand éclat. Flatteur et parfumé, le bouquet 
s’apparente à un panier gourmand de fruits (agrumes, fruits exo-
tiques). Une subtile minéralité rafraîchissante complète l’ensemble à 
l’aération. Attaque franche et salivante, suivie d’un milieu de bouche 
racé et tonique, où les zestes d’agrumes s’expriment généreuse-
ment. Ce vin digeste et épuré présente une finale agréablement per-
sistante, relevée par de fins amers.     

15/20 Domaine de Rome - "L’Étincelle"
Superbe robe bouton d’or éclatant. Une grande maturité fruitée (poire, 
coing) s’exprime à l’ouverture. L’aération complète une palette aroma-
tique enveloppée par quelques notes pâtissières (cake aux fruits secs). 
L’entrée de bouche, charnue et salivante, donne le ton d’une cuvée 
ample et expressive, dont les saveurs acidulées évoquent le pample-
mousse et la mandarine. L’équilibre acidité/gras est au rendez-vous et 
la finale, enrobée sans excès, conjugue charme et persistance.  

Sancerre Blanc 2023

15,5/20 HHH Domaine de la Garenne - "La Billette"
Robe jaune pâle éclatant. Le bouquet se montre franc, rafraîchissant 
par ses senteurs d’agrumes (pamplemousse, citron) et délicatement mi-
néral. Il séduit par sa finesse d’expression. La bouche confirme sans at-
tendre les promesses de tonicité du nez. Les saveurs de lime et pomme 
verte rivalisent d’expression, dans un ensemble élégant, énergique et 
porté par une trame ciselée. Finale épurée et persistante pour un cru 
construit sur la franchise et la vivacité.

Van Maele
DLT Wine & C°

www.domainelagemiere.fr
contact@domainelagemiere.fr HVE

Van Geyseghem - Claudio Vins - The Lodge Wine 
Salon: Wine Paris

www.sancerrelagarenne.com
contact@sancerrelagarenne.com

 

Bio

Cherche Distributeur(s) www.domainederome.com
contact@sancerre-dom-rome.com

 

Bio

Jean-Max Roger Jean-Marc & Mathieu Crochet

http://www.domainelagemiere.fr
http://www.sancerrelagarenne.com
http://www.domainederome.com
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Sancerre Blanc 2022

HHH

HHHH

Cherche Distributeur(s) www.chateaudesancerre.fr
tourisme@chateaudesancerre.fr HVE

HHH

16/20 Alexandre et Antoine Vétois
"Clos du Roy"  

Superbe robe ensoleillée, doré très intense. De grande élégance, 
affichant un profil enrobé et de belle maturité (poire, pêche) à l’ou-
verture, ce bouquet renforce à l’aération la fraîcheur olfactive à 
l’aération par ses senteurs d’agrumes frais. Tout est bien en place 
dans cette cuvée dotée d’un bel équilibre acidité/gras. Les agru-
mes et les fruits blancs s’y expriment avec générosité, soutenus par 
une acidité présente de l’attaque à la finale. Les contours de ce vin 
soyeux sont satinés et la finale de longueur appréciable.  

32,00 €

16,5/20 Jean-Max Roger - "La Côte de Bué"  
Robe sable de bel éclat. Ce nez délicatement parfumé et de belle 
fraîcheur exhale sans attendre de subtiles senteurs d’agrumes (ci-
tron, bergamote), associées aux notes végétales (herbe fraîche). 
Franchise et vivacité au rendez-vous. La texture longiligne et épu-
rée de cette bouche a séduit les dégustateurs qui soulignent l’exu-
bérance des saveurs d’agrumes frais, la densité de matière et le 
profil aiguisé d’une longue finale débordante d’énergie. Ce vin de 
gastronomie a emporté les suffrages. 

Château de Sancerre - "Clos du Roy" 
Robe bouton d’or éclatant. Sans attendre, ce bouquet démonstratif 
associe dans une parfaite harmonie les senteurs minérales crayeuses 
et herbacées, imprimant une grande fraîcheur à un ensemble qui se 
complète par un registre d’agrumes frais prégnant. La bouche confirme 
les promesses du bouquet. Puissante, racée, dotée d’une grande 
concentration, elle présente un profil soyeux et ciselé convaincant. Les 
agrumes rivalisent d’expression (pamplemousse, bergamote), portés 
par une texture au grain serré, de grande élégance. Vigoureuse et dis-
tinguée, très aromatique, cette cuvée de haut rang est ponctuée d’une 
finale interminable et étoffée. Bravo !    

17/20

Cherche Distributeur(s) 06.02.16.38.26 - 06.48.32.18.97
sceavetoisfreres@gmail.com

 

Bio

Wijnen Jacob - GR. Services
Laurent Richard Père & Fils

www.jean-max-roger.fr
contact@jean-max-roger.fr

Château de Sancerre Jean-Max Roger
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Pirard www.sancerre-roblin.com
matthias.emile.roblin@orange.fr HVE

HHH

HHH

Matthias et Emile Roblin - "Ammonites"  
Jolie robe pâle à doré léger. Parfumé et expressif dès le premier 
nez, le bouquet associe dans la douceur les arômes de fleurs prin-
tanières et de fruits blancs (pêche, poire). Un ensemble charmeur 
et engageant. L’équilibre vivacité/maturité est au rendez-vous dans 
cette bouche franche, salivante, de texture élégante. Les agrumes 
et la pomme verte s’associent harmonieusement et la finale, rele-
vée par de fins amers agréables, séduit tant par sa persistance que 
par son élégante minéralité.      

15,5/20

Sancerre Blanc 2022

16/20 Domaine Fournier Père & Fils - "Les Monts Damnés"   
Jolie robe jaune doré de grand éclat. Démonstratif, complexe et en-
gageant, le bouquet associe dans une belle harmonie les senteurs 
d’agrumes mûrs, fruits blancs, minéralité et d’herbe fraîche. Dès l’en-
trée de bouche, la trame salivante et séveuse de ce cru tonique se 
resserre sur un support d’acidité offrant une belle énergie. Le milieu 
de bouche, aromatique à souhait, exprime de généreuses saveurs 
de zestes d’agrumes et la finale, relevée par de fins amers agréables, 
jouit d’une grande persistance. Belle réussite.

www.fournier-pere-fils.com
pierre.silex@fournier-pere-fils.com HVE

Brunin-Guillier - Magnus Wijnen - Vinicole Leloup
Dandrimont - Tangre - Global Wineries - De Moor

                AppartementsLe Piton

3 Appartements d'une chambre situés en plein centre de Sancerre

Aude PINSON • Tél: 06.48.13.56.99 • audepinsonlcd@gmail.com

http://www.sancerre-roblin.com
http://www.fournier-pere-fils.com
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Sancerre Rouge 2024

Jean-Marc et Mathieu Crochet 
Très belle robe rubis grenat à nuances pourpres violacées. Ce bouquet ouvert 
associe profondeur et élégance. On y apprécie la complémentarité des sen-
teurs de fruits rouges et noirs (bigarreaux, framboise, fraise), épices douces et 
fleurs parfumées (violette, pivoine). Ambition, complexité et grain particuliè-
rement serré définissent le profil de ce cru de haute tenue qui fait honneur à 
l’appellation. La puissance fruitée (baies rouges et noires) se voit enveloppée 
de tanins gourmands et partiellement fondus, de grande élégance. Ce vin 
ambitieux affiche de belles qualités d’équilibre, densité et persistance. Il est 
bâti pour affronter sereinement l’avenir. 

Domaine des Sardelles
Très jolie robe concentrée, carminée à reflets grenat. Particulièrement gé-
néreux et enveloppé, charmeur par ses effluves de fruits rouges et noirs 
confiturés assortis d’une touche lactique et d’une fine minéralité (graphite), 
ce bouquet engageant est une invitation à la dégustation. Juteuse et cro-
quante de fruit, associant avec réussite maturité et fraîcheur, cette cuvée 
sérieuse offre de généreuses saveurs de mûres, bigarreaux et myrtilles, en-
veloppées de tanins délicats et gourmands. Tout est bien en place dans ce 
cru salivant, étoffé et ponctué d’une finale persistante, séveuse et racée.    

Domaine Michel Thomas & Fils
Robe cerise à reflets légèrement bleutés. Les fruits rouges et noirs se 
montrent exubérants dans ce nez franc et généreux (griotte, mûre, cerise). 
Une touche lactique et cacaotée enveloppante complète la palette à l’aé-
ration. L’attaque, franche, concentrée et suave, donne le ton de cette cuvée 
bien construite, où les saveurs fruitées de grande maturité (baies rouges) 
trouvent leur équilibre dans un support d’acidité bien dosé. Le grain de tanin 
se montre fin et la finale affiche une longueur très appréciable. Un cru abouti 
et gourmand. 

2026/30

2026/30

2026/29

17/20

16/20

15,5/20

HHHH

HHH

HHHH

Cinoco - l'Hermitage
GuyVin - Grisard

www.vignoblethomas.com
thomas.mld@wanadoo.fr HVE

Cherche Distributeur(s) www.domaine-des-sardelles.com
domaine@sardelles.com

 

Bio

De Clerck - General Stores
Vinicole Leloup

www.jeanmarc-mathieu-crochet.com
jmcrochet@orange.fr HVE

La Côte des Monts Damnés
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Lors de notre passage, les crus du millésime 2024 étaient 
encore en cours d’élevage chez de nombreux produc-
teurs. Voici trois excellentes références déjà disponibles.

Bij verscheidene producenten ligt de 2024 nog 
te lageren. Hierbij een selectie van enkele reeds 
beschikbare referenties.

http://www.vignoblethomas.com
http://www.domaine-des-sardelles.com
http://www.jeanmarc-mathieu-crochet.com
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Clément et Florian Berthier 
Un beau rubis carmin éclatant irise une robe intense et prometteuse. Le 
bouquet confirme une impression très positive par ses insistantes senteurs 
de fruits rouges et noirs (bigarreaux, mûre), épices, léger grillé et délicate 
minéralité. Une invitation à la dégustation. Tout est parfaitement en place 
dans cette cuvée ambitieuse, concentrée, dont l’élégance de trame n’a 
d’égal que l’intensité fruitée (baies rouges et noires). Les dégustateurs 
sont sous le charme de ce profil salivant et étoffé. La finale, riche et grasse 
mais conservant une grande fraîcheur, ponctue en beauté une dégusta-
tion convaincante, qui a fait l’unanimité.   

Hubert Brochard 
"Les Trois Coteaux - Terres de Caillottes"  

Superbe robe rubis grenat à reflets pourpres violacés, de grande jeu-
nesse. Un panier gourmand de fruits rouges et noirs (cerise, framboise, 
cassis, myrtille) s’exprime sans retenue dans ce bouquet démonstratif et 
extrêmement engageant, complété à l’aération par une note chocola-
tée. La bouche confirme les promesses du nez. Parmi les qualités rele-
vées par les dégustateurs, sont soulignés l’équilibre fraîcheur/maturité 
de fruit, la gourmandise de tanins élégants et le grain à la fois serré et 
distingué d’une texture salivante. Un vin très convaincant.  

Matthias et Emile Roblin - "Grande Côte de la Vallée" 
Très belle robe rubis profond à reflets pourpres, concentrée et de 
grande jeunesse encore. Ouvert et enrobé, ce bouquet séduisant 
évoque les fruits mûrs voire confiturés (fraise, cerise, framboise) et la 
violette. Ce vin ambitieux et charmeur a emporté les suffrages pour sa 
richesse de constitution, son gras et la maturité d’une expression frui-
tée exubérante (gelée de framboises, cerises). Un parfait équilibre en-
veloppe l’ensemble et la finale, presque envoûtante, confirme le profil 
doucereux de cette cuvée qui fait honneur au cépage.  

Salons: Wine Paris - Prowein - Millésime Bio www.vignoblesberthier.fr
contact@vignoblesberthier.fr

2026/29

2026/29

2026/28
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17/20

17/20

17/20

HHHH

HHHH

HHH

Sancerre Rouge 2023

Bollaert www.hubert-brochard.com
visite@hubert-brochard.fr HVE

Pirard www.sancerre-roblin.com
matthias.emile.roblin@orange.fr HVE
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http://www.hubert-brochard.com
http://www.sancerre-roblin.com
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Sancerre Rouge 2023

Noël et Jean-Luc Raimbault - "Coteline"
Splendide robe de grande densité et de belle jeunesse. Superbe bou-
quet, mariant dès l’ouverture les senteurs de fruits confiturés voire au 
sirop (bigarreaux, myrtille), vanille, cacao et épices douces. Une invita-
tion au voyage. Les dégustateurs soulignent d’emblée les qualités de 
densité de chair, maturité fruitée et texture juteuse d’une cuvée dont 
les saveurs de fruits rouges confirment le profil confituré du nez. Ce vin 
complet est ponctué d’une longue finale salivante qui augure d’une 
belle évolution encore.   

Domaine Thomas et Fils - "Terres Blanches"
Très belle robe rubis carmin de belle profondeur, encore jeune. Un nez 
solaire, sur une corbeille de fruits rouges mûrs (fraise, cerise, framboise) 
et des effluves pâtissiers. La bouche se démarque du bouquet par sa 
vigueur, son profil presque corsé au caractère affirmé et sa structure 
solide. On y retrouve de puissantes saveurs de fruits rouges et de baies 
noires sauvages, soutenues par des tanins fermes et nobles à la fois, 
qui ne demandent qu’à poursuivre leur patine. Longue finale associant 
fruits et épices pour un vin qui n’a rien à craindre de l’avenir. 

Domaine de la Garenne - "L’Esprit" 
Robe carminée de belle profondeur, sans évolution. Une corbeille de 
fruits rouges et noirs s’exprime d’emblée dans un bouquet mature, com-
plété à l’aération par les notes pâtissières (cerise confite) et vanillées. 
Une friandise olfactive. Ambitieuse et dotée d’une densité de matière ir-
réprochable, cette cuvée fait honneur au cépage. Les dégustateurs sou-
lignent l’exubérance de son expression fruitée (baies rouges et noires), la 
gourmandise de ses tanins partiellement fondus et la suavité d’une finale 
aux épaules larges mais sans excès. Un cru abouti et de belle évolution.   

2026/29

2027/30

2026/29

 

Bio

16,5/20

16,5/20

16,5/20
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Lambrecht
La Fontaine aux Vins

www.domainethomas.fr
domainethomasetfils@gmail.com

Van Geyseghem - Claudio Vins - The Lodge Wine 
Salon: Wine Paris

www.sancerrelagarenne.com
contact@sancerrelagarenne.com

 

Bio

Cherche Distributeur(s) www.raimbaultnoeletjeanluc.fr
raimbault-sancerre@orange.fr HVE

Noël & Jean-Luc      Raimbault

http://www.domainethomas.fr
http://www.sancerrelagarenne.com
http://www.raimbaultnoeletjeanluc.fr
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Sancerre Rouge 2023

Daniel Reverdy & Fils - "P’tit Luce" 
Belle robe carminée de concentration appréciable. Splendide bou-
quet, mariant avec réussite d’intenses saveurs de cerise confite, 
épices douces (cannelle) et pâtisserie. Un ensemble avenant de 
grande franchise. Attaque franche, équilibrée et salivante, accor-
dant la priorité à un fruité juteux et croquant (griotte, mûre). Le mi-
lieu de bouche confirme l’impression de densité et harmonie. De 
délicats tanins enveloppent l’ensemble et la finale, sérieuse et rec-
tiligne, jouit d’une belle étoffe et séduit par sa persistance élancée.    

Château de Sancerre 
Très jolie robe carminée intense à nuances grenat. Tout en délicatesse et 
enveloppement, le nez marie avec succès un registre prégnant de petits 
fruits rouges (framboise, cerise) et quelques effluves de fleurs parfumées 
(violette, lilas). Touche finement épicée à l’aération. Tout est parfaitement 
en place dans cette cuvée franche, salivante et généreuse en saveurs de 
fruits rouges et noirs mûrs, enveloppées d’une trame à la fois concentrée 
et élégante. Ce vin franc et juteux privilégie le croquant du fruit. Il séduit 
aussi par son équilibre acidité/gras et sa finale suave, persistante et lon-
giligne.      

Domaine Denizot - "Beaux Regards" - "Biorga"  
Jolie robe rubis carminée éclatante à reflets encore bleutés sur le 
disque. Profondeur et complexité s’imposent dans ce bouquet ma-
ture, qui associe avec bonheur les arômes d’épices, baies rouges 
et noires sauvages et cacao. Pleine et charnue, l’entrée de bouche 
donne le ton d’une cuvée de grande franchise, épurée et très élé-
gante. L’expression du fruit est intense (bigarreaux, myrtille, sureau) 
et l’enveloppe de tanins très élégante et patinée. Un vin franc, sa-
voureux et travaillé avec maîtrise.     

Cherche Distributeur(s) www.chateaudesancerre.fr
tourisme@chateaudesancerre.fr

2026/29

2026/28

2026/29
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Feys - Wine o'clock
Salons: Rochefort - Wine Paris

www.daniel-reverdy-sancerre.com
daniel-et-fils.reverdy@orange.fr HVE

Cherche Distributeur(s) www.domaine-denizot.com
sancerre@domaine-denizot.com

 

Bio

Chavignol
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Sancerre Rouge 2023

Roger et Didier Raimbault - "Les Belles Côtes" 
Robe cerise éclatante et limpide. Le premier nez, au caractère affirmé 
par ses tonalités minérales, laisse rapidement place aux senteurs en-
gageantes de fruits rouges mûrs (griotte, framboise) et de pâtisserie. 
Dès l’attaque, ce vin mature présente une trame lissée et fondue, gour-
mande et dotée d’une belle rondeur. Le support d’acidité assure la fraî-
cheur nécessaire et les saveurs de griottes, framboises et gelée de gro-
seilles rivalisent d’expression. Une sensation de douceur enveloppante 
ponctue la dégustation de ce vin charmeur.   

Daniel Chotard 
Robe cerise moyennement intense, à légers reflets d’évolution. L’exu-
bérance fruitée (fruits rouges, biscuit et pâtisserie) s’impose dès l’ou-
verture, offrant à ce bouquet un profil de grande franchise, très en-
gageant. L’attaque, juteuse et croquante de fruit, séduit par sa chair 
dense et son fruité exubérant. Le milieu de bouche confirme cette im-
pression par de généreuses saveurs de fruits rouges et noirs frais. Les 
tanins se montrent fins, gourmands et enrobés. Cette cuvée digeste 

se voit ponctuée d’une finale enveloppée et chaleureuse, qui trouve facilement son 
équilibre dans un support d’acidité bien présent. Un cru abouti.      

Thibaut et Maxime Pasdeloup
Jolie robe cerise de grand éclat, sans signe d’évolution. Dès l’ouver-
ture, on apprécie la personnalité de ce nez au caractère affirmé, dont la 
complexité et la profondeur soulignent les arômes de minéralité (terre, 
encre, fruits rouges et noirs, épices et grillé délicat). Un ensemble enga-
geant. La bouche contraste avec la douceur du bouquet par sa texture 
franche et salivante, énergique, son grain de tanin délicat et sa typicité 
variétale. Les saveurs de fruits rouges frais rivalisent d’expression et la 
finale, longiligne et de texture subtile, jouit d’une agréable persistance.    

10,00 €

2026/27

2026/28

2026/28

15,5/20

15,5/20

15/20
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Rabot Vins - Comptoir des Vins
Salon: Wine Paris

www.raimbault-sancerre.com
didier@raimbault-sancerre.com HVE

Godaert & Van Beneden
Crombé

www.chotard-sancerre.com
sancerre@danielchotard.fr

 

Bio

Cherche Distributeur(s) 06.43.06.81.21 - 06.08.26.10.66
earl.pasdeloup@orange.fr

La Côte d'Amigny
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http://www.raimbault-sancerre.com
http://www.chotard-sancerre.com


31

Sancerre Rouge 2023

Domaine Sautereau 
Robe cerise claire et lumineuse, au disque ouvert en tout début 
d’évolution. On apprécie la complémentarité des senteurs frui-
tées (petits fruits rouges frais), d’épices douces et de cacao à l’aé-
ration. Un nez franc et engageant. La bouche se montre souple 
et fondue, dotée d’un bel équilibre acidité/gras. L’expression 
des baies rouges s’y confirme, enveloppée d’une trame soyeuse 
et élégante. Ce vin fondu et charmeur est à déguster dès au-
jourd’hui sur sa franchise fruitée. Finale agréablement persistante 
sur la griotte.    2026/27

15/20

HHH

Domaine Marc Guérin
Robe cerise moyennement intense au disque ouvert. D’emblée, d’ex-
pressives senteurs de fruits rouges et noirs mûrs s’associent aux épices 
douces dans ce bouquet parfumé, démonstratif et très engageant. Dès 
l’attaque, on apprécie la franchise et la typicité de cette cuvée très aro-
matique et distinguée. Tout y est bien en place, dans un équilibre aci-
dité/gras appréciable. L’expression du fruit est intacte et de fins amers 
réglissés ponctuent une finale agréablement persistante.     

Alain Lauverjat - "L’Agouanti" 
Jolie robe rubis cerise de belle brillance. Le premier nez s’exprime sur 
les épices. Au fil de l’aération, les arômes de baies noires sauvages 
et de griotte rivalisent d’expression, associées à une délicate touche 
minérale. La bouche est à l’avenant. On y retrouve les saveurs épicées 
et un léger grillé, enveloppant une expression fruitée tonique et ra-
fraîchissante. Le profil distingué et aérien de la cuvée renforce cette 
impression. Finale agréablement persistante sur le noyau de cerise.        

www.sancerre-guerin.com
domaine.marcgerin.vinon@gmail.com

2026/28

2026/28

15/20

14,5/20
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Cherche Distributeur(s) 06.46.84.28.81
domainealainlauverjat@outlook.fr

France Wines
Cherche Distributeur(s) Luxembourg

www.sancerre-sautereau.com
contact@domainesautereau.com

 

Bio HVE

Alain      Lauverjat

http://www.sancerre-guerin.com
http://www.sancerre-sautereau.com
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Sancerre Rouge 2022

Domaine Michel Girault - "La Prunelière" 
Jolie robe carminée de belle intensité, sans aucune évolution. L’associa-
tion harmonieuse des effluves de baies noires confiturées (mûre, myr-
tille, bigarreaux) et des notes de boisé noble (santal, cèdre) confère à 
ce bouquet un profil complexe et engageant. L’attaque, puissante, large 
d’épaules mais distinguée, donne le ton de l’ambition à cette cuvée 
dont les saveurs fruitées intenses (griotte, myrtille) se voient associées 
à une empreinte toastée délicate. Le grain de texture se montre serré 
et élégant et les tanins, gourmands et presque lissés, enveloppent un 
ensemble abouti, de belle évolution encore.   

Alphonse Mellot - "La Moussière" 
Jolie robe carmin profond, de bel éclat. Le premier nez s’apparente à un 
panier gourmand de petits fruits noirs (mûre sauvage, myrtille, cassis). Un 
boisé très discret complète la palette à l’aération, assorti d’une fine touche 
d’épices, la minéralité ponctuant un bouquet de grande complexité. Une 
sensation d’enveloppement et de maturité apparaît dès l’entrée de bouche. 
La matière fruitée s’exprime sans réserve, témoignant d’une densité appré-
ciable. La structure tannique, à la fois présente et distinguée, souligne un 
ensemble alliant profondeur et complexité. Ce vin révèle son ambition et 
n'aura rien à craindre de l’avenir. Bel exercice de vinification.    

Domaine Lucien Crochet - "La Croix du Roy" 
Très jolie robe rubis intense à nuances encore bleutées sur le disque. On appré-
cie dès l’ouverture la complémentarité des senteurs fruitées de belle maturité 
voire confiturées (griotte, mûre, coulis de sureau, myrtille) et d’épices douces. 
Un boisé subtil (vanille, tabac blond) apparaît à l’aération. L’entrée de bouche 
témoigne d’une vinification aboutie par l’élégance de sa texture presque moel-
leuse, l’intensité d’une expression fruitée respectée par l’élevage et son très 
bel équilibre. L’ensemble se montre mûr, enrobé de tanins distingués partiel-
lement patinés et ponctué d’une finale suave et persistante associant épices 
douces et vanille.  

Henri Pêtre

Tricot

www.mellot.com
alphonse@mellot.com

www.lucien-crochet.fr
contact@lucien-crochet.fr

2026/29

2026/30

2026/29
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Lootens - Vinnoble
Vyncke-Daels

02.48.54.25.73
michel.girault@wanadoo.fr

 

Bio

conversion

Domaine      Lucien Crochet

http://www.mellot.com
http://www.lucien-crochet.fr
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Sancerre Rouge 2022

Jean-Marie Reverdy & Fils - "Silex" 
Robe rubis cerise à reflets carminés. Sans attendre, les notes de fruits rouges 
et noirs confiturés (fraise, cerise, myrtille) se marient avec réussite aux sen-
teurs de boisé subtil (toast, vanille). Un nez franc et mature. L’entrée de 
bouche, tendre, livrant un grain assez serré et dotée d’un bel équilibre aci-
dité/gras, donne le ton d’une cuvée généreuse en saveurs de fruits rouges 
et noirs mûrs (griotte, myrtille, cassis). La matière noble et juteuse de cette 
cuvée expressive se livre sans retenue, enrobée de tanins subtils. La finale, 
croquante à souhait, séduit aussi par sa persistance aromatique. Un cru bien 
construit, qui peut encore évoluer favorablement.  

Domaine Fournier Père & Fils - "Terres Blanches" 
Robe cerise assez soutenu, de bel éclat. Les notes florales (violette, 
pivoine) et de fruits mûrs voire confiturés (griotte, mûre sauvage) 
rivalisent d’expression dans ce nez franc et ouvert, assorti de fines 
senteurs vanillées. La bouche privilégie l’élégance de texture à 
la force. Dotée d’une jolie concentration fruitée (baies rouges et 
noires), elle affiche un bel équilibre vivacité/maturité et présente 
aujourd’hui des tanins fins presque fondus et très délicats. Ce vin 
gourmand séduit par sa franchise d’expression et son profil longi-
ligne et distingué.   

Domaine Bailly-Reverdy - "La Mercy-Dieu"  
Robe rubis cerise brillante et limpide. Le bouquet, expressif et mature, 
associe les notes de fruits rouges confiturés voire cuits (cerise, fraise) 
aux arômes de boisé subtil, tabac et cuir frais. Portée par un support 
d’acidité bien présent, cette cuvée franche et élégante privilégie en 
bouche l’expression de fruits frais (cerise, groseille). Quelques tanins 
délicats et presque fondus enveloppent une matière élancée et de 
texture fine. Une cuvée tonique ayant conservé une belle fraîcheur 
d’ensemble.   

2026/28

2026/28

2026/28

15,5/20

15,5/20

15/20
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www.fournier-pere-fils.com
pierre.silex@fournier-pere-fils.com HVE

Belgian Beverages - Lanneau - Vinoherck - Une Autre Clé du Paradis
Elegant Wine - Vinotiq - Salons: Prowein - Wine Paris

www.lavillaudiere.com
domaine@lavillaudiere.com HVE

Bouchons
Salons: Wine Paris - Angers

www.bailly-reverdy.fr
contact@bailly-reverdy.fr HVE

Brunin-Guillier - Magnus Wijnen - Vinicole Leloup
Dandrimont - Tangre - Global Wineries - De Moor
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s	     Les vins blancs de Sancerre, réputés pour leur vivacité et leurs 

notes d'agrumes, s'accordent magistralement avec les produits de la mer. 
Ils subliment instantanément les huîtres fraîches, les fruits de mer et les 
poissons grillés grâce à leur minéralité tranchante. 
	       Ce sauvignon est également le partenaire historique du crottin 
de Chavignol, un fromage de chèvre local dont le gras est parfaitement 
équilibré par l'acidité du vin. Pour un accord plus audacieux, sa fraîcheur 
ciselée traverse magnifiquement la richesse des plats asiatiques relevés ou 
de la cuisine thaïlandaise à base de coriandre et de citronnelle. 
	         Enfin, si vous dégustez un rare Sancerre rouge, privilégiez une viande 
blanche tendre ou une volaille rôtie pour respecter sa délicatesse.

http://www.fournier-pere-fils.com
http://www.lavillaudiere.com

http://www.bailly-reverdy.fr
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Sancerre Rouge 2019-18

Chaumeau Balland et Fils - "François Athanase"- 2019
Superbe robe rubis profond de grande intensité, sans aucun signe d’évo-
lution. Les dégustateurs soulignent d’emblée l’association réussie des 
arômes de fruits rouges et noirs mûrs (bigarreaux, framboise, myrtille) et 
de boisé délicat (vanille, toast) d’un bouquet expressif et charmeur. On est 
séduit par le grain de tanin très élégant de cette cuvée dont l’expression 
fruitée a été parfaitement respectée par l’élevage. Les saveurs fruitées 
intenses sont enveloppées d’une structure gourmande et soyeuse. L’en-
semble conserve une très belle fraîcheur malgré la maturité et la finale, 
suave et salivante, donne l’envie d’y revenir. Ce vin abouti a traversé les 
ans avec réussite.     

Clément & Florent Berthier - "La Croix Renaud" - 2019  
Jolie robe carminée de bel éclat. Le premier nez, marqué par l’empreinte 
ambitieuse d’un élevage présent, délivre sans attendre ses senteurs légè-
rement grillées et toastées. À l’aération, quelques senteurs de fraise des 
bois, myrtille et mûre sauvage complètent un bouquet démonstratif. La 
texture à la fois fine et rafraîchissante de ce vin doté d’une belle énergie, 
témoigne de sa jeunesse préservée. Les saveurs de baies fruitées acidulées 
y dominent le registre boisé et l’équilibre acidité/gras est au rendez-vous. 
Ce cru a parfaitement traversé les ans. Il se montre aujourd’hui épanoui et 
gourmand.  

Domaine La Croix Saint-Laurent  - "Le Chêne Marchand" - 2018
Impressionnante robe d’encre, presque noire, grenat pourpre au disque 
complètement fermé. Le bouquet confirme les promesses de la robe. 
Dès l’ouverture, les effluves de fruits confiturés voire au sirop (mûre, ce-
rise, myrtille...) épices douces et boisé noble (santal, cèdre) s’associent 
harmonieusement. Un bouquet explosif et complexe. Les dégustateurs 
sont unanimes pour louer les qualités de profondeur, concentration, in-
tensité et élégance de tanins de ce cru de haute tenue qui fait honneur 
au cépage. L’expression fruitée, intacte malgré l’âge du vin, se montre 
exubérante et distinguée. Tout est parfaitement en place et l’ambition 
se confirme par une finale interminable. Magnifique cuvée. 

Cherche Distributeur(s) www.cirotte-sancerre.fr
scea.cirotte@wanadoo.fr

2026/28

2026/28

2026/32
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17,5/20
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Vranken - Pommery www.chaumeauballand.com
chaumeau.balland@orange.fr

Terra
 Vitis

Salons: Wine Paris - Prowein - Millésime Bio www.vignoblesberthier.fr
contact@vignoblesberthier.fr

 

Bio

Domaine    Raimbault-Pineau

http://www.cirotte-sancerre.fr
http://www.chaumeauballand.com
http://www.vignoblesberthier.fr
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Pouilly-Fumé

J. de Villebois - "Les Silex Blancs" - 2023 
Jolie robe doré léger de bel éclat. Dès l’ouverture, les notes minérales 
et herbacées confèrent à ce bouquet éloquent une grande fraîcheur. 
Quelques senteurs de fruits blancs et de fruits secs complètent à l’aé-
ration un ensemble de belle complexité. Ce vin à forte personnalité, 
concentré, confirme en bouche l’impression olfactive. La minéralité 
se montre expressive et les saveurs de zestes d’agrumes et de petits 
fruits secs à coque rivalisent d’expression. De fins amers apparaissent 
dès le milieu de bouche et la finale, associe mâche et suavité. Un 
beau vin de gastronomie.       

Domaine Raimbault-Pineau - "Les Lumeaux" - 2025
Robe jaune de Naples pâle. Le premier nez se montre flatteur et par-
fumé, livrant dès l’ouverture ses notes de fleurs blanches et de confi-
serie. Le registre des agrumes complète un ensemble qui allie finesse 
et fraîcheur. La bouche est en, contraste avec le bouquet. Épurée et 
incisive dès l’attaque, elle exprime de généreuses saveurs de citron 
et pomme verte, portées par une acidité ciselée. La finale, longiligne 
et salivante, donne l’envie d’y revenir. Un vin franc, extrêmement ra-
fraîchissant.    

Pascal Jolivet - Blanc Fumé - 2025
Robé doré assez intense de belle brillance. Une friandise olfactive. 
Le bouquet élégant et charmeur offre d’insistantes notes florales 
et d’agrumes qui se livrent de concert. Il invite à la dégustation. 
La bouche, très démonstrative, est ample, riche et suave. Beau-
coup de gras et un fruité juteux sont au rendez-vous d’une cuvée 
particulièrement gourmande. La finale est large et longue à la fois 
sur une délicate acidité bienvenue et équilibrante. Une cuvée à 
croquer sur son fruité chatoyant. 

Domaine Bailly-Reverdy - 2024  
Robe éclatante, jaune de Naples pâle. Le bouquet est puissant et de 
caractère. Les senteurs d’agrumes, de fruits secs et de bourgeons de 
cassis s’y expriment de concert dans un ensemble démonstratif et 
complexe. Aiguisée et tendue, la bouche est rectiligne et épurée sur 
des saveurs d’agrumes frais et de réglisse dans un ensemble revigo-
rant et légèrement salin. La finale est tendue et salivante sur de déli-
cats amers. Un beau vin de gastronomie promis à une belle évolution.

Calivino - Le Terroir - Le moulin à Vins
Au Sens Large - Palais du Vin - A demain - Lesage

www.raimbault-pineau-sancerre.fr
domaine.raimbault-pineau@outlook.fr
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Crombez
Vranken Pommery

www.pascal-jolivet.com
info@pascal-jolivet.com

 

Bio

www.jdevillebois.fr
rose.bonvin@villebois.eu HVE

Bouchons
Salons: Wine Paris - Angers

www.bailly-reverdy.fr
contact@bailly-reverdy.fr HVE

http://www.raimbault-pineau-sancerre.fr
http://www.pascal-jolivet.com
http://www.jdevillebois.fr
http://www.bailly-reverdy.fr
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Julie et Patrick Noël - "Morogues" - Rouge - 2023 
Très belle robe rubis cerise limpide, brillante et sans aucun signe d'évo-
lution. Le bouquet est fin et gourmand sur une belle corbeille de petits 
fuits rouges et de confiseries. Une subtile pointe d'épices douces ap-
porte une touche de caractère à un ensemble gourmand et prometteur.
La bouche est franche, incisive et sans artifice sur des saveurs fruitées 
salivantes (groseille, cerise du nord...) et une belle acidité tonifiante. 
La concentration de matière est appréciable et la finale, longiligne et 
ciselée, termine en fraîcheur une dégustation convaincante.  

15,50 €

2026/28

15,5/20 HHH

Menetou-Salon 2025-24

Bernard Fleuriet & Fils - Blanc - 2025
Jolie robe sable de belle brillance. Expressif dès l’ouverture, le nez marie 
les notes d’herbe fraîche, rhubarbe et agrumes dans un ensemble typé 
à la personnalité affirmée. Ample et riche, cette bouche enveloppée 
surprend par sa trame grasse et opulente. Les saveurs de fruits blancs 
mûrs s’y expriment ouvertement, soutenues par une délicate acidité 
bienvenue pour l’équilibre. La finale, large d’épaules et chaleureuse, 
confirme le profil enrobé d’un concentré, paré pour la gastronomie.  

Julie et Patrick Noël - "Vignes de Chantenais" - Blanc - 2024  
Robe jaune pâle à discrets reflets dorés. Une délicate minérali-
té crayeuse s’exprime à l‘ouverture, rejointe au fil de l’aération par 
quelques senteurs d’agrumes frais (pamplemousse, citron). Ce cru 
agréablement concentré présente un bel équilibre acidité/gras. Les 
saveurs de fruits blancs frais et d’agrumes s’expriment de concert et 
la texture, à la fois ample et distinguée, confère à l’ensemble un profil 
digeste. Finale sapide et de longueur appréciable.  

Domaine Raimbault-Pineau - "Les Chamblins"
Blanc - 2024

Robe jaune de Naples pâle. Enjôleur, le bouquet printanier associe dans 
la douceur les notes de confiserie (bonbons aux fruits), fleurs blanches 
parfumées (lilas, chèvrefeuille) et vanille. Porté et ciselé par une acidité 
tonique et rafraîchissante, ce vin salivant marque un contraste avec le 
nez et délivre une expression d’agrumes frais prégnante (citron, pample-
mousse, pomelo). Sa texture se montre aérienne et la finale, agréable-
ment persistante, est portée par de fins amers très agréables.    

Cherche Distributeur(s) www.sancerre-noel.com
contact@sancerre-noel.com

15,50 €

HVE
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www.fleuriet-sancerre.com
fleuriet.vauvise@wanadoo.fr
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Calivino - Le Terroir - Le moulin à Vins
Au Sens Large - Palais du Vin - A demain - Lesage

www.raimbault-pineau-sancerre.fr
domaine.raimbault-pineau@outlook.fr

Cherche Distributeur(s) www.sancerre-noel.com
contact@sancerre-noel.com HVE

Huis Vossem - Vitis Vin 
Cellier Saint-Paul - Leymarie

http://www.sancerre-noel.com
http://www.fleuriet-sancerre.com
http://www.raimbault-pineau-sancerre.fr
http://www.sancerre-noel.com
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Autres Vins

Vignoble Dauny - Coteaux du Giennois Blanc - 2025
Eclatante robe dorée avec un léger perlé au service. Le bouquet est 
ouvert et frais sur les fleurs printanières (tilleul, chèvrefeuille…) et les 
agrumes. Un ensemble flatteur et engageant accompagné de déli-
cates fragrances vanillées à l’aération. L’entrée de bouche donne le 
ton d’une cuvée finement texturée, droite et très rafraîchissante. Les 
saveurs d’agrumes croquantes, l’acidité parfaitement dosée et la finale 
longiligne et salivante sont parmi les principaux atouts de cette cuvée 
épurée et friande. On y revient volontiers.  

Jérôme Godon - "Prestige" - Vin de France Blanc - 2023
Belle robe doré léger à nuances ocrées. Le bouquet, moyennement 
expressif, est suave et enveloppé.  Fleurs sucrées, fruits blancs et notes 
crémeuses voire vanillées s'associent harmonieusement dans un en-
semble subtil et engageant. La bouche est plus démonstrative, fruitée 
à souhait et d'un bel équilibre gras/acidité. Les dégustateurs soulignent 
également la concentration de matière et la finale ample et longiligne. 
Une cuvée travaillée en finesse et aboutie. De la belle ouvrage.  

                Jérôme Godon - "Vieilles Vignes"
Vin de France Rouge - 2023

Splendide robe profonde, rubis carmin intense. Le bouquet, complexe 
et envoûtant, offre un fruité généreux et gourmand (fruits rouges et noirs 
confiturés). Quelques notes d'épices, de cacao, voire de sous-bois confir-
ment l'étoffe et le caractère d'un ensemble qui invite à la dégustation. 
La bouche est à l'avenant. Parfaitement construite, dense et équilibrée, 
elle livre un fruité mûr, intact et chatoyant, du gras et des tanins nobles 
partiellement lissés. Une cuvée ambitieuse ponctuée d'une finale large, 
suave et persistante. Bravo. 

Van Hende

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.vignobledauny.fr
scev.vignoble.dauny@wanadoo.fr

www.vin-de-sancerre.com
contact@vin-de-sancerre.com

www.vin-de-sancerre.com
contact@vin-de-sancerre.com

11,00 €

9,50 €
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t	  Witte wijnen uit Sancerre, bekend om hun levendigheid 
en citrusaroma's, passen prachtig bij zeevruchten. Hun frisse mine-
raliteit tilt verse oesters, schaaldieren en gegrilde vis direct naar een 
hoger niveau.
	         Deze Sauvignon Blanc is ook de traditionele partner van 
Crottin de Chavignol, een lokale geitenkaas waarvan de rijkdom 
perfect in balans wordt gebracht door de zuurgraad van de wijn. 
Voor een meer avontuurlijke combinatie snijdt de frisse toets door 
de rijkdom van pittige Aziatische gerechten of Thaise gerechten 
met koriander en citroengras.
	       Tot slot, als u geniet van een zeldzame rode Sancerre, kies 

dan voor mals wit vlees of gebraden gevogelte om het delicate karakter ervan ten volle te waarderen.

http://www.vignobledauny.fr
http://www.vin-de-sancerre.com
http://www.vin-de-sancerre.com
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Chablis, une personnalité affirmée
entre pureté, fraîcheur, finesse et minéralité

	 L e vignoble de Chablis, situé 
dans la partie nord de la Bourgogne, est 
l'un des joyaux du patrimoine viticole 
français. Il séduit de plus en plus les ama-
teurs belges à la recherche d'authenticité 
et de finesse. Ce terroir unique, marqué 
par son sol calcaire et argileux riche en 
fossiles marins (kimméridgien), confère 
aux vins une minéralité exceptionnelle, 
signe distinctif des Chablis qui misent sur 
la tension et la pureté.
	 Ils continuent de renforcer leur 
réputation sur le marché international, notamment 
grâce à une prise de conscience croissante autour 
des pratiques durables et biologiques. Plusieurs 
domaines emblématiques privilégient désormais 
des méthodes respectueuses de l’environnement, 
ce qui permet de préserver l’expression pure du 
terroir. Ces efforts séduisent particulièrement les 
consommateurs, attentifs à l’authenticité et à la 
qualité des vins qu’ils choisissent.
	 Le vignoble de Chablis se décline en 
quatre grandes appellations qui reflètent la diver-
sité et la qualité des terroirs:
- Petit Chablis (1250 ha): Situé sur les hauteurs, ce 
vin léger et frais offre une belle introduction aux 
vins de la région avec une acidité vivifiante et des 
arômes floraux.

- Chablis: L'appellation principale (3715 ha), pro-
duite sur des sols riches en Kimméridgien, donne 
des vins plus structurés et minéraux, parfaits pour 
accompagner fruits de mer et poissons.
- Chablis Premier Cru: Répartis en 40 climats dis-
tincts, les Premiers Crus (770 ha) bénéficient d’une 
exposition et d’une richesse de sol supérieures, 
offrant une complexité aromatique plus marquée, 
entre notes d’agrumes, de fleurs blanches et une 
minéralité profonde. 
- Chablis Grand Cru: Au sommet de la hiérarchie, 
ces sept climats concentrent le meilleur du terroir. 
Ces vins extrêmement rares (100 ha !) sont puis-
sants, élégants et aptes à une longue garde, avec 
des arômes complexes de fruits mûrs, de miel et 
une minéralité intense.

	 Le vignoble de Chablis 
offre un éventail de vins au-
thentiques, ancrés dans un 
terroir unique et porteurs 
d’une tradition viticole res-
pectueuse. Pour les ama-
teurs belges à la recherche 
de vins de gastronomie, 
Chablis est une destination 
incontournable, avec des 
appellations adaptées à 
tous les palais et toutes les 
occasions.

Château de Fleys &

Domaine Fillon & Fils
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Chablis, een wijn 
met een sterke persoonlijkheid tussen puurheid, 

frisheid, finesse en mineraliteit

	 De Chablis-wijngaard, 
gelegen in het noorden van Bour-
gondië, is een van de juwelen van 
het Franse wijnerfgoed. Het ge-
bied trekt steeds meer Belgische 
wijnliefhebbers aan die op zoek 
zijn naar authenticiteit en finesse. 
Dit unieke terroir, gekenmerkt door 
zijn kalk- en kleigrond rijk aan ma-
riene fossielen (Kimmeridgische bodem), geeft de 
wijnen een uitzonderlijke mineraliteit, een kenmer-
kend aspect van Chablis-wijnen, die spanning en 
puurheid benadrukken.
	 De reputatie van de Chablis-wijngaard op 
de internationale markt blijft groeien, met name 
dankzij een toenemend bewustzijn van duurzame 
en biologische praktijken. Verschillende iconische 
wijnhuizen geven nu prioriteit aan milieuvriendeli-
jke methoden, wat bijdraagt ​​aan het behoud van 
de pure expressie van het terroir. Deze inspannin-
gen spreken vooral consumenten aan, die waarde 
hechten aan de authenticiteit en kwaliteit van de 
wijnen die ze kiezen.
	 De Chablis-wijngaard is verdeeld in vier 
belangrijke appellaties, die de diversiteit en kwa-
liteit van de terroirs weerspiegelen:

- Petit Chablis (1.250 ha): Deze lichte en frisse wijn, 
gelegen op de heuvels, biedt een heerlijke ken-
nismaking met de wijnen uit de regio, met een 
verkwikkende zuurgraad en bloemige aroma's.
- Chablis: De belangrijkste appellatie (3.715 ha), 
geproduceerd op Kimmeridgische bodems, levert 
meer gestructureerde en minerale wijnen op, per-
fect te combineren met zeevruchten en vis.
- Chablis Premier Cru: Verspreid over 40 ver-
schillende climats profiteren de Premier Cru-wi-
jngaarden (770 ha) van een superieure ligging en 
rijkere bodems, wat resulteert in een meer uitges-
proken aromatische complexiteit, met tonen van 
citrus, witte bloemen en een diepe mineraliteit.
- Chablis Grand Cru: Aan de top van de hiërarchie 
concentreren deze zeven climats het allerbeste 
van het terroir. Deze uiterst zeldzame wijnen 
(slechts 100 hectare!) zijn krachtig, elegant en 

geschikt voor lange rijping, met 
complexe aroma's van rijp fruit, 
honing en intense mineraliteit.

	 De Chablis-wijngaar-
den bieden een scala aan au-
thentieke wijnen, geworteld in 
een uniek terroir en doordrenkt 
met een respectvolle wijn-
bouwtraditie. Voor Belgische 
wijnliefhebbers die op zoek zijn 
naar gastronomische wijnen, is 
Chablis een absolute aanrader, 
met appellaties voor elke smaak 
en gelegenheid.

&

Maison Brocard
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Jean Durup Père & Fils  
Robe jaune doré assez soutenu, de grand éclat. De belle fraîcheur ol-
factive, le nez associe ses senteurs herbacées et délicatement miné-
rales aux agrumes (mandarine, citron). Franc et généreux, il appelle la 
dégustation. Souple et de belle fluidité, la bouche présente une trame 
assez grasse, équilibrée par un support d’acidité bienvenu. Les saveurs 
d’agrumes mûrs et de pomme s’y expriment avec délicatesse. Un vin 
plus en finesse qu’en opulence, idéal pour l’apéritif.  

15/20 HHHH

Petit Chablis 2025

Domaine Naulin - "Vieilles Vignes"
Robe jaune-vert mordoré, brillante. Le premier nez exhale de char-
meuses notes florales printanières. À l’aération, une maturité fruitée 
s’impose sans retenue, illustrée par les senteurs de poire, agrumes 
confits et mandarine. Les dégustateurs soulignent unanimement les 
qualités de concentration, équilibre acidité/gras, prégnance frui-
tée (agrumes et fruits blancs) et délicate minéralité de ce vin bien 
construit, séveux et racé, qui fait honneur à son appellation. La finale, 
étoffée et persistante, ponctue en beauté une dégustation particuliè-
rement convaincante.  

Domaine Fillon & Fils
Robe or léger, limpide et brillante. Une discrète touche fumée ouvre 
le bouquet, rapidement complétée par quelques arômes de fruits 
blancs et agrumes frais. Tout est bien en place et dans l’équilibre 
pour cette cuvée franche et épurée. On apprécie la suavité d’une 
texture ciselée, portée par une jolie acidité tonifiante et la pré-
gnance des saveurs d’agrumes (pomelo, citron, pamplemousse). 
Ce vin savoureux se voit ponctué d’une finale assez salivante, sur 
de fins amers rafraîchissants qui prolongent sa persistance.   

Laurent Richard
Cherche Distributeur(s)

Wines by Anton - Cellier des Capucins - Cherche Distrib. 
Salons: Arras - Gondecourt - Saint-Quentin

www.domainenaulin.com
domainenaulin@orange.fr

www.domaine-fillon-et-fils.fr
domaine.fillon@gmail.com HVE

16/20

15/20
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Cherche Distributeur(s) www.durup-chablis.com
contact@domainesdurup.com

Domaine Jean Durup Père & Fils - Maligny

http://www.domainenaulin.com
http://www.domaine-fillon-et-fils.fr
http://www.durup-chablis.com
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Petit Chablis 2024

Laurent et Céline Notton 
Un beau jaune pâle à doré assez soutenu scintille dans cette robe lim-
pide. D’emblée, la fraîcheur s'impose, illustrée par les senteurs d'agru-
mes frais (pamplemousse, citron) et de délicate minéralité. Une touche 
florale flatteuse apparaît à l’aération. Ce vin complet n’a de petit que 
le nom. Dense, structuré et extrêmement salivant, il a emporté les suf-
frages et convaincu les dégustateurs par ses qualités d’exubérance 
fruitée (agrumes, fruits blancs frais), élégance de texture et équilibre 
vivacité/maturité. Un vin complet qui fait honneur à son appellation.   

Domaine Régnard 
Jolie robe jaune pâle à légers reflets verdâtres. Tout est maturité et 
charme dans ce puissant bouquet, marqué de l’empreinte des fruits 
blancs et jaunes mûrs, relayée par quelques zestes d’agrumes. Un nez 
démonstratif qui appelle la dégustation. Dès l’entrée de bouche, on 
apprécie la franchise fruitée (pomme, agrumes) et la délicate miné-
ralité de ce vin franc et sapide, dont la texture concentrée témoigne 
d’une réelle ambition. L’équilibre acidité/gras est au rendez-vous et 
une subtile touche saline apparaît dans une finale ample et distin-
guée, à la fois aérienne et richement dotée à la fois. Belle réussite. 

Domaine Jolly & Fils 
Robe or blanc à discrètes nuances verdâtres. Les effluves floraux prin-
taniers dominent l’ouverture, avant de laisser place aux senteurs rafraî-
chissantes d’agrumes (citron, pomelo). Un bouquet tonique de grande 
franchise. Attaque séveuse et racée, sur une tonicité importante. Le 
milieu de bouche confirme cette impression par d’exubérantes sa-
veurs d’agrumes frais et de pomme verte. Ce vin épuré et incisif offre 
une très belle énergie, dans un style aiguisé et rectiligne, confirmé en 
finale par une trame longiligne. Un cru ambitieux, paré pour les fruits 
de mer et crustacés. 

Cherche Distributeur(s)
Salon: Court-Saint-Etienne

Salon: Château de Lovendegem

Cherche Distributeur(s)

www.chablis-notton.com
domaine.notton@gmail.com

www.regnard-chablis.deladoucette.fr
regnard.information@maisonregnard.fr

www.domainejolly.com
dom-jolly-fils@wanadoo.fr

12,50 €

11,00 €

HVE

16,5/20

16/20

15,5/20
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Domaine Fillon & Fils

http://www.chablis-notton.com
http://regnard-chablis.deladoucette.fr
http://www.domainejolly.com
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Petit Chablis 2024

Domaine Yvon & Laurent Vocoret 
Robe jaune pâle à discrets reflets dorés. Les senteurs de fruits frais (agru-
mes, fruits blancs) et d’herbe fraîche s’associent avec franchise dans un 
nez délicatement parfumé, qui laisse apparaître une discrète touche 
minérale à l’aération. Cette bouche citrique se montre dès l’attaque do-
tée d’une agréable tonicité. Les saveurs de mandarine, bergamote et 
lime s’y expriment ouvertement, rejointes par la pomme granny. La tex-
ture confirme cette impression par la tension qu’elle soumet au palais, 
de l’attaque à la finale. Un vin énergique, idéal pour la gastronomie.  

Christophe Camu  
Robe jaune de Naples pâle à légers reflets dorés. Une délicate 
minéralité iodée entoure les arômes d’agrumes et de pomme 
verte, associées à quelques senteurs d’herbe fraîche. On ap-
précie dès l’attaque la franchise et la concentration fruitée de 
cette cuvée rectiligne mais dotée d’une texture enveloppante 
permise par la maturité fruitée (agrumes et fruits blancs). Une 
fine salinité très agréable et salivante apparaît en finale. Un vin 
complet qui associe ampleur et élégance.   

Camille & Laurent Schaller 
Superbe robe pâle à verdâtre, lumineuse. Classique et délica-
tement parfumé, le bouquet mêle les senteurs d’agrumes aux 
tonalités florales et herbacées, dans un ensemble engageant. 
Dotée d’un bel équilibre acidité/gras, cette bouche aérienne 
et digeste privilégie la finesse d’expression à l’intensité. Souple 
et fluide, elle délivre d’agréables saveurs de fruits blancs et 
d’agrumes mûrs, dans un ensemble convivial, délicatement 
texturé et de plaisir immédiat. 

Cherche Distributeur(s)
Salon: Hasprès (Rocroy)

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.yvon-laurent-vocoret.com
domaine@yvon-laurent-vocoret.com

03.86.42.12.50
info@christophecamu.fr

www.chablis-schaller.com
domaine@chablis-schaller.com

12,50 €

13,50 €

11,00 €

HVE

HVE

15,5/20

15,5/20

15/20
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Domaine Christophe Camu

Domaine Schaller

http://www.yvon-laurent-vocoret.com
http://www.chablis-schaller.com
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Petit Chablis 2023

Domaine des Craies
Lumineuse robe jaune-vert mordoré. Les fleurs blanches parfumées 
s’associent aux notes d’agrumes de belle maturité dans ce bouquet 
engageant, de grande jeunesse encore par sa fraîcheur olfactive. En 
bouche une trame enveloppée et de texture assez grasse s’impose, 
révélant un fruité mûr (agrumes, fruits blancs). Une minéralité saline 
accompagne la dégustation et la finale équilibre l’ensemble par un 
resserrement sur son acidité préservée. Ce vin a traversé les années 
avec bonheur; il est à son apogée et trouvera facilement sa place à 
table.  

Domaine Courtault Michelet 
Très belle robe jaune de Naples pâle. Particulièrement frais, le nez 
mêle les tonalités d’agrumes (citron, pamplemousse) aux notes fi-
nement herbacées. Un ensemble délicatement parfumé. Équilibré 
et soutenu par un support d’acidité intact, ce vin séveux présente 
une trame assez serrée. Il exprime un registre d’agrumes bien pré-
sent et propose sa fraîcheur finement acidulée en milieu de bouche. 
Finale agréablement persistante, enrobée d’un beau gras qui as-
sure une sensation de maturité.   

Cherche Distributeur(s)

La Cave à Grains
Salon: Vignerons indépendants de Lille

06.45.71.02.78
domaine.des.craies@orange.fr

www.chablis-courtault-michelet.com
chablis@courtault-michelet.com HVE

15,5/20

15/20
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Restaurant

18, Grande Rue • 89800 Chemilly-sur-Serein • Tél: 03 45 02 12 56
lesptitscrusdechemilly@gmail.com -     lesptitscrusdechemilly -     Les P'tits Crus de Chemilly    

Recommandé

par VTA

Cuisine de saison, faite maison                          à partir de produits frais

http://www.chablis-courtault-michelet.com
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Chablis 2025

Domaine des Trois V - "Vieilles Vignes"
Robe jaune doré éclatant pour cette robe lumineuse. Les senteurs 
d’agrumes et d’herbe fraîche rivalisent d’expression dans un premier 
nez franc, rafraîchissant et engageant. L’aération révèle une fine minéra-
lité naissante de belle typicité. Les dégustateurs s’accordent pour louer 
les qualités de densité, exubérance aromatique et persistance de cette 
cuvée ambitieuse, dont le registre des agrumes mûrs domine le milieu 
de bouche. La mâche et la concentration de matière se prolongent 
jusqu’en finale, où longueur, suavité et élégance conjuguent leurs qua-
lités. Belle réussite !  

Camille & Laurent Schaller 
Robe or blanc à nuances jaune de Naples pâle. On apprécie 
d’emblée la finesse aromatique et la typicité de ce nez franc et 
rafraîchissant, marqué de l’empreinte des agrumes (pample-
mousse, citron). L’attaque, épurée et longiligne, donne le ton 
d’une cuvée dont on apprécie les qualités de concentration, 
vivacité et exubérance fruitée de grande fraîcheur (agrumes, 
pomme verte). La texture se montre vive et aiguisée et la finale, 
salivante à souhait, donne l’envie d’y revenir. Bravo.    

Domaine de Noëlle 
Un beau doré éclatant scintille dans cette robe lumineuse. Les 
notes briochées et pâtissières dominent l’ouverture de ce bouquet 
enrobé et gourmand, de belle maturité, qui exprime ouvertement 
ses arômes de fruits blancs et agrumes mûrs. Les dégustateurs ont 
apprécié la densité de matière, la vivacité et l’énergie de cette cu-
vée riche en saveurs de fruits frais (agrumes) et petits fruits secs. Le 
gras de texture trouve son équilibre dans un support d’acidité pré-
sent de l’attaque à la finale. Un vin complet et de belle évolution. 

Cherche Distributeur(s)
Salon: Orchies

www.domaine-des-trois-v.fr
marjorie.molusson@domaine-des-trois-v.fr

www.domainedenoelle.fr
domaine.de.noelle@orange.fr

16,50 €

13,50 €

10,60 €

16,5/20

16/20

15,5/20
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Cherche Distributeur(s) www.chablis-schaller.com
domaine@chablis-schaller.com HVE

Domaine de Noëlle

Domaine des Trois V

http://www.domaine-des-trois-v.fr
http://www.domainedenoelle.fr
http://www.chablis-schaller.com
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Chablis 2025

Domaine Denis Race  
Jolie robe ensoleillée. Ce nez typé, franc et marqué par l’association 
des arômes d’agrumes et de fruits blancs mûrs s’apparente à une 
corbeille fruitée de grand charme, qui invite à la dégustation. Tout 
est bien en place dans cette cuvée ample et richement dotée, qui 
contraste avec la maturité du bouquet par ses saveurs d’agrumes 
frais (pomelo, citron). L’équilibre acidité/gras est atteint. La finale, 
large et longue à la fois, prolonge le plaisir par un profil salivant et 
distingué.   

Maison Brocard - "Sainte Claire"  
Robe bouton d’or soutenu, éclatante. Actuellement quelque peu réser-
vé, ce nez franc délivre à l’aération quelques senteurs d’agrumes mûrs, 
poires et pêches, dans un ensemble qui évoque une grande douceur. 
Les dégustateurs soulignent la suavité et le relief de ce vin richement 
doté, salivant en milieu de bouche, dont les saveurs citriques trouvent 
aisément leur équilibre dans une trame assez grasse et enveloppante. 
Longue finale ample et riche, témoignant d’une belle évolution.    

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

www.chablisrace.com
domaine@chablisrace.com

www.brocard.fr
info@brocard.fr

13,50 €

 

Bio

15,5/20

15,5/20
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Maison Brocard

http://www.chablisrace.com
http://www.brocard.fr
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Chablis 2025

Domaine Fourrey 
Robe jaune doré léger. Premier nez ouvert et parfumé, associant les 
notes florales printanières et les bonbons acidulés. Le registre des 
agrumes s’exprime davantage à l’aération. Les dégustateurs sou-
lignent la densité de matière, la maturité fruitée et l’équilibre acidité/
gras de cette cuvée franche et salivante, dont les saveurs d’agrumes 
mûrs et de fruits blancs (pomme, poire) se montrent prégnantes. Tout 
est bien en place et témoigne d’une concentration appréciable. Un 
chablis typé et sapide, ponctué d’une finale légèrement saline.    

Domaine Naulin 
Un beau jaune or soutenu irise cette robe ensoleillée. Sur la re-
tenue à l’ouverture, le bouquet s’ouvre ensuite davantage et as-
socie les arômes de fruits blancs, petits fruits secs à coque et 
biscuit vanillé. La bouche contraste avec le bouquet par ses sa-
veurs d’agrumes qui apportent une fine tension très appréciable. 
L’équilibre acidité/gras est présent et se prolonge jusqu’en finale, 
où de fins amers apparaissent et ajoutent à l’impression de suavi-
té. 

Maison Brocard 
Jolie robe ensoleillée, limpide et brillante. Franc et parfumé dès l’ou-
verture, le bouquet exprime sans attendre de flatteuses senteurs de 
confiserie (bonbons acidulés), fleurs printanières et d’agrumes, dans un 
ensemble qui invite à la dégustation. Le profil gourmand et charmeur 
de cette cuvée s’accompagne d’une belle précision. Les agrumes et 
fruits blancs se confirment en milieu de bouche. L’équilibre acidité/
maturité est atteint et la finale, vibrante, jouit d’une persistance appré-
ciable. Tout est bien en place dans cette cuvée franche et salivante.  

20 sur 20 - Hello Drink
Cherche Distributeur(s)

www.domaine-fourrey.com
contact@domaine-fourrey.com

 

Bio HVE

15/20

15/20
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Laurent Richard
Cherche Distributeur(s)

www.domainenaulin.com
domainenaulin@orange.fr

Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

www.brocard.fr
info@brocard.fr

conversion

Domaine Fourrey Alain Geoffroy

http://www.domaine-fourrey.com
http://www.domainenaulin.com
http://www.brocard.fr
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Chablis 2024

Alain Geoffroy - "Domaine Le Verger" 
Robe jaune pâle brillante et limpide. Un bouquet floral printanier 
s’exprime dès le premier nez, rejoint au fil de l’aération par des 
arômes de fruits frais parfumés (poire, mirabelle, agrumes). Convain-
cante par la générosité de ses saveurs végétales, minérales et d’agru-
mes frais, la bouche présente une très belle structure et un équilibre 
acidité/gras séduisant. Les dégustateurs apprécient la mâche et la 
concentration d’un ensemble ambitieux, typé et doté d’un volume 
salivant. Longue finale épurée pour une cuvée dotée d’un beau po-
tentiel d’évolution.     

Clotilde Davenne
Superbe robe bouton d’or éclatant à reflets ocrés, de grande intensi-
té. Puissamment parfumé dès l’ouverture, ce bouquet complexe ex-
hale d’insistants arômes d’agrumes mûrs, fruits jaunes et miel, assortis 
d’une touche minérale fumée. Un classique de l’appellation. Porté par 
une tension acidulée et minérale omniprésente, ce vin structuré révèle 
un registre d’agrumes prégnant. Son profil citrique et ciselé s’apprécie 
de l’attaque à la finale, où d’intenses saveurs de lime et de pomme 
verte se marient avec une suavité minérale qui monte en puissance. 
Très belle réussite. 

Domaine Jolly & Fils 
Robe jaune pâle à reflets dorés délicats. Quelque peu retenu à l’ou-
verture, le nez se livre ensuite délicatement et exhale de subtiles 
senteurs végétales et d’agrumes frais. Finesse et fraîcheur au pro-
gramme. Attaque franche, salivante et tonique par ses saveurs aci-
dulées prégnantes. D’insistantes notes d’agrumes frais (mandarine, 
pomelo, citron) s’expriment sans réserve en milieu de bouche. 
La texture rectiligne et précise d’une finale sapide et persistante 
ponctue en beauté la dégustation convaincante d’un cru typé et racé.   

Les Vents d'Anges - ACVS
Salons: Wine Paris - Réthel (F)

www.chablis-geoffroy.com
info@chablis-geoffroy.com

www.clotildedavenne.fr
serviceclient@clotildedavenne.fr

12,50 €

HVE

HVE
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Cherche Distributeur(s) www.domainejolly.com
dom-jolly-fils@wanadoo.fr

Maison      Brocard

http://www.chablis-geoffroy.com
http://www.clotildedavenne.fr
http://www.domainejolly.com
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Ermitage Ste Vaubourg - Alexandre Gautherin    
Très jolie robe bouton d’or à nuances ocrées éclatantes. Mûr et 
parfumé, ce puissant nez mêle les notes de fruits blancs et jaunes 
(mirabelle, poire, reine-claude) à une touche miellée qui s’accen-
tue à l’aération. L’attaque, assez grasse, confirme le profil enrobé 
du bouquet. En milieu de bouche, la texture se resserre sur une 
jolie acidité équilibrante, tout en affichant un caractère digeste et 
aérien. Finale agréablement persistante sur les agrumes frais pour 
un vin franc et énergique. 

Cherche Distributeur(s) www.museevineapassion-chablis.fr
contact@museevineapassion-chablis.fr

12,50 €15/20 HHHH

Chablis 2024

Domaine Soupé 
Jolie robe or pâle à reflets légèrement verdâtres. Engageant par la 
maturité de ses arômes fruitées (fruits blancs et fruits jaunes), le nez 
se montre à la fois expressif et distingué, franc et complexe. Subtile 
touche miellée à l’aération. Tout est harmonie et équilibre dans cette 
cuvée dotée d’une densité de matière appréciable, dont la maturité 
fruitée (agrumes, fruits blancs) trouve aisément son équilibre dans 
un support d’acidité présent de l’attaque à la finale. Celle-ci, mêlant 
amande fraîche et agrumes, se resserre sur une jolie tonicité qui lui 
confère un profil salivant et persistant.    

Laurent & Céline Notton - "Vieilles Vignes" 
Robe jaune éclatant à légers reflets dorés. Les arômes de fruits frais 
(agrumes, fruits blancs) et de délicate minéralité s’associent harmonieu-
sement dans ce bouquet complété à l’aération par une délicate touche 
de fruits secs. Digeste, rectiligne et épurée, cette cuvée de texture fine 
confirme rapidement les promesses de fraîcheur du bouquet. Un re-
gistre d’agrumes prégnant s’y exprime sans réserve, assortie de saveurs 
de fruits blancs frais (pomme granny). Ce vin précis est ponctué d’une 
finale sapide et agréablement persistante.   

Domaine Régnard - "Grand Régnard"  
Jolie robe or blanc à reflets argentés. Profond, complexe et expressif, 
le bouquet marie avec réussite les arômes d’agrumes, de fruits blancs 
frais et de petits fruits secs à coque, dans un ensemble très engageant. 
L’impression de maturité et d’enveloppement de l’entrée de bouche 
marque un contraste avec le profil du bouquet. Les saveurs de fruits 
blancs et agrumes mûrs rivalisent d’expression. La texture enrobée et 
mature de ce vin assez opulent le destine à la gastronomie. La finale, 
savoureuse, jouit d’une agréable persistance.  

Mouchart & Fils www.soupe.com
contact@domainesoupe.com

14,50 €

HVE

16/20

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHHH

HHH

Cherche Distributeur(s)
Salon: Court-Saint-Etienne

www.chablis-notton.com
domaine.notton@gmail.com HVE

Salon: Château de Lovendegem www.regnard-chablis.deladoucette.fr
regnard.information@maisonregnard.fr

http://www.soupe.com
http://www.chablis-notton.com
http://regnard-chablis.deladoucette.fr
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Chablis 2024

Famille Savary 
Robe jaune de Naples pâle à légers reflets dorés. Les arômes 
classiques d’agrumes et de fruits frais s'associent harmonieu-
sement dans un bouquet charmeur, franc et délicatement 
parfumé. Tout en enveloppement et rondeur à l’attaque, ce 
vin friand et gourmand se recentre ensuite sur une délicate 
acidité équilibrante qui évoque les agrumes. Tout est nuance 
et finesse de texture dans une finale relevée par de fins et 
agréables amers. Un cru bien construit.  

Domaine des Vins Vieux 
Robe jaune de Naples pâle de bel éclat. De fines notes herbacées et 
végétales dominent l’ouverture, avant qu’un registre d’agrumes délica-
tement présent (pamplemousse, citron) complète le bouquet. Une fine 
tension acidulée s’exprime dès l’ouverture dans ce vin délicatement 
texturé, qui confirme en milieu de bouche la fraîcheur du nez par son 
expression d’agrumes frais. L’ensemble, aérien et digeste, est ponctué 
d’une finale de longueur correcte, franche et rectiligne.  

La Cave du Bohey (GdL) - Cherche Distributeur(s)
Salon: Bohey

Cherche Distributeur(s)
Salon: Vignerons indépendants de Arras et Nancy

www.chablis-savary.com
contact@chablis-savary.com

www.chablis-vins-vieux.fr
vinsvieux@orange.fr

15,00 €

10,50 €

HVE

15/20

14/20

HHH

HHHH

Terra
 Vitis

Au coeur de Chablis, dans un établissement historique rénové en 2025
 4 chambres doubles • 1 chambre triple • 1 Gîte de 4 à 6 personnes

Qualité - Accessibilité                                              Hospitalité bourguignonne

Hôtel - Restaurant 
de la Poste

24, rue Auxerroise - 89800 Chablis - Tél : +33.386.42.11.94 - www.hotel-de-la-poste-chablis.fr - hotelpostechablis@wanadoo.fr

Recommandé

par VTA

http://www.chablis-savary.com
http://www.chablis-vins-vieux.fr
http://www.hotel-de-la-poste-chablis.fr
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Chablis 2023

Château de Fleys - "La Grande Chaume" 
Robe jaune pâle à doré, scintillante. Complexe et de grande profon-
deur, le bouquet marie avec succès les arômes de fruits jaunes, fleurs 
blanches parfumées et petits fruits secs. Un ensemble olfactif étoffé. 
L’attaque, ample, large et extrêmement aromatique, donne le ton 
d’une cuvée ambitieuse, tant par sa densité de matière fruitée (agru-
mes, fruits blancs) que par son équilibre et sa suavité. Le milieu de 
bouche impose profondeur et complexité. Ce vin à la fois tendu et 
mûr se voit ponctué en finale d’intenses saveurs fruitées de grande 
fraîcheur, enveloppées d’une trame grasse mais sans excès. Bravo ! 

Domaine des Craies
Robe bouton d’or éclatant. Les agrumes et les petits fruits secs 
à coque s’associent dans ce nez ample, démonstratif et mature, 
qui affiche une personnalité affirmée. Tout est bien en place dans 
cette cuvée longiligne, dotée d’une concentration de matière 
appréciable. Les saveurs d’agrumes et de zestes dominent le mi-
lieu de bouche, enveloppé d’un beau gras équilibrant. Ce vin ac-
compli est paré pour la gastronomie. Sa longue finale minérale et 
légèrement iodée ajoute au caractère d’un ensemble ambitieux.  

Domaine Courtault Michelet  
Très belle robe jaune doré éclatant. Les dégustateurs soulignent 
l’impression de fraîcheur et d’élégance offerte par ce bouquet riche 
en senteurs de fruits blancs (pomme, poire) et d’agrumes (citron, 
pomelo). Une grande franchise et une typicité appréciable. Ils s’ac-
cordent pour louer les qualités de concentration, équilibre acidité/
gras, exubérance fruitée presque citrique (lime, pamplemousse) 
et puissance aromatique de cette cuvée ambitieuse et très bien 
construite, qui trouvera facilement sa place à table. La finale, recti-
ligne et salivante, donne l’envie d’y revenir. Belle réussite.    

Vers le Vin - Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.chablis-philippon.com
contact@chablis-philippon.com HVE

16,5/20

16/20

16/20

HHHH

HHHH

HHHH

Cherche Distributeur(s) 06.45.71.02.78
domaine.des.craies@orange.fr

La Cave à Grains
Salon: Vignerons indépendants de Lille

www.chablis-courtault-michelet.com
chablis@courtault-michelet.com HVE

Château de Fleys Domaine des Craies

http://www.chablis-philippon.com
http://www.chablis-courtault-michelet.com
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La Manufacture - Benjamin Laroche 
Très belle robe paille à reflets ocrés. Premier nez floral et herbacé, 
assorti à l’aération de quelques notes d’agrumes et de rhubarbe. 
Soutenue par une jolie acidité tonifiante, cette cuvée croquante de 
fruits (pamplemousse, citron) démontre une belle énergie. Son équi-
libre vivacité/maturité est atteint et la finale, rectiligne et séveuse, se 
resserre sur la fraîcheur et les saveurs citriques. Un vin franc et sapide.     

Domaine Fourrey - "Héritage - Le Vin d’Emile" 
Robe sable à reflets dorés. A l’ouverture, les parfums de fleurs prin-
tanières et de confiserie (bonbons aux fruits blancs) rivalisent d’ex-
pression. Quelques effluves de poire et pomme mûres complètent la 
palette à l’aération. La bouche se montre grasse dès l’ouverture, riche 
et suave, soutenue par une acidité contenue. Les saveurs de fruits 
blancs mûrs rivalisent d’expression et quelques amers soutiennent 
une finale enrobée de belle persistance.     

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.lamanufacture-vins.fr
service.clients@lamanufacture-vins.fr

24,00 €

 

Bio

15,5/20

14,5/20

HHH

HHH

Domaine Milcent 
Robe jaune doré éclatant. Agrumes, minéralité et petits fruits secs 
s’associent dans ce bouquet complexe et assez profond, dont la 
fraîcheur et la typicité appellent la dégustation. L’attaque se montre 
séveuse par sa trame de belle concentration. Le milieu de bouche, 
épuré et sans artifices, souligne les saveurs d’agrumes frais et de rhu-
barbe. De fins amers enveloppent l’ensemble et l’acidité assume son 
rôle de fraîcheur jusqu’en finale. Un cru franc et racé. 

Cherche Distributeur(s)
Salon: Namur

www.chablis-milcent.com
domaine-milcent@orange.fr

16,00 €

HVE

15,5/20

HHHH

20 sur 20 - Hello Drink
Cherche Distributeur(s)

www.domaine-fourrey.com
contact@domaine-fourrey.com

 

Bio HVEconversion

Domaine        Fourrey

http://www.lamanufacture-vins.fr
http://www.chablis-milcent.com
http://www.domaine-fourrey.com
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Chablis 2022

Château de Viviers - "Sous les Plantes" 
Robe bouton d’or éclatant. Le premier nez, parfumé et assez com-
plexe, marie les senteurs florales printanières (fleurs blanches) à une 
expression fruitée intense (reine-claude, pêche de vigne), dans un en-
semble suave et enjôleur, qui invite à la dégustation. Cette cuvée de 
grande vinosité a séduit les dégustateurs par sa densité de trame. Ses 
épaules larges n’empêchent pas l’élégance. De puissantes saveurs 
d’agrumes mûrs et de fruits blancs s’y expriment de concert. Ce vin 
ambitieux est ponctué d’une finale vibrante de grande persistance.    

Château de Viviers - "Cuvée B & B"  
Très belle robe ensoleillée, lumineuse et limpide. Les agrumes et 
quelques notes florales et de confiserie (bonbons aux fruits) s’asso-
cient dans cet élégant bouquet, dont les parfums s’apparentent à une 
friandise. Une trame aérienne et très distinguée porte cette cuvée ci-
selée, digeste et savoureuse, qui exprime sans retenue ses saveurs 
citronnées. La finale, en dentelles, privilégie l’élégance et jouit d’une 
belle longueur, sur les agrumes frais.   

Dampt Frères - "Vieilles Vignes"  
Jolie robe jaune doré éclatant. Un fruité exubérant et de belle 
maturité (fruits jaunes) s’exprime sans attendre dans ce puissant 
bouquet de grand charme, qui se complète à l’aération d’une 
touche vanillée et pâtissière. Cette cuvée enjôleuse présente une 
trame assez grasse, qui confirme la maturité du nez. Les saveurs 
de fruits blancs et jaunes mûrs s’y expriment généreusement. 
Quelques fruits secs et de délicats amers soulignent une finale 
de longueur agréable. Un vin friand de texture délicate, à son 
apogée.   

Jean Deville - Popsss - Van Hende - Cherche Dist.
Salons: Hannut - Gembloux - Battice - La Louvière

Jean Deville - Popsss - Van Hende - Cherche Dist.
Salons: Hannut - Gembloux - Battice - La Louvière

Vinea - Vineast
Salon: Jalhay - Lille - Arras

www.chateaudeviviers.com
arnould@chateaudeviviers.fr

www.chateaudeviviers.com
arnould@chateaudeviviers.fr

www.damptfreres.com
vignoble@dampt.com
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Bio
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16,5/20

15,5/20

15/20
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HHHH

HHHH

HVE

Château        de Viviers

http://www.chateaudeviviers.com
http://www.chateaudeviviers.com
http://www.damptfreres.com
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Château de Fleys - "Mont de Milieu" 
Superbe robe bouton d’or, ensoleillée et cristalline. Étoffé et dé-
monstratif, le bouquet marie avec succès les arômes de viennoise-
ries, agrumes et biscuit, dans un ensemble de belle maturité et très 
gourmand, qui invite à la dégustation. L’attaque, serrée et tendue, 
donne le ton de l’ambition à cette cuvée incisive, dont la densité 
de matière fruitée (agrumes frais) n’a d’égal que l’énergie. Tout est 
parfaitement en place et la finale, épurée et distinguée, prolonge 
le plaisir par une persistance citrique de grande vivacité. Un très 
beau vin de gastronomie.    

Domaine Yvon et Laurent Vocoret - "Homme Mort" 
Superbe robe de grande intensité, doré intense à vieil or. Puissant, le 
nez exprime sans attendre d’intenses senteurs de fruits jaunes mûrs 
(abricot, pêche), mêlées à une touche pâtissière enveloppante. Un 
bouquet enrobé et charmeur. Attaque riche, ample et grasse, suivie 
d’un milieu de bouche de grande rémanence fruitée (fruits blancs et 
jaunes). Il confirme l’ambition de l’ensemble par sa puissance teintée 
d’élégance. La finale, large et longue à la fois, souligne la grande ma-
turité d’un ensemble suave doté d’une belle mâche. Un grand vin paré 
pour la gastronomie.   

24,50 €

17/20

16,5/20

HHHH

HHHH

Cherche Distributeur(s)
Salon: Hasprès (Rocroy)

www.yvon-laurent-vocoret.com
domaine@yvon-laurent-vocoret.com

Vers le Vin - Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.chablis-philippon.com
contact@chablis-philippon.com HVE

Château de Fleys

http://www.yvon-laurent-vocoret.com
http://www.chablis-philippon.com
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Domaine Denis Race - "Montmains" 
Robe lumineuse, jaune doré de belle brillance. Associant fraîcheur 
et profondeur, expression fruitée (pomelo, pamplemousse, citron) et 
subtile minéralité, ce bouquet engageant mêle complexité, typicité 
et élégance. L’attaque, franche, vive et distinguée, donne le ton d’un 
cru richement doté, porté par une vigueur acidulée de l’attaque à la 
finale. Les saveurs citriques s’y expriment sans retenue et la finale, 
suave, profonde et persistante, se montre très salivante et donne l’en-
vie d’y revenir. Une minéralité naissante se dévoile avec délicatesse.   

Dampt Frères - "Fourchaume" 
Robe jaune pâle à reflets légèrement verdâtres. Profond, complexe et 
offrant une belle maturité fruitée, le bouquet marie les notes de pêche, 
poire, et agrumes dans une corbeille de fruits très engageante. L’entrée 
de bouche, élégante et finement texturée, privilégie un registre d’agru-
mes bien présent (pamplemousse, bergamote, citron). L’équilibre acidi-
té/maturité est au rendez-vous. Les qualités de finesse d’expression se 
prolongent jusqu’en finale. On apprécie la persistance appréciable de 
celle-ci et la rémanence d’agrumes qui apporte une fine tension bien-
venue.    

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHH

Chablis Premier Cru 2024

Jean Collet & Fils - "Montée de Tonnerre" 
Robe ensoleillée, jaune pâle à doré. Profond et typé, le bouquet 
mêle dans sa complexité et sa fraîcheur les arômes d’agrumes, déli-
cate minéralité et herbe fraîche. Il invite au voyage. Les dégustateurs 
s’accordent pour louer les qualités de franchise, suavité, concentra-
tion et fraîcheur de ce vin épuré et richement aromatique. Le registre 
des agrumes frais s’y montre prégnant et la finale, à la fois tendue et 
finement minérale, de grande persistance, augure d’une belle évo-
lution.    

Top Courtage - BourgogneWijnen - Vinoland 
Deneboude Consulting - Cherche Distributeur(s)

www.domaine-collet.fr
contact@domaine-collet.fr HVE

16/20 HHH

Vinea - Vineast
Salon: Jalhay - Lille - Arras

www.damptfreres.com
vignoble@dampt.com

Cherche Distributeur(s) www.chablisrace.com
domaine@chablisrace.com

HVE

Domaine  Dampt Frères Domaine Denis Race

http://www.domaine-collet.fr
http://www.damptfreres.com
http://www.chablisrace.com
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Laurent et Céline Notton - "Vaugiraut"
Très belle robe jaune de Naples intense, de grand éclat. Profond et assez 
complexe, délivrant une maturité fruitée intéressante (pêche, mirabelle, 
poire) et quelques fragrances florales (chèvrefeuille, lilas), le bouquet se 
complète d’une touche vanillée discrète à l’aération. De texture délicate 
et bénéficiant d’un très bel équilibre acidité/enveloppement, ce vin fi-
nement texturé offre dès l’attaque de délicieuses saveurs d’agrumes et 
de fruits blancs. On apprécie la trame élégante d’une finale subtilement 
minérale, révélant de fins amers et une délicate salinité.      

19,00 €15/20 HHH

Chablis Premier Cru 2024

Jean Durup Père & Fils - "Fourchaume"  
Robe jaune de Naples pâle, éclatante. Délicatement parfumé, le nez 
marie les accents floraux subtils à quelques senteurs d’agrumes frais. 
Un bouquet aérien, tout en dentelle. Tout est bien en place et dans 
l’élégance dans cette cuvée savoureuse, rafraîchissante et généreuse 
en saveurs d’agrumes frais. Ce vin ciselé et digeste présente une tex-
ture fine et se voit ponctué d’une finale longiligne et agréablement 
persistante, sur de salivantes saveurs citriques.    

Cherche Distributeur(s) www.durup-chablis.com
contact@domainesdurup.com

15/20 HHH

Cherche Distributeur(s)
Salon: Court-Saint-Etienne

www.chablis-notton.com
domaine.notton@gmail.com HVE
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t	  Le Chablis est mondialement réputé pour sa vivacité et sa minéralité unique. Sa fraîcheur tranchante et 
ses notes iodées en font le compagnon idéal des fruits de mer, en particulier des huîtres fraîches et des coquilles Saint-

Jacques. Pour les Chablis Premier Cru ou Grand Cru, qui présentent 
plus de rondeur et de complexité, privilégiez plutôt des poissons fins 
en sauce ou une volaille à la crème. 
	 Les amateurs de fromage apprécieront également son ac-
cord classique avec des spécialités régionales comme l'Époisses, le 
Chaource ou un fromage de chèvre bien affiné. 
	 Ce grand vin blanc sublime par ailleurs la cuisine asiatique, 
notamment les sushis et les sashimis, grâce à sa capacité à équilibrer 
parfaitement le gras du poisson cru. 
	 Enfin, évitez absolument les plats trop sucrés ou intensément 
épicés qui écraseraient la délicatesse et la pureté aromatique de ce 
vignoble d'exception.

	 Chablis staat wereldwijd bekend om zijn levendigheid en unieke mine-
raliteit. De frisse, knapperige smaak en zilte tonen maken het de perfecte begeleider 
voor zeevruchten, met name verse oesters en sint-jakobsschelpen. Kies voor Pre-
mier Cru of Grand Cru Chablis, die meer rondheid en complexiteit bieden, in plaats 
daarvan voor delicate vis in saus of gevogelte in een romige saus.
	 Kaasliefhebbers zullen ook de klassieke combinatie met regionale spe-
cialiteiten zoals Époisses, Chaource of een goed gerijpte geitenkaas waarderen. 
Deze geweldige witte wijn tilt ook de Aziatische keuken naar een hoger niveau, 
met name sushi en sashimi, dankzij zijn vermogen om de rijkdom van rauwe vis 
perfect in balans te brengen.
	 Vermijd ten slotte absoluut te zoete of intens gekruide gerechten, die de 
delicate en aromatische puurheid van deze uitzonderlijke wijn zouden overheersen.

http://www.durup-chablis.com
http://www.chablis-notton.com
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Ermitage Ste Vaubourg - Alexandre Gautherin 
"Beugnons" 

Jolie robe or soutenu, limpide et éclatante. Quelque peu sur la réserve 
actuellement, le nez s’ouvre ensuite et délivre de généreuses senteurs 
de fruits blancs et agrumes mûrs. Une impression de suavité et de gour-
mandise s’installe au fil de l’aération. Concentrée, la bouche présente un 
caractère affirmé. Le support d’acidité est présent pour assurer la fraî-
cheur et les saveurs de fruits secs et de fruits blancs rivalisent d’expres-
sion. Ce vin ample et persistant trouvera facilement sa place à table par 
sa puissance d’expression et sa singulière personnalité.

Domaine Lhéritier Duchêne - "Côte de Jouan"  
Robe doré léger, limpide et brillante. Finesse, fraîcheur et distinction 
sont au rendez-vous de ce bouquet aérien, qui souligne sans attendre 
ses senteurs d’agrumes (pamplemousse, citron) et de fleurs blanches 
parfumées. Une bouche friande, en dentelles, qui privilégie l’élégance 
à la densité. Aérienne, elle propose de généreuses saveurs de fruits 
blancs et délivre une texture digeste et finement acidulée. Finale 
agréablement persistante pour un cru gourmand et de plaisir immé-
diat.  

Cherche Distributeur(s) www.domaine-lheritierduchene.com
contact@domaine-lheritierduchene.com

20,00 €

15,00 €

HVE

15/20

14,5/20

HHH

HHH

Chablis Premier Cru 2024

Cherche Distributeur(s) www.museevineapassion-chablis.fr
contact@museevineapassion-chablis.fr

Un voyage au cœur des traditions du vignoble chablisien

Balade en Topolino
   électrique.
    GPS avec points
      d'intérêts
     préprogrammés      

Le Petit Train de Chablis
Visite commentée 
    au cœur de Chablis 
          et de son vignoble  

22, Chemin de Montmains • 89800 CHABLIS • Tél: 03 86 81 49 38
www.museevineapassion-chablis.fr • contact@museevineapassion-chablis.fr   

http://www.domaine-lheritierduchene.com
http://www.museevineapassion-chablis.fr
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Château de Fleys - "Mont de Milieu" 
Superbe robe jaune-vert mordoré, ensoleillée. Enveloppé et 
démonstratif, ce puissant bouquet marie les notes vanillées et 
briochées aux notes de fruits secs et de minéralité. Sa complexi-
té est un atout qui appelle la dégustation. L’entrée de bouche, 
concentrée et savoureuse, donne le ton d’un cru porté par une 
trame au grain serré. Le registre des agrumes et une minéralité 
naissante lui garantissent la fraîcheur et la finale, de grande ré-
manence, rejoint le registre des fruits secs. Un vin complet, paré 
pour la gastronomie.      

Isabelle et Denis Pommier - "Troesmes" 
Robe sable limpide et brillante. Le premier nez, suave et charmeur, 
s’exprime sur un bouquet floral printanier (tilleul, lilas). Ensuite, l’ex-
pression des agrumes mûrs et des fruits blancs (pêche, poire) invite 
à la dégustation et un registre presque exotique complète la palette. 
La bouche confirme dès l’ouverture la puissance et la maturité fruitée 
d’une cuvée intensément parfumée, qui marie d’insistantes saveurs de 
fruits jaunes voire exotiques (abricot, pêche, mangue, ananas). Ce vin 
irrésistible est soutenu par une délicate acidité équilibrante.      

Cherche Distributeur(s) au GdL
Salon: Vyle-Tharoul

www.denis-pommier.com
domaine@denis-pommier.com

 

Bio
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Chablis Premier Cru 2023

Domaine Yvon & Laurent Vocoret - "Fourchaume"  
Superbe robe bouton d’or, de belle brillance. Dès l’ouverture, le nez 
se montre intense et présente un caractère affirmé sur ses senteurs de 
brioche, pâtisserie et petits fruits secs. Quelques agrumes frais com-
plètent une palette complexe et profonde. Cette cuvée ambitieuse, 
ample et extrêmement aromatique, a emporté les suffrages. Sa co-
lonne vertébrale acidulée porte une matière fruitée intense et concen-
trée (agrumes, fruits blancs). Tout est parfaitement en place et la finale, 
savoureuse et de grande persistance, conjugue puissance et élégance.  

22,50 €17/20 HHHH

Vers le Vin - Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.chablis-philippon.com
contact@chablis-philippon.com HVE

Cherche Distributeur(s)
Salon: Hasprès (Rocroy)

www.yvon-laurent-vocoret.com
domaine@yvon-laurent-vocoret.com

Domaine Yvon & Laurent Vocoret

http://www.denis-pommier.com
http://www.chablis-philippon.com
http://www.yvon-laurent-vocoret.com
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Chablis Premier Cru 2023

Domaine Milcent - "Fourchaume" 
Robe lumineuse, jaune pâle à doré léger. Premier nez minéral et ra-
fraîchissant. Les senteurs d’agrumes (pamplemousse, citron) et de 
petits fruits secs apparaissent à l’aération. Un bouquet typé et enga-
geant. La bouche a conquis les dégustateurs par son remarquable 
équilibre acidité/gras, sa concentration de matière et l’énergie pro-
curée par ses intenses saveurs d’agrumes frais. Tout y est bien en 
place et la finale, salivante, prolonge le plaisir par un profil longi-
ligne, aiguisé et délicatement minéral. Belle réussite.      

Alain Geoffroy - "Beauroy" 
Robe jaune doré léger, brillante et limpide. Splendide bouquet, 
charmeur et parfumé, qui mêle les senteurs de fruits blancs et jaunes 
parfumés (poire, pêche, mirabelle) à de flatteuses notes de fleurs 
blanches suaves. Très engageant. Les dégustateurs sont sous le 
charme de cette cuvée juteuse, croquante de fruits (agrumes et fruits 
blancs), dont la densité de trame n’a d’égal que l’élégance. Un par-
fait équilibre acidité/gras soutient la bouche de l’attaque à la finale. 
Un vin démonstratif qui trouvera facilement sa place à table.    

25,00 €16/20

16/20

HHHH

HHHH

Jean Collet & Fils - "Vaillons"  
Robe éclatante, jaune doré léger. Profond et complexe, le bouquet 
s’ouvre sur quelques notes de fleurs blanches puis évolue vers la 
vanille, la brioche et les viennoiseries. Des effluves de petits fruits 
secs à coque complètent l’ensemble à l’aération. Engageant! Ce cru 
ambitieux et structuré a conquis les dégustateurs par sa densité qui 
n’a d’égal que son élégance. L’expression fruitée, extrêmement sa-
voureuse, révèle d’intenses saveurs d’agrumes, fruits blancs et fruits 
secs. Longue finale relevée par de fins amers très agréables et une 
subtile minéralité naissante.   

16,5/20 HHHH

www.chablis-geoffroy.com
info@chablis-geoffroy.com HVE

Cherche Distributeur(s)
Salon: Namur

www.chablis-milcent.com
domaine-milcent@orange.fr HVE

Top Courtage - BourgogneWijnen - Vinoland 
Deneboude Consulting - Cherche Distributeur(s)

www.domaine-collet.fr
contact@domaine-collet.fr HVE

 

Bio

Domaine Alain Geoffroy
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http://www.chablis-geoffroy.com
http://www.chablis-milcent.com
http://www.domaine-collet.fr
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Chablis Premier Cru 2023

Domaine Milcent - "Vaillons" - "Cuvée Dalia"
Jolie robe jaune doré brillant à nuances sable. Quelque peu sur la 
retenue, le bouquet se révèle progressivement et mêle les arômes 
de poire mûre et d’agrumes. Il est complété d'une touche biscuitée 
charmeuse à l’aération. L’attaque, rectiligne et épurée, donne le ton 
d’une cuvée salivante, portée par une acidité tonifiante. Un festival 
d’agrumes (lime, mandarine) et de pomme verte s’y délivre sans re-
tenue et la finale, aiguisée et énergique, jouit d’une persistance très 
appréciable.    

Domaine Soupé - "Vaillons"  
Robe jaune de Naples, à reflets sable, lumineuse. Puissant et mûr, 
ce bouquet démonstratif libère rapidement ses agrumes puis évolue 
vers une plus grande maturité par quelques senteurs pâtissières et 
de fruits blancs (millefeuille aux poires, frangipane). Tout est bien en 
place dans cette cuvée dont la trame généreuse et assez large ré-
vèle une concentration de matière appréciable. Les agrumes et fruits 
blancs y rivalisent d’expression, enveloppés d’un beau gras mais 
équilibrés en finale par le zeste d’agrumes. 

Domaine Soupé - "Mont de Milieu"  
Robe lumineuse, très pâle et de grand éclat. Frais et aromatique 
dès l’ouverture, le nez marie quelques notes herbacées et minérales 
aux arômes de petits fruits secs (amande fraîche). Un ensemble de 
grande franchise, très rafraîchissant. Bien construit, s’appuyant sur 
un support d’acidité garant d’équilibre et de fraîcheur, ce vin franc 
et suave exprime sans retenue ses saveurs d’agrumes. La trame 
se montre aérienne et digeste et la finale, longiligne, jouit d’une 
agréable persistance et révèle un profil salivant et distingué.     

28,00 €16/20

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHHH

HHH

Mouchart & Fils

Mouchart & Fils

www.soupe.com
contact@domainesoupe.com

www.soupe.com
contact@domainesoupe.com

HVE

HVE

Cherche Distributeur(s)
Salon: Namur

www.chablis-milcent.com
domaine-milcent@orange.fr HVE
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http://www.soupe.com
http://www.soupe.com
http://www.chablis-milcent.com
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Chablis Premier Cru 2023

La Manufacture - Benjamin Laroche - "Beauroy"
Très belle robe paille, soutenue et de grand éclat. Les agrumes mûrs et 
une note minérale assez appuyée s’expriment de concert à l’ouverture. 
Ce bouquet de caractère se complète de fines notes de petits fruits secs 
à coque. Richement constituée et large d’épaules, cette cuvée ample et 
dotée d’un beau gras démontre rapidement son exubérance. Le registre 
des fruits secs s’y montre prégnant. La texture est séveuse et la finale, 
relevée par de fins amers, laisse poindre une minéralité naissante. Un cru 
au caractère affirmé.     

Famille Savary - "Fourchaume" 
Belle robe jaune pâle éclatant. Le bouquet se montre enjôleur par ses 
intenses senteurs de fruits blancs et jaunes mûrs (poire, mirabelle, reine-
claude, abricot). Cette exubérance fruitée invite au voyage. Elle est 
complétée d’une touche vanillée pâtissière qui confirme le charme de 
l’ensemble. L’attaque, enveloppée et dotée d’un beau gras, donne le 
ton d’une cuvée suave et finement texturée, qui confirme en milieu de 
bouche l’impression de douceur du bouquet. Une fine acidité bienvenue 
apporte la touche de tension nécessaire. Un vin gourmand, délivrant da-
vantage d’opulence et que de tension.     

Louis Robin - "Vosgros"  
Jolie robe jaune de Naples pâle. Le bouquet s’ouvre rapidement, sur 
une impression de fraîcheur induite par les agrumes, la rhubarbe et la 
groseille verte. Franchise et typicité sont au rendez-vous. La bouche, 
friande et conviviale, se montre plus en finesse qu’en démonstration. 
Digeste et aérienne, elle délivre une expression fruitée rafraîchissante 
(agrumes), soutenue par une texture délicate. Un cru épuré, gour-
mand et friand, ponctué d’une finale agréablement persistante.   

Cherche Distributeur(s) www.robin-chablis.com
maisonlouisrobin@orange.fr

34,00 €

26,50 €

19,00 €

HVE

15,5/20

15/20

14,5/20

HHH

HHH

HHH

La Cave du Bohey (GdL) - Cherche Distribeur(s)
Salon: Bohey

www.chablis-savary.com
contact@chablis-savary.com HVE

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.lamanufacture-vins.fr
service.clients@lamanufacture-vins.fr

 

Bio

Terra
 Vitis

Louis Robin

http://www.robin-chablis.com
http://www.chablis-savary.com
http://www.lamanufacture-vins.fr
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Les Vins de l'Auxerrois
La Bourgogne au plus près de son âme

	 Aux portes d'Auxerre, l'Auxerrois dé-
voile une Bourgogne discrète et authentique. Fa-
çonné par les coteaux calcaires qui bordent la val-
lée de l'Yonne, ce vignoble offre une remarquable 
diversité de vins, portée par des appellations au 
caractère affirmé.
         Les Bourgognes Chitry, 
séduisent par leur fraîcheur et 
leur expression fidèle aux terroirs 
kimméridgiens. Des vins élé-
gants, accessibles et gourmands, 
parfaits pour découvrir l'identité 
de l'Auxerrois.
	 A quelques kilomètres, 
Irancy est l'une des grandes si-
gnatures rouges de nord de la 
Bourgogne. Dominé par le pinot 
noir, parfois complété par une 
touche de césar, ancien cépage 
emblématique, cette appellation 
produit des vins de caractère, 

aux arômes de fruits rouges et d'épices, capables 
de belles évolutions en cave.
	 Unique en Bourgogne, Saint-Bris est la 
seule appellation village exclusivement dédiée au 
sauvignon blanc. Ses vins offrent une expression 
vive et aromatique, mêlant notes d'agrumes, de 

bourgeon de cassis et une belle ma-
turité, qui en font des compagnons 
idéaux des produits de la mer et des 
fromages de chèvre.
	 Enfin les Côtes d'Auxerre il-
lustrent toute la richesse du vi-
gnoble auxerrois. Produits en blanc, 
rouge ou rosé, ils expriment avec 
finesse la diversité des terroirs lo-
caux, alliant fraîcheur et convivialité.
	 Entre patrimoine, paysages val-
lonnés et savoir-faire, l'Auxerrois 
invite les amateurs de vin à une dé-
couverte sincère de la Bourgogne, 
loin des itinéraires les plus fréquen-
tés.

&

Domaine Olivier Morin
Chitry

	 Net buiten Auxerre toont de regio 
Auxerrois een ingetogen, authentieke kant van 
Bourgondië. Dit wijnbouwgebied, gevormd door 
de kalkhellingen langs de Yonne-vallei, biedt een 
opmerkelijke verscheidenheid aan wijnen, afkoms-
tig van appellations met een uitgesproken karakter.
	 De wijnen uit Bourgogne Chitry bekoren 
door hun frisheid en hun getrouwe weerspiegeling 
van de Kimmeridgien-terroirs. Het zijn elegante, 
toegankelijke en heerlijke wijnen – perfect om het 
ware karakter van de Auxerrois te ontdekken.
	 Een paar kilometer verderop onderscheidt 
Irancy zich als een van de belangrijkste appellations 
voor rode wijn in Noord-Bourgondië. Deze appella-
tion, waar de Pinot Noir de boventoon voert – soms 
aangevuld met een vleugje César, een historisch 
lokaal druivenras – brengt wijnen met een echt ka-
rakter voort. Ze kenmerken zich door aroma's van 
rood fruit en specerijen en beschikken over een 
uitstekend bewaarpotentieel.

	 Saint-Bris is uniek in Bourgondië: het is de 
enige dorpsappellatie die uitsluitend gewijd is aan 
Sauvignon Blanc. De wijnen hebben een levendig, 
aromatisch profiel waarin toetsen van citrus en kno-
ppen van de zwarte bes samengaan met een mooie 
rijpheid; hierdoor vormen ze een ideale combinatie 
met zeevruchten en geitenkaas.
          Tot slot tonen de wijnen van de Côtes 
d'Auxerre de volle rijkdom van de wijngaarden in 
de regio. Ze worden geproduceerd als wit, rood of 
rosé en brengen de diversiteit van de lokale terroirs 
met finesse tot uitdrukking, waarbij frisheid wordt 
gecombineerd met een uitnodigend en gezellig 
karakter.
	 Met zijn mix van erfgoed, glooiende 
landschappen en wijnbouwkundige expertise no-
digt de Auxerrois wijnliefhebbers uit om een ​​au-
thentieke kant van Bourgondië te ervaren, ver weg 
van de gebaande paden.

Wijnen uit de Auxerrois
Bourgogne op zijn meest bezielde 
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Domaine Olivier Morin - "Olympe" - 2022 
Robe or pâle à verdâtre de bel éclat. Délicatement parfumé, le pre-
mier nez évoque le chèvrefeuille et le tilleul. A l’aération, les arômes 
de fruits blancs et d’agrumes mûrs s’associent avec réussite. Tout 
est parfaitement en place dans cette cuvée joliment travaillée, bé-
néficiant d’un très bel équilibre acidité/gras. Les saveurs vanillées, 
biscuitées et de petits fruits secs à coque rivalisent d’expression. La 
finale, finement caramélisée, présente une persistance appréciable. 
Belle réussite.   

Domaine David Griffe - 2022 
Jolie robe dorée de bel éclat. Les notes herbacées et végétales 
dominent l’ouverture (herbe fraîche, foin coupé), complétées à 
l’aération par les agrumes, quelques fruits secs et une subtile mi-
néralité. Dès l’entrée de bouche, cette cuvée épurée s’appuie sur 
un support d’acidité bien présent. Le registre des agrumes est 
prégnant (bergamote, pomelo) et la texture se montre à la fois di-
geste et salivante. Finale élancée, sur le citron et la pomme verte.   

Domaine Krantz - 2025 
Robe pailletée à or délicat. Les notes florales (lilas, violette) et pâ-
tissières (brioche, vanille) s’associent avec harmonie dans le premier 
nez. A l’aération, quelques senteurs de fruits blancs mûrs complètent 
la palette. La bouche, ciselée, franche et citrique, offre une grande 
fraîcheur d’expression par ses insistantes saveurs de pamplemousse 
et citron. De texture délicate, elle privilégie la finesse de texture à 
la densité. Finale gourmande et tendue, agréablement persistante.   

Cherche Distributeur(s)
Salon: Le Touquet (Fr)

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.olivier-morin.fr
chitry@olivier-morin.fr

www.domaine-griffe.fr
domaine.griffedavid@wanadoo.fr

06.22.77.93.05
krantz.garnier@orange.fr

7,90 €

10,40 €

HVE

HVE

16/20

15/20

15/20

HHH

HHHH

HHH

Bourgogne Chitry 2025-22

Domaine Krantz Domaine Olivier Morin

http://www.olivier-morin.fr
http://www.domaine-griffe.fr
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Domaine Verret 
Robe jaune doré léger de belle brillance. Particulièrement frais et 
typé, le nez exprime d’emblée les notes de bourgeon de cassis, lime 
et herbe fraîche, dans un ensemble de grande fraîcheur, complété par 
une fine minéralité crayeuse à l’aération. Attaque tendue, ciselée et 
portée par une grande vigueur, inhérente à l’expression marquante 
des agrumes frais (citron, pamplemousse). Le milieu de bouche 
confirme l’énergie de cette cuvée généreuse en typicité variétale. 
Finale longiligne et aiguisée, agréablement persistante. Un cru franc 
et salivant.    

Domaine Sorin Coquard 
Robe jaune pâle à reflets légèrement verdâtres, éclatante. Les agrumes 
mûrs et les fruits blancs s’associent avec réussite dans ce bouquet enve-
loppé et charmeur, complété à l’aération par quelques notes florales dé-
licates. Dès l’attaque, on apprécie l’équilibre acidité/gras de cette cuvée 
qui offre une expression fruitée intacte et juteuse (pomme, citron). Un 
léger gras adoucit l’impression laissée par une texture salivante. Finale 
sur de fins amers rafraîchissants pour un vin bien construit.   

Cherche Distributeur(s)
Salons: Ciney - Lille

www.domaineverret.com
dverret@domaineverret.com

11,00 €

HVE

16/20

15/20

HHHH

HHHH

Saint-Bris 2025

Madol - Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Lille - Arras

www.domaine-sorin-coquard.com
domaine.sorin.coquard@orange.fr HVE

Domaine Sorin Coquard

http://www.domaineverret.com
http://www.domaine-sorin-coquard.com
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Domaine Petitjean 
Robe or pâle à légères nuances ocrées. Moyennement intense à l’ouverture, 
le nez gagne ensuite en expression et puissance, délivrant quelques senteurs 
pâtissières (tarte aux poires, pêches) et de vanille. Un bouquet enveloppant 
et charmeur. La bouche, grasse et opulente, voit sa trame riche et distinguée 
révéler de séduisantes saveurs de fruits blancs, enveloppées de touches va-
nillées et discrètement toastées, qui témoignent d’un élevage réussi. La fi-
nale, subtilement caramélisée, jouit d’une grande persistance. Bel exercice 
de vinification.  

Domaine Fillon & Fils 
Un beau jaune doré éclatant irise une robe lumineuse et cristalline. 
Complexe et démonstratif, le bouquet associe les notes florales 
parfumées (fleurs blanches suaves, violette) aux arômes de fruits 
mûrs (mirabelle, poire, pêche). Un ensemble enjôleur qui invite à 
la dégustation. Dotée d’un bel équilibre acidité/gras, cette cuvée 
bien construite voit la maturité de son expression fruitée (fruits 
blancs, agrumes) équilibrée par un support d’acidité présent de 
l’attaque à la finale. On y apprécie la franchise des saveurs citron-
nées dans une finale qui conjugue ampleur et texture ciselée.    

16/20

15/20

HHHH

HHH

Saint-Bris 2024

Wines by Anton - Cellier des Capucins - Cherche Distrib. 
Salons: Arras - Gondecourt - Saint-Quentin

www.domaine-fillon-et-fils.fr
domaine.fillon@gmail.com HVE

Babelvin
Cherche Distributeur(s)

www.bourgogne-petitjean.com
domainepetitjean@orange.fr HVE

Domaine des Remparts

http://www.domaine-fillon-et-fils.fr
http://www.bourgogne-petitjean.com
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Saint-Bris 2023

Domaine Bersan - "Mont Embrasé" 
Un beau jaune doré éclatant et soutenu scintille dans cette robe 
cristalline. On apprécie la prégnance des senteurs vanillées, fi-
nement toastées, de fruits blancs (pêche, pomme caramélisée, 
poire) et de petits fruits secs à coque. Un ensemble marqué de 
l’empreinte de l’élevage. La bouche confirme les promesses du 
bouquet. L’exercice de vinification abouti a donné naissance à une 
cuvée ample mais conservant un profil digeste. Elle est équilibrée 
par un support d’acidité omniprésent. Les saveurs de fruits blancs, 
noisette et amande rivalisent d’expression et la finale, large et 
opulente, ponctue en beauté, une dégustation très convaincante.      

Clotilde Davenne - "La Préférée" 
Robe jaune doré léger. Particulièrement enveloppé et mûr, ce 
bouquet parfumé associe les senteurs vanillées et pâtissières 
aux arômes de fruits blancs (pêche, poire) et de confiserie. Cette 
cuvée ample, très concentrée et offrant un fruité croquant et ju-
teux (pomme, citron) a conquis les dégustateurs qui soulignent 
sa suavité, son volume de matière et sa richesse d’expression. 
Ce vin richement doté s’invitera volontiers à table. Longue finale 
conjuguant opulence et digestibilité. Bravo. 

Domaine Lhéritier Duchêne 
Robe jaune de Naples, brillante et limpide. Le bouquet, ouvert et 
typé, exprime une minéralité crayeuse bien présente, mêlée aux 
notes herbacées et d’agrumes frais. Tout est bien en place dans 
cette cuvée dont la concentration de matière n’a d’égal que l’élé-
gance. Les agrumes s’y confirment sans réserve (pamplemousse, 
bergamote, pomelo) et la finale, épurée et longiligne, séduit tant 
par sa vigueur que par son profil suave et persistant.   

Domaine des Remparts 
Robe jaune doré intense à nuances bouton d’or. Délicatement 
parfumé, ce nez séduisant exprime d’intenses senteurs florales 
printanières (tilleul, lilas), confiserie (bonbons aux fruits blancs) et 
agrumes mûrs. Une invitation à la dégustation. Ce vin bien construit 
séduit par sa finesse de texture, l’élégance et la fraîcheur de ses 
saveurs d’agrumes et la texture assez grasse et équilibrante de sa 
finale savoureuse et persistante. Un vin en dentelles développant 
une belle énergie.    

Ghoos - Passion for Wine - Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris - Millésime Bio

Neycken's Product - Wijnkennis
Cherche Distributeur(s)

www.domainebersan.com
domaine@bersan.fr

www.domaine-des-remparts.com
contact@domaine-des-remparts.com

10,00 €
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Les Vents d'Anges - ACVS
Salons: Wine Paris - Réthel (F)

www.clotildedavenne.fr
serviceclient@clotildedavenne.fr HVE

Cherche Distributeur(s) www.domaine-lheritierduchene.com
contact@domaine-lheritierduchene.com HVE

http://www.domainebersan.com
http://www.domaine-des-remparts.com
http://www.clotildedavenne.fr
http://www.domaine-lheritierduchene.com
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Domaine Griffe - "Les Cailles - Cuvée David" 
Superbe robe carminée à reflets pourpres. Le bouquet se montre 
d’emblée chaleureux et expressif, délivrant de séduisantes senteurs 
de fruits rouges mûrs voire confiturés (myrtille, sureau, griotte). Une 
douceur olfactive vanillée apparaît à l’aération. La bouche contraste 
dès l’ouverture avec le nez par son support d’acidité bien présent. Les 
saveurs de cerise du nord et groseille s’y montrent prégnantes, enro-
bées de tanins fins et partiellement lissés. Finale épurée et persistante 
pour un cru qui trouvera facilement sa place à table.  

Domaine Felix - "La Grande Côte Est"  
Robe assez profonde, évoluée et limpide. Enveloppé et mature, le 
bouquet délivre sans attendre ses effluves de cuir frais, fruits compo-
tés (prune, cerise) et épices douces. Épanouie, cette bouche chaleu-
reuse et fondue présente une trame lissée, sur une corbeille de fruits 
rouges confiturés (fraise, cerise). Une douceur lactique enveloppe 
l’ensemble et la finale, voluptueuse, ponctue un ensemble gourmand 
aujourd’hui mature.   

Beernaert - Nuelant - La Cave d'Elise
Cherche Distributeur(s) - Salon: Lille

www.domaine-felix.com
domaine@domaine-felix.fr

14,00 €

2026/28

2026/29

2026/27
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Domaine Bersan - "Louis Bersan"  
Robe rubis cerise en légère évolution. Complexe, démonstratif et 
profond, le bouquet marie avec succès les notes épicées, minérales 
et de fruits rouges et noirs mûrs. Un ensemble qui invite à la dé-
gustation. Croquante de fruit et s’appuyant sur une trame à la fois 
serrée et élégante, cette cuvée chatoyante associe avec bonheur les 
saveurs de baies sauvages (cassis, mûre) et de bigarreaux. Tout y est 
équilibre et suavité. La finale, juteuse à souhait, se montre sapide et 
persistante. Belle réussite. 

Irancy 2023

Cherche Distributeur(s) www.domaine-griffe.fr
domaine.griffedavid@wanadoo.fr HVE

Ghoos - Passion for Wine - Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris - Millésime Bio

www.domainebersan.com
domaine@bersan.fr

 

Bio

conversion

Domaine      Bersan

http://www.domaine-felix.com
http://www.domaine-griffe.fr
http://www.domainebersan.com
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Clotilde Davenne - "Paradis" - 2021 
Très belle robe carminée concentrée, de belle jeunesse encore et de 
grand éclat. Profond et expressif, le bouquet mêle dans sa complexité 
les notes d’épices orientales, fruits rouges et noirs (griotte, myrtille) et 
délicate minéralité. Cette bouche au caractère affirmé a conservé une 
grande jeunesse. Sa texture séveuse a conquis les dégustateurs qui 
évoquent une cuvée ambitieuse, très jeune, dont la trame tannique et 
l’acidité garantissent la vigueur. Les saveurs de baies sauvages (mûre, 
cassis) et de bigarreaux s’y expriment librement. Très longue finale, à la 
fois solide et distinguée.   

Domaine Verret - 2022 
Robe rubis cerise moyennement concentrée. Le nez s’apparente à une 
friandise olfactive. De grande douceur, il mêle les accents de violette, 
cerise et cuberdon, dans un ensemble de grande franchise. Cette 
bouche pleine, délicate et fondue délivre une trame enveloppée et 
dotée d’un beau gras. Un fruité bien mûr (cerise confite, myrtille au 
sirop) s’exprime sans retenue et la texture se montre très charmeuse 
par ses contours lissés. Finale enjôleuse et persistante pour un cru à 
son apogée aujourd’hui.  

Isabelle et Denis Pommier - "Grain de Survie" - 2022 
Jolie robe rubis cerise, limpide et brillante. Les notes de cerise 
confite, épices douces et de pâtisserie (tarte aux fruits rouges) 
rivalisent d’expression dans ce bouquet franc, étoffé et cha-
leureux. Dès l’attaque, le grain serré de cette cuvée a séduit 
les dégustateurs. De séduisantes saveurs de fruits rouges et 
noirs mûrs (fraise, griotte) impriment une agréable sensation 
de douceur en milieu de bouche. La finale, croquante et ju-

teuse à souhait, jouit d’une belle persistance. Un vin accompli et bien construit.      

2026/29

2026/27

2026/28

16,5/20

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHHH

HHHH

Irancy 2022-21

Les Vents d'Anges - ACVS
Salons: Wine Paris - Réthel (F)

www.clotildedavenne.fr
serviceclient@clotildedavenne.fr HVE

Cherche Distributeur(s) au GdL
Salon: Vyle-Tharoul

www.denis-pommier.com
domaine@denis-pommier.com

Leloup - Cherche Distributeur(s)
Salons: Ciney - Lille

www.domaineverret.com
dverret@domaineverret.com

 

Bio HVE

Domaine Lhéritier Duchêne Clotilde Davenne

http://www.clotildedavenne.fr
http://www.denis-pommier.com
http://www.domaineverret.com


68

Domaine Sorin Coquard - "Cuvée Madeleine" - Rouge
Splendide robe rubis cerise profonde sans aucun signes d'évolution. Elégance 
et profondeur caractérisent ce bouquet suave et complexe. La maturité frui-
tée s'exprime d'emblée accompagnée de délicates senteurs de biscuit, tabac 
blond, noisette, cuir frais... Un ensemble étoffé et charmeur qui invite à la dé-
gustation. Toute est parfaitement en place dans cette cuvée richement do-
tée et parfaitement équilibrée (gras/acidité). Un fruité chatoyant et des tanins 
nobles sont au rendez-vous d'un vin concentré et ambitieux qui pourra encore 
affronter sereinement quelques années de cave. Bravo. 

Madol - Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Lille - Arras

www.domaine-sorin-coquard.com
domaine.sorin.coquard@orange.fr

2026/28

HVE

16,5/20 HHHH

Côtes d’Auxerre 2023

Domaine Bersan - "Mouillepain" - Blanc 
Jolie robe sable, brillante et limpide. Expressif dès l’ouverture, le nez 
marie d’insistantes notes de petits fruits secs à coque aux arômes 
briochés et biscuités. Une touche vanillée complète l’ensemble à 
l’aération. Les dégustateurs s’accordent pour louer les qualités de 
densité de trame, maturité fruitée et équilibre vivacité/gras de cette 
cuvée ambitieuse. De puissantes saveurs d’amande et de noisette ri-
valisent d’expression. Un vin de gastronomie, richement doté, ponc-
tué d’une longue finale de grande suavité. 

Domaine Verret - "Les Gaudiers"
Blanc 

Robe lumineuse, jaune doré léger à reflets paille. Une grande douceur 
olfactive se dégage de ce bouquet charmeur et parfumé, qui associe 
les arômes de fruits blancs mûrs (pêche, poire) aux notes florales et 
vanillées. Tout est bien en place et dans l’équilibre pour ce vin bien 
construit, juteux et croquant de fruit (agrumes mûrs, fruits blancs). 
L’équilibre est au rendez-vous et la finale, enveloppée et finement bis-
cuitée, jouit d’une belle persistance.   

Domaine Felix - Blanc 
Eclatante robe jaune pâle à doré. Le bouquet aérien, presque féminin, 
est délicatement parfumé, sur quelques notes florales subtiles, mê-
lées aux arômes de fruits blancs et agrumes. Une friandise olfactive. 
On apprécie dès l’attaque la vigueur de cette bouche énergique et 
acidulée, dont le registre d’agrumes se montre dominant. La texture 
se révèle ciselée et la tension est omniprésente, de l’attaque à la finale 
(pomme verte). Un vin épuré qui ouvre l'appétit et donne envie d'y 
revenir.  

16,00 €

16,5/20

15,5/20

15/20
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Beernaert - Nuelant - La Cave d'Elise
Cherche Distributeur(s) - Salon: Lille

www.domaine-felix.com
domaine@domaine-felix.fr

 

Bio HVE

Cherche Distributeur(s)
Salons: Ciney - Lille

www.domaineverret.com
dverret@domaineverret.com HVE

Ghoos - Passion for Wine - Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris - Millésime Bio

www.domainebersan.com
domaine@bersan.fr

 

Bio

conversion

http://www.domaine-sorin-coquard.com
http://www.domaine-felix.com
http://www.domaineverret.com
http://www.domainebersan.com
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Domaine Petitjean - Bourgogne Aligoté - 2025
Eclatante robe jaune de Naples pâle. Le bouquet, moyennement 
expressif, mêle de subtiles senteurs citronnées voire de pample-
mousse à des notes d'herbe fraîche voire de fenouil. La bouche est 
franche et gourmande. Finement texturée sur d'insistantes saveurs 
citronnées, elle jouit d'une acidité bien dosée. Tout est charme et 
équilibre dans une cuvée bien construite qui offre une finale assez 
suave, presque enveloppée par rapport à la typicité du cépage. Une 
gourmandise, conviviale et de plaisir immédiat! Mission accomplie.

Babelvin
Cherche Distributeur(s)

www.bourgogne-petitjean.com
domainepetitjean@orange.fr HVE

15/20 HHHH

Autres Vins

Domaine Sorin Coquard - "Cuvée Antique - César"  
Coteaux Bourguignons Rouge - 2023

Superbe robe éclatante et limpide, carminée intense au disque grenat. Le 
bouquet subtile et suave témoigne d'une belle maturité de fruits (rouges 
confiturés). De subtiles effluves pâtissiers voire de cacao s'associent à une 
palette olfactive qui gagne rapidement en expression et complexité à l'aé-
ration. Engageant! Tout en charme et équilibre, sur un fruité intact et une 
belle concentration de matière, cette cuvée aboutie a fait l'unanimité. Une 
finale longiligne et rafraîchissante ponctue une dégustation convaincante. 

2026/28

16/20 HHHH

Domaine Krantz - "Renaissance"
Coteaux Bourguignons Blanc - 2024

Robe jaune sable limpide et brillante. Un nez quelque peu réservé à l’ou-
verture, qui s’exprime ensuite délicatement et accorde la priorité aux 
senteurs de fleurs printanières et d’agrumes. La bouche contraste avec 
la douceur du bouquet par ses intenses saveurs d’agrumes frais (citron 
vert) et de pomme granny. Tonique et vigoureuse, elle jouit d’une densi-
té de matière appréciable. La finale, agréablement persistante, ponctue 
dans la tension une dégustation qui souligne une grande fraîcheur d’en-
semble.   

10,40 €15/20 HHH

Cherche Distributeur(s) 06.22.77.93.05
krantz.garnier@orange.fr HVE

Madol - Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Lille - Arras

www.domaine-sorin-coquard.com
domaine.sorin.coquard@orange.fr HVE

Domaine PetitjeanDomaine Sorin Coquard

http://www.bourgogne-petitjean.com
http://www.domaine-sorin-coquard.com


Châteauneuf-du-Pape: L'aristocrate 
de la Vallée du Rhône méridionale

     AOC mythique et icône mondiale, 
Châteauneuf-du-Pape s'impose comme le 
joyau absolu de la Vallée du Rhône méridio-
nale. Première Appellation d'Origine Contrô-
lée reconnue en France en 1936, elle s'étend 
aujourd'hui sur quelque 3.150 hectares répar-
tis sur cinq communes vauclusiennes. Le se-
cret de sa grandeur réside dans une mosaïque 
de terroirs, dominée par les célèbres galets 
roulés qui emmagasinent la chaleur du soleil 
le jour pour la restituer aux grappes durant 
la nuit. Flanquée d'un climat méditerranéen 
balayé par le mistral qui assainit naturellement le 
vignoble, l'appellation donne vie à des vins dotés 
d'une profondeur et d'une race remarquables. 
	 L'identité de Châteauneuf-du-Pape re-
pose sur une tradition d'assemblage d'une ri-
chesse exceptionnelle, où le cahier des charges 
autorise treize cépages historiques (dix-huit en 
comptant les déclinaisons de couleurs).
	 Dans les rouges (93 % de la production), 
le Grenache noir règne en maître absolu, appor-
tant une structure charnue, de la rondeur et des 
notes gourmandes de fruits noirs, de venaison et 
de garrigue. Il est magistralement épaulé par la 
Syrah (pour la couleur et les notes poivrées) et le 
Mourvèdre (pour l'ossature et le grand potentiel 
de garde), sans oublier le Cinsault ou la Counoise.

               Ce sont des vins de garde, opulents et cha-
leureux, plébiscités par les amateurs belges pour 
accompagner le gibier et les plats d’hiver.
	 Les Blancs (7 % de la production) sont 
plus confidentiels mais d'une grande distinction. 
Ils combinent Grenache blanc, Roussanne, Clai-
rette et Bourboulenc. Riches, amples et dotés 
d'une finale saline d'une grande persistance, ils ri-
valisent avec les plus grands crus blancs de l'Hexa-
gone.
	 L'année viticole 2026 s'inscrit d'ores et 
déjà sous le signe d'une précocité record à Châ-
teauneuf-du-Pape. Sous l'effet d'un été marqué 
par de fortes vagues de chaleur et une sécheresse 
persistante, il a été mesuré une accélération phé-
noménale de la maturité des baies, projetant le 
coup d'envoi des vendanges dès le 25 août 2026 

pour les secteurs les plus avan-
cés. 
	    Si le stress hydrique a loca-
lement limité la taille des baies, 
présageant des rendements un 
peu plus faibles mais des jus très 
concentrés,  l'état sanitaire des 
raisins est jugé exceptionnelle-
ment sain. Les vignerons enta-
ment la récolte à l'aube pour pré-
server la fraîcheur aromatique de 
ce millésime 2026 qui s'annonce 
d'une puissance mémorable.

Domaine Elodie Jaume &

Domaine Clef de Saint Thomas

70



Châteauneuf-du-Pape: De aristocraat 
van de zuidelijke Rhônevallei 

	 Châteauneuf-du-Pape, een 
legendarische AOC en wereldwijd 
icoon, is het absolute juweel van de zui-
delijke Rhônevallei. Het was de eerste 
Appellation d'Origine Contrôlée (AOC) 
die in 1936 in Frankrijk werd erkend en 
beslaat nu zo'n 3.150 hectare, verspreid 
over vijf gemeenten in het departement 
Vaucluse. Het geheim van zijn grandeur 
schuilt in een mozaïek van terroirs, ge-
domineerd door de beroemde ronde kiezels die 
overdag de warmte van de zon absorberen en 's 
nachts aan de druiven afgeven. Dankzij een me-
diterraan klimaat, geteisterd door de Mistralwind 
die de wijngaarden op natuurlijke wijze zuivert, 
produceert de appellatie wijnen met een opmer-
kelijke diepte en karakter.
	 De identiteit van Châteauneuf-du-Pape 
is gebaseerd op een uitzonderlijk rijke blendtra-
ditie, waarbij de specificaties dertien historische 
druivensoorten toestaan ​​(achttien als je de ver-
schillende kleuren meetelt).
	 In de rode wijnen (93% van de productie) 
is Grenache Noir de absolute koning. Deze druif 
draagt ​​bij aan de volle structuur, rondheid en weel-
derige tonen van zwart fruit, wild en garrigue. Hij 
wordt meesterlijk ondersteund door Syrah (voor 
kleur en peperige tonen) en Mourvèdre (voor 

structuur en een uitstekend bewaarpotentieel), en 
niet te vergeten Cinsault of Counoise.
	 Dit zijn wijnen die bedoeld zijn om te 
rijpen, weelderig en warm, en zeer gewaardeerd 
door Belgische wijnliefhebbers bij wild en winter-
gerechten.
	 De witte wijnen (7% van de productie) zijn 
exclusiever, maar van grote klasse. Ze combineren 
Grenache Blanc, Roussanne, Clairette en Bour-
boulenc. Rijk, vol van smaak en met een opmerke-
lijk aanhoudende zilte afdronk, kunnen ze wedijve-
ren met de beste witte wijnen van Frankrijk.

	 Het oogstjaar 2026 belooft nu al een re-
cordjaar te worden voor Châteauneuf-du-Pape. 
Dankzij een zomer met intense hittegolven en 
aanhoudende droogte is een fenomenale versnel-
ling van de rijping van de druiven waargenomen, 
waardoor de oogst in de meest geavanceerde 

gebieden al op 25 augustus 2026 
van start kan gaan. Hoewel wa-
terstress lokaal de grootte van de 
druiven heeft beperkt, wat wijst op 
iets lagere opbrengsten maar een 
zeer geconcentreerd sap, worden 
de druiven als uitzonderlijk gezond 
beschouwd. Wijnbouwers beginnen 
de oogst bij zonsopgang om de 
aromatische frisheid van deze jaar-
gang 2026 te behouden, die naar 
verwachting opmerkelijk krachtig zal 
zijn.

Domaine Grand Veneur &
71

Domaine Mas Saint Louis
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Châteauneuf-du-Pape Rouge 2024

Château La Genestière - "Cuvée Raphaël" 
Très belle robe carminée intense, à reflets bleutés sur le disque. 
Extrêmement charmeur par ses puissantes notes de fruits confits (ce-
rise, prune), cacao et épices douces (cannelle), ce puissant bouquet 
invite au voyage. La bouche confirme les promesses du nez. Les dé-
gustateurs soulignent les qualités de concentration de matière, équi-
libre acidité/gras et puissance aromatique (saveurs de fruits rouges 
et noirs confits). La finale, riche et enveloppée, associe chaleur et 
élégance. Bel exercice de vinification.     

Domaine Olivier Hillaire 
Robe lumineuse rubis profond au disque ouvert. Un caractère affirmé 
s’exprime dès le premier nez, illustré par les notes d’épices, de baies 
sauvages et de tabac blond. Quel équilibre dans cette cuvée extrême-
ment élégante, dont les saveurs fruitées exubérantes (griotte, mûre) 
s’associent aux épices de garrigue. L’ensemble est enrobé de tanins 
de grande distinction, qui ne demandent qu’à poursuivre leur patine. 
La texture grasse et charmeuse se voit nuancée par une acidité bien 
présente. Très longue finale de grande rémanence de fruit.  

Domaine La Mereuille 
Robe rubis profond au disque en début d’évolution. Le bouquet se 
montre complexe, associant les arômes de boisé noble, tabac blond, 
pâtisserie aux fruits (griotte, myrtille) et caramel. Une grande douceur 
olfactive. L’attaque, solidement construite, donne le ton d’une cuvée 
ambitieuse, dotée d’une matière fruitée expressive (baies noires sau-
vages) et enveloppée de saveurs poivrées vives. Le milieu de bouche 
confirme l’étoffe d’un vin à l’aube de son expression, dont les contours 
tanniques doivent encore se patiner. Longue finale réglissée et puis-
sante.  

Colruyt - Boir / Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de France

Cherche Distributeur(s)

www.lavallongue.com
contact@lavallongue.com

www.vignobles-hillaire.com
domaine.olivier.hillaire@orange.fr

04.90.34.10.68
domainedelamereuille@gmail.com

30,00 €

GR: 55 - SY/MOU/CIN/COU/TE: 45 • 2026/29

GR: 90 - SY: 10 • 2026/31

GR: 70 - SY: 20 - CIN: 5 - MOU: 5 • 2027/31
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Château La Genestière Ferme Chabran

http://www.lavallongue.com
http://www.vignobles-hillaire.com
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Châteauneuf-du-Pape Rouge 2024

Clos Val d’Aouri  - "Cuvée Prestige"
Très belle robe carminée au disque à reflets bleutés. Un bouquet au 
caractère affirmé, qui associe les notes de fruits confits (prune, ce-
rise) aux arômes de réglisse, épices et minéralité. L’attaque, au grain 
serré, annonce une cuvée ambitieuse, dont la trame serrée et la char-
pente tannique annoncent une belle évolution. Les épices (poivre, 
garrigue) et les fruits noirs (cassis, mûre sauvage, cerise) rivalisent 
d’expression. Ce vin sérieux jouit d’un beau potentiel d’évolution.    

Cherche Distributeur(s) www.famillejamet.com
lea@famillejamet.com

27,00 €

GR: 60 - SY: 30 - MOU: 10 • 2026/30

16/20 HHHH

Domaine Serguier  
Belle robe rubis éclatant à reflets carminés intenses. Les senteurs de 
baies noires (mûre sauvage, cassis, myrtille) et d’épices douces s’ex-
priment d’emblée, rejointes au fil de l’aération par quelques notes lac-
tiques et vanillées plus enveloppantes. L’expression fruitée mûre (fraise, 
cerise, myrtille) séduit dès l’attaque. Le milieu de bouche, tendre et 
jouissant d’un beau gras, se montre charmeur. La finale, étoffée et élé-
gante, est portée par de fins amers réglissés très agréables. Un vin cro-
quant, construit sur un bel équilibre entre ses éléments.  

Swaf www.domaine-serguier.fr
aurelie@domaine-serguier.com

GR: 70 - SY: 12 - MOU: 12 - Autres: 6 • 2026/29

HVE

15,5/20 HHHH

Château La Genestière

http://www.famillejamet.com
http://www.domaine-serguier.fr


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2024

Domaine La Consonnière 
Robe cerise peu concentrée au disque ouvert, limpide et brillante. Le nez 
s’apparente à une friandise olfactive. On y retrouve de flatteuses sen-
teurs de grenade, cuberdon, violette et confiserie aux fruits rouges. Un 
ensemble enrobé et très charmeur. Les dégustateurs soulignent le très 
bel équilibre de cette cuvée bénéficiant d’une concentration de matière 
appréciable. Les saveurs de fruits rouges et noirs et d’épices se voient 
enveloppées de tanins fins et soyeux et soutenus par une fine acidité 
revigorante. Finale charmeuse et persistante pour un cru abouti.   

Domaine L’Abbé Dîne - "La Centenaire"  
Superbe robe intense rubis grenat à reflets pourpres. La douceur ol-
factive de ce bouquet souligne des arômes de vanille, fruits rouges au 
sirop voire confits (cerise, fraise) et épices douces. L’attaque, vive et 
tendue par une acidité rafraîchissante et par ses épices, est suivie d’un 
milieu de bouche plus enrobé, révélant des saveurs fruitées intactes 
(baies rouges et noires). La finale se resserre sur une jolie tension, sali-
vante et digeste. Un cru bien équilibré.     

Cherche Distributeur(s)
Salon: Lille

Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Charleroi

www.domainelaconsonniere.fr
contact@domainelaconsonniere.fr

www.domainelabbedine.com
domainelabbedine@orange.fr

32,00 €

GR: 80 - MOU: 15 - SY: 5 • 2027/30

GR: 90 - SY: 8 - MOU: 2 • 2027/29

HVE

15,5/20

15,5/20
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Domaine      de la Pallud



Châteauneuf-du-Pape Rouge 2024

Domaine de La Palud 
Robe carminée de belle intensité, lumineuse. On apprécie la générosi-
té et la complexité de ce profond bouquet, riche en arômes d’épices, 
de fruits rouges et noirs mûrs et de fine torréfaction. Il invite à la dé-
gustation. Tout est bien en place dans cette cuvée dotée d’une belle 
étoffe, richement dotée et généreuse en fruit. La puissance des saveurs 
de fruits confiturés voire macérés (kirsch, prune) se montre prégnante. 
La finale, chaleureuse et enrobée, ajoute de la puissance à un ensemble 
ponctué d’une finale large et persistante.     

Château de la Font du Loup 
Robe cerise au disque ouvert. Associant avec réussite les arômes 
d’épices de garrigue, fruits rouges et noirs mûrs et boisé délicat (moka, 
cuir frais), le bouquet se montre à la fois complexe et élégant. Un nez 
au caractère affirmé. Tout est bien en place dans cette cuvée sérieuse, 
construite sur un bel équilibre maturité fruitée/fraîcheur/charpente tan-
nique. L’expression des saveurs de cassis, myrtille et épices se montre 
généreuse en milieu de bouche. La finale, séveuse et racée, jouit d’une 
belle longueur et peut encore lisser ses contours.     

Le Moulin des Saints
Robe cerise limpide au disque ouvert. Délicatement parfumé, plus 
en finesse qu’en démonstration, le nez exhale quelques senteurs flo-
rales subtiles, relayées par une corbeille de fruits rouges mûrs voire 
confiturés (framboise, cerise). Tout est bien en place dans cette cuvée 
franche et salivante, dotée d’un bel équilibre acidité/gras. La priorité 
est accordée à l’expression fruitée. La texture se montre délicate et 
la finale, agréablement persistante, séduit par son enveloppement.    

P.&A Gelin - Cherche Distributeur(s)
Salons: Court St-Etienne - Aizeau-Presles - Floreffe

Burnonville Concept Wine
Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

www.lesvinsdelapalud.com
ml-grangeon@domainedelapalud.com

www.lafontduloup.com
commerce@lafontduloup.com

06.10.45.84.95
moulindessaints@gmail.com

GR: 40 - SY: 25 - CIN/MOU/COU: 25 • 2027/30

GR: 60 - SY: 20 - MOU: 15 - CIN: 5 • 2026/30

GR: 70 - CIN/MOU/COU: 20 - SY: 10 • 2026/28
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Le Moulin des Saints



Châteauneuf-du-Pape Rouge 2024

Domaine Moulin Tacussel 
Robe rubis profond à légères nuances violacées sur le disque. Dou-
cereux et complexe, le bouquet marie harmonieusement les notes 
d’épices douces, de fruits rouges et noirs confiturés et léger grillé 
voire de torréfaction. Engageant! Ce vin étoffé affirme d’emblée 
une personnalité épicée assez vive. Les saveurs de baies noires sau-
vages s’expriment sans retenue. La trame reste digeste et les tanins 
partiellement fondus. Un vin bien construit, qui peut encore patiner 
ses contours, ponctué d’une finale réglissée longiligne.     

Domaine Xavier Martin - "L’Ombre des Sarments"
Robe cerise peu concentrée, limpide et brillante. Les senteurs de 
fruits cuits (prune, cerise, framboise) s’expriment dès l’ouverture, 
rejointes à l’aération par quelques fragrances d’épices douces. 
Ce vin convivial et gourmand privilégie la finesse d’expression à 
l’opulence. Sa texture se montre aérienne et digeste et ses contours 
sont déjà patinés. L’expression du fruit rouge (cerise, framboise) est 
bien présente. Finale agréablement persistante pour un vin gou-
leyant et de plaisir immédiat.    

Cherche Distributeur(s)
Salons: Marche-en-Famenne - Saint-Gilles (Bxl)

www.domainemoulintacussel.fr
info@domainemoulintacussel.fr

06.22.99.27.00
martin-xavier@sfr.fr

27,00 €

20,00 €

GR - MOU - SY - CIN - COU - MUS - VAC • 2027/30

GR: 40 - MOU: 30 - SY: 20 - CIN: 10 • 2026/27
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Domaine Grand Veneur

http://www.domainemoulintacussel.fr


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2023

Domaine Paul Autard - "Cuvée La Côte Ronde" 
Un beau carminé intense scintille dans cette robe profonde et concentrée. 
Particulièrement charmeur et engageant, ce nez solaire exprime sans at-
tendre de puissantes senteurs de fruits au sirop (mûre, bigarreaux, myrtille), 
assorties de touches enveloppantes de léger tabac blond. Une invitation à 
la dégustation. La bouche confirme sans attendre les promesses du bou-
quet. Ce cru ambitieux a fait l’unanimité pour ses qualités de concentra-
tion, équilibre fraîcheur/moelleux, patine de tanins et exubérance fruitée. 
Tout est en place et dans l’élégance. Finale charnue et de grande longueur 
pour un cru qui fait honneur à son appellation.  

Domaine L’Or de Line 
Très belle robe pourpre profond, de grande jeunesse encore. L’expres-
sion des fruits rouges et noirs au sirop (myrtille, cerise noire) domine 
l’ouverture. Au fil de l’aération, les notes de moka, épices douces et ta-
bac doux complètent un ensemble complexe et très engageant. Ce vin 
sérieux et concentré a séduit les dégustateurs par sa trame solide, ses 
tanins fermes mais élégants et l’intensité de ses saveurs de fruits noirs 
(cassis, mûre sauvage, cerise) et ses épices. La finale, large d’épaules et 
légèrement réglissée, jouit d’une belle persistance.    

Domaine Grand Veneur - "Le Miocène" 
Superbe robe extrêmement sombre, grenat profond de grande intensi-
té, sans aucune évolution. Franc et expressif dès l’ouverture, le bouquet-
marie avec bonheur d’intenses senteurs de fruits rouges et noirs mûrs 
(myrtille, cassis, sureau, cerise) et d’épices de garrigue (thym, laurier). 
Un ensemble très engageant. L’entrée de bouche, charnue et très élé-
gante, donne le ton d’une cuvée ambitieuse et corpulente, dont la géné-
rosité fruitée n’a d’égal que l’élégance de charpente. L’ensemble reste 
digeste et la finale, sérieuse, associe persistance et distinction. Bravo !   

Cherche Distributeur(s)

Terroirs et Découvertes
Cherche Distributeur(s) Flandre

Frui
Cherche Distributeur(s)

www.paulautard.com
jean-paul.autard@wanadoo.fr

www.lordeline.com
j.laureline@osmosevins.com

www.vignobles-alain-jaume.com
contact@alainjaume.com

31,00 €

GR: 50 - SY: 50 • 2026/31

GR: 30 - MOU: 30 - SY: 40 • 2026/32

GR: 70 - SY: 20 - MOU: 10 • 2026/30

 

Bio

HVE

17,5/20

17/20

17/20

HHHH

HHHH

HHHH

77

Domaine Paul AutardDomaine Xavier Martin

http://www.paulautard.com
http://www.lordeline.com
http://www.vignobles-alain-jaume.com


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2023

Clos Saint Jean - "Deus Ex Machina"  
Belle robe rubis soutenu au disque en très légère évolution. L’em-
preinte d’un élevage ambitieux (caramel, tabac blond) enveloppe 
une matière fruitée expressive (cerise amarena, sirop de myrtille). 
La complexité et la douceur de ce bouquet appellent la dégusta-
tion. La bouche confirme d’emblée les promesses du nez. Puissante 
mais élégante, structurée mais digeste, elle offre des saveurs fruitées 
(baies rouges et noires mûres) et épicées (poivre doux) intense. L’en-
veloppe tannique peut encore patiner ses contours. Finale intermi-

nable et subtilement caramélisée pour un vin ambitieux et de belle évolution.  

Domaine La Boutinière - "Grande Réserve"  
Superbe robe rubis cerise intense, de belle densité. Les dégustateurs 
soulignent la profondeur et la complexité de ce bouquet ouvert, qui ex-
hale d’insistantes senteurs de fruits rouges et noirs, léger grillé et épices 
douces. La bouche, démonstrative et puissante, confirme les promesses 
du nez. Dotée d’une concentration exemplaire, elle séduit par la géné-
rosité de ses saveurs de mûre, griotte et cassis, relayées par quelques 
épices. Les tanins, partiellement lissés, enveloppent une matière riche 
et charmeuse. Finale au grain serré, persistante et longiligne. Un cru de 
belle évolution encore.    

Clos Saint Jean - "La Combe des Fous"  
Robe rubis profond bien concentrée. Profondeur et complexité 
caractérisent ce bouquet engageant, qui marie les senteurs de 
fruits rouges et noirs mûrs voire confits, épices douces et boisé 
noble. La bouche, savoureuse et dotée d’une expression fruitée 
juteuse et de grande maturité (bigarreaux, myrtille, mûre), séduit 
par sa texture finement tramée. Le gras est équilibré par une acidi-
té bienvenue et la finale, ample et large, enveloppante, laisse une 
impression de sucrosité persistante.     

Cherche Distributeur(s) / Salons: Wine Paris 
Printemps de Châteauneuf - Le Grand Tasting

One Time - Le Comptoirs des Vins
Cherche Distributeur(s) / Salon: Ans

Cherche Distributeur(s) / Salons: Wine Paris 
Printemps de Châteauneuf - Le Grand Tasting

www.closstjean.fr
clos-st-jean@orange.fr

www.domainelaboutiniere.fr
info@domainelaboutiniere.fr

www.closstjean.fr
clos-st-jean@orange.fr

GR: 60 - MOU: 40 • 2026/30

GR: 78 - MOU: 16 - SY: 6 • 2026/31

GR: 60 - SY: 20 - CIN: 10 - VAC: 10 • 2026/29
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Clos      Saint Jean

conversion

http://www.closstjean.fr
http://www.domainelaboutiniere.fr
http://www.closstjean.fr


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2023

Domaine Pontifical 
Splendide robe rubis grenat intense, concentrée et encore jeune. D’in-
tenses notes de cuir frais, eucalyptus et boîte à cigares marquent l’ouver-
ture de leur empreinte. Les épices douces et les fruits noirs complètent 
la palette à l’aération. Un bouquet complexe. L’attaque, structurée et 
élégante, donne le ton d’une cuvée richement dotée, dont les saveurs 
fruitées intactes (mûre, myrtille, cerise) se voient enveloppées de tanins 
gourmands au grain très fin. Le milieu de bouche confirme la plénitude 
de l’ensemble et la finale, sérieuse et salivante, se prolonge en longueur 
et donne l’envie d’y revenir.

Famille Pierre Usseglio - "Première Pierre"
Robe rubis carmin, limpide et brillante. Profond et doucereux, le bou-
quet exhale dès l’ouverture de séduisants arômes de fruits confiturés 
voire au sirop (cerise, myrtille), assortis d’une touche lactique et vanillée 
flatteuse. Note de tabac blond à l’aération. Cette cuvée harmonieuse, 
équilibrée et complexe, présente de beaux atouts: un fruité chatoyant 
(bigarreaux, mûre), de délicats tanins partiellement fondus, une trame 
serrée mais élégante. La finale, chaleureuse, jouit d’une persistance très 
appréciable.  

Château Fortia - "Cuvée du Baron"  
Robe cerise au disque ouvert, légèrement ouvert. Sans attendre, les 
notes de café, réglisse, caramel et épices douces s’expriment librement 
au premier nez. L’aération complète la palette par quelques épices 
douces. L’expression fruitée reprend le devant de la scène dans cette 
cuvée dense, richement dotée, très charnue et étoffée. Les saveurs de 
cerises et fraises confiturées s’associent aux notes finement toastées. 
La finale, ample et juteuse, est relevée par une délicate acidité équi-
librante. Bel exercice de vinification.   

Cherche Distributeur(s)

Devergnies - Melovinja - Millésime 
Van Hende : Salon: Wine Paris

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons ind. de Lille - Wine Paris

www.domainepontifical.com
contact@domainepontifical.com

www.domaine-usseglio-pierre.com
info@domainepierreusseglio.fr

www.chateau-fortia.com
contact@chateau-fortia.com

22,00 €

37,50 €

GR: 80 - SY: 10 - MOU: 5 - CIN: 5 • 2026/31

GR: 65 - CIN: 10 - MOU: 10 - SY: 10 - CL: 5 • 2026/29

GR: 60 - SY: 25 - MOU: 15 • 2026/30
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Château     Fortia

Terra
 Vitis

http://www.domainepontifical.com
http://www.domaine-usseglio-pierre.com
http://www.chateau-fortia.com


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2023

Domaine Porte Rouge - "Tradition"
Robe rubis profond de belle concentration. Les notes d’épices 
orientales (clou de girofle, cannelle) et de quinquina dominent 
l’ouverture. Ce nez original et parfumé se complète à l’aération 
de quelques tonalités de fruits rouges cuits. La bouche, charnue 
et concentrée, confirme les promesses du nez. D’exubérantes 
saveurs de baies noires sauvages et d’épices douces rivalisent 
d’expression. L’équilibre vivacité/moelleux est atteint et la finale, 
énergique, s’étire en longueur et donne l’envie d’y revenir par son 
profil salivant. 

Domaine Chante Cigale - "Pi"
Robe rubis cerise, lumineuse et limpide. Complexe et charmeur, le 
bouquet marie avec succès les arômes de fruits rouges mûrs, épices 
douces et boisé noble. Un ensemble chaleureux et enrobé, qui in-
vite à la dégustation. Tout est parfaitement en place dans cette cuvée 
ample, riche et sapide. L’expression fruitée bien mûre (baies rouges 
et noires) se voit enveloppée par des tanins nobles et structurants, 
partiellement patinés. La finale n’est pas en reste; elle séduit par son 
profil longiligne et salivant, qui donne envie d’y revenir.  

Domaine du Grand Tinel 
Robe cerise au disque en début d’évolution. L’empreinte de l’élevage 
s’affirme dès l’ouverture, illustrée par les arômes de tabac blond, léger 
grillé et cuir frais. L’expression fruitée apparaît discrètement ensuite 
(fraises, cerises confiturées). Ce fruit prend rapidement la main dans 
cette bouche charnue et veloutée, chaleureuse mais sans excès. Les sa-
veurs de griotte, mûre et myrtille rivalisent d’expression, enveloppées 
de tanins délicats. La trame se montre digeste et élégante et le vin se 
présente aujourd’hui sous ses plus beaux atours.    

VinÔ Etc
Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)

Champstore
Sud Vin Cellar

www.domaineporterouge.fr
justine@porterouge.fr

www.chantecigale.com
info@chantecigale.com

www.famillejeune.fr
contact@famillejeune.fr

50,00 €

GR: 90 - CL: 5 - MOU: 5 • 2026/29

GR: 100 • 2026/29

GR: 82 - SY: 18 • 2026/28
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Domaine La Boutinière Domaine du Grand Tinel

http://www.domaineporterouge.fr
http://www.chantecigale.com
http://www.famillejeune.fr


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2023

Clos Saint Michel 
Jolie robe cerise de belle intensité. Ce bouquet à forte personnalité 
associe avec réussite les arômes de baies noires sauvages, d’épices 
de garrigue et de minéralité (encre, graphite). Un caractère olfactif 
qui invite à la dégustation. Portée par un support d’acidité présent de 
l’attaque à la finale, cette cuvée énergique confirme le caractère du 
bouquet. Les saveurs de baies noires sauvages (mûre, cassis) se mêlent 
aux fragrances épicées en milieu de bouche. La finale, au grain serré, 
ponctue un ensemble de grande jeunesse encore, qui peut encore pa-
tiner ses contours.  

Mouriesse Vinum - "Pierre d’Ambre"  
Robe cerise peu intense, rubis à reflets tuilés sur le disque. Ce 
bouquet enrobé associe les notes d’épices douces, fruits confits 
(cerise, mûre, prune), dans un ensemble engageant et chaleureux. 
L’attaque, tendue et nerveuse, donne le ton d’une cuvée au grain 
serré, concentrée et élégante à la fois, jouissant d’un bel équilibre 
acidité/gras. Les saveurs fruitées (bigarreaux, mûre) et épicées riva-
lisent d’expression. La finale, subtilement réglissée, jouit d’une per-
sistance appréciable. Un cru de belle évolution encore.  

Domaine La Boutinière 
Robe cerise au disque ouvert. Quelque peu réservé à l’ouverture, 
le nez s’ouvre ensuite davantage et exprime de flatteuses senteurs 
pâtissières (tarte aux cerises) et de cacao. Un bouquet enrobé, qui 
s’exprime en douceur. C’est l’équilibre et la suavité de ce vin qui 
sont prioritairement soulignés. L’expression fruitée, démonstrative, 
se livre sans retenue (fraise, framboise, cerise), soulignée par une 
fine acidité bienvenue. Un vin accompli.     

Colruyt
Cherche Distributeur(s)

Pinard Pirate - Le Pressoir : Salons: Ciney - Hannut
Court-St-Etienne - Aizeau-Presles - Huy - Anvain - Bergilers

One Time - Le Comptoirs des Vins
Cherche Distributeur(s) / Salon: Ans

www.mousset-clos-saint-michel.com
contact@mousset-clos-saint-michel.com

www.mouriesse-vinum.com
contact@mouriesse-vinum.com

www.domainelaboutiniere.fr
info@domainelaboutiniere.fr

GR: 40 - MOU: 30 - SY: 30 • 2026/30

GR: 90 - SY: 10 • 2026/29

GR: 70 - CIN: 10 - MOU: 10 - SY: 10 • 2026/28
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Clos Saint Michel

conversion

http://www.mousset-clos-saint-michel.com
http://mouriesse-vinum.com
http://www.domainelaboutiniere.fr


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2023

Ferme Chabran - "La Voix des Anges"
Robe rubis cerise au disque ouvert en début d’évolution. D’emblée, les 
notes de cuir frais, tabac blond, pruneau et délicate torréfaction s’ex-
priment librement. A l’aération, quelques senteurs de fruits cuits voire 
macérés (kirsch, prune) complètent une palette chaleureuse. Un support 
d’acidité présent de l’attaque à la finale maintient la bouche sous ten-
sion et assure la fraîcheur de ce vin vigoureux, doté d’une énergie inci-
sive et généreux en saveurs épicées et de baies sauvages. La texture se 
montre élégante et la finale longiligne. Un vin digeste et bien construit.   

Clos Saint Jean 
Jolie robe cerise au disque légèrement ouvert. Les notes de tabac 
doux et de fruits rouges confiturés s’associent avec réussite dans ce 
séduisant bouquet, enveloppé charmeur. Ce vin riche et gras s’ap-
parente à une gourmandise chaleureuse. De puissantes saveurs de 
fruits rouges au sirop (cerise, framboise) et de prune macérée do-
minent un ensemble fondu et lissé. La finale, confite voire macérée, 
ponctue dans l’enveloppement un ensemble de grand charme.   

Domaine de Saje
Robe rubis cerise limpide et brillante. Douceur et volupté dans 
ce bouquet au fruité intact et chatoyant, qui exprime sans at-
tendre ses arômes de fruits rouges mûrs (cerise, framboise, 
fraise confiturées). Tout est bien en place dans cette cuvée sans 
artifices, qui propose une bouche au fruité généreux et confituré 
(griotte, mûre, myrtille). Une délicate acidité apporte la touche 
de vivacité nécessaire et la finale, agréablement persistante, 
offre une belle rémanence sur la prune et la cerise cuite.  

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s) / Salons: Wine Paris 
Printemps de Châteauneuf - Le Grand Tasting

Cherche Distributeur(s)
Salons: Lille - Bazeilles (Fr)

www.ferme-chabran.com
fermechabran@orange.fr

www.closstjean.fr
clos-st-jean@orange.fr

www.domaine-de-saje.fr
jerome@domaine-de-saje.fr

32,00 €

24,00 €

GR - MOU - COU - SY • 2026/29

GR: 75 - SY: 15 - CIN/MOU/VAC: 10 • 2026/28

GR - Autres • 2026/27
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Domaine de SajeClos Saint Jean

conversion

http://www.ferme-chabran.com
http://www.closstjean.fr
http://www.domaine-de-saje.fr


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2022

Domaine Paul Autard - "Cuvée La Côte Ronde" 
Superbe robe rubis carmin profond à reflets grenat, de grande jeunesse. 
On apprécie dès l’ouverture l’enveloppement et la complexité de ce nez 
à la fois puissant et élégant. Les tonalités d’épices douces, boisé délicat 
et fruits rouges confiturés constituent une invitation au voyage et à la dé-
gustation. Plénitude et concentration caractérisent cette cuvée dont la jeu-
nesse de fruit (baies rouges et noires) n’a d’égal que l’élégance de tanins et 
l’équilibre acidité/gras. Les dégustateurs apprécient la vinosité, l’énergie et 
l’étoffe d’un ensemble sérieux, ponctué d’une finale de grande longueur.

Cherche Distributeur(s) www.paulautard.com
jean-paul.autard@wanadoo.fr

GR: 50 - SY: 50 • 2026/29

17/20 HHHH

83

Domaine La Célestière Clos Saint Jean

Château Fortia - "Réserve""
Robe de grande jeunesse, profonde et concentrée, rubis grenat intense. 
Le bouquet a emporté les suffrages pour sa complexité, son élégance et 
l’exubérance de ses arômes d’épices de garrigue, encre, baies noires sau-
vages et boisé noble. Une invitation à la dégustation. L’attaque, corsée et 
portée par une structure solide mais élégante, donne le ton d’une cuvée 
de grande envergure. La puissance des saveurs fruitées (baies noires sau-
vages), épicées et réglissées s’exprime sans attendre. Ce vin très ambi-
tieux présente des tanins qui peuvent encore patiner leurs contours. Son 
intensité n’a d’égal que sa distinction.

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons indépendants de Lille - Wine Paris

www.chateau-fortia.com
contact@chateau-fortia.com

52,00 €

SY: 80 - GR: 15 - MOU: 5 • 2027/32

HVE

18/20 HHHH

Terra
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Xavier Vignon - "Arcane - l'Empereur"
Robe éclatante, rubis carmin brillant. Sans attendre, les senteurs de baies 
noires sauvages (sureau, cassis, mûre) s’expriment librement, dans un en-
semble complexe et profond, qui se complète au fil de l’aération d’une 
touche de graphite et de réglisse. Le profil solaire et opulent de cette cuvée 
très démonstrative s’exprime dès l’attaque. Ce cru de haute tenue offre une 
décoction de fruits noirs confiturés, enveloppés de tanins presque fondus 
et d’une trame assez grasse. La finale, large et richement dotée, se montre 
interminable et enveloppante, laissant une agréable impression de sucrosité. 

Wines & Friends www.xaviervignon.com
contact@xaviervignon.com

GR: 80 - Autres: 20 • 2026/29

17,5/20

HHHH

http://www.paulautard.com
http://www.chateau-fortia.com
http://www.xaviervignon.com


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2022

Xavier Vignon - "Cuvée Anonyme"
Robe rubis profond au disque en légère évolution. Ce bouquet élégant 
et démonstratif mêle avec succès les arômes de boisé noble, fruits noirs 
(myrtille, mûre, cerise) et épices. Une douceur presque pâtissière apparaît à 
l’aération. Les dégustateurs s’accordent pour louer les qualités de fraîcheur, 
équilibre acidité/gras, intensité fruitée (baies rouges et noires) et élégance 
de texture de cette cuvée digeste et suave. L’élevage bien dosé souligne 
les atouts de ce vin distingué, doté d’une finale de belle allonge, sans aucun 
excès de lourdeur. Un très bel exercice de vinification. 

Domaine Clef de Saint Thomas - "La Clef de St Thomas"
Robe rubis profond de concentration appréciable, sans réelle évolution. 
Extrêmement charmeur et engageant par l’intensité et l’élégance de ses 
arômes de fruits rouges confiturés voire cuits (fraise, framboise, cerise), ce 
bouquet intense s’apparente à une friandise. Quelques notes de tabac blond 
et de vanille apparaissent à l’aération. Les dégustateurs apprécient le charme 
et la suavité de cette cuvée généreuse en saveurs de fruits mûrs (myrtille, bi-
garreaux), équilibrées par un support d’acidité bien présent. La texture reste 
distinguée et la finale, longiligne et fondue, ponctue dans l’enveloppement un 
ensemble très bien construit. 

Wines & Friends

Cherche Distributeur(s)

www.xaviervignon.com
contact@xaviervignon.com

www.clefdesaintthomas.com
commercial@chateau-calissanne.fr

GR - Autres • 2026/29

GR: 34 - MOU: 33 - SY: 33 • 2026/28

HVE
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Domaine La Clef de Saint Thomas

Domaine La Célestière - "La Croze"
Robe cerise au disque ouvert en légère évolution. Fondu et cha-
leureux, le bouquet associe d’insistantes notes de fruits macérés 
(quetsche, cerise), de moka et de caramel. Un ensemble à la fois 
mature et charmeur. Les dégustateurs apprécient le caractère et 
le profil corsé d’une cuvée généreuse en saveurs de fruits noirs et 
d’épices, assortie d’une touche de réglisse. La tension rafraîchis-
sante est assurée par une acidité bien présente, de l’attaque à la 
finale. Un cru sérieux et bien construit. 

La Cave du Sommelier
Cherche Distributeur(s) / Salon: Wine Paris - Prowein

www.lavallongue.com
contact@lavallongue.com

GR: 100 • 2026/28

 

Bio
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Domaine Xavier Vignon

http://www.xaviervignon.com
http://www.clefdesaintthomas.com
http://www.lavallongue.com


Châteauneuf-du-Pape Rouge 2022

Châteauneuf-du-Pape Rouge 2020

Domaine Lou Fréjau
Robe rubis cerise sans réel signe d’évolution. Une expression fruitée 
intacte et exubérante se livre dès l’ouverture, illustrée par les senteurs 
de cerise confite, framboises et myrtilles confiturées. Une touche dé-
licatement épicée complète l’ensemble à l’aération. Cette bouche 
encore jeune et dotée d’une belle énergie a séduit les dégustateurs 
qui soulignent ses qualités de fraîcheur, concentration et fruité intact 
(baies rouges et noires confiturées). La finale, gourmande et longi-
ligne, se montre ciselée et persistante.  

Domaine Brun Avril 
Robe cerise moyennement intense au disque ouvert en début d’évo-
lution. Délicatement parfumé, le nez exprime sans attendre de char-
meuses senteurs de fruits rouges mûrs voire cuits (fraise cerise). Un 
ensemble pommadé. Attaque franche et vive, joliment structurée, 
suivie d’un milieu de bouche franc et riche en saveurs fruitées char-
meuses (cerise confite, mûre, myrtille). Quelques épices complètent 
l’ensemble, apportant une touche de vivacité appréciée. Finale étof-
fée et persistante pour un vin de belle évolution encore.     

Charvin - Cherche Distributeur(s)
Salons: Vyle et Tharoule - Malmédy

Vineaste
Cherche Distributeur(s)

www.domaineloufrejau.com
loufrejau@gmail.com

www.domaine-brun-avril.com
contact@domaine-brun-avril.com

GR - MOU - Autres • 2026/29

GR: 80 - MOU: 10 - SY: 10 • 2026/30
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Ferme Chabran - "L'ange des papes"
Robe rubis cerise assez concentrée, de belle jeunesse encore. Le bou-
quet, tertiaire et chaleureux, présente de beaux atouts de charme par ses 
arômes de fruits macérés (kirsch, prune), épices douces et cuir frais. Un 
ensemble tout en douceur et enveloppement. Ce vin a traversé les ans 
avec réussite. Il présente aujourd’hui un profil fondu mais ayant conservé 
une grande fraîcheur gustative. L’expression du fruit, intacte, s’illustre par 
de juteuses saveurs de griotte et mûre. L’équilibre acidité/gras est au 
rendez-vous et la finale, séveuse et persistante, ponctue dans l’élégance 
un ensemble convaincant. 

Cherche Distributeur(s) www.ferme-chabran.com
fermechabran@orange.fr

40,00 €

GR: 70 - Autres: 30 • 2026/27

 

Bio

15,5/20 HHH
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Domaine La CélestièreFerme Chabran

http://www.domaineloufrejau.com
http://www.domaine-brun-avril.com
http://www.ferme-chabran.com


Châteauneuf-du-Pape Blanc 2025

Château Fortia - "Edmée Le Roy" 
Splendide robe jaune citron de grand éclat. Un très beau bouquet, fé-
minin et charmeur, ouvre la dégustation. On y apprécie la complémen-
tarité des effluves de fleurs parfumées (lilas, chèvrefeuille, violette) et de 
fruits blancs mûrs (pêche, poire). Une invitation à la dégustation. 
Les dégustateurs soulignent unanimement les qualités d’équilibre aci-
dité/gras, exubérance fruitée (abricot, pêche de vigne) et concentration 
de matière de ce vin séveux et doté d’une belle étoffe. La finale, relevée 
par de fins amers agréables, ajoute une qualité de persistance à une 
dégustation convaincante.  

Domaine Serguier - "Lieu-Dit Coste-Froide" 
Très belle robe ensoleillée, jaune doré soutenu. D’intenses senteurs de 
fruits blancs (poire, pêche) et de petits fruits secs s’associent harmo-
nieusement dans un bouquet presque pâtissier de grand charme. 
La bouche confirme les promesses du nez. Ample, riche et opulente, 
elle témoigne d’une concentration de matière irréprochable et voit son 
expression fruitée intense (fruits blancs et jaunes) équilibrée par un sup-
port d’acidité omniprésent. Finale savoureuse et racée, donnant l’envie 
d’y revenir. Un beau cru qui trouvera facilement sa place à table.    

Domaine La Mereuille 
Superbe robe doré intense à nuances vieil or éclatant. De puissants 
effluves de fruits secs (abricot) et de miel dominent l’ouverture, avant 
de laisser place à quelques arômes de fruits jaunes et de raisin de Co-
rinthe. Attaque démonstrative et puissante, très structurée, donnant 
le ton d’une cuvée aromatique, large d’épaules, dominée par ses sa-
veurs de fruits blancs mûrs et de fruits secs. Un support d’acidité bien 
présent apporte la tension nécessaire et de jolis amers ponctuent une 
finale persistante et savoureuse. Un beau vin de gastronomie.  

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons ind. de Lille - Wine Paris

Swaf

Cherche Distributeur(s)

www.chateau-fortia.com
contact@chateau-fortia.com

www.domaine-serguier.fr
aurelie@domaine-serguier.com

04.90.34.10.68
domainedelamereuille@gmail.com

34,00 €

CL - ROU - GR bl

GR bl: 40 - CL: 40 - BOU: 20

ROU: 100

HVE

HVE

HVE
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16/20
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Domaine Clef de Saint Thomas

Domaine Chante Cigale

Terra
 Vitis

http://www.chateau-fortia.com
http://www.domaine-serguier.fr
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Châteauneuf-du-Pape Blanc 2025

Domaine Pontifical 
Jolie robe or blanc à reflets légèrement verdâtres. Charmeur et par-
fumé par ses effluves de fleurs printanières, le nez se complète d’une 
touche pâtissière briochée. Les fruits blancs (pêche, mirabelle, poire) 
complètent ensuite une palette engageante. Attaque franche et épu-
rée, livrant sans attendre un fruité croquant et généreux (agrumes, fruits 
blancs). Un support d’acidité tonifiant apporte la touche de vivacité at-
tendue. La finale, équilibrée et salivante, se resserre sur une jolie ex-
pression d’agrumes.   

Mouriesse Vinum - "Pierre d’Ambre" 
Jolie robe sable à nuances paille. D’intenses senteurs de pommes 
et poire cuites, sirop de Liège et pâtisserie rivalisent d’expression 
dans ce bouquet mature et exubérant. L’entrée de bouche, riche et 
onctueuse, présente une trame riche et assez grasse. Les saveurs 
de fruits blancs mûrs voire compotés s’y expriment sans retenue, 
confirmant l’impression d’enveloppement. La finale, soulignée par 
de légers amers, jouit d’une agréable persistance.    

Domaine de La Palud 
Jolie robe légèrement sable à nuances pailletées. Un bouquet printanier 
s’exprime rapidement, illustré par d’intenses effluves de fleurs blanches 
(chèvrefeuille, tilleul), agrémentés d’un registre de fruits blancs (pêche, 
poire mûres). Cette bouche grasse et puissante impose une expression 
fruitée de grande maturité (fruits blancs et jaunes). 
La texture grasse et enveloppante ajoute à l’impression d’opulence et 
de richesse. Une délicate acidité bienvenue apporte la touche de fraî-
cheur nécessaire à l’équilibre. Finale ample et de grande persistance.    

Cherche Distributeur(s)

Pinard Pirate - Le Pressoir : Salons: Ciney - Hannut
Court-St-Etienne - Aizeau-Presles - Huy - Anvain - Bergilers

P.&A Gelin - Cherche Distributeur(s)
Salons: Court St-Etienne - Aizeau-Presles - Floreffe

www.domainepontifical.com
contact@domainepontifical.com

www.mouriesse-vinum.com
contact@mouriesse-vinum.com

www.lesvinsdelapalud.com
ml-grangeon@domainedelapalud.com

27,00 €

BOU: 30 - CL: 18 - GR bl: 17 - ROU: 35

GR bl - BOU - CL - ROU

GR bl - CL - BOU - ROU
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Domaine de La Palud Domaine Chante Cigale

http://www.domainepontifical.com
http://mouriesse-vinum.com
http://www.lesvinsdelapalud.com


Châteauneuf-du-Pape Blanc 2025

Domaine Olivier Hillaire
Jolie robe translucide, jaune pâle. Délicatement parfumé, le nez s’ap-
parente à une friandise olfactive. Un fruité généreux (pomme, poire, 
pêche) s’y exprime avec franchise et élégance. Tout est bien en place 
et dans l’équilibre dans cette cuvée gourmande et suave, dotée d’un 
fruité juteux et séveux (fruits blancs et jaunes). Une délicate acidité bien 
présente apporte la vivacité attendue, confirmée dans une finale per-
sistante par quelques saveurs d’agrumes tonifiantes (pamplemousse).     

Domaine Chante Cigale 
Robe or blanc, jaune de Naples pâle. Le bouquet se montre d’emblée 
aérien et engageant par sa finesse d’expression, sa fraîcheur olfactive 
(pamplemousse, citron confit) et ses notes florales printanières. Il invite à 
la dégustation. Charmeur et digeste, ce vin gourmand s’apparente à une 
friandise. La texture élégante et en dentelles souligne une expression 
fruitée épurée et salivante. Les saveurs de poires et pêches dominent un 
ensemble fondu et charmeur, équilibré par un support d’acidité délicat 
mais présent de l’attaque à la finale. Un vin gourmand.   

Domaine La Consonnière 
Robe jaune doré léger, lumineuse. Le premier nez, pâtissier, révèle ra-
pidement des notes biscuitées et briochées. L’aération complète la pa-
lette par quelques effluves de petits fruits secs à coque. Un bouquet 
marqué par l’empreinte de son élevage. Un registre prégnant d'amande 
et de noisette s’exprime dès l’attaque. Les saveurs pâtissières et fine-
ment caramélisées dominent le milieu de bouche, sans lourdeur tou-
tefois, grâce à une délicate acidité qui ponctue un vin travaillé et doté 
d’une belle ambition.   

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de France

Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Lille

www.vignobles-hillaire.com
domaine.olivier.hillaire@orange.fr

www.chantecigale.com
info@chantecigale.com

www.domainelaconsonniere.fr
contact@domainelaconsonniere.fr

47,00 €

30,00 €

Gr bl: 40 - CL: 20 - ROU: 20 - BOU: 20

BOU: 20 - CL: 20 - GR bl: 20 - PIC: 20 - ROU: 20

GR bl: 40 - CL: 30 - BOU: 30
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Domaine La Consonnière

http://www.vignobles-hillaire.com
http://www.chantecigale.com
http://www.domainelaconsonniere.fr
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Châteauneuf-du-Pape Blanc 2024

Famille Pierre Usseglio - "Première Pierre"  
Robe dorée, brillante et limpide. Puissamment expressif dès l’ouver-
ture, le bouquet libère d’intenses senteurs de fruits secs à coque, pâ-
tisserie briochée et fruits blancs mûrs (poire caramélisée). Ambitieuse 
et très convaincante par sa densité de matière, son parfait équilibre 
acidité/gras et l’exubérance de ses saveurs de fruits blancs et noisette 
grillée, cette cuvée a emporté tous les suffrages. Élégance et profon-
deur sont au rendez-vous d’un exercice de vinification abouti. Très beau 
vin de gastronomie.     

Devergnies - Melovinja - Millésime 
Van Hende : Salon: Wine Paris

www.domaine-usseglio-pierre.com
info@domainepierreusseglio.fr

CL: 70 - GR bl: 25 - BOU: 5

HVE

17/20 HHHH

Domaine Clef de Saint Thomas - "La Clef de St Thomas" 
Robe or éclatant, cristalline. Une douceur olfactive charmeuse s’exprime 
d’emblée, dans un ensemble olfactif marqué par les fruits blancs et jaunes 
mûrs (pêche, abricot). Une fine touche pâtissière vanillée (brioche) ap-
paraît à l’aération. Dès l’entrée de bouche, les dégustateurs s’accordent 
pour louer les qualités de densité, élégance et puissance aromatique de 
cette cuvée ample et richement dotée, dont les saveurs fruitées mûres se 
montrent généreuses. Quelques saveurs de fruits secs à coque et de cara-
mel apparaissent dans une finale large et longue à la fois. Un beau vin de 
gastronomie.    

Cherche Distributeur(s) www.clefdesaintthomas.com
commercial@chateau-calissanne.fr

ROU: 75 - CL: 25

HVE

16,5/20 HHHH

Xavier Vignon - "Cuvée Anonyme"
Robe ensoleillée à reflets bouton d’or. Profond et complexe, le nez 
exprime dans la douceur de généreux arômes de fruits blancs et 
jaunes mûrs (pêche, abricot, mirabelle. Une fine touche de petits 
fruits secs complète un ensemble engageant. Puissante, ample et 
richement dotée, cette cuvée très aromatique associe d’intenses 
saveurs fruitées mûres aux notes finement toastées et de noisette. 
Une fine acidité équilibre le gras et la finale, voluptueuse, jouit d’une 
belle longueur.  

Wines & Friends www.xaviervignon.com
contact@xaviervignon.com

GR bl: 30 - CL: 25 - Autres: 45

16/20

HHHH

Famille Pierre Usseglio

Domaine Clef de Saint Thomas

http://www.domaine-usseglio-pierre.com
http://www.clefdesaintthomas.com
http://www.xaviervignon.com


Châteauneuf-du-Pape Blanc 2024

Famille Jamet - "La Vallée du Mistral" 
Jolie robe jaune doré léger, limpide et brillante. Dès le premier nez, 
on apprécie le profil puissant et enveloppé d’un bouquet qui souligne 
les accents de fruits secs à coque, fine minéralité et abricot sec. Un 
bouquet au caractère affirmé. La bouche confirme le profil et le carac-
tère du nez. Délivrant une matière assez concentrée, elle privilégie les 
saveurs d’amande fraîche et de subtile minéralité. La finale, longiligne, 
est ponctuée de fins amers très agréables.    

Cherche Distributeur(s) www.famillejamet.com
lea@famillejamet.com

22,00 €

GR bl - CL - ROU - BOU

15/20 HHHH
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Domaine Clef de Saint Thomas - "Pierre Troupel" 
Robe jaune clair à reflets sable, limpide et brillante. Un registre flo-
ral printanier charmeur s’exhale au premier nez (lilas, chèvrefeuille). 
L’aération ajoute une fraîcheur intense, marquée par les senteurs 
d’agrumes frais et de bonbons acidulés. En bouche, l’attaque pro-
pose une jolie tension rafraîchissante, puis le milieu de bouche 
ajoute du gras, souligné par les saveurs de fruits blancs mûrs (poire, 
pomme). La trame de la finale se montre enveloppée tout en restant 
aérienne et digeste. Un cru élégant.    

Cherche Distributeur(s) www.clefdesaintthomas.com
commercial@chateau-calissanne.fr

GR bl: 34 - CL: 33 - BOU: 33

HVE

15/20

HHH

Domaine Paul Autard Domaine du Grand Tinel

Domaine Paul Autard 
Superbe robe soutenue à reflets jaunes or presque ocrés. De puissantes 
senteurs de fleurs blanches suaves (chèvrefeuille, lilas) et de tilleul do-
minent l’ouverture. Des arômes fruités mûrs (abricot, pêche de vigne) 
et de raisin de Corinthe complètent une palette olfactive complexe et 
très engageante. La bouche confirme sans attendre l’impression du bou-
quet. Parfumée et exubérante en saveurs de fruits blancs parfumés, elle 
séduit par son intensité aromatique et son bel équilibre acidité/gras. 
La finale associe longueur et distinction. Un cru charmeur et voluptueux.   

Cherche Distributeur(s) www.paulautard.com
jean-paul.autard@wanadoo.fr

GR bl: 1/3 - CL: 1/3 - ROU: 1/3

16/20 HHH

http://www.famillejamet.com
http://www.clefdesaintthomas.com
http://www.paulautard.com


GR bl: 35 - CL: 35 - ROU: 15 - BOU: 15

ROU: 70 - GR bl: 30

GR bl: 50 - CL: 20 - ROU: 20 - BOU: 10

Châteauneuf-du-Pape Blanc 2023

Domaine Mas Saint Louis 
Splendide robe bouton d’or intense. Particulièrement élégant et char-
meur, le bouquet associe avec réussite d’insistants arômes de fruits 
jaunes mûrs (abricot, nectarine) et agrumes confits. Subtile touche exo-
tique à l’aération. Ample, riche et dotée d’une trame mûre et grasse, 
équilibrée par une fine acidité présente de l’attaque à la finale, cette 
cuvée s’est montrée convaincante. Le milieu de bouche exprime sans 
réserve de juteuses saveurs de fruits blancs et fruits secs et la finale 
est relevée par de fins amers agréables. Belle réussite pour un vin de 
gastronomie.      

Domaine de Saje - "Marquis Anselme Mathieu" 
Très belle robe pailletée, limpide et brillante. Enveloppé et charmeur 
par ses notes pâtissières (flan aux poires, crème vanillée), le nez privi-
légie la douceur d’expression. L’attaque, franche et salivante, portée 
par une jolie acidité qui équilibre le gras, donne le ton d’une cuvée 
ample et généreuse. Le milieu de bouche séduit par sa finesse de 
texture et de subtiles saveurs noisettées accompagnent une finale 
distinguée et persistante. Un vin gourmand et accompli. 

Domaine Brun Avril
Jolie robe sable à doré léger, limpide et brillante. On apprécie dès l’ou-
verture la fraîcheur et l’exubérance de ce bouquet intense. Les senteurs 
de fruits blancs et d’agrumes y rivalisent d’expression, assorties d’une 
touche florale flatteuse. On retrouve dès l’attaque la primauté fruitée 
du bouquet. Les dégustateurs soulignent la finesse de texture d’un 
ensemble qui confirme la fraîcheur du nez. Les saveurs fruitées (poire, 
pomme, citron) s’y montrent bien présentes. La finale, agréablement 
persistante, donne l’envie d’y revenir. Un vin digeste et gourmand.    

Cherche Distributeur(s)
Salon: Baronnie (Liège)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Lille - Bazeilles (Fr)

Vineaste
Cherche Distributeur(s)

www.mas-saint-louis.fr
contact@mas-saint-louis.fr

www.domaine-de-saje.fr
jerome@domaine-de-saje.fr

www.domaine-brun-avril.com
contact@domaine-brun-avril.com

30,00 €

HVE
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Domaine       Brun Avril
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http://www.mas-saint-louis.fr
http://www.domaine-de-saje.fr
http://www.domaine-brun-avril.com


Côtes du Rhône Villages

Domaine du Petit Margot - "L'Hédoniste" - 2023
Splendide robe profonde, rubis carmin éclatant au disque fermé. Le bou-
quet est ouvert, chaleureux et mature. Les fruits noirs au sirop et quelques 
fragrances d’épices douces s’associent dans un ensemble ensoleillé et très 
démonstratif. Les dégustateurs sont sous le charme de cette cuvée concen-
trée et juteuse. Cette décoction de fruits noirs mûrs se livre sans réserve 
dans un cuvée riche, ambitieuse et extrêmement aromatique. La finale, 
suave, large et persistante ponctue par sa sensation de sucrosité une dé-
gustation très convaincante.  Une belle cuvée de gastronomie. Bravo.

Domaine Guy Mousset - "Les Garrigues" - 2023
Jolie robe rubis carmin intense et de belle concentration. Le bouquet est 
profond, complexe, particulièrement enrobé et séduisant. Les notes de 
fruits rouges et noirs confiturés, les effluves de boisé noble et quelques 
fragrances épicées se livrent de concert dans un ensemble charmeur 
qui invite à la dégustation. Cette cuvée parfaitement construite offre un 
fruité chatoyant et un remarquable équilibre gras/acidité. Les dégusta-
teurs soulignent la concentration de matière d’un vin qui fait honneur à 
son appellation. La finale est longue et salivante sur une remarquable 
rémanence fruitée. A croquer !

La Grange du Cocher - L'Etuve
Nathalievino - Cherche Distributeur(s)

Colruyt
Cherche Distributeur(s)

www.domainedupetitmargot.com
domainedupetitmargot@gmail.com

www.mousset-clos-saint-michel.com
contact@mousset-clos-saint-michel.com

SY: 50 - GR: 40 - MOU: 10 • 2026/27

GR: 50 - SY: 50 • 2026/28
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Le Clos Saint Michel
Guy Mousset

http://www.domainedupetitmargot.com
http://www.mousset-clos-saint-michel.com


Côtes du Rhône Villages

Domaine l'Abbé Dîne - 2023
Très belle robe profonde, cerise au disque légèrement ocré. Le bouquet 
est ouvert, chaleureux et velouté sur les fruits rouges confiturés voire au 
sirop. Quelques notes d’épices douces et de cacao complètent la pa-
lette olfactive. Des fragrances réglissées sont également évoquées. La 
bouche est ample et grasse, très aromatique. Les fruits rouges et noirs 
bien mûrs rivalisent de saveurs dans un ensemble richement doté, très 
sudiste et marqué par une finale large et longue à la fois laissant une 
gourmande sensation de sucrosité.    

Domaine du Petit Margot - "Les Garrigues" - 2022
Jolie robe rubis cerise, limpide, brillante et de grande jeunesse. Une belle 
corbeille de fruits rouges mûrs se livre sans réserve dans ce bouquet gé-
néreux et engageant. Quelques effluves pâtissiers (tarte aux cerises, cake, 
flan caramel…) et d’épices orientales complètent un tableau prometteur. 
Cette cuvée franche et fruitée à souhait séduit par son bel équilibre d’en-
semble, sa finesse de texture, sa délicate acidité garante de fraîcheur et sa 
finale longiligne et salivante, relevée par de fins amers et saveurs épicées. 
On y revient volontiers.  

Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Charleroi

La Grange du Cocher - L'Etuve
Nathalievino - Cherche Distributeur(s)

www.domainelabbedine.com
domainelabbedine@orange.fr

www.domainedupetitmargot.com
domainedupetitmargot@gmail.com

16,00 €

GR: 80 - MOU: 20 • 2026/27

GR: 65 - SY: 25 - MOU: 10 • 2026/27
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Domaine du Petit Margot

http://www.domainelabbedine.com
http://www.domainedupetitmargot.com


Côtes du Rhône Rouge

Domaine Elodie Jaume - "Coudoulet" - 2025
Superbe robe rubis grenat profond au disque bleuté. Une expression fruitée 
intense et de grande maturité (griotte, mûre) s’exprime librement dans un bou-
quet franc et généreux, qui se complète à l’aération d’une touche épicée revi-
gorante. Extrêmement salivante et affichant un profil à la fois racé, élégant et 
profond, cette bouche suave confirme en bouche les promesses du nez. L’ex-
pression fruitée (baies rouges et noires) et épicée (poivre, herbes de garrigue) 
se voit portée par d’élégants tanins qui ne demandent qu’à poursuivre leur 
patine. Ce vin juteux et doté d’une belle énergie a emporté les suffrages pour 
sa profondeur et son équilibre d’ensemble.      

Domaine Olivier Hillaire - "Vieilles Vignes" - 2024
Robe rubis profond à nuances bleutées sur le disque. Ce bouquet pro-
fond et éloquent exprime à l’ouverture un fruité intense et charmeur (ce-
rise, gelée de framboises, myrtille). Quelques notes florales (pivoine, vio-
lette) complètent la palette au fil de l’aération. Tout est parfaitement en 
place dans cette cuvée concentrée et salivante, dont la densité de ma-
tière fruitée (baies rouges et noires confiturées) se montre exubérante. 
De fins tanins partiellement lissés assurent la structure et la fraîcheur est 
assurée par une acidité tonifiante. Un cru bien construit, ponctué d’une 
longue finale dotée d’une belle énergie.   

Domaine Lou Fréjau - "Sélection" - 2022
Robe cerise à reflets grenat bleutés, concentrée. Le nez est expressif, 
mariant avec succès les arômes de fruits rouges et noirs confiturés et 
d’épices. Légère torréfaction à l’aération. Fondue et soyeuse, pré-
sentant des tanins patinés, cette cuvée gourmande privilégie l’ex-
pression d’un fruité juteux et mûr, voire confituré (bigarreaux, myr-
tille). La trame se montre souple et chaleureuse. Une délicate acidité 
bienvenue apparaît en finale pour assurer l’équilibre. Un vin convivial 
et friand, à son apogée.   

La Cave de Gaby - Pinot Wine & Food
Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de France

Charvin - Cherche Distributeur(s)
Salons: Vyle et Tharoule - Malmédy

www.domaineelodiejaume.com
contact@elodiejaume.com

www.vignobles-hillaire.com
domaine.olivier.hillaire@orange.fr

www.domaineloufrejau.com
loufrejau@gmail.com

14,50 €

GR: 60 - MOU: 30 - SY: 10 • 2026/29

GR: 60 - SY: 40 • 2026/29

GR/SY: 70 - Autres: 30 • 2026/27
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Domaine Elodie Jaume Domaine Lou Fréjau

http://www.domaineelodiejaume.com
http://www.vignobles-hillaire.com
http://www.domaineloufrejau.com


Côtes du Rhône Blanc

Domaine Elodie Jaume - "Coudoulet" - 2025
Très jolie robe argentée, jaune de Naples pâle, brillante. Une fraîcheur cris-
talline s’exprime dès l’ouverture. Les fleurs printanières s’associent aux agru-
mes, puis les fruits blancs frais ajoutent de la complexité à un bouquet par-
ticulièrement engageant et distingué. A la fois puissant et racé, richement 
doté et élégant, ce vin démonstratif délivre ses saveurs de fruits blancs et de 
petits fruits secs avec générosité. Un support d’acidité, présent de l’attaque 
à la finale, assure l’équilibre maturité/fraîcheur. De fins amers et une délicate 
salinité minérale accompagnent une finale ample et longiligne. Très beau 
vin, paré pour la gastronomie. 

La Cave de Gaby - Pinot Wine & Food
Cherche Distributeur(s)

www.domaineelodiejaume.com
contact@elodiejaume.com

CL: 70 - GR bl: 30
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	  Le Châteauneuf-du-Pape, qu'il soit rouge ou blanc, est un vin de gastronomie d'une grande complexité. Sa 
structure puissante et sa palette aromatique unique demandent des plats texturés et riches en saveurs pour créer un 

équilibre parfait. 
		  Dominés généralement par le Grenache, les 
rouges se caractérisent par des notes de fruits noirs mûrs, de 
garrigue, d'épices (poivre noir) et de cuir avec le temps. 
		  La puissance des tanins structure l'accord avec 
une côte de bœuf grillée, un gigot d'agneau rôti aux herbes de 
Provence ou un magret de canard aux figues. Pour les millé-
simes plus évolués, privilégiez des plats d'hiver comme un civet 
de sanglier, une daube provençale ou un lièvre à la royale. Les 
notes tertiaires du vin (sous-bois, truffe) épouseront magnifi-
quement ces chairs denses. Ce vin tient tête aux fromages à 
pâte molle et croûte lavée ainsi qu'aux bleus. Un Époisses, un 

Maroilles ou un Roquefort s'associent très bien à sa rondeur chaleureuse. 
		  Très rares (environ 7 % de la production), les blancs offrent de la rondeur, des notes florales, 
de fruits à chair blanche (pêche) et une finale saline ou miellée. La texture grasse du vin appelle des poissons riches. 
Un pavé de saumon unilatéral, une lotte à l'armoricaine ou des noix de Saint-Jacques poêlées au beurre blanc font des 
merveilles. Un ragoût de veau aux morilles ou une poularde de Bresse à la crème s'harmonisent parfaitement avec 
l'onctuosité et la faible acidité de ces blancs. Leur profil aromatique soutient très bien les épices douces, comme un 
tajine de poulet aux abricots ou un curry de crevettes au lait de coco.    	
	 Châteauneuf-du-Pape, zowel de rode als de witte variant, is een gastronomische wijn van grote com-
plexiteit. De krachtige structuur en het unieke aromatische profiel vragen om smaakvolle gerechten met een rijke 
textuur, voor een perfecte balans. 
	 De rode wijnen, die over het algemeen gedomineerd worden door Grenache, kenmerken zich door tonen 
van rijp zwart fruit, garrigue, kruiden (zwarte peper) en leer naarmate ze ouder worden. 	
	 De kracht van de tannines maakt de wijn geschikt voor gerechten zoals gegrilde runderrib, lamsbout gebra-
den met Provençaalse kruiden of eendenborst met vijgen. Voor rijpere jaargangen zijn wintergerechten zoals wildzwi-
jnstoofpot, Provençaalse daube of haas à la royale een uitstekende keuze. De tertiaire tonen van de wijn (bosgrond, 
truffel) vormen een prachtige aanvulling op deze rijke vleessoorten. Deze wijn combineert ook goed met zachte kazen 
met gewassen korst en blauwe kazen. Een Époisses, een Ma-
roilles of een Roquefort past perfect bij de warme, ronde smaak.
	 Deze zeer zeldzame witte wijnen (ongeveer 7% van 
de productie) bieden rondheid, bloemige tonen, aroma's van 
wit fruit (perzik) en een zilte of honingzoete afdronk. De rijke 
textuur van de wijn vraagt ​​om rijke visgerechten. Een zalmfilet, 
zeewolf à l'armoricaine of gebakken coquilles met beurre blanc 
zijn heerlijk. Een kalfsstoofpot met morieljes of een Bresse-kip 
in roomsaus harmoniseert perfect met de zachtheid en lage 
zuurgraad van deze witte wijnen. Hun aromatische profiel on-
dersteunt milde kruiden uitstekend, zoals een kip tajine met abri-
kozen of een garnalencurry met kokosmelk.
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Anciens Numéros • Oude Nummers

1 an - 3 Nos (à partir du N°:.......) au prix de 22,50 €
1 jear - 3 Nr (vanaf Nr ........) voor de prijs van 22,50 €

2 ans - 6 Nos (à partir du N°:.......) au prix de 39,50 €
2 jaar - 6 Nr (vanaf Nr ........) voor de prijs van 39,50 €

N° de Compte / Rekeningnummer Nr: BE70 210-0985687-25

Abonnement

 1n°: 6 € • 3N°: 12 € • 6N°: 20€ (Port Gratuit - Portokosten gratis)
Version 

“Informatique”
“Computer” versie

•
Voir site internet

Zie website

www.vinsetterroirs.be

•

•

Printemps - Eté VTA 102 - 2023 Lente - ZomerHiver VTA 101 - 2022-2023 WinterAutomne VTA 100 - 2022 Herfst

Printemps - Eté VTA 99 - 2022 Lente - ZomerHiver VTA 98 - 2021-2022 Winter
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Automne VTA 97 - 2021 Herfst

http://www.vinsetterroirs.be


Hiver VTA 107 - 2024-2025 Winter

Hiver VTA 110 - 2025-2026 Winter

Printemps - Eté VTA 108 - 2025 Lente - Zomer

Printemps - Eté VTA 111- 2026 Lente - ZomerAutomne VTA 109 - 2025 Herfst

Automne VTA 106 - 2024 Herfst

Printemps - Eté VTA 105 - 2024 Lente - ZomerAutomne VTA 103 - 2023 Herfst Hiver VTA 104 - 2023-2024 Winter
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Salon de/van VTA

Prochain Numéro                 Volgend Nummer

De wijnbouwers bieden onze abonnees veelvuldige 

wijnen uit de degustatiedossiers aan,

voorgesteld door ons gespecialiseerd team.

Entrée Gratuite ! Gratis Ingang

De nombreux vins des dossiers de dégustation 
de “Vins & Terroirs Authentiques” sont offerts 
par les vignerons et présentés à nos abonnés,

par notre équipe de spécialistes.

Hiver 2026-27 N°113 Winter 2026-27

Champagne de la Montagne de Reims • Lirac • Tavel
Saint-Joseph • Crozes-Hermitage • Pouilly-Fumé

Saint-Joseph

Champagne
Montagne de Reims

Pouilly-Fumé

98

Lirac



Arômes & Senteurs du vin
...et de la Bière

Bohey, 23 • 9647 Doncols
Tél: 0494/42.53.82 (B) • Fax: 00/352/26.95.00.94 (L) • www.arsan-wine.com

OZIE

Recommandé

par VTA



Près de 100 viticulteurs vous proposent plus de 500 Crus  !

11, 12 et 13 décembre 2026
Ve: 16h - 22h • Sa: 10h - 19h • Di: 10h - 19h

35
EDITION

e

Le Salon du Vin d'Eghezée

Bar ouvert non-stop • Petite restauration
https://vinobby.be

SALLE DE L'ECRIN
Centre Culturel 

d'Eghezée
Rue de la Gare, 3

5310 Eghezée

https://vinobby.be

