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EDITORIAL

Dans I'univers foisonnant des vins fran-
cais, certaines appellations continuent de tracer
une ligne claire entre tradition, exigence et émo-
tion. Les Saint-Emilion, les Bourgognes de la Céte
de Corton et les Rieslings du Haut-Rhin incarnent
parfaitement cette diversité magistrale, ot chaque
terroir raconte une histoire singuliere.

Les Saint-Emilion s’expriment avec une
élégance charnue et une profondeur qui séduisent
autant les amateurs éclairés que les néophytes cu-
rieux. Dominés par le merlot, ces vins offrent des
textures soyeuses, des arémes de fruits mirs et
d'épices douces, souvent relevés par un élevage
sous bois mesuré. Leur capacité de garde en fait
des compagnons privilégiés pour les grandes
tables comme pour les caves patientes.

La Bourgogne dévoile avec la Céte de
Corton un autre visage de I'excel-
lence. Sur cette terre de caractére le
Pinot Noir et le Chardonnay s'épa-
nouissent sur des coteaux histo-
riques, donnant naissance a des vins
d’une précision sculpturale.

Les rouges se distinguent
par leur structure et leur finesse aro-
matique, mélant fruits rouges, sous-
bois et notes légerement épicées.
Les rares blancs, eux, rivalisent de
tension et de richesse, portés par une
minéralité crayeuse qui signe leur ori-
gine.

Enfin, cap a I'est, dans le Haut-Rhin, ou le
Riesling atteint des sommets de pureté. Cépage
roi d’Alsace, il s’y exprime avec une droiture re-
marquable, conjuguant fraicheur vive, arémes
d'agrumes et de fleurs blanches, et une signature
minérale souvent cristalline qui s'affirmera avec
I'age. Ces vins secs séduisent par leur précision
et leur capacité a accompagner une large palette
gastronomique, des fruits de mer aux plats plus
épicés.

Trois régions, trois identités, mais un
méme fil conducteur: celui du respect du terroir
et du temps. Dans un guide dédié aux vins au-
thentiques, ces appellations s'imposent comme
des repéres incontournables, témoins vivants d’un
patrimoine viticole qui continue d’inspirer et de se
réinventer.

Michel Praet

Chéteau Haut Segottes
Saint-Emilion Grand Cru
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’n het rijke universum van de Franse
wijnen blijven bepaalde appellaties een duidelijke
lijin trekken tussen traditie, vakmanschap en emotie.
De Saint-Emilion, de Bourgognes van de Céte de
Corton en de Rieslings uit de Haut-Rhin belichamen
perfect deze indrukwekkende diversiteit, waarbij elk
terroir een uniek verhaal vertelt.

De Saint-Emilion drukken zich uit met
een volle elegantie en een diepgang die zowel
kenners als nieuwsgierige beginners aanspreekt.
Gedomineerd door merlot bieden deze wijnen zi-
jdezachte texturen, aroma’s van rijp fruit en zachte
kruiden, vaak verfiind door een evenwichtige hout-
lagering. Hun bewaarpotentieel maakt hen tot
ideale begeleiders voor zowel feestelijke tafels als
geduldige wijnkelders.

EDITO

Bourgogne toont met de Céte de Corton
een ander gezicht van uitmuntendheid. Op deze
karaktervolle bodem gedijen Pinot Noir en Char-
donnay op historische hellingen, wat resulteert in
wijnen met een bijna sculpturale precisie.

De rode wijnen onderscheiden zich door
hun structuur en aromatische finesse, met tonen
van rood fruit, bosgrond en lichte kruidigheid. De
zeldzame witte wijnen combineren spanning en ri-
jkdom, gedragen door een krijtachtige mineraliteit
die hun oorsprong verraadt.

Tot slot trekken we oostwaarts, naar de
Haut-Rhin, waar de Riesling een hoogtepunt van
zuiverheid bereikt. Als koningsdruif van de Elzas
komt hij hier tot uiting met een opmerkelijke recht-
liinigheid, waarin levendige frisheid, aroma’s van
citrus en witte bloemen samenkomen met een vaak
kristalliine mineraliteit die zich met de jaren ver-
der ontwikkelt. Deze droge wijnen

Domaine Pavelot Luc & Lise
Pernand Vergelesses

verleiden door hun precisie en hun
vermogen om een breed gastrono-
misch spectrum te begeleiden, van
zeevruchten tot kruidige gerechten.

Drie regio’s, drie identiteiten,
maar één gemeenschappelijke rode
draad: respect voor terroir en tijd.
In een gids gewijd aan authentieke
wijnen gelden deze appellaties als
onmisbare referenties, levende ge-
tuigen van een wijntraditie die blijft
inspireren en zich voortdurend ver-
nieuwt.

Michel Praet

Rapport «plaisir-prix»

*k Ak Verhouding "prijs-kwaliteit"

l—l Vin disponible en Belgique
Wijn beschikbaar in Belgie
Recommandé

par VTA

Prix particulier TTC départ cave
Prijs BTW inbegrijpen vertrek kelder

Trés bon rapport «plaisir-prix»
Zeer goed «kwaliteit-prijs» verhouding

Culture Biologique
Biologische cultuur

Chambres d’'hétes ou/et gite rural
Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje

Accueil de camping-car
Onthaal camping-car

Culture Biodynamique
@ Biodynamische cultuur

E Terra Vitis

B

Haute Valeur

Huile d'olive
Environnementale

Olijfolie

AUX: Auxerrois - CA: Carignan - CF: Cabernet Franc - CH: Chardonnay - CS: Cabernet Sauvignon - MA: Malbec

MU: Muscat - PB: Pinot Blanc - PG: Pinot Gris - PN: Pinot Noir - PV: Petit-Verdot - ME: Merlot - RIE: Riesling




UNE HIERARCHIE EVOLUTIVE

Situé sur la rive droite de Bordeaux,
le vignoble de Saint-Emilion constitue 'un des
ensembles les plus prestigieux du monde viti-
cole.

Classé au patrimoine mondial de
I'Unesco, il se distingue par une organisation
particuliere de ses appellations, une hiérarchie
évolutive et une actualité marquée par de pro-
fondes transformations économiques et cultu-
relles.

Unique dans le paysage viticole Fran-
cais, Saint-Emilion est ainsi le seul a avoir mis
en oeuvre depuis 1955 un classement révisable ré-
gulierement.

Du premier Syndicat Viticole de France
fondé en 1884 par les viticulteurs a la recon-
naissance en 1936 par le législateur de I'AOC
«Saint-Emilion», le dynamisme et |'innovation sont
intimement liés a la vie et a I'histoire de ce vignoble
millénaire.

A l'appellation «Saint-Emilion» instituée
en 1936 vont s'ajouter en 1954 trois nouvelles AOC:
Saint-Emilion Grand Cru, Saint-Emilion Grand Cru
Classé et Saint-Emilion Premier Grand Cru Classé.

Dés le départ, la décision va étre prise de
ne pas figer le classement mais d'en faire un outil
d'émulation permanent vers la qualité pour tous
les viticulteurs.

Le premier classement des crus de
Saint-Emilion du 16 juin 1955
avait institué 13 Premiers
Grands Crus Classés et 63
Grands Crus Classés. Aprés un
second classement en 1969, un
troisieme en 1986 et un qua-
trieme en 1996, les classements
de 2006 et 2022 vont connaitre
de nombreux rebondisse-
ments. Plusieurs chateaux ma-
jeurs ayant choisi de s'en retirer,
remettant en question sa légiti-
mité et son attractivité.

Chaque cru doit dé-
sormais justifier dans un dossier
extrémement fouillé et complet
son acte de candidature au titre

Chateau Fonroque

Chateau La Marzelle

de la mention Grand Cru Classé ou de Premier
Grand Cru Classé, le sommet de la pyramide.

La grande variété des vins de Saint-Emi-
lion s’explique par un savant assemblage de diffé-
rents cépages.

Le Merlot en est le principal. Avec lui, sur
ce terroir si particulier, s’expriment aussi le Caber-
net Franc, le Cabernet Sauvignon et, beaucoup
plus marginalement, le Malbec (Cot ou Pressac), le
Petit-Verdot et la Carmenére.

Vous trouverez ci-aprés une sélection des
meilleurs Saint-Emilion disponibles a la vente et
dégustés par catégorie.

Les Premiers Grands Crus Classés n'ont
pas été solicités pour participer a cette dégustation
comparative. Les consommateurs subissent la loi
de l'offre et de la demande. Les
bouteilles s'arrachent jusqu'en
Chine, et les prix s'envolent et
frisent souvent l'indécence.

Précisons que la qua-
lité des "Gands Crus Classés”
sélectionnés dans ce dossier
(pages 38 a 43) et les prix qu'ils
affichent par rapport aux Grand
Crus sont largement justifiés par
un réel supplément d'émotions.

Les amateurs les plus
exigeants trouveront donc ici de
superbes flacons qui conservent
un rapport "plaisir-prix" trés rai-
sonnable.

WA VAR
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EEN EVOLUERENDE HIERARCHIE

Gelegen op de rechteroever
van Bordeaux behoort de wijngaard van
Saint-Emilion tot de meest prestigieuze wi-
jngebieden ter wereld. Opgenomen op de
Werelderfgoedlijst van UNESCO onder-
scheidt hij zich zowel door de rijkdom van zijn
terroir als door de originaliteit van zijn orga-
nisatie. Het systeem van appellaties, opge-
bouwd rond een evoluerende hiérarchie,
weerspiegelt
aanpassing, in een context die de afgelopen jaren
gekenmerkt werd door ingrijpende economische
en culturele veranderingen.

Uniek in Frankrijk is Saint-Emilion na-
melijk het enige wijngebied dat al sinds 1955 een
regelmatig herzien klassement hanteert. Deze dy-
namische benadering past binnen een lange tradi-
tie van innovatie, die reeds in 1884 begon met de
oprichting van het eerste wijnbouwsyndicaat van
Frankrijk en in 1936 werd versterkt door de officiéle
erkenning van de AOC “Saint-Emilion”. In 1954
werd deze aangevuld met drie bijkomende catego-
rieén: Saint-Emilion Grand Cru, Grand Cru Classé
en Premier Grand Cru Classé.

een voortdurende wil tot

Chateau Sansonnet

Vanaf het begin werd bewust gekozen om
dit klassement niet vast te leggen, maar het te ge-
bruiken als een permanent stimulans voor kwaliteit.
De eerste officiéle classificatie, opgesteld op 16 juni
1955, omvatte 13 Premiers Grands Crus Classés en
63 Grands Crus Classés. Na herzieningen in 1969,
1986 en 1996 kende het systeem meer turbulente
periodes bij de edities van 2006 en 2022, toen en-
kele toonaangevende domeinen zich terugtrokken

6

"Chatedu Grahd Corbin/ /|

en zo het debat over de legitimiteit en aantrekkeli-
jkheid opnieuw aanwakkerden.

Vandaag vereist de toegang tot de titels
Grand Cru Classé en Premier Grand Cru Classé
uiterst gedetailleerde en veeleisende kandidatuur-
dossiers, waarin zowel de kwaliteit van de wijnen als
de consistentie van het werk en de reputatie van
de domeinen worden beoordeeld. Aan de top van
deze piramide blijft de selectie bijzonder streng en
fel begeerd.

De grote diversiteit van Saint-Emilion-wi-
jnen is te danken aan een verfijnde assemblage van
druivenrassen, met merlot als dominante variéteit
die zorgt voor rondheid en gulheid. Cabernet franc
draagt bij met frisheid en complexiteit, terwijl ca-
bernet sauvignon voor structuur
zorgt. Meer zeldzame druiven zoals
malbec, petit verdot en carmenére
vervolledigen soms deze assem-
blages.

In dit dossier stellen wij u een se-
lectie voor van de beste Saint-Emi-
lion-wijnen die momenteel verkrijg-
baar zijn, geproefd per categorie.
De Premiers Grands Crus Classés
werden niet opgenomen in deze
vergelijkende degustatie: door hun
grote internationale vraag, met
name in Azi€, bereiken zij vaak pri-
jsniveaus die minder toegankelijk zijn.

De geselecteerde Grands Crus Classés
daarentegen bieden een bijzonder interessante
balans tussen kwaliteit en prijs. Hun diepgang, pre-
cisie en rijpingspotentieel zorgen voor authentieke
wijnbelevingen, terwijl ze toch bereikbaar blijven
voor veeleisende liethebbers die op zoek zijn naar
grote wijnen zonder buitensporige prijzen.

7 a VAR



SAINT-EMILION 2023

Lors de notre passage a Saint-Emilion en Tijdens ons bezoek aan Saint-Emilion begin
début d'année, peu de 2023 étaient déja en bou-  dit jaar waren er nog maar weinig 2023-wijnen al ge-
teille. Voici toutefois deux références qualitatives botteld. Hier zijn echter twee kwalitatieve referenties
déja disponibles a la vente. die al beschikbaar zijn voor verkoop.

15.5/204

ok k

S de Systey

Jolie robe rubis carmin, profonde et brillante. Puissant et de carac-
tére, le bouquet associe harmonieusement les notes grillées, épicées
et de sous-bois a un registre fruité qui s'exprime davantage a l'aéra-
tion. On apprécie la concentration de matiére, le fruité croquant et
“*\"‘*]'\ le bel équilibre graé/acidité d'une/cuvée bien, c;onstruit(.e. Le finale,

Sand heson de longueur appréciable, est relevée par de délicats tanins salivants

garants d'une belle évolution.

ME: 90 - CF: 10 e 2026/28

Cherche Distributeur(s) www.clos-systey.com
Salon: Wine Paris fanny.dulong@clos-systey.com

Chateau Lavignere

*kkk (( CHATEAU N\ ' . . a
LAVIGNERE Robe rubis cerise de concentration appréciable. Le bouquet est
— 2023 ~ flatteur, doucereux et gourmand sur une belle corbeille de fruits
rouges, des confiseries et des senteurs florales voire lactiques.
% Un ensemble élégant et engageant. La bouche tient les pro-
,u}élﬁg messes du nez tant par son expression fruitée particulierement
C L EMILION juteuse que par sa texture fine et enveloppée. La finale est ronde
AL DK ST et suave sur une délicate sensation de sucrosité. Une friandise a

N croquer sur son fruité juvénile.

ME: 95 - CF: 5 ¢ 2026/29

W Cherche 06/14.47.07.93
Distributeur(s) chateaulavignere@orange.fr



http://www.clos-systey.com

SAINT-EMILION 2022

-
ook kok Chéteau Robe de belle concentration, cerise intense. Le bouquet est ou-
vert et de caractere. Encre, sous-bois, épices et minéralité s'y
SARPE expriment de concert. Des notes de fruits rouges confiturés, de
GRAND JACQUES moka voire de cuir frais complétent la palette olfactive.

SAINT-EMILION

2022

Audrey Carraretta & Olivier Chatenst

Chateau Sarpe Grand Jacques

La bouche, assez nerveuse jouit d'une belle fraicheur, de sa-
veurs fruitées salivantes agrémentées de délicats accens épi-
cés. De subtils tanins partiellement fondus apportent en finale
une promesse d'un bel avenir.

ME: 100 o 2026/28

i

Salon: Wine Paris

Horeca Totaal - Verivino - Vive le Vin

* Fok K

CORIMEY

SAINT-EMILION

www.moulindelagnet.fr

contact@moulindelagnet.fr

Cherche

Distributeur(s)

Chateau Clos Cormey 11,00€

Robe limpide, rubis cerise assez concentrée. Le premier nez impose
d'emblée un caractére minéral, d'épices et de sous-bois. Les fruits
rouges et noirs confiturés s’expriment ensuite dans un ensemble élo-
quent et prometteur. Les dégustateurs soulignent une trame assez ser-
rée, un fruité intact, des tanins partiellement lissés et de délicates sa-
veurs épicées revigorantes. Cette cuvée qui fait honneur a I'appellation
est promise a quelques années de garde. De la belle ouvrage.

ME: 60 - CF: 20 - CS: 20 o 2026/28

06/65.11.10.66
clos-cormey@orange.fr

CHATEAU

Kok kK DE LAGNET

o 2
oo
Apegian g T

o Eonellors

AL Lt i R

2022

Chateau Moulin de Lagnet

Robe de belle concentration, cerise intense. Le bouquet est ouvert
et de caractére. Encre, sous-bois, épices et minéralité s'y expriment
de concert. Des notes de fruits rouges confiturés, de moka voire de
cuir frais complétent la palette olfactive. La bouche, assez nerveuse
jouit d'une belle fraicheur, de saveurs fruitées salivantes agrémentées
de délicats accens épicés. De subtils tanins partiellement fondus ap-
portent en finale une promesse d'un bel avenir.

il

Salon: Wine Paris

Horeca Totaal - Verivino - Vive le Vin

ME: 80 - CF: 20 o 2026/28

WWW. indelagnet.fr
contact@moulindelagnet.fr



http://www.moulindelagnet.fr
http://www.moulindelagnet.fr

SAINT-EMILION 2022

015,5/2038 8 8 Chateau Barrail Saint André - "Naturellement Merlot"

Splendide robe rubis profond au disque fermé. Le bouquet gourmand
offre une corbeille de fruits bien garnie (bigarreaux, griotte, myrtille, cas-
sis...). Quelques notes péatissiéres voire de cacao doucereuses apportent
volupté a un ensemble engageant. Les dégustateurs sont sous le charme
de cette cuvée franche et croquante de fruits qui fait honneur au cépage
emblématique de la région. lls soulignent la concentration de matiere,
I"équilibre gras/acidité et la finale longue et large a la fois laissant une

CHATEAL BARRAIL SAINT ANDRE

délicieuse impression de sucrosité. Bravo. ME: 100 » 2026/28

Cherche 06/85.13.02.85
Distributeur(s) fagnouse@orange.fr - contact@vignoblescoutant.fr

@D Gt Chateau Saint-Valéry
falalolel LC/',;:-”/_%? Belle robe concentrée, cerise intense. Le bouquet est profond et dé-
S : licatement parfumé. Suave, il associe un registre fruité gourmand a
de délicats effluves de boisé noble (cake, moka, eucalyptus...). Un en-
semble harmonieux et engageant. Tout est en place dans cette cuvée
sans artifices, gourmande et de plaisir immédiat. On a ici ouvertement
privilégié un fruité juteux, une finesse de texture et des tanins lissés
i1 dans une cuvée tout en charme et équilibre. Finale suave et salivante
wies ® 1 qui donne envie d'y revenir.

SAINT-EMILION

2022

ME: 80 - CF: 20 ¢ 2026/27

Cherche 06/77.81.64.61
Distributeur(s) f.moquet33@gmail.com

Saint-Emilion




SAINT-EMILION 2020

Chateau Franc Le Maine

*hk Jolie robe rubis cerise intense, brillante et profonde. Le bouquet est

délicatement parfumé, enrobé et gourmand. On apprécie la cor-
beille de fruits rouges bien garnie et les effluves de confiseries voire
de vanille. Un ensemble suave et engageant. La bouche est franche
et fruitée a souhait. Les dégustateurs soulignent le fruité juteux, la
concentration de matiére et le bel équilibre gras/acidité. La finale est
longiligne et rafraichissante, sur la cerise du nord. Une cuvée qui fait
honneur a I'appellation.

ME: 100 e 2026/27

[[ Allied Vintners www.vignoblesbardet.com
Cherche Distributeur(s) vignobles@vignobles-bardet.fr

014,5/20 Chateau Petit Bouquey
kK e

Robe cerise, assez concentrée au disque légérement évolué.

o Bouquet mature sur des notes de fruits rouges confiturés (fraise,

i . pruneau...), des senteurs de cuir et de moka. Quelques effluves
PETIT BOUQUEY

épicés voire de sous-bois complétent la palette olfactive. Ron-

SAINT-EMILION deur et suavité sont au rendez-vous d'un vin épanoui et finement
2020 texturé. Du gras mais une délicate acidité bienvenue en finale as-
FQ sure la fraicheur nécessaire a cette cuvée a son apogée. Un vin

gouleyant et convivial.

ME: 65 - CF: 15 - CS: 20 o 2026/29

Cherche www.chateau-petit-bouquey.fr
Distributeur(s) chateau.petit.bouquey@gmail.com

Vig'n‘GbIeS B'arde}



http://www.vignoblesbardet.com
http://www.chateau-petit-bouquey.fr

SAINT-EMILION 2019

[ 17/20 ] I’ Arche - "CHAM"

QARCHE

falata! Splendide robe presque d’encre, grenat pourpre profond au disque

fermé. Le bouquet est ample sur un fruité chatoyant (fruits rouges
et noirs au sirop). Des senteurs de garrigue, sous-bois, encre et mi-
néralité apportent de la complexité et du caractére a l'ensemble. La
bouche est pleine sur un fruité croquant (bigarreaux, myrtille, cas-
sis...). Un caractére bien trempé, du volume, du gras, et une finale
CHAM large et longue a la fois sur une délicieuse impression de sucrosité
b ponctuent une dégustation trés convaincante. Bravo.
Carménére: 100 o 2026/29

Cherche Distributeur(s) www.vignobles-robin-lafugie.com
Salon: Wine Paris - Vign. Ind. Luxembourg robin.lafugie@orange.fr

[ 15/20 J Chateau La Roseraie

*hk Robe limpide, moyennement concentrée au disque en début
d'évolution. Le bouquet mature est emprunt d'élégance et de
Chateau complexité. Les notes de fruits rouges confiturés, de notes gril-
%EDE?DSE?DEEEE |ées, de tabac blond et de cuir frais sy expriment de concert. Une
L PERRas registre d'épices douces est également évoqué. Se présentant au-
2019 jourd'hui sous ses plus beaux atours, cette cuvée épanouie jouit

mmsa oo d'un fruité salivant, d'une texture fine et d'une délicate acidité

revigorante. Un vin épuré et convivial qui a traversé les ans avec
succes. ME: 90 - CF: 10 » 2026/27

Cherche www.clos-des-abbesses.com
Distributeur(s) clement.fanara@clos-des-abbesses.com



http://www.vignobles-robin-lafugie.com
http://www.clos-des-abbesses.com

SAINT-EMILION GRAND CRU 2023

o>

afalalet Chateau I’ Annonciation

L’ ANNONCIATION montre dominante a l'ouverture. Au fil de I'aération, quelques timides effluves

SAINT-EMILION GRAND CR

. Robe cerise, limpide et brillante. L'empreinte boisée (moka, tabac blond) se

fruités et de pétisserie apparaissent (tarte aux cerises), dans un ensemble clas-

sique et démonstratif. En bouche, tout est parfaitement en place dans cette

)4 cuvée de haute tenue, concentrée et distinguée a la fois. Les saveurs fruitées
E@, exubérantes (baies rouges et noires) sont soutenues par des tanins distingués et
- complétées par quelques épices revigorantes. La finale, rafraichissante, serrée et

2013 encore jeune, révéle un beau potentiel d'évolution. Grande réussite.

Cherche

Distributeur(s) annonciation33@gmail.com

ME: 85 - CF: 15 ¢ 2027/31

www.chateauannonciation.com

1.2.8.2.

Cherche

Chateau Moulin Bellegrave - "Origine"

SHEN Jolie robe rubis cerise intense, de bel éclat. Quelque peu retenu, le
MOULIN BELLEGRAVE nez s'ouvre progressivement et libére des arébmes trés francs de cerise,
framboise et grenade au sirop, associés a une touche florale flatteuse

ORIGINE (violette, pivoine). Les dégustateurs ont beaucoup apprécié le profil
eIl charnu et concentré de ce vin sérieux et de grande franchise, qui pri-
vilégie ouvertement I'expression d'un fruité pulpeux (cerise noire, myr-
tille, mare, sureau). De fins tanins de fruit enveloppent la matiére et la
finale, a la fois longiligne et puissante, témoigne de la réussite d'un bel
exercice de vinification. ME: 80 - CF: 20 o 2026/29

www.mabileau.fr

Distributeur(s) maisonmabileau@gmail.com

1.2.8.2.

Chéateau Pipeau

Splendide robe de grande densité, trés jeune par ses reflets grenat
pourpre concentrés. De grande douceur olfactive, le bouquet associe
les arbmes de fruité mar (fraise, cerise) et de boisé noble (santal, cédre).
Il se montre charmeur et enveloppé. Les dégustateurs soulignent le pro-
e fil charmeur d’une cuvée dotée d'un beau gras. La bouche, généreuse
en saveurs fruitées presque confites (cerise, fraise), se montre chaleu-
@ = am N reuse et enrobée. La finale, longiligne, révéle un sentiment flatteur de

Msetic wpmon sucrosité. Un vin plein et harmonieux, déja épanoui.
" 00676z e ME: 90 - CF: 5- CS: 5 o 2026/28

10 Salons: Wine Paris www.chateaupipeau.com
Vignerons Indépendants de Lille chateau.pipeau@wanadoo.fr
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http://www.chateauannonciation.com
http://www.mabileau.fr
http://www.chateaupipeau.com

SAINT-EMILION GRAND CRU 2023

Clos de la Cure

Robe limpide et brillante, a reflets cerise moyennement intenses.
Le bouquet, franc et expressif, révéle un caractére affirmé. Onyy re-
trouve les arémes d'épices, de minéralité, de boisé fin et de fruits
a‘:[ Sy la él:ure rouges et noirs bien/m&r’s.‘ Il suscite la curio/sité et appel/le la dé-
f gustation. Cette cuvée sérieuse et concentrée a emporté les suf-
SAINT-EMILION GRAND Chu frages pour la franchise de sa texture a la fois serrée et distinguée,
AN ou les saveurs fruitées (baies noires acidulées, cerise) et épicées
rivalisent d’expression. L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous.

Longue finale de belle corpulence, sans excés toutefois, pour un vin qui n'a rien a craindre de
I'avenir. ME: 70 - CF: 30 ¢ 2027-30

22,829

m Cave des Sommeliers - Provinéa - Cherche Distributeur(s) www.famillebouyer.com @

Salon: Wine Paris - Vignerons Indépendants de Lille - Paris contact@domaines-bouyer.com

@ | Chateau Jaugue Blanc
FhAK ST

T LA
Pt

Robe cerise assez intense, de concentration appréciable. Une dou-
Wt s, ceur olfactive prégnante s'impose dés le premier nez. On y apprécie
L‘);/g(( I'association des arémes de fruits rouges confiturés (fraise, cerise,
JAUGUE BLANC framboise) et doucereux (yaourt aux fruits), dans un bouquet enrobé
et charmeur, qui invite a la dégustation. Tout est bien en place dans

cette cuvée dotée d'un bel équilibre vivacité/gras, d'un fruité juteux
et croquant (baies rouges et noires) et d'une charpente tannique do-
sée et structurante mais sans excés. La finale, relevée par une acidité
revigorante, apporte une belle énergie a une cuvée bien construite,

promise a une belle évolution. ME: 80 - CF: 15 - CS: 5 o 2026/30

Cherche www.chateau-jaugueblanc.plugwine.com
Distributeur(s) chateau.jaugueblanc@gmail.com

\ “a

4 \
“"Famille Bouyer Clos de la Cure
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* %Kk

Chateau des Réves

Robe carminée de bel éclat, engageante. Les dégustateurs apprécient
_ ce bouquet parfumé, de belle complexité, qui associe avec réussite les

CHATEAU senteurs biscuitées, lactiques et fruitées (fraise, cerise). Un nez flatteur
DES REVES qui invite a la dégustation. Attaque franche et précise, charnue et sé-
veuse. Le milieu de bouche exprime un fruité croquant (baies rouges
2023 et noires). Le profil épuré de I'ensemble révele un exercice de vinifica-
tion au service du fruit. Longue finale de belle rémanence fruitée pour
un cru déja trés agréable mais qui jouit des atouts nécessaires pour

SAINT-EMILION GRAND CRU

» ehitea

évoluer favorablement. ME: 80 - CF: 20 o 2026/29

www.chateaudesreves.fr
fdesrez@chateaudesreves.fr

?-;E; Tevssier Chateau Pontet Teyssier
Robe cerise de belle intensité. Complexe et généreux, le bouquet sé-
duit par sa franchise et la complémentarité de ses senteurs de fruits
T rouges mirs, épices et boisé délicat. Ce vin sérieux est supporté par

une structure tannique encore bien présente, qui ne demande qu'a se
fondre. Quelques saveurs de baies noires sauvages et des épices s'ex-

SAINT-EMILON
GRAND CRU priment librement en milieu de bouche. Ce vin structuré jouit d'un beau
2023 potentiel d'évolution.

Cherche
Distributeur(s)
2.2 8. 8.¢
Cherche

Distributeur(s)

ME: 95 - CF: 5 ¢ 2026/30

daniel.dupontd1@gmail.com @

K Fokk

Chateau Belle Assise Coureau

Robe rubis cerise moyennement concentrée. De séduisants arémes de
fruits rouges gourmands (fraise, cerise) et un registre lactique douce-
reux (créme, yaourt) dominent un nez flatteur, qui se compléte a I'aé-
ration de quelques senteurs de boisé maitrisé. La bouche confirme la

s gourmandise du nez. De texture sphérique, elle privilégie |'expression

BELLE ASSISE d'un fruité intact, préservé par un élevage dosé. Un bel équilibre aci-
dité/gras et des tanins soyeux presque lissés enveloppent une cuvée
SAINT-EMILION GRAND CRU Charmeuse et épanouie‘

RiCaLTE 2013

ME: 50 - CF: 45 - CS: 5 ¢ 2026/28

05/57.24.61.62
chateaubelleassise@orange.fr

* )i
T 05

1 3
des Réves \



http://www.chateaudesreves.fr
http://pontet-teyssier.com

SAINT-EMILION GRAND CRU 2023

&b - Chateau Laplagnotte-Bellevue 21,00 €
lalelel Robe de grande concentration, rubis profond a reflets violacés. Velou-
té et enveloppant, le nez se montre charmeur dés I'ouverture. Il asso-

CHATEAU
LAPLAGNOTTE-BELLEVUE
2023

&= |

cie avec réussite les senteurs de fruits rouges mars (framboise, cerise),
quelques notes lactiques doucereuses et une touche de boisé noble.
Tout est bien en place dans cette bouche sérieuse, dont I'expression
fruitée (baies rouges et noires) se voit enrobée de tanins élégants et
encore jeunes, qui ne demandent qu'a poursuivre leur patine.

On apprécie la vigueur d’une finale séveuse et racée. Trés belle fran-

chise d’ensemble. ME: 67 - CF: 30 - MA: 3 o 2026/28
Cherche www.laplagnotte.com .
Distributeur(s) arnaud@laplagnotte.com Bdy @

15/204

* ok

Chateau Rozier

" Robe rubis carminé, brillante et limpide. De fins arémes de café et de

h&ft‘&llﬂﬂiﬁ moka .ap’»paraissent a |’ouvertL,Jre, m,élés aux notes de prune et de lé-
—M | ger grillé. Un bouquet marqué par I'empreinte de son élevage. Un bel

" équilibre acidité/gras apparait dés I'ouverture. L'expression fruitée pré-

?"”d‘?‘“ili‘fﬂﬁﬁf‘?fm servée (baies rouges et noires) se voit enveloppée de tanins soyeux.

' La trame de ce vin charmeur reste aérienne et digeste et la finale,

agréablement persistante, présente un profil fondu.

' ME: 71 - CF: 24 - CS: 5 « 2026/28

www.vignobles-saby.fr

famillesaby@orange.fr

Gite .
Ambrois
9 Gest House * Saby

Gite de caractére - 10 chambres avec Salle de bain et WC indépendants

Terrasse avec vue panoramique sur les vignes ® Repas traiteur ® Petits déjeuners ® Repas Pique-niques
Visites de chais et dégustation ® Location de vélo ® Balade dans le vignoble

Chéteau Rozier - "Au Sable" - 33330 Saint-Laurent des Combes - Réservation: +33 (0)5 57 24 73 03
famillesaby@orange.fr - www.vignobles-saby.com

5
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2022

L 17/20 o Chateau Laplagnotte-Bellevue 21,00€
falaRalat Splendide robe presque d’encre au disque violacé extrémement
jeune. Le bouquet a emporté tous les suffrages par sa puissance et

CHATEAU

LAPLAGNOTTE-BELLEVUE

douceur d’expression (fruits rouges confits, cacao, épices douces).
L'impression d'enveloppement et de sucrosité chaleureuse s'accen-
tue au fil de I'aération. Ce vin de haute tenue a emporté les suffrages
des dégustateurs qui soulignent la densité de matiére, le fruité in-
tact et croquant (baies rouges et noires) et le parfait équilibre d'en-

S.LIR‘EEMLLIOI:.GMDCEL semble. La texture se montre extrémement serrée, tout en préservant

une grande élégance. Ce cru convaincant se voit ponctué d'une fi-

nale ample, large et longue a la fois. Bravo ! ME: 70 - CF: 27 - CS: 3 o 2026/31

Cherche www.laplagnotte.com —
Distributeur(s) arnaud@laplagnotte.com Bdy @

a®> Chateau Roylland

*kAk Superbe robe rouge carmin de grand éclat. Les dégustateurs sou-

lignent I"élégance olfactive de ce bouquet riche en arémes de pa-

tisserie (tarte aux cerises) et d'épices douces. Un nez suave et en-

Chéteau joleur. Ce vin doté d'une trame dense et élégante a la fois voit son

ROYLLAND expression fruitée exubérante (baies rouges et noires) en_veloppée

de tanins structurants ne demandant qu’a se fondre. La finale, cor-

pulente mais sans sévérité, augure d'un beau potentiel d'évolution.
Belle réussite.

SAINT-EMILION GRAND CRU

W FB (Hmbeord] Prepeeiasres

ME - CF ¢ 2026/29

Cherche www.chateau-roylland.fr —
Distributeur(s) chateau.roylland@orange.fr / jean-bernard.chambard@orange.fr

PN
@B | Clos Hédoné

Jolie robe rubis carmin intense et profond. Le bouquet est ouvert et cha-

leureux sur les fruits rouges et noirs au sirop. Quelques effluves de ca-

’ cao, eucalyptus et vanille complétent un tableau engageant. Le ton est

donné ! Les dégustateurs sont sous le charme de cette cuvée concen-

= - ' trée d'une grande richesse aromatique et suavité. Un fruité chatoyant,

CLOSHEDONE 4, gras, de la densité et une finale ample presqu’envodtante sont évo-

SAITEIUOR D Y ' qués par les dégustateurs sous le charme de cette cuvée sudiste qui fait
honneur a I'appellation.

ey ME: 78 - CF: 22 ¢ 2026/29

Cherche 06/32.27.19.50
Distributeur(s) closhedone@gmail.com



http://www.laplagnotte.com
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2022

(16,5/2008 2 2 8% Chateau L’ Annonciation - "La Chapelle"

Trés belle robe rubis grenat soutenu, lumineuse. Une décoction de fruits
rouges et noirs bien mirs s'exprime dés |'ouverture, rejointe au fil de I'aé-
ration par quelques senteurs de cacao et épices douces. Un bouquet a la
fois puissant et enjéleur. Ce cru sérieux de grande densité démontre dés

La Chapelle I'attaque son ambition. La matiére, extrémement concentrée, associe de
SAINT-EMILION GRAND CAU puissantes saveurs de baies noires (mire sauvage, cassis), prune et cacao. La
CRNTED L ANNONCEATION charpente se montre encore assez ferme mais elle s'impose par sa distinction
2022 et se place au service du fruit. Trés longue finale pour un vin sérieux, doté
d’une trés belle évolution. ME: 80 - CF: 20 o 2026/30

Cherche www.chateauannonciation.com

Distributeur(s) annonciation33@gmail.com

Chateau Barrail Saint André

Jolie robe rubis cerise étincelante. Sous-bois, épices, notes grillées
voire minérales s’expriment de concert dans un bouquet de caractére.
Les senteurs de fruits rouges se dévoilent a |'aération apportant com-
plexité et suavité a I'ensemble. De la structure, du gras, un fruit juteux,
S I s d?s tanins n'obles et lissés ’et une fmalg Iongu.e gt large a la fois, pati-
SAINT-EMILION GRAND CRU née par un élevage mesuré, sont parmi les principaux atouts de cette
i ey cuvée ambitieuse et de gastronomie. Bravo.
e VIRNORLES EUTANT ME: 100 ¢ 2026/28

Cherche 06/85.13.02.85
Distributeur(s) fagnouse@orange.fr - contact@vignoblescoutant.fr

16,5/20 08 g Chateau Cadet Peychez 26,00 €
5o, Robe trés concentrée, rubis intense au disque fermé. Lempreinte douce-

%_‘, reuse d'un élevage bien dosé apparait dés |'ouverture (bois de santal, cédre,

ol tabac blond). L'expression du fruit n'est pas en reste, illustrée par les sen-

P /;ﬁémw teurs de cerise noire confite, myrtille au sirop et cacao. Un ensemble qui

f'[:'zmé/?/)y"«%/y invite au voyage. Les degustgteurs ont apprécié cette bouche pleine ?t ri-
=" chement dotée, dont les tanins, encore jeunes et ne demandant qu'a se

poursuivre leur patine, se placent au service d'un fruité juteux (griotte, mdre).
L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et la finale, ample et persistante,
s'impose par son grain serré. Belle réussite. ME: 100 o 2026/29

1022
SAINT-EMILION GRAND CRU

MiKIAS

m Cherche Distributeur(s)
Salon: Mexy (Longwy)

Chateau Roylland



http://www.chateauannonciation.com
http://www.chateaucadetpontet.com

SAINT-EMILION GRAND CRU 2022

aB Chateau Haut Segottes

CHATEAU
%k k AUT SEGO TTp Robe intense au disque fermé, rubis grenat profond. Dés le premier
*\____ s g nez, la prégnance des arémes puissamment fruités (cerise, fram-

ok boise au sirop) s'associe aux notes d'épices douces. Un ensemble
2 Vg 5t olfactif enrobé et charmeur. La bouche, pulpeuse et concentrée, a
PR séduit les dégustateurs par |'élégance de ses tanins enveloppants,
son croquant de fruit (griotte, myrtille) et la fraicheur équilibrante

apportée par un support d'acidité bien présent. Finale dense et

SAINT-EMILION GRAND CRL

2022

IS BN ROUTHILLE A CHATEA épurée, garante d'une belle évolution.
ME: 60 - CF: 40 e 2026/30
Cherche www.hautsegottes.com @
Distributeur(s) contact@hautsegottes.com
aB Chateau Blanche Hermine 38,00 €

Fokk Robe assez concentrée de bel éclat, rubis cerise. Les senteurs de boite

a cigares, caramel et moka dominent le premier nez. Lempreinte de
I'élevage est prégnante et enveloppée de douceur, 'expression du
fruit restant quelque peu timide. Attaque franche et suave, privilégiant
la finesse a l'opulence. L'expression fruitée s'impose davantage qu'au
bouquet, illustrée par d'intenses saveurs de bigarreaux et myrtilles. Une
fine acidité apporte I'équilibre nécessaire a la maturité du fruit et la
finale, savoureuse a souhait, jouit d'une belle longueur.

E— ME: 5 - CF: 95 ¢ 2026/29

Cherche www.chateaublanchehermine.com

Distributeur(s) chateau.blanche.hermine@orange.fr

@B +*** Chateau Leydet-Valentin

T Trés belle robe rubis carmin profond, encore jeune, au disque fermé.

("1'“‘;;”“ Quelques effluves de tabac blond dominent I'ouverture, avant de laisser
L\-‘.‘{D}‘T_ “_‘LEl\'Tﬁy I'expression fruitée confiturée (cerise noire, mire) apporter une douceur
charmeuse. Un nez engageant et enveloppé. Ce cru dense et sérieux
affiche une corpulence qui a convaincu les dégustateurs. L'élevage s'est

2022 résolument placé au service d'un fruité prégnant (cerise noire, mire sau-

it Bsilions: Snis G vage). L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et la finale, consistante
AP as T 4 e o SR et pouvant encore gagner en fondu, s'étire en longueur et dans la frai-
cheur. Un vin complet et trés bien construit. ME: 79 - CF: 21 o 2026/29

[[ Van Assche - Cherche Distributeur(s) 06/08.93.10.03

Salons: Marche-en-Famenne - Saint-Gilles frederic.leydet@wanadoo.fr

© Photo Mathieu Anglada
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%k ok

CHATEAU
Tour GRAND FAURIE

SAINT-EMILION GRAND CRU

Chateau Tour Grand Faurie

Robe rubis carmin de belle concentration, éclatante. De puissants ef-
fluves liés a I'empreinte de I'élevage dominent un bouquet intense
(tabac blond, cuir, cédre), ou I'expression fruitée reste délicate. Les
dégustateurs s'accordent pour souligner les qualités de concentra-
tion et équilibre acidité/gras de cette cuvée ambitieuse, qui retrouve
en bouche une expression fruitée bienvenue (myrtille, bigarreaux,
mire sauvage). Tout est parfaitement en place et garantit le potentiel
d'évolution d'un ensemble dont la force aromatique n'a d'égal que
I'élégance. Un vin sérieux de grande densité.  ME: 90 - CF: 10 o 2026/29

www.tourgrandfaurie.com Conversion @ @

Cherche
m Distributeur(s)

contact@tourgrandfaurie.com

Kok ok

CHATEAD
L’ ANNONCIATION

‘SAINT-EMILION GRAND CRY

4

Cherche
Distributeur(s)

Chateau L’ Annonciation

Robe carminée de belle brillance, sans signe d'évolution. Assez pro-
fond, présentant une complexité aromatique intéressante, le nez as-
socie avec réussite les senteurs d'eucalyptus, fruits rouges et noirs
confiturés et épices délicates. Attaque franche et savoureuse, au
grain assez serré. Le milieu de bouche, plein et structuré, laisse un
fruité intact s'exprimer (m(re, bigarreaux), enveloppé de tanins gour-
mands et partiellement fondus. Ce vin s'impose par son profil épuré
et de grande distinction. Sa finale se montre a la fois énergique et
persistante. Belle réussite. ME: 85 - CF: 15 o 2026/29

www.chateauannonciation.com
annonciation33@gmail.com

230

Restaurant Bistronomique & Bar a Vin

Au coeur de Saint-Emilion

Plus de 300 références, dont de prestigieux Saint-Emilion Grand Cru

Sommeliers qualifiés - Accords mets-vins sur mesure - Dégustations au verre
[ ]

22, rue Guadet - 33330 Saint-Emilion - 05.57.24.28.53
Réservations via: www.lardetbouchon.fr - nos-vins@orange.fr
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Chateau Haut La Grace Dieu

Splendide robe rubis intense de grande concentration. Le bouquet est
L3 élégant, complexe et suave sur une corbeille de fruits rouges et noirs bien

_( HATEAT garnie. De subtils effluves de boisé noble confirment I'enveloppement et
MFTLA [JRACE D]}] la gourmandise d'un nez qui invite a la dégustation. Les dégustateurs sont
unanimes; tout est en place dans cette cuvée parfaitement construite qui
jouit d'une belle concentration de matiére, d'un fruité croquant, de tanins
partiellement lissés et d'un équilibre gras/acidité parfaitement maitrisé.
S De délicates saveurs liées a I'élevage apportent en finale longueur et
B suavité. De la belle ouvrage. ME: 100 o 2026/28

K Fok

www.vignobles-saby.fr
famillesaby@orange.fr

Chateau Daugay

Jolie robe rubis carmin profond, de grand éclat. Particuliérement char-
meur et velouté par ses effluves de fruits au sirop (myrtille, mare, griotte),
le bouquet se compléte au fil de I'aération par une touche de cacao.
Un ensemble subtilement boisé qui augure de belles promesses. Les
dégustateurs ont apprécié la suavité, la densité de matiére et le fruité
préservé par un élevage maitrisé de cette cuvée généreuse. Les saveurs

CHATEAU DAUG&Y de fruits rouges et noirs se voient équilibrées par un support d'acidité
SO EHILIGH GRAtD SR tonifiant. Longue finale savoureuse, associant fruit et épices, dont la
vigueur augure de belles promesses. ME: 62 - CF: 34 - CS: 4 o 2026/29

Cherche Distributeur(s) www.daugay.com . @
Salons: Wine Paris - Millésime Bio contact@daugay.com Coesion

Chateau Ferrand-Lartigue

Trés belle robe carminée intense, de belle jeunesse encore. Les ardbmes frui-
tés confiturés voire au sirop (cerise, myrtille, mdre...) s'associent avec charme
aux notes de boisé délicat et de tabac blond. Un ensemble ¢élégant, étoffé
et trés engageant. Tout est bien en place dans cette bouche pleine, présen-
tant un grain serré et associant les saveurs de baies noires, cerise et cacao.
Les dégustateurs apprécient la suavité et la rémanence fruitée et délicate-
ment épicée d'une finale ample et large a la fois.

* %Kk

ME: 80 - CF: 20 ¢ 2026/30

i Cherche Distributeur(s) 05/56.67.78.02 - 06/01.21.09.97
Salon: Court-St-Etienne contact@lesvignoblesdemaxime.com
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ok ke k %?I'Iq‘_*?\_“j‘.i.l_i‘?..' ﬁ’?’!{q@
CHATEAW

Moulin Bellegrave

Cherche
Distributeur(s)

Chateau Moulin Bellegrave

Robe cerise de concentration appréciable. Premier nez biscuité et pa-
tissier, puis les arébmes de fruits rouges confiturés (framboise, cerise)
s'associent a une délicate touche minérale et de cuir frais. On apprécie
dés l'attaque le profil sérieux et structuré de ce vin ambitieux. Les ta-
nins, serrés mais gourmands, révélent encore une grande jeunesse et
soutiennent une expression fruitée au caractére affirmé (cassis, mire
sauvage, sureau...). Longue finale pouvant encore gagner en fondu et
harmonie pour exprimer toutes les qualités de cette cuvée.

ME: 80 - CF: 20 ¢ 2027/30

www.mabileau.fr
maisonmabileau@gmail.com

VIEUX LAV

Cherche
Distributeur(s)

Chateau Vieux Lavergne

Robe chatoyante, rubis intense. Une délicate touche de moka ouvre le
bouquet, rapidement rejointe par un fruité expressif et mature (fruits
rouges confiturés). Quelques épices douces complétent une palette
olfactive engageante. Les dégustateurs apprécient I'énergie et la vi-
gueur de cette cuvée de grande franchise, dont la prégnance fruitée
(mdre, griotte) se voit enrobée de tanins jeunes et gourmands pouvant
encore poursuivre leur patine. Tout est bien en place dans un ensemble

structuré et prometteur d'une belle évolution.
ME: 80 - CF: 20 o 2026/29

www.mabileau.fr

maisonmabileau@gmail.com

S dkk

m Cherche Distributeur(s)
Salon: Mexy (Longwy)

Chateau Cadet-Pontet

Robe cerise intense de concentration appréciable. Fruits rouges cuits,
sous-bois, notes grillées, de moka et délicatement épicées sont au
rendez-vous d'un bouquet prometteur, suave et complexe. Lentrée
de bouche donne le ton d'une cuvée dense et ambitieuse. Revigo-
rante et soutenue par une charpente tannique noble et prometteuse
d'une belle évolution, elle offre un fruité croquant (cassis, mdre, bi-
garreau...) et une finale ample qui peut encore arrondir ses contours.
Une cuvée de gastronomie.

ME: 60 - CF: 30 - CS: 10 o 2026/29
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Chateau Milon

Belle robe profonde, rubis intense au disque fermé. L'expression du
fruit (baies noires) est rapidement complétée par quelques effluves
d'épices, de cacao et de boisé délicat. Ce vin sérieux présente de
beaux atouts de structure et de concentration. La trame se réveéle serrée
. et les tanins, encore jeunes, ne demandent qu'a se fondre. On appré-
CHATEAU MILON cie la complémentarité des saveurs de cassis, prune et cerise. La finale,
e B puissante, est relevée par de fins amers réglissés. Un vin encore un peu
2022 corsé actuellement mais prometteur d’une belle évolution.

T ME: 100  2026/30

[[ Cave des Sommeliers - Provinéa - Cherche Distributeur(s) www.famillebouyer.com @
Salons: Wine Paris - Vignerons Indépendants de Lille - Paris contact@domaines-bouyer.com

ap» e — Chateau Grand Destieu

dokok Robe cerise de concentration appréciable. Le bouquet, moyenne-

ment expressif, est enveloppé et mature. Les senteurs de fruits rouges
confiturés, moka, caramel et biscuit s'associent harmonieusement

CHATEAU
GRAND DESTIEU dans un ensemble qui s'affirme a I'aération. La bouche, ample, riche
Saint Emilion et suave offre un fruité intact et mar. On apprécie, outre la concentra-
G“;’(')d Cru tion de matiére, les tanins élégants partiellement lissés, les subtiles
2022

saveurs épicées et la finale large et longue a la fois. Un vin qui ne
craindra pas quelques années de cave.

ME: 80 - CF: 15 - CS: 5 ¢ 2026/29

Cherche www.chateaugranddestieu.fr

Distributeur(s) chateau.granddestieu@orange.fr

115,5/20 0t e Chateau Franc Patarabet - "Cuvée Léopold"
. Belle robe rubis profond a reflets carminés. Premier nez enveloppé et
s"l'-'dll} ?ﬂt;mllﬂ suave,iasst.)mant les eﬁ.luves de fruits Fonﬂturés voire macérés aux senteurs
; de boisé fin et de vanille. Tout est bien en place dans cette cuvée dotée
Liﬁb d'un bel équilibre acidité/gras qui voit I'expression de son fruit bien pré-
sent (myrtille, griotte) soutenue par des tanins assez gourmands. La finale,
SAINT-EMILION structurée et soutenue par de fins amers réglissés, augure encore d'une
belle évolution.
ME: 100 e 2026/29

[[ Cherche Distributeur(s) www.franc-patarabet.com
Salons: Leuven - Aiseau-Presles pierre@franc-patarabet.com
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Chateau Petit Val - "Valentina"

Splendide robe grenat pourpre intense, a reflets violacés de grande jeunesse,
trés engageante. Un panier gourmand de fruits bien mdrs voire confiturés
(bigarreaux, gelée de framboises, grenade) s’exprime sans attendre dans un
bouquet de grande franchise, laissant une impression de sucrosité particulie-
rement charmeuse. La bouche est a I'avenant. Franche, juteuse, séduisante
par son profil épuré, elle privilégie et confirme I'expression d'un fruit éclatant
(baies rouges et noires). La texture associe gras et tonicité, dans un ensemble
sans artifices, ponctué d'une finale trés gourmande et généreuse.

MA: 100 ¢ 2026/28

m Vins & Terroirs - Salon: Wine Paris www.chateaupetitval.com

Cherche Distributeur(s) Wallonie - GdL contact@chateaupetitval.fr

%k ok

CHATEAU

Chateau des Réves

Jolie robe rubis carmin éclatant. Un boisé subtil et respectueux du
fruit apparait dés le premier nez. Ensuite, les notes de cacao, cerise
confite et tabac blond complétent un ensemble pommadé et en-

DES REVES gageant. Doté d'un équilibre acidité/gras présent de I'attaque a la

2022

SAINT-EMILION GRAND CRU

Mix an Boutedlls su chitess

finale, ce vin croquant de fruit présente une trame délicate et fine-
ment texturée. Tout est bien en place et les saveurs fruitées (griotte,
myrtille) se révélent prégnantes. Ce vin gourmand est ponctué d'une
finale salivante et jouit d’'une agréable longueur.

Cherche
Distributeur(s)

ME: 80 - CS: 20 ¢ 2026/28

www.chateaudesreves.fr
fdesrez@chateaudesreves.fr @ E

15.5/204

ok

Chateau Haute-Nauve - "Son Altesse"

Robe profonde, cerise intense. Affichant a I'ouverture une belle maturi-
té fruitée (bigarreaux, mire au sirop), ce bouquet intense et distingué se
complete d'une touche de boisé délicat (tabac blond, caramel). Un nez
démonstratif et engageant. La bouche présente un vin sérieux, solidement
construit mais sans excés, dont la matiére fruitée (baies noires) se voit en-
veloppée de tanins gourmands, au grain serré et ne demandant qu'a se
fondre. On apprécie I'équilibre suavité/densité d'une cuvée savoureuse et
dense, dotée d'un beau potentiel d'évolution. Longue finale réglissée.

Cherche
Distributeur(s)

ME: 80 - CF: 20 ¢ 2026/30

www.chateau-haute-nauve.sumupstore.com @
chateauhaute-nauve@hotmail.com

Chétéau_ PetitVal
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%k kK

Cherche

WA
Cuareau Fourney

SAINT EMILIOX GRAND CRU

AP A Ay Ak 4 AT

Distributeur(s)

Chateau Fourney

Trés belle robe dense et profonde, rubis intense, au disque fermé. Le
nez affirme d’emblée son classicisme par ses effluves de fruits rouges
confiturés (cerise, fraise) et de pétisserie. Un bouquet enveloppant et
charmeur, complété a |'aération par quelques fines épices. Les dégus-
tateurs apprécient |'équilibre, la suavité et la chair assez intense de
ce cru généreux et suave. Les saveurs de cerises et fraises confiturées
sont enveloppées d'une charpente tannique noble, ne demandant
qu'a se poursuivre sa patine. Finale rafraichissante par son acidité,
dont la persistance n'a d'égal que I'élégance. ME: 80 - CF: 20 o 2026/29

www.vignoblesrollet.com

contact@vignoblesrollet.com

Kk k

Cherche

= e samRaaus

-

CHATEAU
La Fomre Bouquey

= 2022 =

SAINT-EMILION GRAND (RU

AFRELLLTIN SAINEERILLISE SRIRE 1Y
AGRICIATURT s

BENTENAT

Robe cerise assez intense a légers reflets tuilés sur le disque. Dés I'ou-
verture, le boisé noble, quelques épices douces et un fruité intact
(baies rouges et noires) se livrent sans retenue dans un ensemble ol-
factif enveloppant et de grande finesse. La bouche, suave et finement
texturée, confirme I'impression d'élégance du nez. On y apprécie les
saveurs de fruits rouges mars (fraise, cerise) et la fraicheur apportée
par un support d'acidité bien présent. Finale gourmande et longi-
ligne pour un cru épanoui.

Chéteau La Pointe Bouquey

ME: 70 - CF/CS: 30 o 2026/28

ave 3

www.chateaulapointebouquey.myshopify.com

Distributeur(s)

vignoblesbentenat@orange.fr

Kk k

i

CHATEAU PUY-RAZAC

Cherche
Distributeur(s)

A
t B

Chateau'La é;éfblle

Chateau Puy-Razac

Robe cerise ne présentant plus de signe de jeunesse. Le bouquet
affiche un profil mature et enveloppé, complété a |'aération par
quelques tonalités de gelée de framboises et de pétisserie. Tout est
bien en place dans cette cuvée franche et dotée d'un bel équilibre
d'ensemble. L'expression du fruit se révéle généreuse (baies rouges
et noires) et un support d'acidité bien présent assure |'équilibre. Fi-
nale savoureuse donnant I'envie d'y revenir. Un vin ciselé et rafrai-

chissant.
ME: 45 - CF: 55 ¢ 2026/28

WWW.puy-razac.com
catherine@puy-razac.com

Saint-Emilion
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* %

il

GRAND VIN DE BORDE

isis
CHATEAU

FRANC LARTIGUE
7 -

” i

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAL

Maag Vins

Cherche Distributeur(s)

Chateau Franc Lartigue

Robe cerise au disque ouvert, brillante et limpide. D'emblée, un fruité
intact et mature (cerise, prune, confiture de fraises) s'impose sans ré-
serve. Quelques effluves délicatement épicés complétent un bouquet
ouvert et enveloppant. La bouche présente sans attendre ses qualités
de gourmandise et fondu. Un grain assez serré domine le milieu de
bouche, ou les saveurs de fruits rouges confiturés voire cuits prennent
I'ascendant. L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et la finale,
suave et gouleyante, se voit portée par une agréable persistance.

ME: 78 - CF/CS: 22 o 2026/28

www.vignobles-petit.com

contact@vignobles-petit.com

* %k

Cherche

HAUTE-NAUVE
SAINT-EMILION GRAND CRU

z022

Distributeur(s)

Tél: 0494/42.53.82 (B)

Chateau Haute-Nauve

Robe assez concentrée, rubis cerise de bel éclat. Quelques épices et
notes grillées accompagnent les senteurs de fruits rouges et noirs bien
mars. Un nez classique et ouvert, de belle franchise. Ce vin franc et
doté d'une structure solide se montre vigoureux et porté par une acidi-
té bien présente et équilibrante. Les saveurs de baies sauvages (mre,
cassis, sureau) se livrent sans retenue et la finale, énergique, présente
des tanins pouvant encore se patiner quelque peu. Un cru de belle
évolution.

ME: 70 - CF: 27 - CS: 3 @ 2027/29

www.chateau-haute-nauve.sumupstore.com
chateauhaute-nauve@hotmail.comail.com

Ardmes & Senteurs du vin
...et de la Biére

9647 Doncols

Bohey, 23
Fax: 00/352/26.95.00.94 (L)

www.arsan-wine.com
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2021

o
016,5/20 I | Clos Hédoné

*kx Splendide robe rubis carmin qui associe concentration et jeunesse.
Les dégustateurs sont sous le charme de ce chaleureux bouquet qui
associe puissance, élégance et gourmandise. Une corbeille de fruits
rouges et noirs bien garnie s'y expriment sans retenue agrémentée
d'effluves pétissiers, de boisé fin et de cacao. Cette cuvée travaillée

CLOS HEDONE avec maitrise posséde de nombreux atouts de concentration, d'élé-

gance de tanins partiellement fondus, d'équilibre gras/acidité mais

surtout de fruité intact et croquant. La finale est large et salivante, pro-

metteuse d'un bel avenir encore. ME: 78 - CF: 22 o 2026/29

Cherche 06/32.27.19.50 @
Distributeur(s) closhedone@gmail.com

‘SAINT EMILIGN GRAND CRY
m

@D : Chéateau Franc Patarabet
jalatotel w Trés jolie robe profonde rubis intense au disque fermé. Le bouquet est

ki ouvert et complexe. Les senteurs de fruits rouges confiturés et les notes
. i épicées (poivre sauvage, clou de girofle, muscade...) s'associent aux
fl'itlll’ {]ammhnl fragrances grillées dans un registre de caractére qui invite a la dégusta-
n 202 tion. La bouche tient les promesses du nez. On apprécie sa concentra-
Saint-Emilion Grand ru tion de matiére, ses tanins partiellement fondus, son fruité bien présent
et ses saveurs épicées revigorantes. La finale est large et longue a la

fois. Une belle réussite qui traverse les ans avec bonheur.
ME: 100 ¢ 2026/27

Mis cn B

[[ Cherche Distributeur(s) www.franc-patarabet.com
Salons: Leuven - Aiseau-Presles pierre@franc-patarabet.com

L 15/20 4 Chateau Tour Saint Pierre
*okk e Robe assez concentrée au disque ouvert et [égérement ocré. Le bouquet
{ T T est doucereux, enrobé et suave. Cette friandise olfactive, marquée par
A0 e e .
s les senteurs de boisé noble (eucalyptus, moka, spéculoos, tabac blond),

2021

i libére a I'aération de délicats effluves gourmands de fruits rouges mars
Tour SAINTPIERRE | voire de confiserie. Un ensemble engageant. La bouche est franche et
o ot droite, de belle densité. Le fruit se révéle davantage dans un ensemble
SRS ambitieux qui conserve toutefois I'empreinte de son élevage en fits. La
finale offre une longueur appréciable et une délicate acidité bienvenue.

ME: 80 - CF: 10 - CS: 10 o 2026/28

SAINT EMILION GRAND CRU

W La Cave de Sébastien www.chateau-tour-saint-pierre.com @ -
Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris etienne.deresseguier@chateau-larteau.com [—|

Clos Hédon&m - ) ghéteau Roylland I

/|
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2020

Chateau du Paradis

Trés belle robe grenat intense, au disque violacé fermé de grande
jeunesse encore. Une touche délicatement caramélisée domine |'ou-
verture, avant de laisser quelques senteurs fruitées (bigarreaux, mre)
s'exprimer sans réserve. Douceur et élégance au rendez-vous. Superbe
bouche, dense et énergique, dont la sucrosité (fruité mir et intense) se
voit relevée par une belle acidité garante d'équilibre et de fraicheur.

CHATEM DU

PARADIS “7 .| De puissants effluves de fruit au sirop (myrtille, cerise) s'expriment sans
L T a5 retenue et la finale, patinée et suave, séduit par une élégante longueur
s qui donne |'envie d'y revenir. Bravo ! ME: 59 - CF: 29 - CS: 12 o 2026/28

m Allied Vintners www.vignoblesbardet.com
Cherche Distributeur(s) vignobles@vignobles-bardet.fr

Chateau Armens

Splendide robe carminée intense et prometteuse, au disque fermé de belle
jeunesse encore. Les dégustateurs sont conquis par ce bouquet complexe
et profond, mariant avec succés de puissants arémes de cacao, cerise noire,
épices douces et boisé délicat. Une palette particulierement engageante.

CHATEAT

ARMENS Ce cru travaillé avec finesse et maitrise présente une bouche dont le grain
SaELION GRAND CBL serré n'a d'égal que la noblesse de tanins partiellement fondus. Les saveurs

¢ de fruits rouges et noirs bien mirs se voient enrobées d'une charpente
o, "/;/},;/,_ ’, noble. La finale, subtilement torréfiée et salivante a souhait, séduit tant par
sa fraicheur que par sa persistance. ME - CF o 2026/30

Cherche www.domaines-maletroquefort.com

Distributeur(s) contact@domainesmr.com

aB Chateau Roylland

K Fok K o

: Tres belle robe engageante, rubis cerise intense. Complexe et élé-
o nﬁu'n_f-;x “oi% | gant, ce bouquet méle les accents de fruits mars (myrtille, cerise), les
‘ﬁ%ﬂ'?"-’:"mi& notes cacaotées et d'épices douces. Un ensemble éloquent qui invite
7 At NN ala dégustation. La bouche est a I'avenant. Parmi les nombreux atouts
Chétean de ce vin ambitieux, on reléve une matiére savoureuse et trés concen-
ROYLLAND trée, une enveloppe tannique de grand charme, partiellement patinée
et I'exubérance fruitée (baies rouges et noires confiturées) respectée
par un élevage maitrisé. La trame se révéle salivante et énergique et la
finale de persistance convaincante. ME: 80 - CF: 20 & 2026/28

SAINT-EMILION GRAND CRU

B e A8, anmedared, Preghivcsives

Cherche www.chateau-roylland.fr o
Distributeur(s) chateau.roylland@orange.fr / jean-bernard.chambard@orange.fr

Chateau Armens
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2020

/20

Chateau Louis

CHATEAU

Cherche
Distributeur(s)

BAIST-EMILION GRAND CRT

| Superbe robe carminé intense, au disque fermé sans évolution. Ce
LOUIS ,

bouquet sudiste exprime dés |'ouverture d'insistantes senteurs de fruits
rouges et noirs confits voire au sirop. Une douceur lactique pétissiére
compléete ensuite une palette aromatique enveloppée, démonstrative
et engageante. Cette bouche pleine et trés harmonieuse a séduit les
dégustateurs par I'élégance et la puissance de ses saveurs fruitées (myr-
tille, mare, cerise noire), la distinction de ses tanins gourmands et la
persistance de sa finale savoureuse et de grande longueur. Un cru de
trés belle évolution encore. ME: 70 - CF: 30 o 2026/30

—_—

www.chateaulouis.fr
info@chateaulouis.fr

Clos Lardiere

ARDIERE

SAINT-EMILION GRAND CRU

Robe rubis profond au disque fermé. Dés le premier nez, on appré-
cie I'exubérance et la maturité d'un fruité intact (bigarreaux, myrtilles
au sirop). L'aération compléte ce bouquet éloquent par quelques
senteurs de tabac parfumé et de cuir frais. Tout est parfaitement en
place et dans I'équilibre dans cette cuvée suave et aromatique, dont
I'expression de fruit se montre volubile et de belle maturité (fraise,
cerise noire). De fins tanins presque lissés enveloppent I'ensemble et
la finale, généreuse et étoffée, présente une longueur convaincante.

Cherche

Distributeur(s)

ME: 95 - CF: 5 ¢ 2026/28

www.clos-lardiere.fr
closlardiere@gmail.com

. 8.0 4
Pl

T SEGOTTE@

Y

SAINT-EMILKON GRAND CRL

siiS 1RO

Chateau Haut Segottes

Tres jolie robe rubis carmin, intense et sans signe d'évolution. Les notes
patissiéres (tarte aux cerises) et vanillées se livrent dés I'ouverture. Un
registre d'épices douces (cannelle, clou de girofle) compléte ce bou-
quet finement boisé, qui séduit par sa douceur d'expression. Suave et
de texture serrée, ce cru solidement construit et ambitieux présente
une bouche sérieuse. Elle s'impose par sa corpulence et les saveurs
de baies noires et de réglisse s'expriment sans retenue. Longue finale
sur des tanins structurants. Un cru qui n'a rien a craindre de |'évolution.

2020

THILLE A1 CHATEAL

Cherche
Distributeur(s)

ME: 60 - CF: 40 ¢ 2026/30

@ve)

www.hautsegottes.com
contact@hautsegottes.com

| 16/20 2

Chateau Franc Le Maine

Kk k

FRANC LE MAINE

SainT-EMiLion GRans CRU

CHATEAU

Jolie robe carminée a reflets pourpres, sans signe d'évolution. L'élé-
gance du bouquet s'impose d’emblée, illustrée par de séduisantes
notes de biscuit (spéculoos), fruits au sirop (myrtille, cerise noire) et
épices douces. Un ensemble engageant. On apprécie des |'attaque
le profil juteux, serré et élégant a la fois de ce vin concentré et ample.
Les saveurs de fruits rouges et noirs bien mars rivalisent d'expres-
sion, enrobées de tanins soyeux et gourmands, de grande finesse.
Longue finale relevée par une acidité revigorante pour un cru trés

Allied Vintners

i

Cherche Distributeur(s)

bien construit. ME: 64 - CF: 32 - CS: 4 ¢ 2026/28

www.vignoblesbardet.com
vignobles@vignobles-bardet.fr
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2020

Chateau Puyblanquet

Un beau rubis cerise assez profond irise cette robe lumineuse. Marqué
par I'empreinte de I'élevage, le nez affirme quelques accents de cuir
frais et tabac blond. Les notes fruitées (baies rouges confiturées) com-
pléetent ensuite la palette aromatique. Tout est bien en place et dans
I"équilibre dans cette cuvée dont la trame se montre a la fois concen-
trée et élégante. Les tanins, fins et presque enrobés, enveloppent une
expression fruitée généreuse (griotte, mlre). Finale salivante donnant
I'envie d'y revenir pour un cru abouti et sapide.

ME - CF ¢ 2026/28

www.domaines-maletroquefort.com
contact@domainesmr.com

Distributeur(s)

22,8, 2.

L%}v.( %y
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SAINT-EMILION GRAND CRU
2020

Cherche
Distributeur(s)

Chateau Saint-Valéry

Trés jolie robe profonde, rubis carmin sans signe d'évolution. Extré-
mement charmeur par ses intenses senteurs de tabac blond parfumé,
babelutte et fruits confits (cerise, prune), ce bouquet enveloppé est
une invitation a la dégustation. Cette cuvée patinée et fondue dévoile
ses charmes dés |'ouverture. L'attaque et le milieu de bouche révélent
un fruité intact (baies rouges et noires) et la finale, biscuitée et subtile-
ment marquée par |'élevage (moka, cacao), séduit par son ampleur et

sa suavité. Belle réussite.
ME: 80 - CF: 20 ¢ 2026/28

06/77.81.64.61
f.moquet33@gmail.com

%k

L Gre/olle
SAINT-EMILION GRAND CAU

Chateau La Grezolle

Robe rubis soutenu, lumineuse. Un fruité préservé s'impose dés
I'ouverture, illustré en douceur par quelques arémes de cerise
confite et gelée de framboises. Complexe et distingué, I'ensemble
se compléte a I'aération d’une subtile touche vanillée. Ce cru bien
construit propose un bel équilibre acidité/gras, un fruité préservé
(griotte, mdre) et une patine de tanins charmeuse. La finale, cha-
leureuse, s'impose par une persistance appréciable.

ME: 100 e 2026/28

Cherche
Distributeur(s)

gnoblesdecazes.com
contact@vignoblesdecazes.com

Chateau La Grezolle

Chateau Puyblanquet
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Chéateau La Pointe Bouquey

*kA Kk ';aﬁ“ Robe rubis au disque en début d'évolution. Quelques notes fumées
et légérement grillées s'expriment a I'ouverture. La palette aroma-
tique, généreuse, se compléte a l'aération de quelques notes de
fruits confiturés (fraise, cerise). Solidement construit, ce cru au grain
serré présente une bouche dense et encore ferme, ne demandant
qu'a poursuivre sa patine. Les saveurs de baies noires sauvages et de
réglisse s'expriment sans retenue. La finale, énergique, persistante et
présentant des tanins partiellement fondus, peut encore gagner en
souplesse. ME: 60 - CF/CS: 40 ¢ 2026/30

CHATEAU

La Foere Bouquey

- 2020 -

SAIN

Cherche www.chateaulapointebouquey.myshopify.com
Distributeur(s) vignoblesbentenat@orange.fr @

? Chateau Cheval Brun

CHATEAU

Jolie robe de concentration appréciable au disque ouvert. Le nez, assez
/L_@m expressif, associe les senteurs de fruits rouges confiturés, grillé et épices.
RN G B yne délicate touche torréfiée compléte cet ensemble mature a I'aération.
La bouche, épanouie et portée par une acidité équilibrante, présente des
saveurs de fruits rouges m(rs voire confiturés. De fins tanins presque lis-
sés enveloppent un ensemble épanoui et gourmand. Finale agréablement

persistante, sur un profil gouleyant et charmeur.
ME: 85 - CF: 5 - CS: 10 ¢ 2026/27

Cherche Distributeur(s) www.maisonriviere.fr
Salon: Wine Paris priviere@riviere-stemilion.com

D | AL Chateau Jaugue Blanc

Hokk Robe cerise de belle densité, en début d'évolution. Particuliérement

charmeur par ses notes de fruits mirs (prune, cerise) et ses effluves
d'épices douces et de vanille, ce bouquet enveloppé invite a la dé-
gustation. Attaque charnue et sapide, révélant une densité de ma-
tiere appréciable. Le milieu de bouche exprime de vigoureuses sa-
veurs de baies noires (cerise, myrtille, mire) confiturées. La charpente
distinguée et partiellement lissée augure d'un beau potentiel encore.
Un cru trés bien construit.

ME: 80 - CF: 15- CS: 5 ¢ 2026/28
Cherche www.chateau-jaugueblanc.plugwine.com

Distributeur(s) chateau.jaugueblanc@gmail.com
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L 17/20 R gt Chateau Les Gravieres - "Lynsolence”

e Léﬁ N Splendide robe rubis carmin de grande intensité, ne présentant aucun
g& : & signe d'évolution. Ce bouquet a forte personnalité délivre d'insistantes
?J S & senteurs d'épices, d'encre et de graphite. Le registre des fruits noirs sau-

LYNSOLENCE vages compléte ensuite une palette complexe et puissante a la fois. L'en-
Zaia trée de bouche, ferme et structurée, donne le ton d'une cuvée concentrée,
SAINT-EMILION GRAND CRU dont I'expression fruitée intense (baies noires) et la réglisse se voient rele-
AL RS A EUD ) R vées par un support d'acidité équilibrant. L'élevage s’est placé au service
s st e du fruit. La finale, ample, savoureuse et charnue, ponctue en beauté une
e B il SO dégustation convaincante. Un cru de belle évolution. ME: 100 o 2026/29

m Cherche Distributeur(s) www.denis-barraud.com @
Salon: Vignerons Indépendants de Lille - GAL ~ fcd@vignoblesbarraud.fr - Sylvie@vignoblesbarraud.fr

16,5/2008 8 2 20 Chateau Louis

B e T e Belle présentation pour cette robe carminée intense, sans signe de
| e ' ~ | réelle évolution. De flatteuses senteurs de fruits rouges et noirs bien
| mars (myrtille, bigarreaux) s'expriment d’emblée, rejointes au fil de I'aé-

[| ration par quelques effluves de boisé délicat. Un ensemble complexe
|| etengageant. Tout est bien en place dans cette bouche proposant un
[| beau gras, une tension acidulée équilibrante et une densité de matiere
&, [| appréciée par les dégustateurs. Les saveurs de cerise, baies noires) et
| SAIERERMIERDY amAn dRL | | cacao rivalisent d'expression. Longue finale au grain serré, témoignant
—————— 1 d'un exercice de vinification abouti. ME: 70 - CF: 30 o 2026/28

Cherche www.chateaulouis.fr

Distributeur(s) info@chateaulouis.fr

L 16/20 J Chateau Pailhas

L BOUTEILLE Al gy N . , .
falalobel AT Trés belle robe rubis profond, ayant conservé une belle jeunesse.

Superbe bouquet enveloppé, s'affirmant par une impression volup-
tueuse, sur d'insistants arémes de fruits rouges confiturés (fraise, ce-
i rise). Quelques épices douces complétent la palette a I'aération. La
CHATEAU PAILHAS bouche confirme les promesses du nez. Un fruité intact, mdr et juteux
Saint-Emition Caned Con (fruits rouges) s'exprime sans retenue des I'attaque. De fins tanins
presque fondus n‘empéchent par I'impression de gras et d’envelop-
pement. Ce cru abouti et a son apogée présente une réelle harmonie
et une finale savoureuse et étoffée. ME: 80 - CF: 20 o 2026/28

Cherche Distributeur(s) www.vignobles-robin-lafugie.com
Salon: Wine Paris - Vign. Ind. Luxembourg robin.lafugie@orange.fr

B> +xx* Chateau Bellisle Mondotte 23,50 €
Saaw vIK 31 sousLAY Trés belle robe rubis intense sans réelle évolution. Un boisé délicat et

. Chiteau noble se livre a I'ouverture, ne voilant pas I'expression d'une fruité intact

Bellisle Mondotte et mature (prune, bigarreaux). Une touche lactique charmeuse apparait

a I'aération. Un ensemble trés engageant. Tout est bien en place dans
ce cru plein et charmeur, de grande suavité. La sensation de sucrosité
induite par un fruité confituré voire macéré (kirsch, prune) envahit le mi-
lieu de bouche et se prolonge dans une finale qui trouve son équilibre
gréce a une délicate acidité tonifiante. Belle réussite.

ME: 90 - CF: 10 o 2026/28

Cherche www.vignobles-escure.com

Distributeur(s) heritiers.escure@wanadoo.fr
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CHATEAU
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Mis BN BOUTHILLE AU CHATEAL

Chateau Haut Segottes

Robe rubis cerise soutenue, au disque Iégérement évolué. Un fruité
intact et doucereux s'impose d’emblée par de séduisantes notes de
cerise confite et confiture de prunes. Un léger grillé apparait ensuite,
associé a une subtile touche vanillée et d’épices douces. Dés |'en-
trée de bouche, on apprécie la gras, I'enveloppement et la densité
de matiére de ce cru trés bien construit, dont |'expression fruitée de
grande maturité (bigarreaux, myrtille) se montre généreuse. La puis-
sance d'expression et la trame serrée témoignent de I'ambition d'une

Cherche
Distributeur(s)

cuvée qui a traversé les ans avec réussite. ME: 60 - CF: 40  2026/28

@ve)

www.hautsegottes.com

contact@hautsegottes.com
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Les Vins de Ludo

Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris

Chateau Clos Systey

Robe rubis sombre présentant des reflets d'évolution marqués.
L'expression fruitée se montre préservée dans ce nez généreux en effluves
de prunes et cerises confiturées. Quelques épices et une subtile touche
minérale (sous-bois) completent la palette a I'aération. Ce vin sérieux et
profond livre une bouche pleine et généreuse en saveurs de baies noires.
Quelques amers réglissés apparaissent en milieu de bouche et la finale,
dotée d'un beau gras, se montre a la fois charmeuse et persistante.

De la belle ouvrage.
ME: 80 - CF: 15 - CS: 5 ¢ 2026/28

www.clos-systey.com
fanny.dulong@clos-systey.com

CHATEAU |

LAPELLETRIE

SAINT-EMILION GRAND CRU
2019

Chateau Lapelletrie

Robe cerise assez intense, au disque ouvert a peine évolué. Un fruité
préservé et délicatement parfumé s'impose dés |'ouverture. Les effluves
de cerise confite, prune et vanille s’y associent avec complicité. Un en-
semble olfactif doucereux et engageant. La bouche contraste avec le
bouquet par une structure serrée et revigorante, s'appuyant sur des ta-
nins pouvant encore poursuivre leur patine. Les saveurs de cassis, myrtille
et cerise se livrent de concert. Finale solidement tramée et persistante,

témoignant d'une réelle ambition.
ME: 100 o 2026/28

Villas Vins - Cherche Distributeur(s)

Salon: Gondecourt (Fr)

a-biscaye@Iapelletrie.com

Chateau Clos Systey
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15.5/20

S Fok ok

Chateau La Grangere

Robe rubis cerise de densité appréciable. D’expressives senteurs
grillées et boisées s'exhalent dés I'ouverture. Un fruité discret mais
présent s'exprime davantage a |'aération (fraise, cuite, cerise). Un bou-

CHATEAU quet mature. Cette cuvée bien construite propose une bouche dont
LA GRANGERE la trame assez serréeb n'a d'égal que le fruité intact (baies rouges et
noires). Quelques tanins presque fondus enveloppent I'ensemble et la
finale, structurée et persistante, se voit relevée par une jolie fraicheur
( SAINT-EMLION GRAND CRU f acidulée.

RECCLTE 201%

ME: 85 - CS: 15 ¢ 2026/28

m Sobelvin www.chateaulagrangere.com

Cherche Distributeur(s) info@chateaulagrangere.com

Chateau Trianon

Robe profonde, concentrée et mature par sa légére évolution de
T - ¥ | disque. Les senteurs grillées, de moka, babelutte et torréfaction
TRIANONE | | se mélent a quelques accents fruités (cerise, myrtillg au sirop). _L’at-
- | | | taque est séveuse et dotée d'une belle concentration de matiére.

Sarvt Esruay Baave e |
I

aoi || | Léquilibre acidité/gras est au rendez-vous et le fruité se révéle pré-
| servé (baies rouges et noires). La finale, au grain assez serré, délivre
une puissance appréciable, qui n"empéche pas I'élégance. Un vin
richement doté, a son apogée.

ME: 85 - CF: 10 - CS: 3 - Carméneére: 2 o 2026/28

%k k

CHATEAU

Cherche Distributeur(s) www.chateau-trianon.fr

Salon: Wine Paris contact@chateau-trianon.fr

("14,5/20) Domaing Domaine Chante Alouette Cormeil
falalalal @“\Q g{"”ﬂﬁé Robe rubis intense au disque ouvert en discréte évolution. Flatteur, dis-

tingué et enrobé, le nez libére rapidement ses senteurs de fruits confi-

4 turés (prune, cerise), agrémentées de notes délicatement biscuitées et
G[lll‘ll‘ltl[ crémeuses. La bouche se montre épanouie et de texture fine. Les sa-
Saint Emilion &rany €ru | veurs de fruits cuits (baies rouges et noires) s'expriment dés |'attaque.
Ce vin épanoui et de corps délicat est soutenu par une fine acidité équi-
librante. Finale assez persistante, souple et charmeuse.

ME: 65 - CF/CS: 35 ¢ 2026/27

Cherche www.vignobles-yves-delol.com .
Distributeur(s) gueyrosse@free.fr Conversion CGI

Lhateau Trianon 4, eaunliEiGrangére
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Cherche

L'l

B> ***x

NTEGRAAL

Distributeur(s)

L'Intégraal du Chateau Clos Cormey

Robe carminée intense au disque fermé en discréte évolution. Un frui-
té intact et de grande franchise (baies rouges et noires confiturés) se
voit associé a quelques effluves d'épices douces et de boisé délicat.
Une invitation a la dégustation. Dés 'attaque, les dégustateurs sont
conquis par ce cru ample, de texture trés charmeuse par son gras et sa
douceur d'expression, et particuliérement intense en saveurs de fruits
rouges au sirop et de patisserie. A la fois concentré et enjéleur, il se voit
ponctué d'une longue finale particulierement gourmande et de belle
jeunesse encore. Bravo ! ME: 70 - CF: 30 o 2026/27

06/65.11.10.66
clos-cormey@orange.fr

S Fok ke

Cherche

CHATEAU
Puy Barbey
2018

SAINT-EMILION
GRAND CRU

Distributeur(s)

Chateau Puy Barbey

Superbe robe carminé intense de belle jeunesse encore. Un fruité intact
et bien mar (bigarreaux, mdre, prune) ouvre le bal de ce bouquet ma-
ture, pommadé et trés séduisant par ses effluves pétissiers et vanillés.
La bouche confirme d’emblée les promesses du nez. Ample, dense et
révélant un fruité mar (griottes, myrtilles confiturées), elle est enrobée
de tanins gourmands et distingués, portant sans peine une matiére
concentrée et salivante. Ce vin énergique a convaincu les dégustateurs.
Il est ponctué d'une longue finale donnant I'envie d'y revenir.

ME: 80 - CF: 15 - CS: 5 ¢ 2026/28

06/07.62.56.70
ducousso.francois@wanadoo.fr

* %Kk

Cherche

2018
i
] 5 ,rgi!;.
» /’&}y_’__{;' -.*i’""

Chateau

ROYLLAND

SAINT-EMILION GRAND CRU

M TR kb Propesctiros

Chateau Roylland

Jolie robe rubis intense, lumineuse. Elégant, profond et démonstra-
tif, le bouquet souligne en priorité les senteurs de fruits rouges mdrs,
cacao et épices douces. Une délicate touche toastée complete I'en-
semble a I'aération. Engageant ! Tout est bien en place dans cette
cuvée au boisé particulierement bien dosé et se plagant au service
d'une matiére fruitée concentrée et généreuse (griotte, mare, myr-
tille). L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et la finale, dense et
voluptueuse, se prolonge dans une persistance salivante. Ce vin a
traversé les ans avec réussite. ME: 80 - CF: 20 o 2026/28

Distributeur(s)

www.chateau-roylland.fr

chateau.roylland@orange.fr / jean-bernard.chambard@orange.fr

=

15.5/20

* %ok

FLEUR DE JAUGUE

CHATEAU CRUZEAU

208

SAINT-EMILION GRAND CRU

Cherche

Distributeur(s)

34

Chateau Cruzeau - "Fleur de Jaugue"

Robe cerise, lumineuse et limpide, en discréte évolution. D'intenses
senteurs de torréfaction (moka) et de caramel s'imposent d’emblée, as-
sociées au pain d'épices. L'expression fruitée se fait plus discréte (prune,
cerise). Un bouquet mature et engageant. On apprécie des I'attaque la
concentration et le fruité intact de ce cru sérieux, doté d'un bel équilibre
acidité/gras/structure. Les saveurs de baies rouges et noires se montrent
expressives et la finale, rafraichie par une délicate acidité, séduit par sa

persistance et sa vigueur.
ME: 70 - CF: 30 o 2026/28

@ve [J

www.chateau-cruzeau.com
contact@chateau-cruzeau.fr



http://www.chateau-cruzeau.com
http://www.chateau-roylland.fr

SAINT-EMILION GRAND CRU 2018

%k ok

Cherche

CHATEAU |
GRAND DESTIEU
Saint Emilion
Grand Cru
2018

Chateau Grand Destieu

Un trés beau rubis carmin irise cette robe intense, au disque fermé, de
grand éclat. On apprécie dés |'ouverture de généreuses senteurs de
fruits rouges et noirs mars voire au sirop (bigarreaux, myrtille), associées
a quelques effluves d'épices douces et de tabac blond parfumé. Ce cru
vigoureux se voit porté par une belle acidité, qui souligne les saveurs
de baies noires sauvages (cassis, sureau, myrtille). Les tanins presque
fondus enveloppent avec réussite une matiére énergique et concen-
trée. Finale suave et dense, de persistance appréciable.

ME: 80 - CF: 15 - CS: 5 ¢ 2026/28

www.chateaugranddestieu.fr

Distributeur(s)

chateau.granddestieu@orange.fr

LA'CHAPELLE
CANTERANE
Saint T‘Emdiun l'ﬁn.mh IF::I

2018

Cherche

Distributeur(s)

Chateau Cruzeau

Chateau La Chapelle Canterane

Robe rubis cerise au disque ouvert en évolution. Dés |'ouverture, les
ardbmes de fruits rouges cuits (fraise, cerise), cuir et épices rivalisent
d'expression. L'aération compléte la palette par une touche de torré-
faction et de sous-bois. Ce cru sérieux et assez concentré a traversé
les ans avec réussite. La bouche, de concentration appréciable, met en
présence un fruit mlr et généreux, relevé par de fins amers réglissés.
Finale longiligne pour un cru de texture délicate et fondue.

ME: 80 - CF: 20 o 2026/27

06/37.62.60.43
scea.trabutcussac@gmail.com

35
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2016

Chateau Petit Val - "Muse du Val"

—
\? Splendide robe rubis profond au disque fermé, de grande jeunesse. De

* %Kk

puissantes notes de cerise confite, cacao et cuir frais rivalisent d'expres-
sion dans un bouquet intense, complexe et profond, qui invite a la dé-

X . . . .
gustation. L'attaque, vigoureuse et concentrée, donne le ton d'une cuvée

(

o

- ambitieuse par sa densité de matiére, I'élégance de ses tanins gourmands
MUSE et sa finale interminable, alliant structure et enveloppement. Les saveurs

DU VAL de fruits confits (cerise, prune) s'y révelent prégnantes. Limpression gour-

SANTEMLION CRAND Gl mande et salivante se prolonge longuement. Un trés beau cru qui ne pré-
g sente aucune ride.

= - ——. ME: 50 - CF: 50 o 2026/28

W Vins & Terroirs - Salon: Wine Paris www.chateaupetitval.com

Cherche Distributeur(s) Wallonie - GdL contact@chateaupetitval.fr

@B> ***x Chateau Lapelletrie - "Canopée de Lapelletrie"

Superbe robe rubis carmin éclatant, de belle jeunesse. Les épices et
quelques effluves de baies noires sauvages s'associent dans ce nez au
caractére affirmé. La bouche se montre convaincante dés I|'attaque.

) D'insistantes saveurs de fruits noirs (myrtille, cassis, cerise) se livrent de
CANOPEE concert, soutenues par quelques tanins distingués et respectueux de
DE LAPELLETRIE la matiére. On reléve la fraicheur intacte et la persistance d'une finale
SAINT-EMILION GRAND CRU . .

vigoureuse de grande jeunesse encore. Bravo !

1016

ME: 100 o 2026/28

[[ Villas Vins - Cherche Distributeur(s) www.lapelletrie.com

Salon: Gondecourt (Fr) a-biscaye@Iapelletrie.com

Chateau Vieux Rivallon

Robe profonde, rubis lumineux. Trés engageant par ses intenses effluves de
fruits confiturés voire au sirop (cerise noire, myrtille), ce bouquet suave et
enveloppé, de grande jeunesse encore, est une invitation a la dégustation.
e Ce vin a la fois vigoureux et mature a traversé les ans avec réussite. Le milieu
VIEUX RIVALLON | de bouche confirme sans nuance la prégnance du fruit pressentie au nez. La
Saint-Emilion Grand Eru maturité des saveurs de fruits rouges confiturés trouve sans peine son équi-
ey libre dans un support d'acidité revigorant. Finale énergique, distinguée et

persistante pour un cru parfaitement construit.
ME: 65 - CF: 30 - MA: 5 ¢ 2026/28

Cherche 05/57.51.35.27
Distributeur(s) chateauvieuxrivaillon@orange.fr

15,5/200 e a0 Chateau Cruzeau - "Fleur de Jaugue" 23,00 €
o Trés belle robe rubis profond, au disque fermé sans réel signe d'évo-
w lution. Premier nez sur un boisé délicat et parfumé (tabac blond), ne
voilant pas I'expression d'un fruité mir et charmeur (fraises, cerises
FLEUR DE JAUGUE cor.wﬂ/turee§)‘ nglle jeunesse dans ce vin énergique, dont{ la matiere
CHATEAU CRUZEAU fruitée (baies noires sauvages) et les épices se voient relevées par une
2016 charpente presque patinée. Les dégustateurs soulignent I'ambition et
et o o I'équilibre de ce cru sérieux, ponctué d'une finale délicatement réglis-
BORDEAUX sée.

ME: 70 - CF: 30 o 2026/28

Cherche www.chateau-cruzeau.com
Distributeur(s) contact@chateau-cruzeau.fr
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SAINT-EMILION GRAND CRU 2015

Chateau La Croizille

Splendide robe profonde au disque a peine ouvert. Le bouquet, vo-

luptueux et suave, se révéle mature et complexe. Les senteurs de fruits

confiturés, les effluves de boisé fin et de torréfaction s'associent dans

¢ un ensemble élégant, parfumé et trés engageant. Cette cuvée parfai-

LA CROIZILLE tement construite a traversé les années avec succes. Concentration de

SAINTEMILION GRAND CRU matiére, tanins patinés, fruité croquant et finale longue et suave en sont
2015 les principaux atouts. Trés bel exercice de vinification. Bravo.

ME: 70 - CF: 30 o 2026/28

m Rabotvins - Cherche Distributeur(s) www.chateaulacroizille.com
Salon: Vignerons Indépendants de Lille contact@chateaulacroizille.com

Chateau Petit Val



http://www.chateaulacroizille.com

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2022

(17,5/2008 2 8 85 Chateau Villemaurine

Robe profonde, rubis intense a reflets carminés, de grande jeunesse.
Dés I'ouverture, ce bouquet profond affiche une personnalité affirmée,
illustrée par les notes de grillé, épices et baies noires sauvages, mélées
a une touche de torréfaction. L'attaque, solidement tramée, donne le
ton d'un cru profond et sérieux, dont I'expression fruitée particuliere-
ment mdre (myrtille, griotte) se voit enveloppée de tanins au grain dis-
tingué, encore jeunes. Le milieu de bouche s’élargit et gagne en am-
pleur et profondeur. La finale, subtilement corsée et dotée d'un beau

CHATEAU
VILLEMAURINE
2022 potentiel d'évolution, séduit tant par son élégance que par sa longueur
, ) . .
d'expression. Tres grand vin ! ME: 85 - CF: 15 o 2027/33

www.chateau-villemaurine.com

W Salon: Wine Paris

contact@chateau-villemaurine.com

017,5/2008 8.8 8 Chateau La Croizille

Magnifique présentation pour cette robe presque d’encre au disque encore vio-
lacé. Le premier nez témoigne d'un élevage présent et maitrisé, se placant au
service d'une expression fruitée mature et charmeuse (cerises, fraises confitu-
rées). Extrémement parfumé, ce bouquet profond et complexe invite au voyage.
Tout est équilibre et suavité dans ce cru dense, dont la texture grasse et mire se
voit équilibrée par des tanins encore jeunes et de grande distinction. Les saveurs
de fruits confiturés rivalisent d’expression (baies rouges et noires), relevées par
une acidité tonifiante. Longue finale associant persistance et suavité.

ME: 70 - CF: 30 e 2027/32

W Rabotvins - Cherche Distributeur(s) www.chateaulacroizille.com

Salon: Vignerons Indépendants de Lille contact@chateaulacroizille.com

L 17/20 I g ) Chateau Sansonnet
Splendide robe presque d'encre au disque fermé. Profond, distingué et li-
vrant une empreinte boisée (tabac blond parfumé) de grande délicatesse
L et respectueuse du fruit (bigarreaux, mdre), le bouquet allie puissance et
CuaTEAU distinction. Cette bouche de haute tenue a conquis les dégustateurs par son

SANSONNET parfait équilibre entre la maturité de ses saveurs de baies rouges et noires,
GRAND Cru CLas la fraicheur et la sensation d'équilibre apportée par une acidité présente de

I'attaque a la finale et I'élégance de ses tanins partiellement fondus.

Finale longiligne et persistante, extrémement salivante, pour un cru riche-

ment constitué et ne craignant rien de 'avenir  yic. 090, cF: 5- CS: 3 0 2026/32

O

www.chateau-sansonnet.com
contact@chateau-sansonnet.com

1|

Chateau Sansonnet y Chéateau La Marzelle



http://www.chateau-villemaurine.com
http://www.chateaulacroizille.com
http://www.chateau-sansonnet.com

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2022

@B> »>xx Chateau La Marzelle

Superbe robe carminée intense, de grande profondeur, encore jeune.
Quelle élégance dans ce bouquet mariant avec réussite les notes de
CHM'EAU I.A MM!IELL[ boisé délicat (tabac blond, boite a cigares), cerise confite et vanille. Un

ensemble trés engageant par sa douceur d'expression. Tout est parfai-

Grand Cru Classé tement en place dans ce cru de haute tenue, qui allie ses qualités de
SAINT-EMILION GRAND CRU densité a une charpente solide de grande élégance et ne demandant

& ) qu'a poursuivre sa patine. Le fruit (cerise noire confite, mire sauvage) est

e s, il respecté par |'élevage et la finale séduit tant par sa persistance que par
son élégance. Trés belle réussite. ME: 80 - CF: 15 - CS: 5 ¢ 2027/31

m Salon: Wine Paris www.lamarzelle.com @ @

info@lamarzelle.com

@ Chateau Balestard La Tonnelle

N ChilTedy
\m\fgumll.ﬂﬁw%, Robe rubis grenat intense, de grand éclat. Profondeur et complexité se

ez

donnent rendez-vous dans ce bouquet intensément parfumé, dont les senteurs
de fruits rouges et noirs confiturés se voient enveloppées d'un boisé de grande
finesse. Quelques notes de tabac, moka et d'épices douces complétent la pa-
lette a I'aération. Les dégustateurs soulignent les qualités de corpulence et

_';“;‘”u'];':;:l’_]:‘;m{:" concentration fruitée (griotte, miire) de ce cru ambitieux. La texture révéle un
s grain serré, des tanins encore jeunes mais distingués et une présence épicée et
e Tinement réglissée. Longue finale pouvant encore patiner ses contours. Un cru
sérieux de belle évolution encore. ME: 70 - CF: 22 - CS: 8 o 2027/32

Cherche www.vignoblescapdemourlin.fr
Distributeur(s) info@vignoblescapdemourlin.com

@B ***x Chateau Cap de Mourlin
; Robe carminée de belle brillance. Une expression fruitée mature (cerise
confite, myrtille) s’exprime dés I'ouverture, associée au cacao et a une
CHATEAU touche lactique presque crémeuse. Un ensemble doucereux et enga-

CAP DE MOURLIN geant. L'attaque, franche et longiligne, donne le ton d'une cuvée dotée
Graand Coee Lllaioe d'un trés bel équilibre fraicheur/maturité fruitée. On y apprécie les sa-
:Z{{{f{i:{{{{i@‘ff !'{”f/r"/g”f veurs de myrtilles, cassis et bigarreaux, relevées par une acidité tonifiante.
2o Quelques épices complétent I'ensemble et la trame, grasse et envelop-

‘ pante, témoigne d'un élevage maitrisé. Longue finale de grand réma-

VIGNOBLES CAPDEMOURLIN .,
e nence fruitée. ME: 75 - CF: 21 - CS: 4 o 2026/30

Cherche www.vignoblescapdemourlin.fr
Distributeur(s) info@vignoblescapdemourlin.com

Chateau Cap de Mourlin Chateau Balestard La Tonnelle



http://www.lamarzelle.com
http://www.vignoblescapdemourlin.fr
http://www.vignoblescapdemourlin.fr

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2022
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1

CHATEAU

LA SERRE

SAINT-EMILION
GRAND CRU CLASSE
20z2
Lue d"Arfenille

Chateau La Serre

Robe rubis profond au disque légérement ouvert. Extrémement char-
meur par ses senteurs de cerise confite, cacao et épices douces, ce
nez complexe et enveloppé est une invitation a la dégustation. Des
I'entrée de bouche, ce cru fondu et croquant de fruit se présente sous
ses plus beaux atours. Sa trame révele un beau gras et les saveurs de
fruits rouges et noirs rivalisent d’'expression. La charpente tannique
se montre civilisée et assagie. La finale, suave, juteuse et persistante,
ponctue en beauté une dégustation convaincante, d'un cru déja trés
agréable aujourd’hui. ME: 80 - CF: 20 o 2026/29

www.chateaulaserre.com
contact@chateaulaserre.com

@ve)

© Photo Sovignon

@B ++*

CHATEAU
TOUR BALADOZ

FEEH

GRAND CRU CLASSE

1

Rabotvins - Cherche Distributeur(s)

Salon: Vignerons Indépendants de Lille

%k k

GRAND CRU CLASSE

CHATEAU

Cherche
Distributeur(s)

L

Chateau

Grand Corbin

GRAND CORBIN

MNT-EMILION GRAND CRE

Chateau Tour Baladoz

Robe rubis profond éclatant a nuances carminées. Le premier nez révéle sans
attendre de flatteuses notes de boisé délicat (tabac blond, cuir frais). Il se
compléte rapidement d'une expression fruitée intense (cerise noire, gelée de
mare). Un bouquet enveloppant, invitant a la dégustation. Dés |'attaque, ce
cru suave et doucereux livre une bouche charmeuse par ses intenses saveurs
de fruits rouges confiturés (framboise, cerise). La trame se révéle grasse, ac-
centuant I'impression de douceur d'une cuvée trés aromatique. De fins tanins
presque fondus enveloppent I'ensemble. La finale, gourmande a souhait, sé-
duit par son profil longiligne. ME: 70 - CF/CS: 20 - PV/CA/MA: 10 o 2026/28

www.chateautourbaladoz.com
oenotourisme@demour.com

Chateau Grand Corbin

Splendide robe carminée intense, de grande jeunesse. Un boisé délicat
se livre d’emblée, enveloppant de douceur les arbmes de fruits rouges et
noirs intacts (prune, cerise) et de cacao. Ce vin de concentration appré-
ciable présente de grandes qualités de finesse de texture et de fruité ju-
teux (baies rouges et noires). On apprécie la franchise et I'équilibre acidi-
té/gras d’un milieu de bouche associant plénitude et charpente tannique
élégante et partiellement lissée. Finale longiligne associant distinction et
fondu.

ME: 90 - CF: 6 - CS: 4 o 2026/30

www.grand-corbin.com
chateau@grandcorbin.com

Chéateau La Serre


http://www.grand-corbin.com
http://www.chateaulaserre.com
http://www.chateautourbaladoz.com

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2021

15.5/20

22,82

Chateau Destieux

Robe rubis profond de belle concentration. D'emblée, les senteurs de
torréfaction, moka et cuir frais marquent de leur empreinte un bouquet
qui révele davantage de fruit au fil de I'aération (griotte, mare). Un en-
semble a forte personnalité. Relevé dés |'attaque par de fins amers ré-
glissés, ce vin dense et charnu exprime ensuite de généreuses saveurs
de baies noires sauvages. Une texture assez grasse et charmeuse s'im-
pose en milieu de bouche, soulignant un équilibre globale séduisant.
Longue finale suave sur une délicate sensation de sucrosité.

ME: 70 - CF: 20 - CS: 10 o 2026/29

The Grape www.chateau-destieux.com

De Branbandere contact@vignoblesdauriac.com

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2019

L 18/20 IR g g Chateau Sansonnet
: Robe impressionnante de jeunesse, rubis carmin profond au disque fermé.
Ce bouquet suave et intense a conquis les dégustateurs qui soulignent una-
( nimement son exubérance fruitée intacte (cerise confite) et I'expression de
CHATEAU ses épices douces. Une invitation a la dégustation. Ce vin suave et extréme-

SANSONNET ment concentré présente de sérieux atouts de densité, élégance et intensité

FRAND CRU CLas fruitée. Il n'a pris aucune ride. Sa suavité, I'élégance de sa trame et la finesse
de grain de ses tanins presque fondus témoignent de sa trés belle évolu-
tion. La finale, portée par une rémanence fruitée intense, associe longueur
et étoffe. Splendide vin. ME: 90 - CF: 7 - CS: 3 ¢ 2026/30

Sanvril s G Cin

www.chateau-sansonnet.com
contact@chateau-sansonnet.com

Chateau Ripeau

Robe cerise intense au disque partiellement ouvert, a nuances légére-
ment tuilées. Dés 'ouverture, les senteurs de fruits cuits voire macérés
(cerise, fraise) s'associent aux notes de biscuit et moka, dans une palette
E ; olfactive de grande douceur. Le fruit reprend le devant de la scéne dans
g RIPEAU 3% une bouche puiss.ante et élégante ala f.O.iS. Les saveurs de fruits au §ir9p
s (bigarreaux, myrtille) trouvent leur équilibre dans un support d'acidité
omniprésent et rafraichissant. La trame se montre serrée et la finale, fi-

nement réglissée, associe persistance et distinction. Bravo !
ME: 65 - CF: 30 - CS: 5 ¢ 2026/29

GRANE CRU CLASSE

www.chateau-ripeau.com
info@chateau-ripeau.com

Chéteau Tour Baladoz. : 3 o Chateau Destieux
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SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2020

1

£ *‘“ CHATEAU ¢
C4F RIPEAU

GRAND CRU CLASSE.

I Brasserie Vanuxeem

Chateau Ripeau

Robe cerise au disque ouvert. Dés |'attaque, de puissantes senteurs de
fruits au sirop (créme de mare, cerise noire) se mélent a un boisé délicat
pour un bouquet envoltant. Ce cru de haute tenue a emporté les suf-
frages et confirme dés I'entrée de bouche les promesses du nez. La trame
extrémement serrée et la maturité des puissantes saveurs de fruits mars
(baies rouges et noires) n‘ont d'égal que la densité et la distinction de ta-
nins au service du fruit. Finale interminable, juteuse a souhait, pour un cru
qui fait honneur a son appellation. Dégustation unanimement appréciée,
extrémement convaincante. ME: 65 - CF: 30 - CS: 5 o 2026/30

www.chateau-ripeau.com
info@chateau-ripeau.com

&@B> | CADET-BON
.. 0. 0.4

SUNTEMILION GRAND CAU
2020

Chateau Cadet-Bon

Superbe robe de grande profondeur, rubis grenat d'extréme jeunesse.
Elégant et enrobé, le bouquet traduit une association réussie des arémes
fruités (myrtille, griotte, mlre) et délicatement boisés. Il appelle la dé-
gustation. Ce vin sérieux et concentré séduit par son classicisme et son
élégance. Les saveurs de baies noires sauvages (mure, cassis, myrtille)
s'expriment sans retenue, enveloppées d'élégants tanins, gourmands et
pouvant encore achever leur patine. Finale suave et serrée 3 la fois, de
longueur appréciable.

ME: 80 - CF: 20 o 2026/29

www.cadet-bon.com
chateau.cadet.bon@orange.fr

*kkk | LA SEI'RRE

SAINT-EMILION
GRAND CRU CLASSE
2020

Lwe d'Arfenille

Chateau La Serre

Robe profonde au disque fermé, concentrée et de bel éclat. Le premier
nez, enveloppé, imprime une sensation de douceur insistante, illustrée
par les senteurs de fruits confiturés (cerise noire, gelée de framboises).
L'attaque, franche et finement texturée, donne le ton d'un cru équilibré,
de texture a la fois fine et serrée, dont la rémanence fruitée se montre
prégnante (baies rouges et noires). Lempreinte de |'élevage (Iéger gril-
|€) et des tanins partiellement fondus s'amplifie au fil de la dégustation;
elle témoigne d'un beau potentiel d'évolution encore.

ME: 80 - CF: 20 o 2027/31

www.chateaulaserre.com @
contact@chateaulaserre.com

CHATEAU

Chéateau Fonroque

Superbe robe lumineuse, rubis intense. Magnifique bouquet, associant élé-
gance, complexité et profondeur. La douceur des arébmes de fruits confiturés
voire au sirop (cerise noire, mire) se compléte de notes subtilement boisées,
dans un ensemble de grand charme, finement vanillé, qui invite au voyage.

FONROQUE Les dégustateurs sont séduits par I'intensité fruitée intacte de ce cru riche-

o ment doté, dont I'élevage s'est placé au service de la matiere sans la domi-

GRAND CRU CLASSE ner. De puissantes saveurs de fruits au sirop (myrtille, bigarreaux) s’expriment
SAINT-EMILIDN GRAND CAU 3 , ' , S

B sans retenue et la finale, dotée d'un beau gras, séduit également par son

enveloppement et sa persistance. ME: 87 - CF: 13 ¢ 2026/28

W Salon: Wine Paris - Millésime Bio www.chateaufonroque.net

La Levée de la Loire
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visites@chateaufonroque.com



http://www.chateau-ripeau.com
http://www.cadet-bon.com
http://www.chateaufonroque.net
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SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE 2018
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22,8, 2.

The Grape
De Branbandere

GRAND CRU CLASSE

HAgEAU .- 2
GRAND CORBIN

WINT-EMILION GRAND CRES

Chateau Destieux

Jolie robe profonde et concentrée en début d'évolution. Dés I'ouver-
ture, ce bouquet complexe, prometteur et démonstratif exhale sans re-
tenue ses puissantes senteurs de fruits au sirop (griotte, mdre), d'épices
douces et de cake aux fruits confits. Trés engageant ! La bouche
confirme sans attendre les promesses du nez. Richement dotée et trés
aromatique, elle présente des tanins patinés, une expression fruitée in-
tacte (cerise confite, framboise, myrtille) et une texture enveloppante
et charmeuse. Le grain serré de sa finale témoigne d'une remarquable
résistance au temps. Tres belle réussite.  ME: 70 - CF: 20 - CS: 10 » 2026/29

www.chateau-destieux.com

contact@vignoblesdauriac.com

Chateau Grand Corbin

Robe rubis profond au disque a reflets tuilés. Charmeur et épanoui, le
bouquet délivre de beaux arémes de fruits confiturés voire cuits (fraise,
cerise, pruneau) et d'épices douces (cannelle). Subtile touche de moka a
I'aération. Sphérique et charmeuse par son profil enrobé, cette bouche
suave est dotée d'une texture grasse, portée par |'expression de ses sa-
veurs de fruits au sirop. Limpression de plénitude se prolonge jusqu’en

At finale, ol les qualités de persistance et d’enveloppement s'associent har-
HH;‘ 2018

monieusement.

ME: 75 - CF: 20 - CS: 5 ¢ 2026/27

Cherche
Distributeur(s)

www.grand-corbin.com
chateau@grandcorbin.com

il

L: puissance, la générosité fruitée et I'élégance qu'affichent les Saint-Emilion permettent a ces grands
bordeaux d'accompagner avec dignité de nombreux mets. La présence souvent majoritaire du merlot apporte de la
rondeur et oriente donc les accords dans ce sens.

En entrée, ils seront partenaires d'une omelette ou des oeufs brouillés aux cepes ou aux truffes. lls souligneront avec
finesse une dinde rétie, un chapon et méme un cassoulet.

Ces vins corsés et fins a la fois convoleront en justes noces avec un gigot de mouton, une entrecéte borde-
laise, ou toutes autres viandes rouges grillées. Une cuvée plus charpentée encore tiendra téte a un lapin a la moutarde,
un boeuf bourguignon ou un navarin d'agneau. Ces vins s'expriment également avec brio en compagnie de sauces liées
au sang. lls seront alors parfaitements adaptés aux champignons en général et aux cepes grillés ou poélés en particulier.
lls sharmonisent aussi avec la truffe qui a besoin d'étre enveloppée par les
tannins soyeux du vin.

Les Saint-Emilion n'aiment guére la compagnie des fromages, mais
comme tous les autres vins rouges bordelais, ils s'accordent assez bien avec les
vieux goudas, les tommes du Massif central, le cantal, le salers ou le laguiole.

Dankzij de kracht, de fruitige volheid en de elegantie die de Saint-Emi-
lions aan de dag leggen, kunnen deze grote bordeauxwijnen talrijke gerechten
waardig vergezellen. De vaak overheersende aanwezigheid van de Merlot ver-
schaft rondheid en oriénteert de harmonieén in die richting.

Bij het voorgerecht zullen ze de bondgenoten zijn van een omelet of roereieren met eekhoorntjesbrood
of truffels. Ze zullen met verfijndheid een gebraden kalkoen, een kapoen of zelfs een cassoulet kracht bijzetten. Deze
wijnen, die zowel pittig als verfijnd zijn, zullen perfect harmoniéren met schapenhout, entrecote bordelaise, of elk ander
gegrild rood vlees. Deze wijnen zetten bloedworst kracht bij. Ze uiten zich ook met brio bij met bloed gebonden sauzen.
Ze zijn dan perfect geschikt bij paddenstoelen in het algemeen en bij gegrild of in de pan gebakken eekhoorntjesbrood in
het bijzonder. Ze harmoniéren ook met truffel, dat er behoefte aan heeft om zich te laten omhullen door de zijdeachtige
tannines van de wijn.

De Saint-Emilions houden niet bepaald van het gezelschap van kazen, maar zoals alle andere rode bor-
deauxwijnen harmoniéren ze vrij goed met oude gouda, tomme van het Centraal Massief, cantal, salers of laguiole.

ACCORDS METS-VINS ® WIJN EN GERECHT
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AUTRES VINS

Chateau Compassant - Bordeaux - 2020

Trés jolie robe rubis, profonde et de grande jeunesse. Plus en
finesse qu’en démonstration, le bouquet élégant et suave jouit
d'un fruité intact. Les dégustateurs évoquent la cerise confite, les
baies noires sauvages et le cacao. Un ensemble éloquent qui invite
a la dégustation. La bouche est épurée, pleine et croquante de
fruits. On apprécie la densité de matiére, le gras et la finale longue
et large a la fois. Un cuvée bien travaillée qui a traversé les ans avec
bonheur. Bravo.

%k

BORDEAUX

FAMILLE

ME: 100 e 2026/27

Cherche www.vignoblesdecazes.com
Distributeur(s) contact@vignoblesdecazes.com

@B ****  Chateau La Devise - Puisseguin-Saint-Emilion - 2018

Jolie robe rubis cerise éclatante, sans signe d'évolution. Le bouquet,
(_) moyennement expressif mais élégant, se révele fondu et gourmand
sur ses notes de fruits rouges confiturés et ses délicats effluves épicés,
de cacao, cuir frais et sous-bois. Cette cuvée épanouie se présente
aujourd’hui sous ses plus beaux atours. On apprécie la concentration

CHATEAU - D e \

DE\}ISE de matiere, I'équilibre gras/acidité mais surtout le fruité juteux d'une
e cuvée qui a traversé les ans avec bonheur. La finale est longiligne et
2018 2018 rafraichissante, donnant volontiers I'envie d'y revenir.

ME: 80 - CF: 20 ¢ 2026/27

Cherche Distributeur(s) www.vignobles-robin-lafugie.com

Salon: Wine Paris - Vign. Ind. Luxembourg robin.lafugie@orange.fr

&> ***  Chateau de la Cour d’Argent - Bordeaux Supérieur 2022

B — Robe brillante et limpide assez concentrée, cerise intense. Le bouquet
(it est mature et doucereux sur les fruits rouges confiturés, et de délicats
DE\'_‘%_.'CO?E:? AP‘?ENT effluves de moka et tabac blond. La bouche est franche et nette sur
; ‘ un fruité juteux. On apprécie I'équilibre gras/acidité, la concentration
de matiére et la finale longiligne et salivante. Une cuvée épanouie,
travaillée en finesse et qui se présente aujourd’hui sous ses plus beaux
atours.

ME: 95 - CF/CS: 5 o 2026/27

m Cherche Distributeur(s) www.denis-barraud.com
Salon: Vignerons Indép. de Lille - Luxembourg  fcd@vignoblesbarraud.fr - sylvie@vignoblesbarraud.fr
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LA MONTAGNE DE CORTON

DOUCES VALLEES ET COURBES SEVERES

La renommée du vignoble
de la Cote de Beaune est étroitement
liée a sa capitale, Beaune, véritable
siege historique et économique de la
Bourgogne viticole.

Trait d'union entre les Cotes
de Nuits et de Beaune, la Montagne
de Corton marque un changement
de paysage. Allant vers Beaune, il s'arrondit. De
douces vallées succédent aux courbes séveres.
Comme Ladoix-Serrigny et Pernand-Vergelesses,
Aloxe-Corton (prononcer Alosse) bénéficie d'une
situation parfaite.

Cette derniére comporte 14 climats clas-
sés en "Premier Cru”. En rouge, la robe est assez
foncée et les ardbmes suggeérent le jardin au prin-
temps avec un chatoyant panier de fruits rouges et
noirs. lls sont assez fermes et charpentés. La partie
septentrionale est la plus tendre et fruitée, la par-
tie sud la plus solide et structurée.

Chorey-lés-Beaune se situe au pied de
la Cote. Une excellente clé d'initiation aux vins
de Bourgogne d'’AOC Villages. Ce sont en effet
des bouteilles accessibles et généreuses. Ce vin
rouge léger et souple, modérément tannique est
riche en caractére. Bien structurés, ses tanins sont
présents et élégants. lls ne manquent pas de ron-
deur sous une solide charpente laissant au palais
un sentiment généreusement fruité.

Le village viticole de Ladoix-Serrigny
conserve de vieux quartiers trés pittoresques ainsi
qu'un patrimoine religieux remarquable.

Domaine Les Beaupoirs

La framboise, la cerise confite ou a

I'eau-devie et le fruit mir emplissent le bouquet
des Ladoix. Avec leurs tanins soyeux et leur tex-
ture ronde, ils se révélent souvent trés flatteurs.
L'appellation couvre a peine 74 ha de vins rouges
contre 20 ha de blancs qui offrent finesse et ca-
ractére a la fois.

A flanc de coteau et aux rues pentues,
Pernand-Vergelesses offre un visage souriant. Les
vins révelent une belle concentration, de la com-
plexité et a I'image de leurs voisins, un fruité tou-
jours intact. Plus haut se retrouvent les 53 ha de
blancs plantés sur des sols marneux. Trés aroma-
tiques et équilibrés, leurs notes fruitées et épicées
sont souvent agrémentées de saveurs minérales.

Les rouges de Savigny-les-Beaune sont
discrétements tanniques. Etoffés, ils préservent
leur fruit et révelent puissance, volume et ron-
deur dans un juste équilibre. Les plus structu-
rés peuvent aisément atteindre les 6 a 8 ans. Les
blancs affichent d’emblée une belle finesse et une
vivacité qu'apprécieront les poissons d’eau douce
et les crustacés.

Il faut savoir s'écarter quelque peu de
la N74 et ne pas se précipiter d'em-
blée a Beaune ou sur les prestigieux
et "inaccessibles” Corton et Cor-
ton-Charlemagne pour découvrir ces
petits villages bourguignons et leurs
vins au coeur tendre et chatoyant de
fruit. Comme les vignerons qui les
faconnent, ils se livrent en toute fran-
chise et sérénité et nous invitent vo-
lontiers a leur rencontre.

7 a VA
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DE BERG VAN CORTON

ZACHTE VALLEIEN EN STRENGE HELLINGEN

De faam van de wijn-
gaarden van de Céte de Beaune is
nauw verbonden met haar hoofdstad
Beaune, het ware historische en eco-
nomische centrum van de Bourgon-
dische wijnbouw.

Als verbindingsschakel
tussen de Cote de Nuits en de Cote
de Beaune markeert de Montagne
de Corton een verandering in het
landschap. In de richting van Beaune
het Zachte
valleien volgen op strengere hellin-
gen. Net als Ladoix-Serrigny en Per-
nand-Vergelesses geniet Aloxe-Cor-
ton (uitgesproken als “Alosse”) van
een ideale ligging.

Deze laatste omvat 14 climats die als “Pre-
mier Cru” zijn geclassificeerd. Bij de rode wijnen is
de kleur vrij diep en de aroma’s doen denken aan
een lentetuin, met een sprankelende mand van rood
en zwart fruit. Ze zijn vrij stevig en krachtig. Het noor-
delijke deel is het meest zacht en fruitig, het zuideli-
jke deel het meest robuust en gestructureerd.

wordt reliéf ronder.

Chorey-lés-Beaune ligt aan de voet van
de Céte. Het is een uitstekende kennismaking met
Bourgondische wijnen van de AOC Villages. Het zijn
namelijk toegankelijke en genereuze flessen. Deze
lichte en soepele rode wijn, matig tanninerijk, zit
vol karakter. Goed gestructureerd zijn de tannines
aanwezig en elegant. Ze missen geen rondheid
binnen een stevige structuur en laten een gul frui-

"’ﬁ'

Dom né'Jeé'n-Jacques Girard

tig gevoel achter op het gehe-
melte.

Het wijndorp Ladoix-Serrigny

behoudt oude, zeer pittoreske
wijken evenals een opmerkelijk
religieus erfgoed.
Framboos, gekonfijte kers of kers
op eau-de-vie en rijp fruit vullen
het bouquet van Ladoix-wijnen.
Met hun zijdeachtige tannines
en ronde textuur zijn ze vaak
bijzonder verleidelijk. De appel-
latie beslaat amper 74 hectare
rode wijn tegenover ongeveer
20 hectare witte wijn, die zowel
finesse als karakter bieden.

Op de helling en met steile
straatjes toont Pernand-Verge-
lesses een vriendelijk gezicht. De wijnen vertonen
een mooie concentratie en complexiteit en, net als
hun buren, een blijvend fruitig karakter. Hogerop be-
vinden zich de 53 hectare witte wijngaarden op mer-
gelbodems. Zeer aromatisch en evenwichtig worden
hun fruitige en kruidige tonen vaak aangevuld met
minerale accenten.

De rode wijnen van Savigny-lés-Beaune zijn
discreet tanninerijk. Vol en gestructureerd behouden
ze hun fruit en tonen ze kracht, volume en rondheid
in een mooi evenwicht. De meest gestructureerde
kunnen gemakkelijk 6 tot 8 jaar rijpen. De witte wi-
jnen tonen meteen een mooie finesse en levendi-
gheid die goed passen bij zoetwatervis en schaal-

dieren.

@ine Etier;pe Delarehe::

Men moet soms een beetje afwi-
jken van de N74 en zich niet meteen naar
Beaune of naar de prestigieuze en “on-
bereikbare” Corton en Corton-Charle-
magne haasten om deze kleine Bourgon-
dische dorpen en hun wijnen met een
zacht hart en een sprankelend fruitkarak-
ter te ontdekken. Net als de wijnbouwers
die ze vormen, tonen ze zich oprecht en
sereen en nodigen ze ons graag uit om
hen te ontmoeten.

VA V A——




SAVIGNY-LES-BEAUNE ROUGE 2023

16,5/200 e g bl Domaine Gavignet Pere & Fils - "Les Liards"

Belle robe carminée, dense et lumineuse. Profond, m(r et com-

% DOMAINE GAVIGNET plexe, ce bouquet parfumé souligne d'abord les ardmes liés a son
& élevage (tabac blond, vanille, boite a cigares). L'expression fruitée
SAVIGNY-LES-BEAUNE (cerise mire) apparait ensuite discretement. Les dégustateurs s'ac-

cordent pour louer les qualités de concentration, suavité et puis-
sance aromatique de ce cru solidement construit mais conservant
une grande élégance. L'expression du fruit rouge mir voire confi-
turé est plus présente qu'au nez. Le grain de tanin, a la fois serré et fin, augure d'une belle évolution
encore. Un exercice de vinification abouti, dont I'élevage a respecté et porté la matiére. Bravo. 2027/32

LES LIARDS

Cherche Distributeur(s) www.maurice-gavignet.com

Salons: Wine Paris - Prowein contact@maurice-gavignet.com

@B **x* Domaine Serrigny - "Serrignyssime "
i Jolie robe pivoine, limpide et brillante. Particulierement fin et dé-
R IR licat, le nez accorde la primauté a une expression de fruits rouges
‘_/ frais généreuse (cerise, framboise). Quelques épices douces com-

plétent la palette, assortie d'un boisé subtil. Lentrée de bouche,
présentant un grain assez serré, donne le ton d'une cuvée riche-
ment dotée, dont la maturité fruitée (griotte, fraise, prune) s'impose

SAVIGNY-LES-BEAUNIE

LSS LneD

‘ “S‘f’{-r%-‘" sans retenue. Une charpente tannique noble et partiellement pati-
- née enveloppe I'ensemble et révéle un beau gras tout en restant
fraiche. Un cru franc, parfumé et ponctué d'une finale suave et racée. 2026/30

m L'entrepot du Vin - Centre Bohey (GdL) www.domaine-serrigny.fr

Salon: La Promenade des Cépages (Fr) mlserrigny@domaine-serrigny.fr

@B »*xx Domaine Doussot-Rollet - "Les Grands Picotins"
: Vieilles Vignes
_@ Un beau rubis grenat de belle jeunesse irise une robe trés engageante.

H Le bouquet, profond et mature, marie les senteurs de fruits rouges et
SAVIGNY LES BEAUNE | noirs (griotte, mare, myrtille) aux effluves de cacao et épices parfumées,

LES ORANDS PICOTING dans un ensemble charmeur. Tout est bien en place dans cette cuvée
ki s riche en extrait, dotée d'une trame présentant un beau gras. Les tona-
B, lités fruitées du bouquet se confirment en milieu de bouche, enrobées

_QWJ'-Q,&!’ d'un grain de tanin distingué et gourmand, au service de la matiere.
Finale savoureuse et persistante, révélant un élevage maitrisé.  2026/31

W Lambrecht 06/87.70.11.08
Salon: Ambonnay (Fr) doussot-rollet@orange.fr

Domaine Gavignet
Pére & Fils

)Domaine Dogssot-Ra]l



http://www.maurice-gavignet.com
http://www.domaine-serrigny.fr
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B *** Domaine Catherine et Claude Maréchal - Vieilles Vignes
Splendide robe pourpre a reflets grenat. Le bouquet se montre
MARECHAL convaincant et engageant dés |'ouverture. Associant harmonieu-
; T sement d'intenses senteurs de fruits rouges et noirs (griotte, mare),
' SAVIGNY-LES-BEAUNE d'épices et de boisé délicat, il invite a la dégustation par son étoffe.
*‘ R el La bouche est a I'avenant, séduisante par sa trame a la fois délicate
* 2023 et profonde. Le grain se montre fin et serré. Les saveurs fruitées, pré-
AL R T gnantes et généreuses (cassis, griotte, myrtille) s'associent aux fines
# épices et se voient enrobées de tanins soyeux de grande élégance,
partiellement patinés. Un cru sérieux, typé et bien construit. 2026/30

Niels Vins www.domainemarechal.com

Le Millésime - Salon: Jallay am.marechal@outlook.fr

@B **x Domaine du Prieuré - "Les Grands Picotins"

‘ Belle robe rubis grenat a reflets bleutés sur le bord du disque. Dés I'ou-
verture, le bouquet se montre avenant, exhalant sans réserve de sédui-

SAVIGNY-LES-BEAUNE santes notes de violette, bigarreaux, myrtille et vanille. Un boisé subitil
LES CRANDS PICOTINS compléte la palette aromatique a I'aération. Tout est équilibre et suavi-

té dans ce vin sérieux, relevé par un support d'acidité revigorant, dont
les saveurs fruitées (baies noires sauvages) et épicées développent une
belle énergie. Les tanins, fins et encore jeunes, appellent un peu de pa-
tience. Ce cru richement doté séduit par sa franchise, sa concentration
et la persistance d'une finale de belle allonge. 2026/30

DOMAINE DU PRIEURE
/y! e

. www.domaineduprieure-maurice.com
[l TDVins

contact@domaineduprieure-maurice.com

Gite , , , , () airbnb
Maison ancienne chic et cosy sur 3 niveaux

& d‘é“j L€/Z/ en plein cceur de Savigny-lés-Beaune, en face de I'église

2 chambres avec salle de bain privative et toilettes

[/

3

Kate & Ruud ¢ +33 6 80 15 58 75 ¢ 14, rue Boulanger et Vallée ® 21420 Savigny-les-Beaune
www.lecassien.fr ¢ contact@lecassien.fr
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B>

-_—— o e

. — .

SAVIGNY-LES-BEAUNE

Premier Cru Aux Gravains
2023

DOMAINE DAILSSIA

Domaine d’Alussia - "Aux Gravains"

Robe cerise moyennement intense mais brillante, au disque ouvert. De
grande profondeur et affichant une maturité fruitée intense, le bouquet
voit les arbmes de fruits rouges et noirs confiturés s’associer aux épices
(poivre noir) et a un boisé parfumé (tabac blond, léger grillé). Ce cru am-
bitieux impose d’emblée un corps intense. Le registre des baies rouges
et noires (cerise, mire sauvage, myrtille) s'associe aux épices et a une
empreinte d'élevage noble. La finale, fraiche et subtilement toastée et
caramélisée, séduit par sa longueur et sa puissance aromatique. Un cru
ambitieux, qui n'a rien a craindre de I'avenir. Un vin vibrant. 2026/33

www.alussia.com

m The Thrill
Cherche Distributeur(s) Wallonie - GdlI sales@alussia.com

OB >+

Domaine Serrigny - "Les Peuillets"

L-S DOMAINE
ERRIGN

PREMIER CRU "LES PEUILLETS”

SAVIGNY-LES-BEAUNI

2023

Magnifique robe grenat pourpre au disque presque fermé. Ce bou-
quet de grand charme offre profondeur et complexité. S'y associent
dans une grande harmonie les effluves de fruits mlrs (prune, ce-
rise), tabac blond, vanille et boisé délicat. Quel élégance dans cette
bouche ample, richement dotée, enveloppée de douceur et de déli-
catesse, aux tanins gourmands et partiellement lissés... L'expression
du fruit (baies rouges et noires), intacte, se voit soulignée par un éle-

vage parfaitement dosé. Longue finale au grain serré, sur le cacao et

la cerise confite. Grande réussite pour une cuvée de belle évolution encore. 2026/32

m L'entrep6t du Vin - Centre Bohey (GdL) www.domaine-serrigny.fr

Salon: La Promenade des Cépages (Fr) mlserrigny@domaine-serrigny.fr

(15,5/2008 7872 2

Jean-Jacques Girard - "Les Peuillets "

e

SAVIGNY-LES-BEAUNE
PREMIER CRU - LES PEUILLETS

T—

Jolie robe carminée au disque ouvert, éclatante. Mariant en délica-
tesse les senteurs fruitées (fraise, cerise, framboise) et finement toas-
tées (boisé subitil), le bouquet, franc et engageant, se révéle plus en
finesse qu'en démonstration. Les dégustateurs ont apprécié I'équi-
libre acidité/gras et la franchise fruitée de ce vin tendre, aux contours
presque patinés, dont les saveurs de cerise et myrtille se voient enro-
bées de tanins délicats. Le profil gourmand et distingué se prolonge
jusqu’en finale, ou la persistance s'apprécie dans I'élégance, une sen-

sation de gras et de suavité. 2026/29

contact@domaine

Jean-Jacqdes Girard



http://www.alussia.com
http://www.domaine-serrigny.fr
http://www.domaine-girard.com
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SAVIGNY-LES-BEAUNE ROUGE 2022

@B »*x* Domaine Maillard Pere & Fils

SAVIGNY-LES-BEAUNE

* DOMAINE MAILLARD PERE & FILS

Robe cerise moyennement intense, de bel éclat. Les épices douces
GRANDS VINS DE BOURGOGNE et les effluves de fruits rouges mars (fraise, cerise) s'associent avec
harmonie dans cet éloquent bouquet, complété par une fine touche
de moka et de minéralité a |'aération. Paré de tanins soyeux et pa-
tinés, ce vin épanoui délivre une bouche pleine et concentrée, aux
w contours gourmands, laissant la priorité a une expression fruitées de

belle maturité (griotte, myrtille). La trame se révele délicate et la frai-
cheur reste au rendez-vous, grace a une fine acidité qui resserre une

@1 finale longiligne. 2026/29

[[ Cherche Distributeur(s) GdL www.domainemaillard.com

Salon: Wine Paris contact@domainemaillard.com

SAVIGNY-LES-BEAUNE ROUGE 1ER CRU 2022

16,5/20 0t e Jean Fery - "Les Peuillets"

SAVIGNY-LES-BEAUNE et de gelée de framboises s'exhalent de ce nez puissamment fruité,

Robe pivoine, limpide et brillante. D'intenses senteurs de cerise confite

complété au fil de I'aération par quelques arémes de sous-bois et de
délicate torréfaction. L'attaque, ferme et gourmande a la fois, donne
le ton d'une cuvée au grain serré, dont les insistantes saveurs de fruits
rouges et noirs confiturés (bigarreaux, mire) se voient enveloppées de
tanins nobles et presque lissés. La densité de matiére confére a cette

e cuvée un profil concentré et savoureux. Finale large et chaleureuse,

dont la persistance témoigne de I'ambition. Un cru sérieux. ~ 2026/31

[[ Moulin a Vins - Bibendum - Cherche Distributeur(s) www.fery-vin.fr

Salon: Verviers - Wine Paris - Millésime Bio thibault@jeanfery.fr

115,5/20 0t e Domaine Jean-Michel Giboulot - "Aux Serpentieres"

¥
kil

Jolie robe rubis cerise au disque ouvert, scintillante. De grande finesse
olfactive, le bouquet marie avec réussite un registre fruité expressif
(baies noires, griotte) a quelques fragrances épicées et de boisé délicat
(cédre, tabac blond). Sans attendre, la bouche se montre subtile, de
texture fondue et offrant un beau gras, nuancé par une délicate acidité
revigorante, présente tout au long de la dégustation. L'équilibre est au
rendez-vous et la suavité bien présente. La finale, digeste et enrobée,
jouit d'une belle persistance; elle est relevée par une rémanence fruitée

« GIBOULOT

Savigny-lés-Beaune
1% CRU AUX SERPENTIERES

- e

intacte (fraise, cerise). Un vin accompli. 2026/29

Passion Vins 03/80.21.52.30
La Maison des Vins jean-michel.giboulot@wanadoo.fr



http://www.domainemaillard.com
http://www.fery-vin.fr

SAVIGNY-LES-BEAUNE BLANC 2023

@B +**x Domaine Serrigny

Robe jaune de Naples péle, limpide et brillante. Premier nez complexe,

ERRICN engageant et enrobé, sur les viennoiseries (chausson aux pommes,

: millefeuille aux poires). L'aération compléte le bouquet par quelques

SAVIGNY-LES-BEAUNE épices douces et une touche de lait d’amande. Particulierement sé-

s s e s veuse et salivante, cette bouche tranchante s'appuie sur un support

v 1023 d'acidité prégnant et une tension omniprésente. Les agrumes frais s'y

expriment sans réserve. Ce vin de gastronomie séduit par son profil

épuré et sa finale, ciselée et savoureuse, s'étire en longueur sur une touche de
beurre de noisette. Un vin complet, de grande franchise.

m L'entrepot du Vin - Centre Bohey (GdL) www.domaine-serrigny.fr
Salon: La Promenade des Cépages (Fr) mlserrigny@domaine-serrigny.fr

@B *** Domaine Jean-Michel Giboulot

Jolie robe jaune doré assez intense, de bel éclat. Le nez se montre prin-
tanier dés |'ouverture par ses notes de fruits frais (agrumes, fruits blancs).
Quelqgues notes florales et de confiserie (bonbons acidulés) complétent
la palette a I'aération. Tout est bien en place dans ce cru franc et épuré,
Savigny-lés-Beaune au fruité intact et c.roquant, dor}t la 'délicgtesse de texture est apprécié(?.

= i S Les saveurs de fruits blancs mirs s'expriment ouvertement, la finale té-
moignant davantage de saveurs pétissiéres et subtilement caramélisées
et noisettées.

v GiBOULGT )

m Passion Vins 03/80.21.52.30
La Maison des Vins jean-michel.giboulot@wanadoo.fr

NN

Domaine Jean Fery
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@B »xx* Doudet-Naudin - "En Redrescul"

Superbe robe jaune doré trés intense a reflets vieil or. Marqué par
I'empreinte d'un élevage ambitieux, le bouquet associe de puissantes
I notes fumées et de fruits secs grillés (noisette, amande). Une touche
- NAUDIN de cuir frais compléte I'ensemble a 'aération. Ample, richement aro-
SAVIGHV-LES-BEAUNE matique et portée par une acidité équ'ilibrant sans p§ine un.e,textgre

1 CRU . EN REDRESCUL assez grasse, cette bouche suave voit son expression fruitée bien
e e e présente (fruits blancs mlrs voire compotés) enveloppée de saveurs
finement toastées. La finale, persistante et salivante, se resserre sur
une acidité tonifiante. Un cru bien construit, paré pour la gastronomie.

(’_“__{ 1w

DOUDET

www.doudetnaudin.com

[[ Salon: Wine Paris - Prowein

contact@doudetnaudin.com

Gites a Savigny-lés-Beaune
La Maison de Camille

5 Chambres * 13 Personnes * 4 Salles de Bain * Terrasse * Jardin * Billard, Baby foot, Ping pong

Gite
La Parenthése Bourguignonnc

Maison bourguignonne du XIII€Me siécle « 3 Chambres * 8 Personnes « 2 Salles de Bain * Terrasse

Camille: +33 6 72 72 26 92 - www.laparenthesebourguignonne.fr - laparenthesebourguignonne@gmail.com
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CHOREY-LES-BEAUNE ROUGE 2023

[ 16/20 JR°S72 SN
Y

Goune: Vo 2 Bensocniss

o 2023 @D

CHOREY-LES-BEAUNE

T Tt

Robe cerise moyennement intense, limpide et éclatante. Les notes
délicatement boisées (tabac blond) s'associent aux ardémes de
fraises et cerises confiturées, soulignées par |'élevage. La douceur
d'expression s'accentue au fil de I'aération. Ce cru dense et charnu
se montre convaincant des l'entrée de bouche. Ses qualités d'élé-
gance de tanins et gourmandise fruitée (baies rouges et noires) sont
soulignées par une structure solide et élégante a la fois. La finale,

Domaine Pansiot

|

Expertise et Passion
Cherche Distributeur(s)

suave et juteuse, prolonge le plaisir de dégustation. Bravo.
J P 9 P 9 2026/30

www.domaine-pansiot.com
domaine-pansiot@bbox.fr

@B

DOMAINE REMY & FILS

CHOREY-LES-BEAUNE
'.r’l " /3’.'«'&‘.‘1"-‘(‘
2023

Cherche
Distributeur(s)

Domaine Remy & Fils - "Les Beaumonts"

Jolie robe rubis carmin profond. Dés |'ouverture, les senteurs ce cacao
et cerise confite s'associent dans la douceur. Quelques épices et une
touche paétissiére et de tabac blond complétent un ensemble enga-
geant. Deés |'entrée de bouche, les dégustateurs soulignent la densité
de matiére, I'élégance de tanins et la prégnance d'un fruité juteux et de
belle fraicheur (myrtille, cerise, m(re sauvage). Les atouts de concentra-
tion et d’équilibre sont omniprésentes et la finale, longiligne et précise,
démontre une belle énergie et augure d'un potentiel de garde préser-
vé. Un vin sérieux. 2026/30

www.domaineremy.com
domaine.remy@wanadoo.fr

CHOREY LES BEAUNE
BT s
2023

i oM

|

Lambrecht
Salon: Ambonnay (Fr)

Domaine Doudet-Naudin

Domaine Doussot-Rollet - "La Maladerotte"

Trés belle robe rubis grenat, intense et de belle jeunesse par ses reflets
bleutés. Particulierement doux et enrobé, le nez méle avec réussite les
senteurs de creme de mre, cerise au sirop et grenade. Il invite a la dé-
gustation. L'attaque, juteuse et croquante de fruit, donne le ton d'un cru
franc et étoffé, dont les saveurs de fruits rouges frais sont parées d'une
texture enveloppante aux tanins patinés. Les dégustateurs apprécient

I"équilibre acidité/gras et le profil séveux d'une finale persistante.
2026/29

.70.11.08
doussot-rollet@orange.fr

Domaine Doussot-Rollet
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‘f‘j SOPHIE
% — JOIGHEAUX iﬁ,.
o 4
2023

CHOREY-LES-BEAUNE

Les Beaumonts

F
A kﬁ

Cherche

Distributeur(s)

EB +xx* Domaine Sophie Joigneaux - "Les Beaumonts"

Robe cerise, limpide et de bel éclat. De puissants effluves de fruits
rouges mrs (cerise, framboise) dominent |'ouverture, assortis de sen-
teurs florales délicates (pivoine, violette). Un ensemble olfactif parfumé
et engageant. Attaque franche, juteuse et présentant une concentra-
tion appréciable. L'expression parfumée des saveurs de bigarreaux,
mire et framboise se livre sans retenue, enrobée de tanins gourmands
et partiellement lissés. Ce vin équilibré et suave posséde de réels
atouts de densité et fraicheur pour évoluer favorablement sur 2 a 4 ans.

2026/30

www.domainesophiejoigneaux.sitew.fr
domaine.sophie.joigneaux@orange.fr

CHOREY-LES-BEAUNE
¥ .LIE.'.; i-ni it.I:IE-Rﬁ
2023

Fouame Les Beavroms

PERRUCHOT-BOURRUD

Cherche
Distributeur(s)

Domaine Remy & Fils

54

L 15/20 R g b Domaine Les Beaupoirs - "Les Poiriers"

Superbe robe rubis carmin encore bleuté sur le bord du disque. Le nez,
franc et expressif, s'apparente dés I'ouverture a une friandise olfactive.
Ony apprécie de séduisants arbmes de gelée de framboises, grenade
et violette. Il invite a la dégustation. Les dégustateurs soulignent |'élé-
gance et la franchise d'expression de ce vin enveloppé, de texture
douce mais sans excés, qui délivre sans retenue d'insistantes saveurs
de fruits rouges frais (griotte, framboise), relevées par une délicate aci-
dité rafraichissante. Finale franche et longiligne.

2026/28

03/80.21.32.70 - 06/21.18.09.41
scev-les-beaupoirs@sfr.fr
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@D +++

Domaine Maillard Pere & Fils - 2024

GRANIIS VINS DE BOURGOGNE

CHOREY-LES-BEAUNE

APPLLATHON, IVCRMLINT € CNTR F§

.

DOMAINE MAILLARD PERE & FILS

Robe dorée a reflets paille. D'intenses effluves de fleurs suaves (lilas,
violette) dominent |'ouverture de ce bouquet printanier, charmeur et
enveloppé, I'expression des fruits blancs mlrs (poire, pomme) com-
plétant un ensemble engageant. Ample et charnue, dotée d'une
matiere mire et concentrée, cette cuvée associe un registre biscuité
et brioché aux saveurs de petits fruits secs et de poire mire. Finale
délicatement caramélisée, marquant avec subitilité I'empreinte d'un

L2

il

Salon: Wine Paris

Cherche Distributeur(s) GdL

élevage maitrisé.

www.domainemaillard.com
contact@domainemaillard.com

Domaine Besancenot - 2024

Ehewe o0 Futs st Chine

ottt it 1204
12% vol (F 7508

Chorep les FWeaune

Ly T

Jolie robe doré soutenu, ensoleillée et de belle brillance. Premier
nez floral (fleurs blanches) et délicatement parfumé puis le bouquet
s'enrichit de senteurs fruitées de belle maturité. Touche de confise-
rie a I'aération. Portée par un support d'acidité présent de |'attaque
a la finale, la bouche séduit par son profil ciselé, livrant d'intenses

Ovirey i oo Caveralee B N . . . .
e e e saveurs d'agrumes mirs et de fruits blancs frais. Finale séveuse et
Pomaine Besancenot rectiligne, prolongeant dans une agréable persistance le plaisir de

la dégustation.

Distributeur(s)

www.domaine-besancenot.fr
contact@domaine-besancenot.fr

@B> **xx

Domaine Remy & Fils - "Le Grand Saussy" - 2023

Robe péle a nuances jaune de Naples. Associant avec réussite les sen-
teurs de fleurs printaniéres délicates et les arémes de fruits blancs frais,

DOMAINE REMY & FILS

CHOREY-LES-BEAUNE
Lo Cirand Sunsy
2023

Cherche
Distributeur(s)

il

le nez se montre franc et aromatique. Les dégustateurs sont sous le
charme de la franchise fruitée et de la concentration de cette cuvée sa-
livante et particulierement rafraichissante, dont les saveurs d'agrumes
et de pomme verte rivalisent d'expression, équilibrant une texture en-
veloppante dotée d'un beau gras. Un vin complet, structuré et ponctué
d'une finale délicatement noisettée.

www.domaineremy.com
domaine.remy@wanadoo.fr

s 5/

Domaine Sophie Joigneaux - "La Maladerotte" - 2023

SOPHIE %
Rt JOIGHEAUX
&

2022

La Maladerottc

T roureos

CHOREY-LES-BEAUNE

Robe or soutenu a reflets paille, lumineuse et limpide. Sans attendre,
les ardbmes de fruits secs (amande, noisette), viennoiseries briochées
et vanille se livrent de concert, une touche discrétement fumée et
minérale complétant I'ensemble a |'aération. Lempreinte de |'éle-
vage se confirme dés I'attaque, révélant des saveurs grillées, de pe-
tits fruits secs a coque et de pétisserie. La trame est concentrée,
assez large et la finale, ample et riche, jouit d'une belle persistance.

N -

Cherche
Distributeur(s)

www.domainesophiejoigneaux.sitew.fr

domaine.sophie.joigneaux@orange.fr
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LADOIX ROUGE 2023

2023

LADOIX

LES BUIS

DOMAINE
MICHEL MALLARD. ’“"Z-'/-.

Van Hende
Fr Cherche Distributeur(s)

B> ***xx Domaine Michel Mallard et Fils - "Les Buis" - 2023

Trés jolie robe rubis grenat a reflets bleutés de grande jeunesse sur un
disque ouvert. Assez intense a |'ouverture, le nez confirme sa délica-
tesse a |'aération, mettant en scéne de flatteuses notes de fruits rouges
mUrs (framboise, cerise), confiserie et épices douces. Une friandise
olfactive. Bien construit, doté d'une trame serrée témoignant d'une
concentration de matiére appréciable, ce vin étoffé offre un fruité gé-
néreux (griotte, mare), enveloppé de fins tanins gourmands placés au
service de la matiere. La finale, grasse, riche et ample, trouve son équi-

libre dans une subtile acidité revigorante. Un vin qui fait honneur a son appellation.  292¢/29

www.domaine-mallard.com
contact@domaine-mallard.com

¥IN DE BOUEGOOME

LADO 11X

Laos /BW/M

H DOMAINE CELINE PERRIN

Vin DLEGIGUE

Cherche
Distributeur(s)

(15,5/2008 8.0 8 4 Domaine Céline Perrin - "Les Briquottes” - 2023

Robe cerise moyennement intense au disque en début d'évolution.
De séduisantes notes de fruits rouges confiturés, boisé délicat et
épices douces s'associent harmonieusement dans cet ensemble ol-
factif doucereux, profond et complexe. Les dégustateurs s'accordent
pour louer les qualités de chair, finesse d'expression, typicité variétale
et équilibre vivacité/enveloppement de ce cru bien construit. Les sa-
veurs de cerises et fraises confiturées se montrent mires, équilibrées
par une fine acidité bienvenue. Un vin charmeur.

2026/28

www.domaineperrinladoix.com
domaine-perrin@orange.fr

n *k
Gite** 2 chambres ¢ Sauna
Piscine chauffée ¢ Jaccuzi

Terrain de pétanque
Tennis « Salle de jeux

S E
LE CLOS

de la Cote d'Or

21 Bis, impasse Quentin - 21550 Ladoix-Serrigny - Lucas Mickaél: 06 26 79 93 89

www.leclosdelacotedor.fr - leclosdelacotedor21@gmail.com
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LADOIX ROUGE 2022

@

Rt e

Domaine JACOB

Vel Mbasen & LAY SERBIGNY

Cherche
Distributeur(s)

Domaine Jacob - 2022

Robe rubis cerise intense et éclatant, sans aucun signe d'évolution.

Le bouquet affiche dés I'ouverture un caractére affirmé. Les arébmes de
fruits noirs, minéralité (goudron, encre) et réglisse rivalisent d'expres-
sion, dans un ensemble complexe et trés engageant par sa personnalité.
L'attaque, franche, structurée et juteuse, donne le ton d'un cru sérieux et
solidement tramé, dont les saveurs fruitées (fraise des bois, myrtille) et
épicées se livrent sans retenue. Les tanins, partiellement fondus, gagent
d'un beau potentiel d'évolution encore. Un vin ambitieux qui a convain-
cu les dégustateurs. 2026/30

www.domainejacob.fr

contact@domainejacob.fr

LADOIX ROUGE 1ER CRU 2024

B> **xx

Edmond Cornu & Fils - "Le Bois Roussot"

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Ladoix 1 Cru
Le Bois Roussot

Apprilation Camriléa

& Fils

Ladalx Pramier Cry

Edmond COR

&0 Bosteille i Do

Jolie robe cerise a reflets carminés, moyennement intense. On ap-
précie le caractére et la profondeur de ce nez associant expression
fruitée (bigarreaux, mire) et minérale (encre, graphite). Un ensemble
complexe au caractére affirmé. Cette bouche fondue et charmeuse a
séduit les dégustateurs par son équilibre vivacité/gras, la générosité
de ses saveurs de fruits rouges et noirs mirs et le charme fondu de sa
finale agréablement persistante.

2026/29

Carlo Troussard

il

Domaine Jacob

Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris

www.bourgogne-vigne-verre.com
domaine@cornu-ladoix.fr
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LADOIX ROUGE 1ER CRU 2023-22

@B> »>xx Domaine Chevalier & Filles - "Les Corvées" - 2023

Trés belle robe rubis grenat intense et profond, jeune et trés enga-
geante. Ce magnifique bouquet méle avec réussite les senteurs de
boisé noble (santal, cédre, tabac blond) et de fruits rouges confiturés

DOMAINE CHEVALIER

- ’ (cerise, fraise, framboise). On apprécie sa complexité et sa douceur.
LADOIX 1= CRU Superbe expression pour ce cru intensément aromatique, richement
b A A doté en extraits secs et structuré par une enveloppe tannique gour-

- mande et bien dosée. De puissantes saveurs fruitées (bigarreaux,

mare) sont relevées par une acidité revigorante. Trés longue finale,

savoureuse et de belle évolution encore par sa largeur d’épaules et son étoffe. 2026/30

W Abo Vins - Colruyt 03/80.26.46.30

Cherche Distributeur(s) contact@domaine-chevalier.fr

L 16/20 SR g b Domaine Nudant - "La Corvée" - 2023
@ Robe carminée de grande intensité, sans signe d’évolution. De grande
douceur aromatique, ce nez charmeur livre un fruité intact (baies rouges
P e et noires au sirop), une douceur lactique presque crémeuse et quelques

épices douces qui complétent I'ensemble a |'aération. Franche et do-
Lapoix 1= CRU tée d'une trame 3 la fois solide et distinguée, cette bouche portée par
"'co"“ une belle acidité revigorante délivre d'expressives saveurs de baies
rouges et noires acidulées, agrémentées d'épices. L'équilibre est au

‘@ rendez-vous et la finale, charnue et rafraichissante, augure d'un beau

potentiel encore. 2027/29

W La Cave a Vins - Avinum - Bernard Poulet - Cherche Distributeur(s) www.domaine-nudant.f @

Salons: Vignerons Indépendants de Lille, Reims commercial@domaine-nudant.fr

16,5/2008 4 4 Domaine Michel Mallard & Fils - "La Corvée" - 2022

[ Jolie robe cerise au disque a peine ouvert, de belle jeunesse encore.
| 2022 Un fruité intact et quelques notes de réglisse se complétent harmo-
"1 LADOIX IER CRU nieusement dans ce nez solaire, livrant de séduisantes senteurs de
LA CORVEE fruits rouges confiturés. Un ensemble qui invite a la dégustation. Les
dégustateurs s'accordent pour louer les qualités de concentration,

_ DOMAINE élégance et fruité intact de ce cru trés bien construit. Lintensité des

MICHEL MALLARD .~ /24, g . . . )
saveurs de griotte et myrtille se montre prégnante. La finale, charnue

et convaincante par son intensité, prolonge le plaisir de la dégustation.
Tres belle réussite pour un cru qui n'a rien a craindre de |'avenir. 2026/32

[[ Van Hende www.domaine-mallard.com
Cherche Distributeur(s) contact@domaine-mallard.com

-

1

Domaine || Chevalier & Filles;_;.
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LADOIX BLANC 2024-23

@B +*x* Domaine Jacob - 2024

Robe dorée, soutenue et scintillante. Les arébmes de fruits secs a coque
et de fruits blancs (pomme, poire) s'associent dans un ensemble ouvert
et enveloppé, délicatement marqué par I'empreinte de |'élevage. La
bouche confirme par son ampleur et sa richesse la prégnance des notes
noisettées du bouquet. Riche et dotée d'un beau gras, elle associe en-
veloppement et finesse et se voit dominée par les saveurs de viennoi-
series (brioche, cake) et de beurre de noisette. Longue finale discré-
tement fumée et caramélisée pour un cru ambitieux et bien construit.

2024

@\

Domaine JACOB

Vieshemes Rk 4 LADCHY SERBIGNY

Vin de.

Cherche www.domainejacob.fr

Distributeur(s) contact@domainejacob.fr

L 15/20 J0 g 2 Domaine Céline Perrin - "Sur Les Vris" - 2024

Ve nauneRans Robe ensoleillée, limpide et brillante. Dés I'ouverture, les senteurs
herbacées et de fruits frais (agrumes, groseille verte) rivalisent d'ex-
pression, une délicate touche minérale apparaissant au fil de I'aéra-
tion. Tendue par une superbe acidité tonifiante, cette bouche inci-
ol 2 sive séduit par sa franchise d'expression, l'intensité de ses saveurs
d'agrumes et son équilibre vivacité/gras. La texture reste délicate et

DOMAINE CELINE PERRIN = la finale, aérienne, se révele longiligne, salivante et de persistance

iy | agréable.

LADOIX

AR AT ARBEIN CoRT AL

Cherche www.domaineperrinladoix.com

Distributeur(s) domaine-perrin@orange.fr

015,5/200 8 88 Edmond Cornu & Fils - 2023

GRAND VIN DE BOURGOGNE Jolie robe jaune péle a doré léger. Fruits blancs et agrumes se com-
plétent avec réussite dans ce nez mature et enveloppé, charmeur et
engageant. Les dégustateurs apprécient le profil pulpeux et croquant
5 de fruit (pomme, poire) de cette bouche franche et équilibrée, dont la
Lado:x maturité se voit épaulée par une délicate acidité revigorante. Finale

longiligne et suave, de persistance appréciable, pour un cru gour-
“ORNU & Fils mand et savoureux.

sneille s Domaine

Edmond

m Carlo Troussard www.bourgogne-vigne-verre.com
Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris domaine@cornu-ladoix.fr

b bomainT Jacob \ i omaine Nudant
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PERNAND-VERGELESSES ROUGE 2023

EB +xx* Domaine Denis Pere et Fils
T Jolie robe rubis moyennement soutenue, limpide et de belle bril-
SR 2023 e lance. Ce superbe bouquet, profond et complexe, associe les

ardbmes de fruits rouges et noirs mirs, épices douces, cacao et boi-
sé délicat. Les dégustateurs s'accordent pour louer les qualités de
PERNAND-VERGELESSES gras, concentration, et vigueur de cette cuvée franche et salivante,

P VL, enrobée de tanins partiellement lissés. Les saveurs fruitées (baies
DovE D PR ST s noires sauvages) et d'épices rivalisent d’e)fpressmn et la finale, lon-
e giligne, se resserre sur une structure revigorante pouvant encore
fondre ses éléments. 2026/30

W TD Vins - Cellier du Vieux Chéne www.domaine-denis.com

La Part des Anges - Cherche Distributeur(s) contact@domaine-denis.com

14,5/20 0 e Domaine Jonathan Bonvalot - "Clos de Bully"
Robe cerise peu concentrée, brillante. Le nez, aérien et charmeur,

%\ exprime de séduisantes et délicates senteurs de fruits rouges frais

GRAND VIN D BOURGOGNE et de fleurs suaves (lilas, violette). Il s'apparente a une friandise ol-
PERNAND-VERGELESSES factive et invite a la dégustation. Attaque franche et conviviale, de
LS DE BULLY texture fine, suivie d'un milieu de bouche digeste et généreux en

2023 saveurs de fruits rouges frais. Une fine acidité revigorante soutient

I'ensemble et la finale, fondue et charmeuse, ponctue en douceur
ce vin gouleyant a déguster sur sa franchise fruitée juvénile.

2026/29

W Cherche Distributeur(s) GdL www.domainebonvalot.com
Salon: Blégny - Bellefontaine domainebonvalot@gmail.com

N . . @ airbnb
Glt% (g%wm{f/ Ladoix

Maison de Vacances 2 chambres avec “salle de bain - Jardin - Terrasse - Piscine chauffée

Kate & Ruud ¢ +33 6 80 |5 58 75 = 9 Rue Marcel Frangois ® 21550 Ladoix Serrigny
www.lesepicuriens2|.fr » contact@lesepicuriens2|.fr
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PERNAND-VERGELESSES ROUGE 1ER CRU 2023 mwwn

015,5/200 s g bl Jean-Jacques Girard - "Les Vergelesses"
' Jolie robe rubis cerise, éclatante. Quelques fines épices se mélent a
d'insistants arémes de fruits rouges mirs voire confiturés (fraise, cerise,

framboise), dans un panier gourmand extrémement charmeur. Bien
PERNAND-VERGELESSES o , 3 . -
PREMIER CRU - LES VERGELESSES construit, jouissant d'une accroche élégante en bouche, ce vin sérieux
T associe avec réussite les saveurs de baies noires sauvages et griotte.
L'équilibre maturité/vivacité est présent et la finale, distinguée et longi-
ligne, présente une longueur agréable.

2026/29

www.domaine-girard.com

contact@domaine-girard.com

(15,5/2008°3"2 3 Domaine Pavelot Luc & Lise - "En Caradeux”

Robe rubis carmin de belle brillance. L'association des arémes frui-
tées (bigarreaux, mire) et d'élevage (subtil grillé, tabac blond cara-
mélisé) se montre convaincante et invite a la dégustation. La bouche

ne I
’QB“\J.I i.n,,‘,w

" confirme dés |'attaque la complexité et la puissance du bouquet.
2023 La trame serrée et |'association réussie de saveurs liées a |'élevage
-‘]Erllﬂlm'vergﬂfﬁﬁ?ﬁ (moka, torréfaction) et de fruits rouges et noirs représentent les
Premier Cr atouts essentiels d'un cru sérieux, patiné par sa vinification et ponc-

'.'..._951.!3%.'.{. tué d'une finale savoureuse et de longueur appréciable.

Appd

2026/30

m Cherche www.domaine-pavelot-pernand.com

Distributeur(s) contact@domaine-pavelot-pernand.com

@D *** Domaine Denis Pere et Fils - "Les Vergelesses"

Boun,, Belle robe rouge cardinal, limpide et brillante. Plus en finesse qu’en
démonstration, le bouquet souligne sans attendre de séduisants
arébmes de fruits confiturées (gelée de framboises, cerises), asso-
ciés a une touche florale charmeuse et engageante. La bouche se

PERN__"_‘ND"_:_ERGELESSES montre gourmande et généreusement fruitée. Elle associe suavité,
SR charme et enveloppement pour un ensemble croquant de fruits
s e e ) (baies rouges et noires), présentant une trame fine et salivante. Ony

revient volontiers.

2026/29

m TD Vins - Cellier du Vieux Chéne www.domaine-denis.com
La Part des Anges - Cherche Distributeur(s) contact@domaine-denis.com

=

Domaines Pavelot Lpe & Lise
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PERNAND-VERGELESSES BLANC 2024-23

nnronGMDoEnls ﬁ
g 2
2024 g :
PERNAND-VERGELESSES g i
g
£
gl

Cherche
Distributeur(s)

@By »xx Domaine Marion Denis - "Devant Les Cloux" - 2024

Robe jaune de Naples péle, brillante et limpide. Quelque peu retenu
a l'ouverture, le nez s’ouvre ensuite et marie avec réussite quelques
accents floraux (fleurs blanches printaniéres) aux notes de fruits blancs
mirs et de péatisserie. Les dégustateurs ont beaucoup apprécié la
franchise d’expression, la fraicheur acidulée revigorante et la pré-
gnance des saveurs d’agrumes de ce vin longiligne et épuré, dont
la texture finement tramée associe vivacité et élégance. Les saveurs
d'agrumes frais (citron, pomelo) et de pomme verte rivalisent d'ex-

pression et marquent de leur empreinte une finale de grande persistance.

06/70.54.72.15
sarlmariondenis@outlook.fr @

(15,5/20 387872 31
P
(.f

Pernand-Vergelesses

Franqa_is Gay et Fils

Francois Gay & Fils - 2023

Tres belle robe bouton d'or éclatant. Délicatement parfumé, le bou-
quet exprime au fil de |'aération une harmonieuse association de sen-
teurs de poire mUre, patisserie briochée, vanille et d'amande fraiche.
Il invite a la dégustation. L'attaque, franche et épurée, donne le ton
d'une cuvée qui contraste avec le bouquet par son profil ciselé et
tonique. Les agrumes et les fruits blancs y rivalisent d’expression. Les
dégustateurs y soulignent la tension et la persistance d'une finale lon-
giligne témoignant d'une belle concentration.

Domaine Etienne Delarche

62
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=== PERNAND-VERGELESSES BLANC 1ER CRU 2024-23 ==

L 16/20 g g g Domaine Denis Pere & Fils - "Sous Frétille" - 2024
_ Trés belle robe jaune or intense, de grand éclat. De généreuses
gl senteurs de biscuit, beurre de noisette et patisserie (cake, brioche)
DOMAINE DENIS PERE & FILS dominent un nez puissant, témoignant d’'un élevage ambitieux. Des

I'attaque, cette bouche pleine et aromatique présente de |'opulence
p D VKRGS et une concentration appréciable. Les saveurs de fruits blancs et de
ERNAND-VERGELESSES - 5 . ' . . .
Ll s st frwt.s secs a coque (amande, .n0|sette) s'y associent avec r,eussmf. '
Arpellaion dOrgine Coistli La finale se resserre sur de fins amers et une jolie acidité rafraichis-
GRANE YIN BE NOURGAGNE sante, garante d'équilibre. Bel exercice de vinification.

2024

TD Vins - Cellier du Vieux Chéne www.domaine-denis.com

La Part des Anges - Cherche Distributeur(s) contact@domaine-denis.com

@B ~** Domaine Etienne Delarche - "Creux de la Net" - 2024
Robe jaune pale a doré. D’expressives senteurs de fruits blancs mirs
PERNAND-VERGELESSES voire au sirop (péche, poire) s'expriment sans retenue dans ce bou-
CREUX DE LA NET quet suave, qui associe élégance et enveloppement. Alliant rondeur,
suavité et vinosité, ce cru ample et doté d'une texture assez grasse
Premier Cru se montre séduisant. Les fruits blancs mirs s'y expriment avec géné-

rosité, agrémentés de quelques tonalités patissiéres (vanille, creme
caramélisée), plus présentes dans une finale enrobée et persistante.

m Cherche www.domainedelarche.fr
Distributeur(s) GdL contact@domainedelarche.fr

@B **x* Jonathan Bonvalot - "Sous Frétille" - 2023

Robe soutenue, doré intense a reflets sable. Complexe et profond,
le bouquet associe dans une belle harmonie les senteurs de creme

anAnD. v 0% RemoORNE patissiére, flan vanillé et fruits blancs mirs (poire, pomme). Un en-

PERNAND -VERGELESSES semble complexe et profond, qui invite a la dégustation. La bouche
PREMIER CRU - SOUS FRETILLE | se montre fluide et souple, de texture fondue, confirmant le registre

‘ Ao | | aromatique du bouquet. Les saveurs de fruits blancs et de fruits secs

s'y associent avec réussite. La finale, fondue et de belle persistance,
se veut conviviale et gourmande.

m Cherche Distributeur(s) GdL www.domainebonvalot.com
Salon: Blégny - Bellefontaine domainebonvalot@gmail.com
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ALOXE-CORTON 2023

@Y *+** Domaine Nudant - "Clos de la Boulotte"
T Splendide robe de grande concentration, grenat pourpre au disque
oo violacé. Profond et de belle maturité, ce bouquet solaire évoque un
Db Vi v‘“” registre lactique et confituré (myrtille, cassis, mire, griotte), associé aux
notes crémeuses et délicatement biscuitées (boisé subtil). Un support
ALOXE'CORTON d'acidité équilibrant et revigorant confére une belle énergie a ce vin
Eids Bk LA BaILatE concentré révélant une belle typicité variétale. Les tanins se montrent

| gourmands et délicats, au service d'une matiére de densité appréciée
@ par les dégustateurs. Grande rémanence fruitée en finale (griotte, cas-
sis, mlre sauvage), pour un cru qui a emporté les suffrages. 2026/32

W La Cave & Vins - Avinum - Bernard Poulet - Cherche Distributeur(s) www.domaine-nudant.fr @

Salons: Vignerons Indépendants de Lille, Reims commercial@domaine-nudant.fr

16,5/200 s abl Domaine Doussot-Rollet - "Les Crapousuets”
4 Robe profonde, rubis cerise de belle densité. Associant complexité et
i _@ élégance, le nez méle avec succes un registre fruité de grande maturité

(fruits rouges et noirs confiturés) aux notes de boisé délicat et d'épices
ALOXE CORTON douces. Trés engageant! Tout est bien place et dans I'équilibre dans ce
LES CRAPOUSUETS vin parfaitement construit. L'attaque révéle d’emblée une concentration
P e de matiére appréciable, le milieu de bouche permet a I'expression du
i fruit (bigarreaux, mire) de s'exprimer librement, enveloppée de tanins
hussol-TRMol suaves et la finale, étoffée et longiligne, se montre convaincante par son
énergie. 2026/30

2023

[[ Lambrecht 06/87.70.11.08

Salon: Ambonnay (Fr) doussot-rollet@orange.fr

L 16/20 TR g g g Domaine Céline Perrin - "Les Boutieres" 27,00 €
T ee s, Jolie robe rubis cerise assez intense a reflets carminés. Sans attendre,

ce puissant bouquet se montre marqué par I'empreinte d'un élevage
ambitieux (caramel, tabac blond, cuir). Quelques délicats effluves de
ALOXE-CORTON fruits rouges mrs apparaissent ensuite. La bouche permet au frui-
té de reprendre le devant de la scéne. Les saveurs de griotte, mire
et myrtille sont dominantes, associées & un boisé délicat. Quelques
tanins gourmands et structurants enveloppent I'ensemble. La finale,
sérieuse et persistante, prolonge le plaisir de dégustation de ce vin
qui narien a craindre de l'avenir. 2026/30

L (Bosetires

DOMAINE CELINE PERRIN !
e

e BroLBGEUE

Cherche
Distributeur(s)



http://www.domaine-nudant.fr
http://www.domaineperrinladoix.com

ALOXE-CORTON 2023

s 5/

Domaine Maldant Pauvelot - "Classique”

—D O M A N —
MALDANT 58 PAUVELOT

CLASSICLUE

ALOXE-CORTON

2023

savoureuse au grain serré, de belle évolution encore.

Cherche Distributeur(s)

Salon: Wine Paris

www.domaine-maldant.com
julie.andrieux@domaine-maldant.com

Robe cerise de bel éclat, au disque ouvert. Sans attendre, le nez com-
plexe et profond révele de séduisantes senteurs de mire, framboise
et cerises bien mires, agrémentées d'une touche florale aérienne et
de menthol. Il invite a la dégustation. Riche en extrait sec, ce vin sé-
rieux et charnu présente une bouche franche, vigoureuse et incisive.
L'expression fruitée (baies rouges et noires) se montre éloquente, en-
robée de tanins soyeux pouvant encore patiner leurs contours. Finale

2027/30

Domaine Remy & Fils - "La Combe"

Robe rubis cerise éclatante et limpide. Délicatement parfumé et pré-
sentant une douceur d'expression intense, ce nez charmeur méle les

DOMAINE REMY & FILS

ALOXE-CORTON
L Comede
10213

m Cherche
Distributeur(s)

Domaine Maldant Pauvelot

accents floraux (pivoine, violette) aux arémes de fruits rouges mars
(framboise, grenade, cerise). Il invite a la dégustation. Attaque juteuse
et salivante, croquante de fruit, suivie d'un milieu de bouche aroma-
tique et de texture enveloppante et douce. Les saveurs de fruits rouges
confiturés rivalisent d'expression (fraise, cerise), enrobées de tanins

soyeux et partiellement lissés. Finale longiligne et enjoleuse.

www.domaineremy.com
domaine.remy@wanadoo.fr

2026/29



http://www.domaine-maldant.com
http://www.domaineremy.com

CORTON GRAND CRU 2023

@ »** Thibault Liger-Belair - "Les Renardes"

F" Robe cerise de belle profondeur. Puissamment parfumé, le bouquet
%@@ méle d'intenses senteurs de fruits rouges et noirs, minéralité et épices
g (poivre noir). Une empreinte boisée délicate compléte la palette a I'aé-
ration. L'entrée de bouche, massive et concentrée mais conservant une
grande élégance, donne le ton d'un cru sérieux, dont I'expression fruitée

023

THIBAULT LIGER-BELAIR

TR R (cerise noire, mlre) se voit portée par une charpente tannique ferme et
CORTON distinguée a la fois, ne demandant qu'a se fondre au fil du temps.
GRAND CRU Z , . ) . B ) N
SiTEe Les dégustateurs apprécient la texture finement tramée d'une finale trés
aromatique de grande persistance. 2026/33

www.thibaultligerbelair.com

contact@thibaultligerbelair.com

(15,5/2008 8 2 20 Domaine Etienne Delarche - "Les Renardes"

Un beau rubis carmin profond scintille dans une robe intense a reflets
e encore bleutés sur le disque. Profond, sérieux et complexe, ce nez

CORTON étoffé méle les ardbmes de baies rouges et noires, cacao, boisé bien
LESRENARDES dosé (tabac blond) et épices douces, dans un ensemble qui invite 4 |a
dégustation. On apprécie dés I'entrée de bouche le profil dense mais
élégant, profond mais longiligne, d'une cuvée dotée d'un beau gras,
suave, dont I'expression fruitée (bigarreaux, myrtille), a été respectée
ETIENNE DELARCHE par un élevage ambitieux. La finale, enveloppée et persistante, ajoute
une touche finement réglissée a un ensemble corpulent. 2026/32

Grand Cru
2023

DOMAI|INE

Cherche www.domainedelarche.fr
Distributeur(s) GdL contact@domainedelarche.fr

CORTON-CHARLEMAGNE 2022

Domaine Julien Gros

Robe jaune de Naples de grand éclat. Plus en finesse qu’en
opulence, le bouquet se montre délicatement parfumé par des ef-
fluves de fruits blancs mirs et d’amande fraiche, dans un ensemble
aérien, encore trés jeune. Relevé par de fins amers savoureux, ce vin
CORTON-CHARLEMAGNE | |arge d'épaules affirme d'emblée une structure imposante, livrant

GRAND G une texture grasse et enveloppante. Les saveurs de fruits secs et de
frangipane rivalisent d'expression et la finale, suave et enrobée, se
DOMAINE s .
JULIEN GROS montre de longueur appréciable.

W Les Amis du Bon Bourgogne 06.10.84.84.13
Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris domainejuliengros@gmail.com

Domaine Julien Gros



http://www.thibaultligerbelair.com
http://www.domainedelarche.fr

CORTON GRAND CRU 2022-20

@B

Doudet-Naudin - "Corton Maréchaudes" - 2022

3

DOUDET - NAUDIN

CORTON-MARECHAUDES
GRAND CRU

Trés belle robe profonde rubis grenat, de belle jeunesse. D'emblée,
de puissantes et charmeuses senteurs de fruits rouges et noirs au si-
rop (myrtille, bigarreaux, mare) envahissent un bouquet vanillé, subti-
lement boisé, enveloppant et trés engageant. Solidement tramée tout
en conservant une belle élégance de texture, cette cuvée profonde
séduit par I'exubérance de ses saveurs de fruits rouges et noirs mrs,
ses tanins fins et soyeux, partiellement lissés. Un support d'acidité revi-

gorant apporte la touche de fraicheur nécessaire et la finale, large et de

grande allonge, augure d'un trés beau potentiel d’évolution. Belle réussite, alliant

puissance et finesse.

m Salon: Wine Paris - Prowein

2027/35

www.doudetnaudin.com
contact@doudetnaudin.com

@

2022 ‘

CoRrTON CLOS DU ROI

GRAND CRU

DOMAINE
JULIEN GROS

Les Amis du Bon Bourgogne

il

Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris

Domaine Julien Gros - Clos du Roi - 2022

Robe cerise a nuances carminées, sans signe d'évolution. Profond et
actuellement marqué, sans excés, par I'empreinte de I'élevage (boisé
noble, tabac, eucalyptus), le bouquet révele au fil de I'aération une ex-
pression de fruits rouges mars voire confiturés (fraise, cerise). Tout est
parfaitement en place dans cette cuvée de grande profondeur, solide-
ment tramée. D'insistantes saveurs de fruits mlrs se voient enrobées
d'une texture offrant un beau gras. Limpression de plénitude et de puis-
sance se prolonge jusqu’en finale, ou de fins amers réglissés soutiennent
un ensemble ambitieux. 2026/30

06.10.84.84.13
domainejuliengros@gmail.com

&@B> *** Julien Gros - Clos du Roi - "Hommage a Louis Petitjean” - 2020

2020

CORTON CLOS DU ROI
B i e
“HOMMAGE A Lours PI.II'I.'J'E.'\N'
DOMAINE
JULIEN GROS

Splendide robe rubis profond, concentrée, éclatante et de belle jeunesse
encore. Premier nez doucereux, associant les effluves de bofte a cigares,
torréfaction, léger grillé et caramel (babelutte). Uexpression du fruit s'il-
lustre ensuite délicatement par une touche de cerise confite. Associant
une grande finesse de texture a une corpulence fruitée intacte et respec-
tée par I'élevage, cette cuvée de haute tenue a séduit les dégustateurs.
Les saveurs de baies rouges et noires reprennent le devant de la scéne,
enrobées de tanins a la fois fermes et gourmands. Le support d'acidité,

bien présent en finale, équilibre I'impression de gras et d’enveloppement. Un cru étoffé, au

grain serré, bati pour affronter sereinement I'avenir.

|

——

sy

by .
Domaine Doudet-Naudin

Les Amis du Bon Bourgogne
Cherche Distributeur(s) - Salon: Wine Paris

2026/30

06.10.84.84.13
domainejuliengros@gmail.com



http://www.doudetnaudin.com

BEAUNE 2023

i

BEAUNE_

CLOS DE LA MALADIERE

MONOPOLE

Cherche
Distributeur(s)

Domaine Cauvard - "Clos de la Maladiére"

Belle robe profonde, rubis carmin éclatant. Une association convain-
cante et harmonieuse d'arémes de fruits rouges et noirs confiturés
voire au sirop (griotte, mire, myrtille) s’exprime des le premier nez.
Une subtile touche biscuitée et vanillée compléte ensuite une palette
assez complexe et engageante. Tout est bien en place dans cette cu-
vée ample et de texture douce, dont la maturité s’exprime dans une
trame assez grasse, équilibrée par une fine acidité rafraichissante. Le
registre des fruits rouges frais s'y livre sans retenue, enrobé de tanins
soyeux encore jeunes. Un vin savoureux et bien construit, qui peut
encore fondre ses éléments. 2026/30

Maurice Gavignet

eens zouden kunnen ontvlezen, waardoor hij aan structuur zou missen. De oudere wijnen worden lente- en herfstwijnen.
Ze zijn vanzelfsprekend de partners van haarwild zoals ree of hinde.

De geconcentreerde Premiers cru's en de Corton zijn beter geschikt bij meer uitgesproken wildbraad, zoals
everzwijn. Deze gerechten geven de rijpe wijnen weer hun zachtheid en reconstrueren ze.

Hoewel de streek slechts een beperkte productie van witte wijnen aanbiedt, verdienen deze wijnen het onte-
genzeglijk om uitgenodigd te worden aan tafel. Ze paren fijnheid aan volheid, frisheid aan rijkdom, en hun aanwezigheid
bij een verfijnde en enigszins doorwrochte keuken is vaak oordeelkundig. Ze doen jakobsschelpen in bouillon met wijn of
gebakken in de pan, riviervis met witte botersaus of gerookte zalm beter tot hun recht komen.

Aan het einde van de maaltijd vinden ze met lichtheid een positieve weerklank bij Langres, Chaource of Sou-

maintrain.

Zois de meeste bourgognewijnen zijn die van
Montagne de Corton levendig en aardig.Wanneer ze nog de smaak van
rode vruchten en nog niet de tertiaire aroma’s van wild hebben aangeno-
men, zijn ze de metgezellen van unieke, vrolijke, spontane en vers bereide
gerechten. Zo vormen ze een goed team met stoofviees, ossenstaart of
lamsragout.
Ze zijn ook de beste maatjes van duif, parelhoen en geroos-
terde eendenbout of een goed stuk enigszins doorregen rundsvlees.
Opgelet met sterke streekkazen, zoals Epoisses, die de wijn wel

WIJN EN GERECHT ® WIJN EN GERECHT

68



http://www.domaine-cauvard.fr

BEAUNE 1ER CRU 2023

@B> **x* Domaine Besancenot - "Bressandes"
R oo Trés jolie robe de grande_profondeur, carmin intense au disque fgrmé.
= o b Complexe et démonstratif, ce bouquet au caractére affirmé associe de
ol (e o2 “  flatteuses notes de fruits mars (cerise confite, myrtille au sirop) et de

| Beaune Bressaunes boisé subtil. Une fine minéralité compléte I'ensemble a I'aération. Ce
PREMIER CRU vin de haute tenue a séduit les dégustateurs par sa densité de matiére,
i e s sa texture grasse et charmeuse, I'intensité de ses saveurs de fruits au

Domaine Besancenot | SiroP (mlre, bigarreaux) et I'élégance de ses tanins veloutés. La finale,
v ki vt | syperbe d'élégance et de profondeur, ponctue dans la longueur une
dégustation extrémement convaincante. 2026/31

Cherche www.domaine-besancenot.fr
Distributeur(s) contact@domaine-besancenot.fr

Domaine Cauvard - "Les Pertuisots"

Robe profonde, rubis intense au disque fermé encore jeune. Gour-
mand et engageant par sa douceur d’expression, le bouquet délivre
dés I'ouverture de généreux ardbmes de fruits rouges mars (framboise,
y cerise), assortis d'une touche lactique doucereuse (yaourt, créme).
BEAUNE 1= CRU Tout est parfaitement en place dans cette cuvée ample, riche en ex-
it trait sec, dotée d'un bel équilibre acidité/gras. De puissantes saveurs
fruitées (baies rouges et noires) s’expriment sans réserve, relevées par

=) un support d'acidité bien présent et enrobées de tanins encore jeunes

et distingués. Un cru étoffé et bien construit. 2027/31

[[ Cherche www.domaine-cauvard.fr
Distributeur(s) julien.cauvard@wanadoo.fr

L 15/20 R g Domaine Gavignet Pére & Fils - "Belissand"

A Robe cerise moyennement intense, au disque ouvert. Le registre
DOMAINE GAVIGNET de la pétisserie (tarte aux cerises) et des viennoiseries domine sans
e attendre un bouquet enveloppé. La bouche, ferme et vigoureuse,
i BEAUNE 18k CRU contraste avec |'impression du nez par sa vivacité, l'intensité de ses
I || saveurs de baies acidulées (cerise, cassis, sureau) et son profil lon-
DELISSANY | giligne et incisif. La finale confirme le grain assez serré d'un cru qui
| se ponctue dans une douceur équilibrante.

2027/30

Cherche Distributeur(s) www.maurice-gavignet.com
Salons: Wine Paris - Prowein contact@maurice-gavignet.com

Domaine Besancenot

© Antoine Muzard


http://www.domaine-besancenot.fr
http://www.domaine-cauvard.fr
http://www.maurice-gavignet.com

BEAUNE 1ER CRU 2022

@B **** Domaine Goud de Beaupuis - "Clos des Vignes Franches"

Splendide robe de grande concentration, grenat pourpre profond de
grande jeunesse. Un panier gourmand de fruits rouges mars (framboises,
cerises, fraises) domine un bouquet enveloppé et chatoyant, complété a
I'aération de quelques effluves d'épices douces et de boisé subtil (tabac
blond). La bouche confirme sans attendre les promesses du bouquet.
S Structurée, dotée d'un superbe équilibre et livrant une matiére charnue

Goup pE Beavruss et concentrée, elle se montre extrémement salivante. Le grain de tanin,
il . B ferme mais distingué, enveloppe une expression fruitée respectée (cas-
sis, griotte) et ne demande qu'a poursuivre sa patine. 2026/32

BEAUNE I** CRU
CLOS DES VIGNES FRANCHES

ApieelLativm B

Cherche www.domaine-goud-de-beaupuis.fr

Distributeur(s) laurence.goud-de-beaupuis21@orange.fr

Francois Gay et Fils - "Les Teurons"

Robe pivoine au disque ouvert. Le bouquet s'apparente a une frian-
dise olfactive par ses effluves de fleurs (violette, pivoine) et fruits frais
Ata
rrormiETe (cerise, framboise). Franc et délicat, il invite a la dégustation. L'attaque,
er franche et précise, donne le ton d'une cuvée incisive mais sans ex-
geanne].. @1?11 cés, privilégiant les saveurs de cerise du nord et groseille. Le milieu
A e de bouche se révele salivant. Les dégustateurs soulignent I'équilibre
et e (L] vivacitﬁ/gras d'un cru séveux et racé, ponctué d'une finale persistante
w, Cire-o'Ow, Fuascn A A
L ] et étoffée.
2026/29

mcvini & Cuosar-L

Cherche www.domainegay-francoisetfils.fr

Distributeur(s) dom.gay.francois.fils@orange.fr

015,5/200 8 0 Domaine Besancenot - "Cent Vignes" 34,00 €
[P . o, Rc?be’ cerise moyennement intense au dlsgge Iegeremeht’ evo!ue.
Peeliato ps Dés I'ouverture, les senteurs biscuitées et délicatement boisées s'ex-
TET e U S

priment sans réserve, enveloppant un registre fruité respecté (cerise
confite, gelée de framboises). La texture grasse et suave révéle une

Weaune Cent Vignes

PREMIER CRU impression de douceur charmeuse. Les saveurs de fruits rouges confi-
i e b et i o ) , \ ) .A
Mo outee o onasmy turés ajoutent a I'impression d'enveloppement d'une cuvée enjé-
Bomaine Wesancenol | |oyse, ponctuée d'une finale agréablement persistante.

2026/28

Cherche www.domaine-besancenot.fr
Distributeur(s) contact@domaine-besancenot.fr

Domaine Goud de Beaupuis



http://www.domaine-goud-de-beaupuis.fr
http://www.domainegay-françoisetfils.fr
http://www.domaine-besancenot.fr

CREMANT DE BOURGOGN E s

Paul Chollet - "Cuvée Manon"
Kok /4

i f ; Trés belle robe ensoleillée, bouton d’or brillant. Extrémement en-
% ' gageant et prometteur par ses intenses senteurs de fruits blancs
< mars et de fruits secs (frangipane), ce nez intense se montre a la fois
/ démonstratif et distingué. L'entrée de bouche annonce I'ambition
de cette cuvée savoureuse, concentrée et dotée d'une trés belle

PAUL CHOLLET

\ crEMANT / étoffe. Les saveurs de fruits blancs et de petits fruits secs a coque y

A DE BOURGOGNE 3 . . N . . . s s ~

¥ i rivalisent d’expression. Une fine minéralité et quelques amers rafrai-
" chissants ajoutent au plaisir de la dégustation. Belle réussite.

m Le Grenier a Vins - Fourez www.paulchollet.fr

Cherche Distributeur(s) Flandre contact@paulchollet.fr

L 15/20 SR gt Maurice Gavignet - Extra-Brut - "Haute Origine" - 2023

Jolie robe sable a reflets paille. Délicatement parfumé, ce bouquet

MAURICE GAVIGNET printanier associe les senteurs florales subtiles et les fruits frais (agru-

mes, fruits blancs). Généreuse et de vinosité appréciable, la bouche
CREMANT DE BOURGOGNE , s P

T R T O propose une trame assez serrée, dont les saveurs fruitées prégnantes
2023 (pomme verte, mandarine) se révélent trés rafraichissantes. La finale,

HAUTE ORIGINE .. . s PP 1 / z 1
longiligne et tonique démontre I'élégance d'une cuvée dotée d'un

bel équilibre. Un Crémant qui ouvre |'appétit.

Cherche Distributeur(s) Www.maurice-gavignet.com

Salons: Wine Paris - Prowein contact@maurice-gavignet.com

@@ *** Paul Chollet - Blanc de Noirs
Robe péle a reflets pelure d’'oignon, de bel éclat. De flatteuses senteurs
% de confiserie apparaissent dés |'ouverture (bonbons aux fruits rouges),
% agrémentées d'une touche florale délicate et parfumée (violette). Tout
(]

est bien en place dans cette cuvée franche et épurée, relevée par une

PAUL CHOLLET
CREMANT acidité rafraichissante revigorante. On y apprécie I'expression des saveurs
DE BOURGOGNE d'agrumes et de fruits frais (pomme). La trame se montre fine et ciselée et
o AN A T, : la finale, rejoignant le registre des fruits secs, associe élégance et suavité.
m Le Grenier a Vins - Fourez www.paulchollet.fr
Cherche Distributeur(s) Flandre contact@paulchollet.fr
14,5/20 8 Domaine Loubet-Dewailly 13.00€

Robe trés péle a or blanc, de grand éclat. Quelque peu sur la ré-
serve, le bouquet livre a I'aération de subtiles senteurs herbacées
(rhubarbe) et d’agrumes. Un ensemble aérien tout en finesse et en
fraicheur. La bouche contraste avec le bouquet par sa douceur d'ex-
pression et ses saveurs de confiserie (bonbons aux fruits blancs).

La texture se montre enrobée et suave et la finale, relevée par une
fine acidité rafraichissante, jouit d'une agréable persistance. Une

i friandise !

Cherche www.domaineloubetdewailly.com

Distributeur(s) sbenedetti@domaineloubetdewailly.com

71
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POMMARD

@B> *>xx Doudet-Naudin - 2020

Robe dense et profonde au disque a légers reflets d'évolution.
& Quelques arébmes de cuir frais et de tabac blond s'associent aux
notes d'eucalyptus et de fruits mirs (prune, cerise). Des épices
douces complétent une palette olfactive de belle jeunesse encore.
La bouche, ample et dotée d'une trame serrée et élégante a la fois,
POMMARD se moln.tre tres cgnvaincante. Ayant cor\servé une jeun‘esse iln/ta'cte,
Wy elle délivre de puissantes saveurs de baies rouges et noires, d'épices
et de cacao. La texture reste élégante malgré la puissance de I'en-
semble et la finale, interminable, permet a une fine acidité vivifiante
d'équilibrer un profil mr et enveloppant. Belle réussite. 2026/30

*

D
DOUDET - NAUDIN

[l salons: Wine Paris - Prowein www.doudetnaudin.com

contact@doudetnaudin.com

B> ***x Catherine & Claude Maréchal - "La Chaniere" - 2022
Robe rubis carminé assez intense. Ouvert, complexe et élégant, le
i i nez marie avec succés les arbmes de cerise noire, séve de pin et
i i MARBIEAL cacao, dans un ensemble qui s'ouvre sans retenue au fil de I'aéra-
ki tion. Structuré mais sans excés, ferme mais conservant une belle
L PDMMARD élégance, ce cru sérieux et racé livre une bouche corpulente, dont
T . La Chaniére le fruité juteux et concentré (griotte, cassis) se voit enveloppé de
= * 2022 tanins au grain serré, sans sévérité aucune, qui ne demandent qu'a
BN aRANES ViNS 08 souRGOOKE poursuivre leur patine. Longue finale solidement tramée, augurant

d’une belle évolution encore. 2026/32

[[ Niels Vins www.domainemarechal.com

Le Millésime - Salon: Jallay am.marechal@outlook.fr

Comme la plupart des vins de Bourgogne, ceux de la Montagne de Corton sont vivants et aimables.
Quand ils sont encore sur le fruit rouge et n‘'ont pas encore basculé vers leurs arémes tertiaires de gibier; ils se-
ront les compagnons des plats uniques, joyeux, spontanés et frais. lls
feront ainsi équipe avec un pot-au-feu, une queue de boeuf ou un
navarin d'agneau. lls sont aussi les amis des pigeons, des pintades et
des cuisses de canard grillées mais également d'une belle viande de
boeuf un peu persillée.

Attention aux puissants fromages régionaux comme
I'époisses qui risqueraient de décharner un vin qui manquerait de
structure.

Les millésimes plus anciens deviendront des vins d'au-
tomne et d'hiver. Ils seront tout naturellement les partenaires des
gibiers a poils comme le chevreuil ou la biche. Les Premiers crus
concentrés et le Corton seront mieux adaptés aux venaisons plus
prononcées comme le sanglier: Ces plats rendront aux vins matures
leur moelleux et les reconstruiront.

Bien que la région n'offre qu'une production limitée de
vins blancs, ils méritent sans conteste d'étre invités a table. lls asso-
cient finesse et vinosité, fraicheur et richesse et leur présence sur une
cuisine délicate et un peu travaillée est souvent judicieuse. lls magni-
fieront les coquilles Saint Jacques a la nage ou poélées, un poisson
de riviére au beurre blanc ou un saumon fumé. En fin de repas, ils
trouveront avec légereté un écho favorable aupres d'un langres, d'un
chaource ou d'un soumaintrain.

ACCORDS METS-VINS ® ACCORDS METS-VINS

o


http://www.domainemarechal.com
http://www.doudetnaudin.com

COTE DE NUITS-VILLAGES ROUGE 2023-22

16,5/2008 ol Jean Fery - "Le Clos de Magny" - 2023
Belle robe rubis carmin a reflets bleutés sur le disque. Le bouquet, char-
LE CLOS DE MAGNY meur et démonstratif, séduit par sa douceur d'expression et la généro-
_CATE DE NUITSVILLAGES sité de ses arémes de fruits rouges mirs voire confiturés (gelée de fram-

boises, cerises). Il s'agrémente d'une touche lactique enjoleuse. Dées
I'attaque, on apprécie le profil ample, charnu et démonstratif en fruit de
ce vin concentré, dont |'étoffe n'a d'égal que la finesse de trame. Les
saveurs de bigarreaux, mlre et myrtille se montrent exubérantes et la
finale impose une longueur remarquable. Trés beau vin.

2026/29

m Moulin a Vins - Bibendum - Cherche Distributeur(s) www.fery-vin.fr
Salons: Verviers - Wine Paris - Millésime Bio thibault@jeanfery.fr

Domaine Petitot - "Terres Burgondes" - 2023

Robe cerise, moyennement intense, brillante. Le bouquet de caractere
affirme un registre marqué par ses notes minérales terreuses et d'épices.
Les baies noires sauvages completent I'ensemble a I'aération. La bouche
se montre chatoyante et trés aromatique par sa trame juteuse et mire,
révélant de séduisantes saveurs de fruits rouges et noirs et de réglisse.
L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et la longueur appréciable.
Un cru franc et bien épuré.

omaine Pelito

Domaine Petitol 2026/28

m Cherche Distributeur(s) - Salons: Salon du Vin au Féminin (Fr) www.domaine-petitot.com

Les 3 Jours Gourmands (Fr) - Foire Vins & Fromages (Fr) domaine.petitot@wanadoo.fr
115,5/2008 8 8 g Domaine Pansiot - "Les Chantemerles" - 2022 19,00 €
/;\ Robe rubis cerise éclatante. Quelques arémes délicatement boisés
apparaissent a |'ouverture (moka, torréfaction), relayés par quelques
G 2022 & notes de fruits rouges confiturés (cerise, fraise). Touche biscuitée a
COTE DE NUITS VILLAGES I'aération pour un ensemble complexe. Dés |'attaque, ce vin enj6-
Y Chantemerle:” leur présente une trame sphérique et assouplie. Sa texture veloutée
PRmine TPouins révéle de généreuses saveurs de fruits rouges mars, équilibrées par

une fine acidité. On apprécie la délicatesse d'un ensemble patiné,
ponctué d'une finale savoureuse et longiligne, sur une subtile sensation de sucrosité.
2026/28

1 Expertise et Passion www.domaine-pansiot.com
Cherche Distributeur(s) domaine-pansiot@bbox.fr

Domaine Jean Fefy



http://www.fery-vin.fr
http://www.domaine-petitot.com
http://www.domaine-pansiot.com

AUTRES VINS

B *** Manuel Olivier - Bourgogne Dijon Pinot Noir - 2023

3 Belle robe rubis carmin profond. Le premier nez se montre floral puis
(D%,_.,H,(f@f”@? la palette olfactive s’élargit et rejoint un registre de fruits rouges bien

abymati g m(rs, associés a quelques fines épices. L'attaque, croquante de fruit,
BOURGOGNE révéle d e.mble’e une densité d’e matiére appreoable. Le milieu gle

e DUOH bouche laisse s’exprimer sans réserve de puissantes saveurs de fruits

2023 rouges et noirs mrs, relevées par un support d'acidité revigorant. La

finale, salivante et équilibrée, ponctue dans I'élégance un cru savou-

B ok Fomspopne Y ) . ) -
reux et étoffé, doté d'une tres belle énergie.

2026/28

W Calivino - La Clef du Paradis - Cherche Distributeur(s) www.vindebourgogne-manuel-olivier.com

Salons: Wine Paris - Marche-en-Famenne - Saint-Gilles (BxI) contact@domaine-olivier.com

@ »** Manuel Olivier - Bourgogne Chardonnay 2022

o Jolie robe chatoyante, bouton d'or intense. Le bouquet est profond
%{fj{f‘f:’gﬁ{/wﬂ’f et mature sur les agrumes et les fruits exotiques. Un registre patissier
i gourmand et de petits fruits secs a coque compléte la palette olfac-
BOURGOL:’.I;JI:’i tive a 'aération. Tout est bien en place dans cette cuvée parfaitement
SN construite issue d'une vinification bien maitrisée, trés aromatique et
gourmande. Du gras, un boisé extrémement fin et une finale large et
longue a la fois ponctuent une dégustation trés convaincante.

E T ——

m Calivino - La Clef du Paradis - Cherche Distributeur(s) www.vindebourgogne-manuel-olivier.com

Salons: Wine Paris - Marche-en-Famenne - Saint-Gilles (BxI) contact@domaine-olivier.com

&P ***x*  Domaine Pansiot - Cote de Nuits Villages Blanc - 2023

. Etincelante robe dorée trés engageante. Délicatement parfumé
A et élégant, le bouquet séduit par sa finesse. Les dégustateurs
oy Vs 01 Bonsmooms

évoquent les notes florales et de créme pétissiére. Fruits blancs
em 2023 5

mirs et fruits secs complétent le tableau. La bouche est franche

COTE DE NUITS VILLAGES et épurée. Les dégustateurs soulignent sa finesse de trame, sa
fraicheur d’ensemble et ses saveurs fruitées insistantes. La finale,
— longue et suave témoigne d'un élevage sous-bois bien dosé.

ety X;?. siod

On y revient volontiers.

10 Expertise et Passion www.domaine-pansiot.com

Cherche Distributeur(s) domaine-pansiot@bbox.fr

(15,5/2008 372 3 Jean Fery - Bourgogne Hautes-Cotes de Beaune
"La Come des Amoureuses" - 2023

BOURGOGNE

b s o BEAUNE Jolie robe sable a doré léger. De généreuses notes de petits fruits

secs a coque et de biscuit vanillé s'associent dans un ensemble char-
meur et enveloppé, qui conserve une belle fraicheur aromatique.
Franche et présentant une vivacité gustative appréciable, la bouche
est portée par une acidité revigorante. Les saveurs noisettées et patis-
Jakn Fery sieres rivalisent d'expression. L'équilibre acidité/gras est respecté et
pmaniimman la finale, suave et aérienne, séduit par sa persistance.

W Moulin & Vins - Bibendum - Cherche Distributeur(s) www.fery-vin.fr

Salons: Verviers - Wine Paris - Millésime Bio thibault@jeanfery.fr

4



http://www.domaine-pansiot.com
http://www.vindebourgogne-manuel-olivier.com
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AUTRES VINS

s 5/

Domaine Loubet-Dewalilly - Bourgogne Aligoté - 2023

Loubet-Dewailly [

BOURGOGNE ALIGOTE

Appeilasion Camrilbe

Eclatante robe jaune de Naples a doré léger. Le bouquet est ou-
vert et flatteur. Les notes florales et de fruits frais s'y expriment de
concert. Des notes pétissiéres plus enveloppées voire de fruits secs
se dévoilent a |'aération. La bouche est ample et trés aromatique. On
apprécie la concentration de matiére, les saveurs fruitées intenses, la
délicate acidité parfaitement dosée et la finale longue sur des saveurs
biscuitées voire beurrées. Une cuvée étoffée qui fait honneur a son
cépage et s'invite volontiers a table. Bravo.

Cherche

www.domaineloubetdewailly.com

Distributeur(s)

sbenedetti@domaineloubetdewailly.com

Maison d’Alussia - Bourgogne Aligoté - 2023

BOURGOGNE _ALIGOTE

2023

MAISON DAILSSIA

Tres belle ensoleillée, doré intense. Le bouquet est profond et enrobé
sur une belle corbeille d’agrumes et de fruits blancs. Un ensemble
doucereux presque crémeux, plus en finesse qu’en démonstration.
La bouche est gourmande, fruitée a souhait. On apprécie la concen-
tration de matiére et I'équilibre gras/acidité. La finale est friande et
gouleyante de longueur appréciable. Un vin savoureux et convivial
qui ouvre |'appétit.

Cherche

Distributeur(s)

sales@alussia.com

@ ++*

Domaine Sophie Joigneaux - "Melon"

4 W opomainc
% o SOPHIE

2 JOIGNEAUX
o b #

MELON

IGP Sainte-Marie-La-Blanche - 2024

Jolie robe ensoleillée doré intense a nuances vieil or. Le bouquet,
délicatement parfumé voire aérien, associe les notes florales aux
fragrances d'agrumes frais et de bonbons acidulés. Un ensemble
engageant. La bouche est franche et juteuse sur son fruité croquant
et rafraichissant (pamplemousse, pomelo...). Les dégustateurs
soulignent également I'équilibre gras/acidité d'une cuvée bien
construite ponctuée d'une finale longiligne et salivante qui donne

I'envie d'y revenir. Un vin sincére, convivial et friand !

www.d inesophiejoigneaux.sitew.fr

H


http://www.domaineloubetdewailly.com
http://www.alussia.com
http://www.domainesophiejoigneaux.sitew.fr

LE RIESLING DU HAUT-RHIN

TENSION SALINE ET MINERALITE

Parmi les sept cépages principaux
qui donnent aux vins d'Alsace leurs noms et
leurs caractéres aromatiques, le Riesling, avec
prés de 22% de I'encépagement, constitue le
cépage le plus cultivé.

Différent de son cousin allemand, le
riesling alsacien a été implanté dans la région
dés la fin du XVeme siécle. Il est couramment
cité le siecle suivant mais sa culture ne se
développera que dans la seconde moitié du
XIXeme siecle.

Les sous-sols granitiques, marneux,
gneissiques, calcaire et schisteux lui procurent ses
meilleurs expressions et notamment cette tension
et typicité minérale tant appréciée. Le Riesling est
un grand vin de garde qui peut parfois affronter
quelques décennies de cave.

Souvent considéré comme le roi des
cépages alsacien, il est sans conteste le cépage le
plus "gastronomique"”. Vinifié la plupart du temps
en sec (il n'affiche que trés rarement plus de 53 6
grammes de sucre résiduel par litre), il s'invite vo-
lontiers a table et sa vivacité et son aspect digeste
en font le compagnon idéal d'une cuisine tantét
simple et conviviale ou plus élaborée et de carac-
tere.

Il est construit autour d'une colonne ver-
tébrale acide que I'on apprécie du début a la fin
de la dégustation.

Son bouquet est racé et d'une grande
finesse a la fois. Il offre un registre floral parfumé
et une chatoyante cor-
beille de fruits (agrumes,
fruits blancs, fruits exo-
tiques).

Avec le temps il
affirme son caractéere mi-
néral (pierre a fusil, silex,
"pétrole"...) quis'exprime
plus encore
dans les
Crus (3% de la production
de vins alsacien).

76

volontiers
rares Grands

Francois Baur

&
=~ — \

omaine Barmés-Bucher

Ces derniers, sont au nombre de 51 et le
Haut-Rhin en compte 37.

Tout comme le Pinot gris, le Gewurztra-
miner et le Muscat, le Riesling fait partir du groupe
des 4 cépages autorisés pour I"élaboration des
Vendanges Tardives et Sélections de Grains
Nobles.

De nombreux oenophiles et producteurs
du nord alsacien s'accordent a affirmer que le
Riesling serait la spécialité des vignerons du Bas-
Rhin.

Si l'intérét pour des vins plus secs est
aujourd'hui grandissant, c'est plus une question
de terroir que de mode qui a toujours poussé les
vignerons du Bas-Rhin a vinifier des Riesling sensi-
blement moins "sucrés" que dans le Haut-Rhin.

Le nombre de grammes de sucre affi-
ché en regard des commentaires de dégustation
témoigne toutefois du désir de proposer dans le
Haut-Rhin des Rieslins plus tendus et rafraichis-
sants que jadis.

Cette informa-
tion reste hélas tou-
jours absente sur les
contre-étiquettes des
bouteilles. Nous y re-
trouverons tout au plus
petit graphique
"sec a sucré" qui ne

un

donne au consomma-
teur qu'une idée ap-
proximative.

© Photo Leif Carlsson



s DE RTESLING UIT DE HAUT-RH TN
ZILTE SPANNING EN MINERALITEIT

Onder de zeven

belangrijkste druivenrassen die
aan de Elzasserwijnen hun naam
alsook hun aromatisch karakter
geven, zal de Riesling, goed voor
zo'n 22%, de meest aangeplante
zijn. S

Anders dan zijn Duitse
neef, werd de riesling in de Elzas
aangeplant rond de 15e eeuw. Hij wordt vaak ver-
noemd in de daaropvolgende eeuw maar uitein-
delijk zal de cultuur ervan zich ontwikkelen in de
tweede helft van de 19e eeuw.

Dank zij de granieten, mergel, gneissic,
kalksteen en leien onderbodem, komen de ty-
pische mineraliteit en de zeer gewaardeerde span-
ning ten volste tot uitdrukking. De riesling is een
wijn met een zeer groot bewaarpotentieel dat men
gerust tientallen jaren in de kelder kan houden.

Vaak beschouwd als de koning van de
Elzasserwijnen, is het zonder meer de meest gas-
tronomische druivensoort. Meestal droog gevini-
ficeerd ( Zelden wordt er restsuikergehalte hoger
dan 6° aangetroffen ) wordt hij graag aan tafel
bovengehaald en zijn speelsheid en zijn hoge
verteerbaarheidsgraad maken het de ideale me
gezel van een eenvoudige of zelf
een meer uitgebreide en karakter-
volle keuken.

In zijn volledige lengtebli-
jven de mooie zurengewaardeerd
van het begin tot het einde van een
degustatie.

Hij biedt aange-
naam geurend bloemenboeket en
een mandje vol fruit (citrus, witte
vruchten). Na verloop van tijd zal
karakter

een

hij zijn mineraal uiten
(vuursteen, pierre a fusil, petro-
leum...) die in de zeldzame Grands
Crus (amper 3% van de productie,
in totaal 51 en 37 in de Opper-Rijn)

nog makkelijker worden uitgedrukt.

-Dom_ajne-Rctb ;

Chateau Wagenbourg

Net als Pinot Gris, Gewiirztraminer en
de Muscat sluit hij aan bij de groep van 4 toeges-
tane druivenrassen om het aanwenden van de
Vendanges Tardives (Late oogst) en de Sélections
de Grains Nobles. (druiven aangetast door de
edelschimmel Botrytis Cinerea n.v.d.r.).

Vele wijnbouwers en producenten in het noor-
den van de Elzas bevestigen dat de Riesling de
specialiteit van de wijnmakers van de Neder-Rijn
zijn.

Indien de belangstelling voor drogere wijnen
vandaag lijkt te groeien is het meer een kwestie
van terroir dan van modeverschijnsel dat altijd de
wijnbouwers van de Neder-Rijn uitdrukkelijk min-
der zoet hebben doen vinifiéren dan in de Op-
per-Rijn.

Het aantal gram suiker dat wordt vermeld
naast de proefnotities getuigt
echter van de wens om in de
Haut-Rhin Riesling aan te bie-
den die strakker en verfrissen-
der zijn dan vroeger. Ze zullen
zich daardoor ook gemakkelij-
ker aan tafel laten serveren.
informatie, die
we met betrekking tot onze
opmerkingen hebben gepost,
is spijtig genoeg niet terug te
vinden op het tegenetiket.
Hooguit is er een kleine gra-
fiek te bespeuren van "droog
tot zoet" dat helaas maar een
benaderend idee geeft aan de
verbruiker.

Deze

"



RIESLING 2024

aB» 0y Mittnacht Freres - "Les Fossiles"
falalabel S Superbe robe trés péle, jaune de Naples éclatant. Dés |'ouverture, on
bl L apprécie la netteté aromatique et la distinction d'un bouquet mar-

qué par les agrumes mirs (bergamote, mandarine), les notes de fleurs
blanches et une subtile touche de biscuit vanillé. Ce vin tendu, distingué
et salivant a séduit les dégustateurs qui s'accordent pour louer ses qua-
lités de densité de matiére, fraicheur de fruit (agrumes, pomme verte)
e et élégance. La finale, suave et longiligne, ponctue I'ensemble par une
EATEaitaL persistance élancée extrémement savoureuse. Belle réussite.

ALSACE

1,3 gr/l.

Couleur Vin - Alavita (Gdl) www.mittnachtfreres.fr
contact@mittnachtfreres.fr

Cave du Vieil Armand - "Origine"

Robe péle a reflets dorés légers. De délicates senteurs de fruits blancs
mrs (poire, péche) et d’agrumes s'associent avec réussite dans un bou-
quet franc, parfumé et de grande élégance. En bouche, une minéralité
expressive se livre dés I'attaque, associée a une tension ciselée sali-
vante. Les dégustateurs soulignent les saveurs d'agrumes frais (lime,

—— ORIGINE —— ) , A o
pomelo) et de pomme verte, enveloppées d'une texture épurée et inci-

ALSACE sive, confirmée dans une finale qui associe énergie et persistance.
RIESLING 3,4 gr/l.

www.cavevieilarmand.com

Cherche Distributeur(s) . . . .
caveauvieilarmand@cavevieilarmand.com

@B *H*x Struss - "Cuvée Particuliere"

Robe jaune de Naples péle, de bel éclat. Premier nez sur une mi-
néralité déja expressive, associée au miel et aux épices douces.
Ensuite, quelques notes de pétale de rose complétent un bouquet
affichant une personnalité affirmée. Cette cuvée particulierement
aromatique présente une concentration de matiére convaincante.
Les saveurs fruitées juteuses (agrumes mirs) et la tension acidulée
ajoutent au plaisir de dégustation. La finale, ample, reste trés di-
geste malgré la maturité; elle séduit également par son allonge et
son élégance. Bravo ! 6gr/l.

03/89.49.36.71 - 06/88.11.49.38
philippe.struss@sfr.fr

Cherche Distributeur(s)

]

-

Caye 3\1 Vil Aﬁm



http://www.mittnachtfreres.fr
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RIESLING 2024

Jérome Tappe

Robe jaune péle a verdatre, lumineuse. Premier nez associant finesse
aromatique et fraicheur, sur de délicates senteurs florales et d’agrumes.
L'aération apporte une nuance plus douce par ses effluves de fruits
blancs (poire, pomme mre). Les dégustateurs se montrent convaincus
par la densité de matiére de cette cuvée pleine et généreuse, au fruité
croquant (agrumes mrs, mirabelle, poire). La texture salivante et serrée
ajoute au plaisir de la dégustation et la finale, étoffée et complexe, af-
fiche une persistance aromatique trés appréciable. Bravo !

3gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.vins-tappe.fr
Ets Daune - Green Valley jerome.tappe@orange.fr

Gruss - "Vieilles Vignes"

Tres belle robe pale a doré léger, éclatante. Associant finesse d'expres-
sion et typicité, le nez marie avec succes les arémes de d'agrumes mrs
(cédrat, mandarine) et de délicate minéralité. On apprécie sa franchise
et son intensité aromatique. L'entrée de bouche, séveuse et concen-
trée, donne le ton d'une cuvée ambitieuse, tonique et marquée par un

VIN D'ALSACE

aPERATION ALLASY SOMTRSLED

RIESLING . , . . T . s s

VIEILLES VIGNES registre d'agrumes frais prégnant. L'équilibre vivacité/maturité est at-
T mm| teintetlafinale, salivante et persistante, donne I'envie d'y revenir.
EEE U+ beou vin de gastionomie. ogr.

m Cherche Distributeur(s) www.domainegruss.com

Severins/Waldo - Dimbour - Salon: Heusy info@domainegruss.com

Etienne Simonis - "Les Moulins"

*Ax ALSACE Robe ensoleillée, bouton d'or éclatant. Les fruits blancs mirs (pomme,

poire) et quelques senteurs d'amande s'associent avec réussite dans un
bouquet intense qui voit apparaitre une subtile touche de miel, de raisin
de Corinthe et de minéralité naissante a |'aération. Tout est bien en place
dans cette cuvée aromatique, dont I'équilibre acidité/gras est apprécié
par les dégustateurs. Les saveurs d'agrumes mirs et de fruits blancs do-
minent un milieu de bouche dense et distingué. En finale, une impression
de suavité ponctue dans la persistance une dégustation convaincante.
1gr/l.

SIMONIS

LES MOULINS

m Cherche Distributeur(s) www.vins-simonis.fr
La Caviniére - Les Vins d'Antoine - Salon: Avioth cave@vins-simonis.fr

79
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RIESLING 2024

18,88 ¢

[ﬁ
LSACE,.
Domaine
Achille Thirion
RIESLING

Cuvée Achille
o8 2024 e

Cherche Distributeur(s)

Achille Thirion - "Cuvée Achille"

Robe scintillante, doré léger. Une fine minéralité apparait dés le pre-
mier nez. L'aération confirme cette impression tout en complétant le
bouquet par des saveurs de pomme verte et d'agrumes frais (pam-
plemousse, citron vert). La bouche, ample et salivante, séduit tant
par sa concentration de matiére que par I'exubérance de ses saveurs
d'agrumes frais (lime, mandarine). Les dégustateurs soulignent un
profil tendu et ciselé, joliment tramé. Finale finement citrique, agréa-
blement persistante.

4 gr/l.

www.domaine-achillethirion.fr

domaine.achille.thirion@orange.fr

15.5/20

2.2.8.9.

f@ﬁ\w
APFILLATION LS CONTROLER
‘Domaine
ﬁ ’ m ﬂ - .

RIESLING

Coteausx dit Haue
& 2024

Cherche Distributeur(s)

Achille Thirion

"Coteaux du Haut Koenigsbourg"

Jolie robe jaune sable a légers reflets paille. Les arbmes de fruits
blancs et d’agrumes s'associent harmonieusement dans ce nez franc,
rafraichissant et de belle typicité variétale. Ce vin charmeur s'appa-
rente a une confiserie. Particulierement aromatique, il associe d'in-
tenses saveurs de fruits blancs mars, fleurs parfumées (violette, lilas).
La sensation de sucrosité s'impose dans une finale qui conserve une
belle fraicheur grace a une acidité revigorante. Un vin charmeur, idéal
pour l'apéritif. 15 gr/l.

www.domaine-achillethirion.fr

domaine.achille.thirion@orange.fr

Cherche Distributeur(s)

Antoine Ehrhart

Superbe robe ensoleillée, jaune doré éclatant. Suave et enveloppé
par ses senteurs de miel, patisserie, fruits mirs (mirabelle, poire) et
épices douces, ce bouquet séduisant révele une belle complexité.
Ample et riche, cette bouche gourmande voit sa trame assez grasse
équilibrée par une fine tension acidulée. Les saveurs fruitées géné-
reuses (fruits blancs, agrumes) rivalisent d'expression et la finale,
agréablement persistante, révéle un profil trés charmeur. 5 arl

gar/l.

www.vins-antoine-ehrhart.com
info@vins-antoine-ehrhart.com



http://www.domaine-achillethirion.fr
http://www.domaine-achillethirion.fr
http://www.vins-antoine-ehrhart.com

RIESLING 2024

Chateau Wagenbourg - "Sélection”

Jolie robe jaune sable de belle brillance. Une corbeille de fruits
expressive apparait a |'ouverture (poire, péche, abricot), assorties
de notes pétissiéres. Une subtile minéralité naissante et une touche
miellée completent un ensemble complexe et engageant. Une
trame assez serrée assure I'entame de cette bouche concentrée,
VIN SALSACE suave et tendue par de généreuses saveurs d'agrumes frais et de

RIESLING pomme granny. Les dégustateurs soulignent I'ampleur et |'étoffe
d'un ensemble salivant et persistant. Belle réussite. 3gr/l

03.89.47.01.41
chateauwagenbourg@orange.fr

Cherche Distributeur(s)

D **x* Bernard Haas & Fils - "Réserve Personnelle” 8,50 €
' SINDALIACE, Robe péle a reflets verdatres Iégers. Une fraicheur olfactive généreuse do-

mine un bouquet franc et démonstratif, qui évoque de séduisantes senteurs
d'agrumes (citron, mandarine) et de fruits blancs, une touche florale plus

TR SSas douce apparaissant au fil de I'aération. Attaque franche, de texture droite,

rine incisive, mettant en scéne et confirmant un registre d’agrumes frais (pam-
BERNARD HAAS . . . o .
& FiLs plemousse, citron) expressif. La texture se révele rectiligne et salivante.
RIESLING La finale, épurée, maintient le palais sous tension et séduit par sa longueur

Reserve Ferconnelle

et son élégance. Un vin paré pour la gastronomie. 3gr/l

[[ Cherche Distributeur(s) . Vi . @
Salons: Ciney - Thimister - Hermalle sous Argenteau - Sauvet - Bellefontaine  contact@vins-haas.com

Eugene Schaller

Robe jaune de Naples a doré léger, scintillante. Quelques effluves de
fleurs parfumées, de fruits blancs mirs (péche, poire) et de confiserie s'as-
socient avec réussite dans ce bouquet enveloppé et charmeur. L'attaque,
nerveuse et portée par une acidité vigoureuse, est suivie d'un milieu de
bouche ciselé, sur les saveurs de pomme granny et de lime. Une délicate
minéralité naissante apparait ensuite et la finale, aiguisée comme une
lame, confirme dans la persistance I'impression de vigueur. Une cuvée
trés énergique. 0gr/l

www.vins.schaller.com
vins.schallereugene@orange.fr

Sl -

Chateau Wg%ﬁ 4
Ib"‘ < e


http://www.vins-haas.com
http://www.vins.schaller.com

RIESLING 2024

015,5/20 Myriam et Frédéric Schmitt - "L'un des Sept"

*kk ) Belle robe jaune doré soutenu a reflets paille. Délicatement parfu-
mé, le nez s'apparente a une friandise olfactive par ses fines sen-
& teurs florales et d’agrumes frais. Attaque épurée et tendue par une
; superbe acidité, suivie d'un milieu de bouche rectiligne, livrant une
: corbeille de fruits trés frais (mandarine, citron, pomme verte). Ce vin
aiguisé et de grande franchise se voit ponctué d'une longue finale

[ s Segil~ extrémement salivante, relevée par de fins amers (écorce d’agrume).
RIESLING Un cru paré pour la gastronomie.

2,5 gr/l.

W Cherche Distributeur(s) www.francoisschmitt.fr

Salmanazar - Salon: Anthée info@francoisschmitt.fr

Philippe Brun - "Tradition"

Robe extrémement péle, limpide et brillante. Ce nez aérien s'ouvre sur
quelques senteurs herbacées de grande fraicheur. L'aération fait appa-
raitre un registre d'agrumes prégnant, procurant une sensation énergique
engageante. Attaque franche et épurée, de belle vivacité, confirmant I'im-
pression de fraicheur du bouquet par ses insistantes saveurs d’agrumes
(lime, pamplemousse). Le milieu de bouche, ciselé, révéle une densité de
matiére agréable. La dégustation se ponctue dans la persistance par une
vivacité trés agréable. Un cru longiligne et salivant.

%k k

0,5 gr/l.

W Cherche Distributeur(s) www.vinsphilippebrun.fr
La Fromagerie des Vennes vins.brun@orange.fr
a® T e Pierre Schueller et Fils
*Aokok e e Un beau jaune doré éclatant intense irise cette robe lumineuse. Enve-
%x loppé et charmeur par ses doucereuses notes péatissiéres et de fruits
SEaal blancs mars (poire, péche), le bouquet bien ouvert se révéle trés en-
2024 gageant. L'attaque est épurée, incisive et tonique, suivie d'un milieu
prony Rll_cs""_]_g___ s | de bouche plein et charnu. Les agrumes dominent |'expression aro-
" PIERRE SCHUELLER ET FiS matique (lime, bergamote) et la finale, salivante, jouit d'une belle lon-
gueur. Un cru bien construit.

3gr/l.

e B ol ) www.domainepierreschueller.fr ST @

vins.schueller.p@orange.fr

#=*Myriam ét Frédéric [l Schnfftt



http://domainepierreschueller.fr
http://www.francoisschmitt.fr
http://www.vinsphilippebrun.fr

RIESLING 2024

L 15/20 R g André Ecklé et Fils - "Vieilles Vignes"

Jolie robe jaune de Naples de grand éclat. Un bouquet de fleurs printa-
niéres s'exprime a |'ouverture (violette, lilas), agrémenté d’'une touche
de confiserie (guimauve, bonbons aux fruits blancs). Un ensemble par-
fumé et trés engageant. Dés |'attaque, cette cuvée charmeuse et enro-
bée confirme I'impression de douceur du nez. Juteuse et croquante de
fruit, elle s'apparente a une friandise. Quelques saveurs de fruits blancs
et une délicate touche exotique complétent la palette dans une finale
enjoleuse et salivante, qui donne envie d'y revenir.

3,4 gr/l.

. 03.89.27.07.84
il PiEHlirsmE) stephane.eckle@gmail.com

Marcel Immélé

Jolie robe doré léger, brillante et limpide. Le registre des fleurs
parfumées et de la confiserie domine un bouquet printanier ex-
trémement flatteur (violette, guimauve, bonbons aux fruits blancs).
Engageant et de grand charme. Attaque franche et vive, de texture
délicate, suivie d'un milieu de bouche aérien. Une belle fraicheur
s'impose, illustrée par les agrumes (citron) et la pomme verte.

Finale savoureuse agréablement persistante. 29t/
Cherche Distributeur(s) www.vins-immele.net
Salon: Marcg-en-Barceul (Fr) immele@vins-immele.net
Chateau Wagenbourg - "Tradition" 7,20€

Robe pale a légers reflets verdatres. Quelques notes florales flat-
teuses (violette, pivoine) et de vanille s'expriment au premier nez,
dans un bouquet délicatement parfumé, complété au fil de |'aération
par des senteurs de fruits jaunes mirs et touches exotiques. Un en-
semble charmeur. Ce vin féminin et de texture aérienne séduit par son
PR élégance et la finesse de ses saveurs d'agrumes et de fruits blancs.
RIESLING L'équilibre acidité/gras est en place et la finale, longiligne et salivante,

FRADITION rafraichit le palais dans une persistance agréable. 2gr/l.

03.89.47.0

Cherche Distributeur(s) chateauwagenbourg@orange.fr

Marcel Immelé André Ecklé &t Fils



http://www.vins-immele.net

RIESLING LIEU-DIT 2024

@ ok k Domaine Barmes-Buecher - "Clos Sand"
Robe jaune doré soutenu a reflets paille, lumineuse. Maturité et complexité carac-
| ()S térisent un bouquet envo(tant, de grande franchise, ou se mélent harmonieuse-

S \_\ l) ment les senteurs dg fruit_s blancs et jaunes mars (péche, mira_belle, abricot? et les
i effluves de fleurs printaniéres (fleurs blanches suaves). Une fine touche minérale
naissante et subtilement miellée compléte la palette. Tout est réuni dans cette
cuvée extrémement élégante et racée, dotée d'une colonne vertébrale acidulée
tendue et d'un volume de matiére irréprochable. Un registre d’agrumes prégnant
occupe le devant de la scéne (pomelo, lime). La trame se montre particulierement
salivante et la finale interminable. Trés grand vin paré pour la gastronomie. 0,9 gr/l.

RIESLING

BARMES BUECHER,

W Cherche Distributeur(s) www.barmes-buecher.com

Vitis Vins - Salon: Wine Paris info@barmes-buecher.com

@B> »>xx Scherb - "Bollenberg"

AALSACE

Superbe robe or soutenu a nuances légéerement ocrées, de grand éclat.
Le bouquet se montre d’emblée trés expressif, associant dans une par-
faite harmonie les arbmes de miel, fleur de tilleul, acacia et fruits confits
(agrumes, abricot). Il invite a la dégustation. Attaque racée, salivante et sa-
voureuse, dominée par une minéralité déja installée. Le milieu de bouche,

‘ concentré et ambitieux, associe de juteuses saveurs d'agrumes mUrs et de

ir- S Sollmbery péche de vigne. Quelques épices douces complétent une palette aroma-
IS tique complexe et expressive. Trés longue finale associant intensité, étoffe

et élégance. Beau vin, qui fait honneur au cépage. 8 gr/l.

www.scherb.fr
vins.scherb@orange.fr

Cherche Distributeur(s)

Domaine Barmeés-Buecher - "Rosenberg"

Robe jaune paille de grand éclat, cristalline. Profondeur et complexité carac-
térisent ce puissant bouquet a forte personnalité, qui marie avec succes les
accents fumés minéraux aux notes de fruits confits (agrumes, fruits jaunes),
raisin de Corinthe et miel. Densité de matiére, texture ample, riche et dotée
d'un beau gras, exubérance des saveurs de pomelo, bergamote et lime... Tout
est en place avec dimension et élégance dans cette cuvée de haute tenue.
La finale, citrique et présentant une trame trés dense, se resserre sur une ten-
sion acidulée remarquable de longueur. Grande réussite.

B ROSENBERG §
RIESLING

ALSACE

0,9 gr/l.

[[ Cherche Distributeur(s) www.barmes-buecher.c
Vitis Vins - Salon: Wine Paris info@barmes-buecher.com

ntoine Stoffel



http://www.barmes-buecher.com
http://www.scherb.fr
http://www.barmes-buecher.com

RIESLING LIEU-DIT 2024

Frangois Schmitt - "Bollenberg"

Robe dorée assez intense. Premier nez puissamment profond et de belle
complexité, mélant les accents minéraux aux arémes de fruits jaunes mrs
et d’agrumes confits. L'aération évoque quelques épices qui apportent une
touche de vivacité. Ce vin concentré a emporté les suffrages. Les dégusta-
teurs sont sous le charme de sa densité de matiére fruitée (agrumes mdars),

= de son parfait équilibre et de la tension acidulée omniprésente qui confére a
Bollenberg I'ensemble race, suavité et étoffe. La finale, épurée et aiguisée comme une
RiEsuing lame ajoute a la sensation d'énergie d'une cuvée ambitieuse et persistante.
Un vin de gastronomie. 2,5gr/l.

W Cherche Distributeur(s) www.francoisschmitt.fr
Salmanazar - Salon: Anthée info@francoisschmitt.fr

@B »**x Antoine Stoffel - "Fronenberg" 16,00 €
Belle robe doré intense, limpide et éclatante. Premier nez sur le foin

coupé, les notes florales (acacia, tilleul). Les agrumes apparaissent en-

e suite, relayés par une touche miellée persistante. Un ensemble com-

Cortine plexe et engageant. Ce vin a forte personnalité délivre une matiere
ISTOFFELI dense et démonstrative, réunissant les saveurs de zestes d'agrumes

et de minéralité. De beaux amers insistants relévent I'ensemble et la

L]EU-EII'FFSRL(‘)IIﬁ:gBERG ﬁpc?le,dcitrique, alssoci.? franchise et tension acidulée. Un cru racé et sa-

: pide, de texture longiligne. 0gr/l.

[[ Cherche Distributeur(s) www.antoinestoffel.com

La Charme du Vin domaine@antoinestoffel.com

Une vue, une ambiance, UY" Une Parenthése de sérénité
un instant suspendu 2 au rythme du vignoble
P Terra Vinum Y 9

HOTEL
DOMAINE SCHERB

Hotel™ Spa

i | “ﬁ i
42 Chambres et Suites - 2 Chambres pour PMR - 1 Appartement

35, Rue des Forgerons ¢ 68420 Gueberschwihr ¢ 03 89 49 22 22
reception@hotel-terravinum.com ¢ www.hotel-terravinum.com



http://www.antoinestoffel.com
http://www.francoisschmitt.fr

RIESLING LIEU-DIT 2024

@ André Hartmann - "Bildstoeckle"

*okkok L Belle robe jaune péle éclatante a reflets dorés. De superbes notes flo-

{ rales printaniéres (violette, lilas) et de confiserie (guimauve, bonbons
{ \/ aux fruits blancs) dominent un nez extrémement parfumé et engageant,

empreint de douceur. La bouche est a I'avenant. Elle confirme I'impres-
ANDRE HARTMANN sion d'enveloppement du bouquet, tout en préservant une sensation de
fraicheur par son support d'acidité, présent de I'attaque a la finale. Les
saveurs fruitées (agrumes mars, poire, péche) se montrent prégnantes.

Un vin gourmand et trés agréable, construit sur un bel équilibre.
5,5 gr/l.

BILDSTOECKLE

Cherche Distributeur(s) www.vins-andre-hartmann.fr

Salon: Vignerons indép. Lille contact@andre-hartmann.fr

Muré - "Cote de Rouffach"

Superbe robe bouton d’or. Le premier nez ne tarde pas a associer d'in-
tenses effluves de minéralité et d'agrumes confits (bergamote, pome-
lo). L'aération amplifie la puissance d'expression, tout en conservant
une grande élégance, sur le pamplemousse rose. Conviviale et gour-
COTE DREIE:_EQ:‘FFACH mande, offrant une sensation de suavité, cette cuvée dotée d'un trés
aaad bel équilibre acidité/gras se montre franche et salivante. Les saveurs

N d'agrumes s'y expriment sans retenue et la finale, longiligne et digeste,

mamRner se resserre sur une tension acidulée rafraichissante. Un cru typé et bien

construit. 1gr/l.

[[ Pirard www.mure.com

Salon: Wine Paris domaine@mure.com

@B +x** Jacques Ziegler - "Bollenberg"

Robe bouton d'or, ensoleillée. Sans attendre, les senteurs de fruits
blancs et jaunes mdrs rivalisent d’expression. On vy retrouve les
arébmes d'abricot, péche et poire, assortis d'une touche de confiserie
et de fleurs blanches. L'attaque, ciselée et tonique, est en contraste
avec le bouquet et donne le ton d'une cuvée trés rafraichissante. Un
jﬂ“{“'ﬂ registre d'agrumes prégnant s'y montre expressif (citron confit, man-

Zl‘~29|'~2\" darine) et la texture distinguée et salivante procure une impression
d'énergie appréciable, qui se prolonge jusqu’a une finale trés persis-
tante. Un vin digeste et racé. 0 gr/l.
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RIESLING
2024 - BOLLENBERG

Cherche Distribut 0
erche Distributeur(s) jacquesziegler78@orange.fr

Domaine Weinbach: \ @



http://www.vins-andre-hartmann.fr
http://www.mure.com
http://www.vinsjacquesziegler.com

RIESLING 2023

Domaine Weinbach - "Colette"

' Jx(f?;fﬂ_ﬁy?[

1N D ALSAL

Trés jolie robe bouton d'or éclatant, cristalline. Complexe et profond,
le bouquet méle les senteurs florales expressives (aubépine, acacia) aux
arémes de fruits mlrs (agrumes et fruits blancs). Une fine touche mel-
lifere apparait a I'aération. Charnue et harmonieuse, cette cuvée am-
bitieuse dotée d'une concentration de matiére exemplaire, a conquis
les dégustateurs. S'y apprécient les saveurs fruitées rafraichissantes
exubérantes (pomme, poire, citron). La finale, salivante a souhait, se
resserre sur son acidité tonifiante et se ponctue dans une grande per-

Cherche Distributeur(s)

ALSACE
% kok

SIMONIS

CLOS DES CHATS

Cherche Distributeur(s
1) .

La Caviniére - Les Vins d'Antoine - Salon: Avioth

sistance qui prolonge le plaisir de la dégustation. Belle réussite. 2 gr/l.

www.domaineweinbach.com
contact@domaineweinbach.com

Etienne Simonis - "Clos des Chats"

Belle robe ensoleillée, limpide et brillante. Sans attendre, le bouquet offre
une expression aromatique intense et complexe, qui associe avec réus-
site quelques accents minéraux rafraichissants et un registre fruité d'agru-
mes et de pomme granny. De grande pureté, |'attaque vive et tonique
donne le ton d'une cuvée distinguée, dont la trame ciselée se met au
service d'une densité de matieére irréprochable. Le registre des agrumes
se confirme sans retenue et la suavité de cette bouche salivante se pro-
longe dans une longue finale qui permet au registre minéral de reprendre
le devant de la scéne. Trés beau vin. 3gr/l.

www.vins-simonis.fr
cave@vins-simonis.fr

@B ***x Jean-Paul Schaffhauser - "Les flaneries d’ Antoine"

Riesling - 2023

|| e s

Jolie robe jaune pailleté, soutenue et éclatante. Parfumé dés I'ou-
verture par de séduisantes senteurs florales printaniéres (aubépine,
lilas), le nez se compléte au fil de I'aération par de généreuses notes
d'agrumes presque confits et de fruits blancs (pomme, poire). Tout
est parfaitement en place dans cette cuvée salivante, qui associe
concentration et élégance. De puissantes saveurs d’agrumes main-

tiennent le palais sous tension, confirmant I'étoffe et I'élégance

d’un vin de grande vigueur, paré pour la gastronomie. Longue finale épurée et salivante, qui

donne envie d'y revenir. Belle réussite.

Cherche Distributeur(s)
Les Caves de Rochefort

Jean-Paul Schaffhauser

2,9 gr/l.

www.vins-schaffhauser.fr
contact@vins-schaffhauser.fr



http://www.domaineweinbach.com
http://www.vins-schaffhauser.fr
http://www.vins-simonis.fr

RIESLING 2023

@B »**x Fernand Ziegler - "Clos St-Ulrich"

Belle robe jaune péale a reflets légérement dorés. Une sensation de ma-

turité et de douceur se dégage rapidement de ce bouquet enveloppé,

ﬁ o séduisant par ses notes de viennoiseries, poire mlre et flan vanillé. La
__ (LOS 8t-ULRICH | pouche est en contraste avec le nez. L'attaque, sapide et racée, donne le
ALSACE ton d’'une cuvée ambitieuse par sa concentration de matiére, l'intensité

_ R"?‘;Ig’;NG = | de ses saveurs citronnées et salivante par la tension qui anime le palais.
4| Cevin distingué et digeste jouit d'un bel équilibre et se voit relevé dans

FERNAND ZIEGLER | ) ju i eq
—_—_ ———| safinale longiligne par de fins amers rafraichissants.

§ e 1,2 gr/l.
W Cherche Distributeur(s) www.domaineziegler.com
Salon: Waremme fernand.ziegler@wanadoo.fr
. " . "
L 16/20 BIATEAL DE RIQUEWH Dopff & Irion - "Les Murailles
*okk Jolie robe paille a doré soutenu, de bel éclat. De grande finesse et

présentant une typicité appréciable, le bouquet marie les tonalités mi-
nérales a un registre d’agrumes frais expressif (pamplemousse, citron).
Séveuse et racée, cette cuvée associant subtile minéralité et expres-
- sion d'agrumes prégnante a séduit les dégustateurs. Son équilibre
LIES[.{\lf[I_LSIll:;TI(ELIiS acidité/gras est apprécié et sa densité de matiere se montre convain-
e cante. Les saveurs d’agrumes et de pomme granny rivalisent d'expres-
sion. La finale, longiligne, est relevée par de fins amers trés agréables.

Un cru typé et bien construit.

www.dopff-irion.com ,
contact@dopff-irion.com S @i @

POl

015,5/20 Victor Lorang et Fils - "Vieilles Vignes" 790¢€
* Aok ok \}h%‘m‘a}r?n Superbe robe ensoleillée, bouton d’or éclatant. Enveloppé et charmeur,

le bouquet se montre suave. Les senteurs de confiserie se mélent aux
arémes de fruits blancs au sirop et de patisserie, dans un ensemble trés
engageant. Adoucie par son sucre résiduel bien intégré dans une matiére
concentrée, cette cuvée charmeuse a séduit les dégustateurs. Sa trame
a la fois |égeére et savoureuse réveéle d'expressives saveurs de fruits mars
(péche, poire), tout en conservant une fraicheur appréciable grace a un
support d'acidité présent de I'attaque a la finale. Un vin complet.

10,8 gr/l.

vins.lorang@gmail.com



http://www.domaineziegler.com
http://www.dopff-irion.com
http://www.vins-lorang.com

RIESLING 2023

15,5/200 8 2 ) Pierre-Paul Schmitt - "Vieilles Vignes"

Robe jaune doré a nuances sable. Premier nez minéral, associant

o ALSACE fraicheur et typicité. Les ardbmes de fruits blancs (coing, pomme)

st s'expriment ensuite puis la douceur s'installe progressivement

VIEILLES VIGNES par quelques senteurs florales parfumées. Franchise et élégance

e marquent de leur empreinte cette cuvée salivante a souhait, qui

= délivre une expression fruitée généreuse (agrumes mars). La tex-

4’@ g iiecid I ture se montre incisive et tonifiante et la finale séduit par sa lon-
& gueur et son étoffe.

3,5 gr/l.

Cherche Distributeur(s) www.p-schmitt.com

Salon: Arras vinspschmitt@gmail.com

Domaine Schirmer

Tres jolie robe ensoleillée, bouton d'or éclatant. Quelques notes de miel
et d'agrumes confits s'expriment ouvertement dans un bouquet géné-
reux, complété par la douceur des fruits au sirop (poire, péche). Un en-
semble parfumé et enjdleur. La bouche présente un contraste trés ra-
fraichissant avec le profil du nez. Tendue par une acidité tonifiante, elle
privilégie |'expression de mandarine, pomelo et citron. La texture se
montre aérienne et digeste et la finale, salivante, associe un profil épuré
RIESLING 2023 & une longueur appréciable. Un cru bien construit.

Kok K

0gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.vins-alsace-schirmer.fr
Salon: Vresse sur Semois vins.alsace.schirmer@gmail.com

Bernard Humbrecht

Jolie robe ensoleillée, de bel éclat. Fin, profond et dominé par les
senteurs d'agrumes mars, d'herbe fraiche et de rhubarbe, le nez se
_____ ALSACE révéle aussi aérien qu’engageant par son élégance. Typée par une
BERNARD minéralité naissante appréciable, cette cuvée suave et dotée d'une
HUMBRECHT concentration appréciable bénéficie d'un bel équilibre vivacité/ma-
RIESLING turité. Sa trame assez serrée prolonge le plaisir jusqu’en finale, ou

2023
T i de fins amers rafraichissants soulignent une persistance appréciée.

6gr/l.

Cherche Distributeur(s) www.domaine-humbrecht.fr
Salons: Vignerons ind. Lille et Reims vins.bernard.humbrecht@orange.fr



http://www.p-schmitt.com
http://www.vins-alsace-schirmer.fr
http://www.domaine-humbrecht.fr

RIESLING 2023

* %k
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RIESLING
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Cherche Distributeur(s)

Salon: Lincent

Karcher - "Tradition"

Robe jaune or, brillante et limpide. Le premier nez, délicatement miné-
ral, laisse rapidement place a une expression fruitée mire et charmeuse
(péche, poire, abricot). Une douceur olfactive séduisante et engageante.
L'entrée de bouche, savoureuse et rafraichie par une tension acidulée
bien présente, donne le ton d'une cuvée dotée d'un équilibre acidité/
gras appréciable. Les saveurs d'agrumes m{rs s’expriment sans retenue,
dans un ensemble gourmand et convivial, ponctué d'une finale agréable-

ment persistante, sur le bonbon acidulé. 35 gr/l

www.vins-karcher.com
info@vins-karcher.com

Cherche Distributeur(s)

Albert Hertz

Belle présentation pour cette superbe robe or brillant, limpide. Clas-
sique et typé, le bouquet marie avec harmonie les effluves d'agrumes
(pomelo, citron, pamplemousse) a quelques senteurs d'herbe fraiche
et de citronnelle. Dotée d'un bel équilibre acidité/gras, cette cuvée
gourmande et conviviale livre une bouche de texture fine, ciselée par
une jolie tension d'agrumes frais. La finale, digeste et aérienne, se
montre sapide et bénéficie d'une longueur appréciable.

1,5 gr/l.

Bdy E

www.alberthertz.com
info@alberthertz.com

14.5/20
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GILBRRT MEYER
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Cherche Distributeur(s)

90

Gilbert Meyer - "Cuvée Saint-Michel"

Robe jaune péle a reflets Iégérement dorés. Délicatement parfumé, le
nez séduit par ses accents floraux (fleurs blanches). Quelques arémes d=
fruits blancs frais apparaissent ensuite, dans un ensemble qui affiche une
sensation de douceur. La bouche est en contraste avec le bouquet. Inci-
sive dés I'attaque, elle livre d'insistantes saveurs d'agrumes frais (lime),
dans un ensemble de texture délicate, qui privilégie un profil aérien et
rafraichissant. La finale, soutenue par une délicate touche minérale sa-

line, présente une agréable longueur. Un vin consensuel. 3gr/l

www.vins-alsace-gilbertmeyer.fr
dubs.laurence@orange.fr

Karcher



http://www.alberthertz.com
http://www.vins-alsace-gilbertmeyer.fr
http://www.vins-karcher.com
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@B> »>xx Gustave Lorentz - "Burg"

Robe jaune de Naples péle. Le nez développe une fraicheur aromatique
appréciable, soulignée par une délicate minéralité, assortie d'arébmes
d'agrumes et de pomme fraiche. L'attaque, tendue et épurée, donne
le ton d'une cuvée rectiligne, extrémement savoureuse et dominée par
un registre d'agrumes exubérant (pomelo, citron, pamplemousse).

Le milieu de bouche, salivant et racé, confirme I'impression de densité
(EM{QUQIOWTI& et de fraicheur. En finale, une minéralité naissante compléte un tableau

RIESLING abouti, qui fait honneur au cépage. Trés belle réussite.
s EN | 1,03 gr/l.

gys DAL e,

i ...

www.gustavelorentz.com
caveau@gustavelorentz.com - info@gustavelorentz.com

Frangois Baur - "Heimbourg"

Belle robe jaune-vert mordoré, de grand éclat. Tout en enveloppement
et délicatesse, le bouquet souligne dés I'attaque de généreux arbmes
de fruits blancs et jaunes mUrs voire au sirop. L'aération compléte cette
palette aromatique par quelques notes florales. L'attaque, ample, ri-
chement dotée et confirmant une belle maturité fruitée, est suivie d’'un
milieu de bouche volumineux, dont le gras se voit équilibré par un sup-
port d'acidité vivifiant. La finale, large et longue a la fois, confirme le
registre des agrumes. Ce vin complet a séduit les dégustateurs.

FRANLOIS BAUR

0gr/l.

. www.vinsbaur.com
m Cavavin vinsbaur@live.fr Bdy @ E
@B **x* Clos Sainte-Apolline - "Bollenberg" 11,00 €

Jolie robe jaune doré, limpide et de bel éclat. Quelque peu sur la ré-
il serve, le bouquet s'ouvre rapidement, exhalant une belle complémen-
tarité entre les arémes de fruits frais (poire, pomme) et d’agrumes. Une
délicate touche herbacée rafraichissante compléte cette palette aro-
matique de grande franchise. Salivante, 'attaque donne le ton d'un
vin rectiligne, ciselé par une belle acidité tonifiante. La générosité des
saveurs d'agrumes frais confére a cette cuvée tendue et distinguée un
profil extrémement racé. Un bel hymne au cépage. 1,4 i/l

RIESLING

TRADITIGN

CLOS SAINTE APOLLINE

Reims - Dunkerke



http://www.gustavelorentz.com
http://www.vinsbaur.com
http://bollenberg.com
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L 16/20 IRt g g Robert Roth - "Hornstein"
Robe pailletée de bel éclat. Le premier nez, minéral, témoigne d'une forte
personnalité. Au fil de I'aération, la palette aromatique se compléte de
& flatteuses notes de fruits blancs mirs et de péatisserie, dans un ensemble
\ exprimant une réelle douceur. Lattaque, épurée et citrique, ne laisse planer
EORNSTERE aucun doute sur le profil aiguisé d’une cuvée de grande tonicité gustative,
A e e contrastant avec |'enveloppement du bouquet. D’exubérantes saveurs de
. citron confit, pomelo et mandarine rivalisent d’expression, dans un en-
ROBERT ROTS semble concentré. Longue finale salivante, dont la minéralité prolonge le
plaisir de dégustation. Trés beau vin. 0,56 gr/l.

Cherche Distributeur(s) www.domaine-roth.com

Salon: Wine Paris contact@domaine-roth.com

015,5/2008 8 Roger Jung & Fils - "Kronenburg"

Robe pale a reflets verdatres, brillante. Une grande douceur olfactive
se dégage de ce bouqguet charmeur, qui exhale généreusement des
ardémes de fruits blancs mrs (péche, poire) et de patisserie. Dés I'en-
trée de bouche, I'impression d'enrobement du bouquet laisse rapide-
ment place a un profil citrique développant une belle énergie. Un re-
gistre d'agrumes prégnant (citron, mandarine) s'exprime sans retenue,
soutenu par une trame délicate et rafraichissante. La finale se resserre
sur cette acidité (écorce d'agrumes) et séduit par sa longueur et sa race.

3,3 gr/l.
m Cherche Distributeur(s) www.vins-roger-jung-et-fils.fr
Appemont - De Bottle contact.rjung@orange.fr
014,5/204 ALSACE Domaine Specht - "Grasburg" 12,70 €
Hokk M Robe jaune de Naples pale, scintillante. Tout en douceur et enve-
loppement, le bouquet se montre suave et exprime dés |'ouverture

d'agréables notes pétissiéres et de viennoiseries, assorties d'une ex-
pression fruitée bien mire (péche, poire) et d'une note de confise-
rie. Un sucre résiduel présent dés I'attaque mais sans excés confére a
cette cuvée un profil gourmand et enjdleur (saveurs de bonbons aci-
dulés aux fruits), qui conserve une belle acidité en milieu de bouche.
Finale aérienne et charmeuse pour une cuvée qui s'apparente a une
friandise. 8 gr/l.

[[ Cherche Distributeur(s) www.vins-alsace-specht.fr

Salon: Vaux-sur-Sare contact@vins-alsace-specht.fr
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http://www.domaine-roth.com
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Hospices de Strasbourg

**** /

(A

@\\ Vignoble Vorburger-Meyer - "Vieilles Vignes"
Ewrsx

Jolie robe doré intense a nuances ocrées. Le bouquet, délicatement par-
fumé, se révele doucereux et suave. Plus en finesse qu'en démonstra-
tion, il associe les senteurs d’agrumes et fruits blancs mirs a des notes

{
|
Vin d' Alsac At PN . . - s A AN 7 -
A || patissieres et de fruits secs. Une subtile minéralité apparait a I'aération.
el i|  La bouche est ample et trés aromatique. On apprécie |'équilibre gras/
e -‘ acidité, la maturité des saveurs fruitées et la finale large et longue a la fois
‘:-:?‘““"'“"'m"'ﬂ d'une cuvée de gastronomie qui fait honneur au cépage. Bravo.

8gr/l.

www.vorburer-meer.com

vorburger-meyer@hotmail.com

Domaine Jean Sipp - "Vieilles Vignes"

*okkk Jolie robe ensoleillée or éclatant. Le bouquet est ouvert et com-

plexe. Les notes florales, de fruits jaunes voire exotiques sont assor-
ties de délicats effluves de minéralité. Un nez complexe qui invite
a la dégustation. La bouche est franche et droite. Les dégustateurs
soulignent sa concentration, sa tension omniprésente et trés ra-
fraichissante, ses saveurs d'agrumes et de minéralité et sa finale

ALSACE
RIBEAUVILLE

bl longiligne et salivante. Une cuvée de gastronomie parfaitement
2022 construite.

3,6 gr/l.

11 Mouchart www.jean-sipp.com
Comptoir des Vins domaine@jean-sipp.com

16,5/20 08 g 4 Domaine Weinzaepfel - "Langzug"

VIN DIALSACE Robe dorée a nuances ocrées. Particulierement doucereux et enve-
loppé sur ses notes patissiéres, de fruits blancs mars et de fruits secs
(abricot, raisins de Corinthe), le bouquet mature libere progressive-
ment une pointe de minéralité a I'aération. La bouche est ample, riche
et trés aromatique. Du gras et une acidité bien dosée sont au ren-

"M dez-vous d'un vin complet et séveux. De la belle ouvrage pour une
cuvée de gastronomie trés convaincante qui pourra encore affirmer sa

RIESLING minéralité.
2,5 gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.weinzaepfel.fr
Salon: Ciney domainewein@gmail.com

Domaine Jean Sipp



http://www.vorburger-meyer.com
http://www.jean-sipp.com
http://www.weinzaepfel.fr

Bergheim
ste le Gewurztraminer
les 25 et 26 juillet 2026

Jean Kubler - 8 Rue des Vignerons - 68750 Bergheim - Tél: 06 65 29 58 21
www.gites-lakmi.fr * kublerjean@gmail.com

94


http://www.gites-lakmi.fr

RIESLING 2022

%k kK

e

LALSACE |

RIESLING

2022

| Aty

Cherche Distributeur(s)

Alphonse Heitzmann - "Vieilles vignes"

Splendide robe doré intense. Le bouquet est délicatement parfumé sur
un registre essentiellement floral. Les notes fruitées voire de confise-
ries ne tardent pas a s'exprimer dans un ensemble élégant, enrobé et
friand. Contrastant quelque peu avec le nez, la bouche de cette cuvée
incisive et croquante de fruits (agrumes) offre beaucoup de pureté et
une acidité tonifiante parfaitement dosée. On apprécie sa finesse de
texture et sa finale ciselée et longiligne dévoilant une subtile minéralité
naissante.

4 gr/l.

2. 2.8.8.1

ALSACE
RIESLING

[l | Biofrech

Cave du Vieil Armand

Belle présentation pour cette éclatante robe brillante, doré léger. Le
bouquet est ouvert et typé. Les effluves d'agrumes et d'herbe fraiche
sont assortis d'une minéralité (silex, craie, iode...) bien présente dans un
ensemble qui conserve une belle élégance. Les dégustateurs soulignent
unanimement le caractére incisif d'un vin épuré qui associe les saveurs
d'agrumes frais et de minéralité. Une cuvée revigorante ponctuée d'une
finale longue et tendue inspirante de beaux accords gastronomiques.

4,5 gr/l.

www.cavevieilarmand.com

caveauvieilarmand@cavevieilarmand.com

* %ok

ALSACE

RIESLING
2022

Martin Jund

Jolie robe bouton d’or intense et brillante. Le bouquet est élégant
et subtil. Il se révéle néanmoins séduisant et complexe mariant les
notes fruitées et patissieres a une délicate minéralité.

Les fruits secs sont également évoqués par les dégustateurs qui,
en bouche, apprécient la pureté et le caractére incisif d'une cuvée
assez concentrée et tendue, trés digeste sur ses saveurs d'agrumes
frais et de subtile minéralité. Une cuvée épurée et rafraichissante
qui s'invitera volontiers a table. 1,7 gr/l.

e Distributeur(s)

Alphonsé Heitzmann
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Pierre-Paul Schmitt - "Tradition"

ALSACE
AFFIRLATION &L1CT £ OUTESLI

RIESLING
TRADITION

2022

Belle robe ensoleillée, bouton d'or. Une friandise olfactive. Les
notes florales, d’agrumes et de confiseries rivalisent d'expression
dans ce bouquet charmeur qui invite a la dégustation. La bouche
est franche et droite. Epurée et trés rafraichissante sur ses saveurs
d'agrumes, elle séduit par son croquant fruité, sa belle tension om-
niprésente et sa finale longiligne et salivante qui donne volontiers
I'envie d'y revenir. Une cuvée friande qui ouvre parfaitement I'ap-

petit. 4 gr/l.

Cherche Distributeur(s)

www.p-schmitt.com

Salon: Arras

vinspschmitt@gmail.com

ok k

HUBER«<BLEGER

VIN D'ALSACE
RIESLING
Grande Réserve

2022

W Cherche Distributeur(s)
MagaVins - Salon: Bourdon

Huber & Bléger - "Grande Réserve"

Robe dorée assez intense. Plus en finesse qu'en démonstration, le bou-
quet mature et enveloppé révéle un fruité gourmand (agrumes mirs
et fruits exotiques) accompagné d'une subtile minéralité naissante. De
concentration appréciable, la bouche tient les promesses du bouquet
tant par sa délicatesse de texture que par la fraicheur de ses saveurs
d'agrumes. Une cuvée incisive et rafraichissante qui ouvre parfaitement

I'appétit. On y revient volontiers.
4,1 gr/l.

www.huber-bleger.fr Teira
domaine@huber-bleger.fr Vitis

S

* Huber & Bléger



http://www.p-schmitt.com
http://www.huber-bleger.fr
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@B> **** Domaine Hurst - "Boland"
Splendide robe doré intense a nuances ocrées. Doucereux et

d GOMAINE charmeur, le bouquet enveloppé associe les notes d’agrumes et

Hu RST de fruits jaunes mlrs a un registre pétissier voire crémeux. Les

Depuis 1538 dégustateurs évoquent également les fruits secs a coque et une

RIESLING pointe de minéralité. La bouche est ample et trés aromatique. Elle

offre du volume et un remarquable équilibre acidité/gras. Une cu-
vée de gastronomie ponctuée d'une finale large et longue a la
fois. Un vin ambitieux qui fait honneur & son cépage. Bravo.

3,2 gr/l.

LIEU-DIT BOLAND
2022

ALSACE - FRANCE —

Cherche Distributeur(s) www.domainehurst.fr

Salon: Wine Paris info@domainehurst.fr

16,5/20 8 Domaine Weinzaepfel - "Mittelbourg"

Belle présentation pour cette éclatante robe dorée. Le bouquet offre
une belle fraicheur et typicité variétale. Des senteurs d'agrumes,
d'herbe fraiche et de délicate minéralité s'y expriment de concert.

La bouche est franche et droite sur d'insistantes saveurs d’agrumes
trés rafraichissantes. La concentration de matiére est soulignée par les

VIN D'ALSACE

5;::":,:;_ dégustateurs ainsi que la finale persistante qui dévoile davantage de
N . minéralité. Une cuvée qui fait honneur a son cépage et qui s'invitera
Liew-div Mitrelbonrg . N

RIESLING volontiers a table. 3,9 gr/l.

W Cherche Distributeur(s) www.weinzaepfel.fr

Salon: Ciney domainewein@gmail.com
L 16/20 ALSACE Domaine Schneider - "Trottacker”
*kk ok : Eclatante robe jaune de Naples a doré léger. Le bouquet est élégant
D omaine et délicatement parfumé. Cette friandise olfactive associe les notes
CHNEIDER florales aux senteurs d'agrumes et de bonbons acidulés. Une sub-
RIBEAUVILLE tile minéralité complete le tableau. La bouche est droite et incisive.
Vit o) Elle fait honneur au cépage par sa tension omniprésente, ses saveurs
: 7;51{;‘40@' 3 d’agrumes frais mais surtout sa belle minéralité qui s’exprime davan-
RIESLING tage en bouche. Une cuvée épurée et distinguée dédiée a la gastro-
2022 nomie. De la belle ouvrage.

2 gr/l.

www.schneider-ribeauville.com

Gl PIER SN vins-schneider@orange.fr

Domaine Schneider



http://www.domainehurst.fr
http://www.schneider-ribeauville.com
http://www.weinzaepfel.fr
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RIESLING
LIPPELSBERG
ALSACE

Terr?v

MATERNE HAEG'HF;IN
et filles

Materne Haegelin et Filles - "Lippelsberg"

Belle robe ensoleillée. Fraicheur et charme s’expriment dans ce bou-
quet engageant qui associe les notes florales et d’agrumes dans un
ensemble aérien et flatteur qui invite a la dégustation.
La bouche, sans artifices, tient les promesses du nez par sa tension om-
niprésente, ses saveurs d’agrumes salivantes et sa finesse de texture.
Un vin ciselé ponctué d'une finale longiligne et rafraichissante qui ouvre
parfaitement |'appétit.

[[ Cherche Distributeur(s) Flandre

www.materne-haegelin.fr

2,7 gr/l.

(Bicln i 7

Van Hende - Cave de Batisse - La Part des Anges

* %k

vins@materne-haegelin.fr

m Cherche Distributeur(s)
Salon: Lincent

Domaine Karcher & Fils - Cuvée Pierre & Gilles

Demi-Sec - "Harth"

Robe vieil or a reflets ocrés. Assez expressif, le bouquet mature et suave
associe les notes pétissiéres, de fruits secs (raisin de Corinthe), voire de
miel. Malgré le sucre résiduel assez présent, cette cuvée finement texturée
offre une belle fraicheur par ses saveurs d'agrumes confits et sa délicate
acidité qui accompagne toute la dégustation. Une cuvée bien équilibrée
et friande, tout en dentelle et en charme, qui présente un visage original

du cépage.

www.vins-karcher.com
info@vins-karcher.com

12 gr/l.



http://www.materne-haegelin.fr
http://www.vins-karcher.com
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e ALSACE
9
&
RIESLING J:
VIEILLES VIGMNES

Cherche Distributeur(s)

Sipp Mack - "Vieilles vignes"

Robe ensoleillée, bouton d’or intense. Le bouquet est profond et ma-
ture. Les effluves d'abricot sec, épices douces, miel de fleur et de
subtile minéralité sy associent harmonieusement dans un nez velouté
presque enrobé qui invite au voyage. Les dégustateurs sont sous le
charme de cette cuvée trés aromatique et de concentration trés ap-
préciable. La minéralité reprend le devant de la scéne associée a un
registre d’agrumes salivants. Une finale de grande persistance com-
plete la dégustation d'une cuvée de gastronomie trés convaincante.

2,44 gr/l.

www.sippmack.com
contact@sippmack.com

ok

DOMAINE ERNEST BURN
RIESLING
021

Cherche Distributeur(s)

Domaine Ernest Burn

Robe dorée a reflets vieil or. Le bouquet est délicatement parfumé et
charmeur sur une belle corbeille d’agrumes, des notes florales et de
confiserie. Un ensemble élégant tout en subtilité. Cette friandise séduit
par sa finesse de texture, sa fraicheur fruitée et sa gourmandise.

Un sucre résiduel bien présent mais sans aucune lourdeur apporte
beaucoup de suavité a I'ensemble sans toutefois présenter de déficit
d'acidité. Un bonbon acidulé, tout en dentelle et harmonie qui dévoile
un visage féminin trés séduisant. La finale sur les agrumes confits est de
longueur appréciable. On y revient volontiers. 15 gr/l.

www.domaine-burn.fr
francis.burn@hotmail.fr

@ ALSACE

* Fkok

Domaine Martin Jund - "I'Epure”

Robe vieil or intense a nuances ocrées. Le bouquet de caractére
associe les notes d'agrumes confits, abricot sec, cire d'abeille et
légére minéralité. Lentrée de bouche donne le ton d'une cuvée
extrémement tendue et rafraichissante sur une acidité trés revigo-
rante. Les saveurs d'agrumes, de fruits secs et de minéralité s'expri-
ment sans retenue dans une cuvée de gastronomie, concentrée et
revigorante. Une cuvée sans concession, ciselée et incisive.

0,2 gr/l.

www.martinjund.com

martinjund@hotmail.com
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ALSACE

RIESLING
LIEU-IIT
HAGUENAU

FRODUIT
FRANGE

RESERVE

[[ Salon: Wine Paris

Cave de Ribeauvillé - "Haguenau"

Robe doré intense et brillante. Agrumes et fruits blancs mirs s'expri-
ment de concert dans ce bouquet ouvert complété d'effluves d'abricot
sec, de cire d'abeille et de subtile minéralité. La bouche est franche
et droite, trés incisive et rafraichissante. Les dégustateurs soulignent
la concentration de matiére, les saveurs fruitées et épicées et la finale
large et longue a la fois, trés revigorante sur une pointe de minéralité
et une acidité ascendante et salivante. Une cuvée étoffée qui sera com-

plice de beaux accords gastronomiques. dgr/l.

www.vins-ribeauville.com
cave@cave-ribeauville.com

G Pl
Lo

DEPEIS 1L

* %Kk

L i
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ALSACE ~
RIESLING
LETZENBERG

e e

Jean-Baptiste Adam - "Letzenberg"

Jolie robe scintillante doré léger. Le bouquet est délicatement parfumé
et élégant. Les notes d'agrumes et de fruits exotiques, voire de confi-
series sont assorties d'une subtile minéralité naissante. Le charme et
I'élégance transparaissent d’emblée dans cette cuvée bien équilibrée
qui offre un fruité intact (agrumes frais) et une juste acidité revigorante.
De délicates saveurs de minéralité voire de réglisse et une pointe de
salinité, qui s'affirmeront avec I'dge, ponctuent la dégustation d'une
cuvée épurée et travaillée en finesse. De la belle ouvrage.

1,27 gr/l.

Bdy D

www.jb-adam.fr
caveau@jb-adam.fr

ALSACE

RIESLING
LIEU-DIT

SILBERBERG

de RORSCHWIHR.
e

RESERWVE

FRODBULT
FRAMNCE

[[ Salon: Wine Paris

Cave de Ribeauvillé
"Silberberg de Rorschwihr" - Réserve

Robe lumineuse, jaune de Naples. C'est le caractére minéral typique des
grands Riesling qui séduit d'emblée les dégustateurs. Les notes d'épices,
tilleul, pierre a fusil voire hydrocarbure se livrent de concert dans un bou-
quet ouvert ne manquant toutefois pas d'élégance. Un nez prometteur.
La bouche est ample et charnue. On apprécie I'équilibre gras/acidité, les
saveurs fruitées, minérales et réglissées et la finale large et longue a la
fois. Une cuvée de gastronomie qui fait honneur au cépage roi alsacien.

4,4 gr/l.

4 Cave de Ribeauville
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RIESLING LIEU-DIT 2020-19-18

015,5/204 o’ Vincent Fleith - "Steinweg" - 2018 18,20 €
laalatel }4‘ ",‘k Robe vieil or intense a ocré. Le bouquet typé impose d'emblée sa miné-
- ﬁ ralité, ses senteurs de fruits blancs mirs (péche, poire...) voire secs et ses
% v notes miellées et de cire. Cette cuvée bien construite a traversé les ans
> avec succes. Les dégustateurs soulignent son équilibre gras/acidité, son
fruité juteux et ses délicates saveurs minérales. La finale est longue sur les
STEINWEG fruits secs (noix, noisette) et jouit de délicats amers et d'une subtile ten-
e sion rafraichissante. Une cuvée qui fait honneur au cépage roi de I'Alsace
Ry et qui s'invitera volontiers a table.
0,49 gr/l.

www.vincent-fleith.fr

Sl s [Pl contact@vincent-fleith.fr

B »x* Domaine Dirler-Cadé - "Belzbrunnen" - 2019

Eclatante robe doré Iéger. Le bouquet, plus en finesse qu'en démons-
tration, est élégant et gourmand. Les notes d'agrumes, de confiseries
(bonbons Napoléon) et de délicate minéralité s'y associent harmonieu-
sement dans un ensemble aérien et flatteur qui invite a la dégusta-
tion. La bouche est franche et trés aromatique. On apprécie les saveurs
d'agrumes salivantes, et la tension omniprésente d'une cuvée ciselée
et revigorante qui a conservé une grande jeunesse fruitée. La finale,
longiligne et fringante, dévoile de subtiles saveurs minérales. 6,17 gr/l.

s 2

m Cherche Distributeur(s) www.dirler-cade.com

Salon: Arlon dirler.cade@orange.fr

L 15/20 Marterne Haegelin et Filles - "Bollenberg"
Kook kK @ 2020

RIESLING Eclatante robe ensoleillée doré léger. Le bouquet est subtilement par-
BOLLENBERG fumé, plus en finesse qu’en démonstration. Il associe avec fraicheur les

ALSACE 1 I P . . . . N .
) senteurs d'agrumes et de délicate minéralité (silex, iode, pierre a fusil)
Terr?? et invite a la dégustation. Tout en subitilité, la bouche bien équilibrée et
- gourmande offre une texture fine et élégante. L'acidité est parfaitement

dosée dans un ensemble épuré, ciselé et rafraichissant. Une cuvée qui
ouvre parfaitement I'appétit et donne volontiers I'envie d'y revenir.
1gr/l.

MaterNE HAEGELIN
et filles

1l Cherche Distributeur(s) Flandre www.materne-haegelin.fr Conversion (I E

Van Hende - Cave de Batisse - La Part des Anges vins@materne-haegelin.fr

@ »** Domaine Laurent Bannwarth - "Bildstoecklé" - 2019

pemane e ezt | Splendide robe ensoleillée, doré intense. Un bouquet ouvert et de ca-
sesT | ractére sur les notes de fruits secs, miel de fleurs, viennoiseries, épices
et notes grillées. Une délicate minéralité compléte la palette olfactive.
La bouche franche et incisive est trés démonstrative et aromatique. Les
saveurs de fruits blancs mars, de fruits secs a coque s'associent dans
une cuvée ambitieuse qui ne laissera personne indifférent. La finale,
large et longue a la fois, est relevée par une acidité ascendante et une
subtile sensation saline. Un vin de gastronomie a forte personnalité.
0,2 gr/l.

RIESLING
Biledslocokts

www.bannwarth.fr
laurent@bannwarth.fr Bdy GID
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@B *+xx

SCHLOSSBERG
RIESLING

19

DoMaiNe SaNT-REMY

Domaine Saint-Remy - "Schlossberg"

Robe or intense a nuances vieil or voire ocrées. Le bouquet est ouvert et mar
sur des notes de fleurs sucrées, fruits blancs au sirop, abricot sec, cire d'abeille
et créme pétissiere. Un ensemble complexe et charmeur. Cette cuvée trés
aromatique et concentrée offre une tension revigorante tout au long de la
dégustation. On apprécie I'équilibre gras/acidité et la finale étoffée et trés
persistante d'une cuvée de gastronomie, haute en couleurs et trés convain-
cante. Elle est batie pour affronter quelques années de cave et développera
ainsi sa minéralité.

0,5 gr/l.

www.domaine-saint-remy.com

vins@domainesaintremy.com

Gruss - "Eichberg"

BERRPUPTTRDE

GRUSS
PR L A
EICHBERG
RIESLING

la persistance presque saline ponctue en beauté une cuvée accomplie.

Cherche Distributeur(s)

1

ALSACE
GRAND CRU
ok ok

SIMONIS

KAEFFERKOPF

Cherche Distributeur(s)

i

j

Domaine Barmés-Buecher

102

Severins/Waldo - Dimbour - Salon: Heusy

La Caviniére - Les Vins d'Antoine - Salon: Avioth

Robe péle lumineuse a reflets sable. Trés parfumé, délivrant une im-
pression de grande maturité fruitée par ses notes de péche de vigne,
mirabelle et poire mire, le bouquet se compléte de senteurs florales
charmeuses (violette, lilas). La bouche est salivante, en contraste avec le
nez. Dominée par une minéralité déja bien présente, elle délivre rapi-
dement de juteuses saveurs d'agrumes frais (pamplemousse, pomelo)
et se montre convaincante, tant par sa densité de matiére que par son
élégance. La texture salivante et suave se prolonge jusqu’en finale, ou

2,5gr/l.

www.domaineruss.com

info@domainegruss.com

Etienne Simonis - "Kaefferkopf"

Robe doré intense a nuances ocrées. Assez expressif mais mir, le bou-
quet affirme progressivement son caractére. Les agrumes confits, abricot
secs, cire d'abeille, tilleul et subtile minéralité naissante sont évoqués par
les dégustateurs. La bouche est ample et trés démonstrative. L'équilibre
acidité/gras est souligné ainsi que les saveurs d'agrumes et fruits blancs
mrs voire de notes miellées. Trés aromatique, cette cuvée de gastro-
nomie est ponctuée d'une finale large et longue a la fois sur une subtile

minéralité qui s'affirmera dans deux a trois ans.
1gr/l.

www.vins-simonis.fr
cave@vins-simonis.fr

Domaine Ginglinger
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aB Domaine Barmeés-Buecher - "Hengst"
Kokok ok Jolie robe doré intense a nuances vieil or. Une corbeille de fruits bien
DOMAINE . . . , .
BARME?-BUECHER garnie (agrumes, fruits exothues) s'exprime sans retenue dans ce
bouquet charmeur et gourmand. Quelques effluves de miel, fruits
HENGST confits voire de créeme paétissiére complétent un ensemble qui invite a
i P la dégustation. Les dégustateurs sont sous le charme de cette cuvée
¢ 24 "\-,,,_! qui jouit de nombreux atouts: concentration, fruité croquant, tension
I\.«;E&ACE CRAND Gty omniprésente trés rafraichissante et finale large et longue a la fois sur
o | une délicate minéralité naissante. Une cuvée de gastronomie, béatie
= pour affronter les ans et qui fait honneur au cépage. Bravo. 239t/
.3 gr/l.

[[ Cherche Distributeur(s) www.barmes-buecher.com

Vitis Vins - Salon: Wine Paris info@barmes-buecher.com

L 16/20 J /;/‘P Alphonse Heitzmann - "Kaefferkopf"

AW s
kA | h W@%hﬁ”‘ Robe éclatante, jaune de Naples. Le bouquet est aérien et frais. Les
effluves floraux, les senteurs d’agrumes et les notes de confiseries s'y
, ALSACE GRAND CRU | exhalent de concert dans un ensemble qui invite a la dégustation. Une
Kaefferkopf pointe de minéralité (iode, silex) est dévoilée a |'aération. Les dégusta-
RIESLING teurs sont sous le charme de cette cuvée qui allie densité de matiére,
e finesse de trame et gourmandise. Les saveurs fruitées sont chatoyantes,
-_I la tension omniprésente est trés rafraichissante. Finale ciselée et légé-
sz/w%ﬁww rement saline pour une cuvée promise a une belle évolution. Bravo.
2 gr/l.

www.alphonse-heitzmann.fr

contact@alphonse-heitzmann.fr

Gilbert Meyer - "Hatschbourg" 14,00 €

ALSACE il Belle robe ensoleillée, doré intense. Le bouquet, bien ouvert, se ré-

RIESLING i} vele profond et mature. Les agrumes confits, les abricots secs voire

CRAND CRU B les senteurs de miel et de cire d'abeilles contribuent a affirmer son

HATSCHBOURG | N ., . T . .. s

caractére. |l dévoile a I'aération une touche de minéralité. La bouche,

N sans concession, est tendue et droite. Les dégustateurs soulignent sa

il densité de matiére, ses saveurs d'agrumes et de subtile minéralité.

BT ME il Une cuvée ambitieuse et revigorante qui s'invite volontiers a table.
YER amortieuse et T ; :

S Un grand Riesling prét a affirmer son caractére. Un peu de patience...!

2,3 gr/l.

www.vins-alsace-gilbertmeyer.fr

S Dkl i) dubs.laurence@orange.fr

aB ALELEIEESL - Domaine Ginglinger - "Ollwiller"
*** AFFELLATIGN ALBAGE SRARD SHF GOATROLEL

Jolie robe lumineuse doré léger. Délicatement parfumé, le bouquet
floral et fruité (agrumes) est empreint de finesse et d'élégance. De la
fraicheur et une pointe de réglisse pour un nez aérien. La bouche tient
les promesses du bouquet tant par sa finesse de texture que par ses
saveurs d'agrumes salivantes. Epurée et incisive mais sans excés, cette
@RAND cRU oLLwiLLER cuvée bien construite gagnera en expression et profondeur d'ici deux

ou trois ans.

0,6 gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.vins-ginglinger.com

La Maison des Vins - Crombé info@vins-ginglinger.fr
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| 15/20 2

* ok k

André Ecklé - "Kaefferkopf"

Etincelante robe doré léger. Une friandise olfactive! Le bouquet
printanier et trés flatteur offre un registre floral insistant (acacia,
chévrefeuille...). Une corbeille de fruits frais (agrumes, fruits exo-
tiques) confirme le charme d'un nez éloquent et prometteur. La
bouche est extrémement élégante, friande et suave. Juteuse sur
son fruité exubérant et équilibrée par sa délicate acidité omnipré-
sente, elle est ponctuée d'une finale longiligne sur les bonbons
acidulés et donne volontiers |'envie d'y revenir.

5,6 gr/l.
Cherche Distributeur(s) 03 89 27 07 84.
stephane.eckle@gmail.com
@B | Avsace Grao Cry Domaine Specht - "Mandelberg" 17,00€
Ar sAct GrAND Cay Proticls
*okx Jolie robe doré léger de grand éclat. Le bouquet printanier est élé-
)ow gant et charmeur. Tout en dentelle il associe les fragrances florales,
agrumes et de fruits exotiques. Une friandise olfactive | Les dégusta-
teurs sont sous le charme de cette cuvée gourmande et suave. Plus

en finesse qu’en démonstration, elle jouit d'un fruité juteux (agrumes),
d'un bon équilibre gras/acidité et d'une finale de belle persistance sur
les bonbons acidulés. Une cuvée épurée qui affirmera son caractére
aprés quelques années de patience. 6gr/l.

MANDELBERG
RIESLING

Cherche Distributeur(s) www.vins-alsace-specht.fr

contact@vins-alsace-specht.fr

Hueber et Fils - "Scheenenbourg"

Eclatante robe jaune de Naples pale. Tout en dentelle, charme et
suavité, le bouquet printanier associe harmonieusement les effluves
floraux (chévrefeuille, acacia...) et les notes de confiserie. Les senteurs
d’agrumes voire de fruits exotiques complétent un nez engageant.
Conviviale et gourmande, cette cuvée finement texturée offre un sucre
résiduel important et une acidité contenue. Elle n'affiche toutefois
aucune lourdeur et se voit ponctuée d'une finale de longueur appré-
ciable sur des saveurs d'agrumes salivantes et bienvenues.

On y revient facilement et volontiers.

03.89.47.92.30
jeanpaul.hueber68@orange.fr

16 gr/l.
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L 17/20 SR g gt Frangois Baur - "Clos de la Treille" - "Brand"

Robe jaune péle a doré, de bel éclat. Les arémes de fruits blancs et
g agrumes m(rs se marient a une minéralité déja bien présente, dans

un ensemble démonstratif et engageant. L'attaque, franche, vineuse
(oM ESLING et tendue par une acidité ciselée, donne le ton d'une cuvée aiguisée
comme une lame, qui a convaincu les dégustateurs par ses exubé-
rantes saveurs de lime et pomme verte. La concentration de matiére
n‘a d'égal que I'élégance et le profil extrémement charnu destine ce
cru de haut rang a une trés belle évolution. Un grand cru qui magnifie
le cépage. Bravo ! 1gr/l.

2023

ALSACE GRAND CRU
BRAND
APHLLATION ALSACE CONTRET

www.vinsbaur.com

vinsbaur@live.fr

@B> > Domaine Weinbach - "Schlossberg"
— C — Tres belle robe jaune-vert mordoré, de grand éclat. Puissamment ex-
tﬂ/ (ﬁ;y, pressif, affichant une complexité séduisante, le bouquet marie les ac-
Yeas cents fruités (écorce d'agrumes), délicatement épicés et de pétisserie

GRAND CRL

s AT (millefeuille aux poires et amandes). Ce cru de haute tenue, extréme-
7, =y ment jeune et prometteur, a emporté les suffrages pour sa densité de
_“Z(,,,,(;;;,;Zﬁ,gﬁ ,m-é matiére, I'élégance de sa trame, a la fois serrée et en dentelles, et la
B ooy puissance de ses saveurs d'agrumes confits (kumquat, pomelo). Son
Jamill "E:"J' équilibre vivacité/maturité est convaincant et la finale, large et persis-
tante, augure d'une belle évolution. 24/l

www.domaineweinbach.com
contact@domaineweinbach.com

Eric Rominger - "Zinnkoepflé"

*okk ok Jolie robe doré éclatant. Charmeur, profond et complexe, ce nez élo-

quent marie avec succes les senteurs de fruits blancs mirs (péche, poire),
amande fraiche et délicate minéralité naissante. Il invite a la dégustation.
Les dégustateurs s'accordent pour louer les qualité de densité, élégance
et profondeur de ce cru démonstratif, généreux en saveurs d'agrumes
confits et d'abricot, dont le support d'acidité tonifiant apporte I'éner-
gie attendue. Trés longue finale, associant élégance et complexité. Belle
réussite pour une cuvée parée pour affronter I'avenir.

6 gr/l.

m Vitinéos www.domainerominger.fr
Cherche Distributeur(s) contact@domainerominger.fr

Muré - Clos Saint Landelin - "Vorbourg"

Trés belle robe bouton d'or éclatant. Profond, minéral et exprimant
de généreuses senteurs d'agrumes, le puissant bouquet révéle une
grande élégance et une complexité prometteuse. Typé et dense, pré-
sentant une texture ciselée et épurée, ce vin de bel avenir révele déja
d’expressives saveurs d'agrumes et de délicate minéralité. A |'aube
de son expression, il posséde les atouts pour amplifier ses qualités de
RIESLING jeunesse et semble paré pour la gastronomie. Longue finale aiguisée,
g salivante et étoffée. Belle réussite.

1gr/l.

m Pirard www.mure.com

Salon: Wine Paris domaine@mure.com
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16,5/2008 2 24 Domaine Weinbach - "Furstentum"

o< Robe jaune paille de grand éclat. Quelque peu réservé a 'ouverture, le

. 76,,,44;?&&,,,5 bouquet s'ouvre ensuite délicatement et marie avec succés les arémes

brrrr de miel, abricot, pate d’amande et épices douces. Tout est parfaite-

[ omer RAND O ment en place et dans I'ambition dans cette cuvée nerveuse, tendue
.
Womainelleinte
—LomeineyVenla

par une superbe acidité, qui présente une grande élégance. Les sa-

veurs d’agrumes mirs et de fruits blancs rivalisent d’expression et la
2 trame se révele aiguisée et concentrée. La finale, opulente mais sans
excés, ponctue en beauté une dégustation convaincante.

2 gr/l.

(s) www.domaineweinbach.com
contact@domaineweinbach.com

Bernard Haas & Fils - "Schlossberg"

Robe trés péle, jaune de Naples a reflets argentés. Dés I'ouver-
ture, ce nez fin et de grande fraicheur associe d'insistantes sen-
teurs d'agrumes (citron, pomelo), relayées de quelques tonalités
florales et finement herbacées. La bouche confirme sans attendre
un registre d’agrumes prégnant et expressif. Le support d'acidité
permet d'équilibrer la sensation de douceur offerte par le sucre
résiduel. La finale, sapide, séduit par sa franchise et son profil ci-
selé et revigorant. Un cru bien construit.

ok k ok

6 gr/l.

I Cherche Distributeur(s)
Salons: Ciney - Thimister - Hermalle sous Argenteau - Sauvet - Bellefontaine ~ contact@vins-|

Domaine Weinbach
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%k ok

RIESLING GRAND CRU
SCHOENENEOURG
2023
VIGENT HLETH - WM

Cherche Distributeur(s)

Vincent Fleith - "Schoenenbourg"

Robe trés soutenue, vieil or a nuances ocrées. Un bouquet étonnant et puis-
samment aromatique révele d'insistantes senteurs de fruits secs a coque,
cire d'abeille, miel et raisin de Corinthe. Quelques notes fumées appa-
raissent au fil de 'aération. L'attaque, charnue et au grain serré, confirme
le caractére du nez. La minéralité fumée se montre présente, épaulant les
saveurs de fruits secs et de fruits blancs compotés. Cette cuvée, originale
par son registre aromatique, a séduit les dégustateurs qui apprécient sa
puissance teintée d'élégance. Trés longue finale de grande maturité; un
vin vibrant de belle évolution, paré pour la gastronomie. 4 gr/l.

www.vincent-fleith.fr
contact@vincent-fleith.fr

ALSACE
S dok ok

C; rand Cric

Cherche Distributeur(s)

il

PFINGSTEFRG

RIESLING

Salons: Rochefort - Vignerons Indép.

Domaine Welty - "Pfingstberg"

Belle présentation pour cette robe ensoleillée, doré léger.
Quelques notes de miel et de fruits compotés (abricot, pomme)
s'associent a une délicate touche de foin coupé. Ciselée dés I'at-
taque, cette bouche franche et énergique s'impose par un sup-
port d'acidité revigorant. Les saveurs citriques (pomelo, pample-
mousse rose) rivalisent d'expression, dans un ensemble de grande
franchise, épuré et ponctué d'une finale sapide et persistante.

Une cuvée qui trouvera volontiers son bonheur a table.

3,36 gr/l.

@ ave =

www.welty.fr

Paris - Lille - Reims vinswelty@gmail.com

%k k

D/

i v
[,P;’:“o-'-hc ai[
£~ o
ALSACE GRAND CRU

FLORIMONT

RIESLING
2023

Cherche Distributeur(s)

il

Salons: Jurbize - Vigneron Ind.Lille

Jolie robe jaune doré a paille, soutenue et brillante. Ouvert, puissam-
ment parfumé et associant les fleurs blanches suaves (lilas, chévrefeuille),
les fruits mirs voire au sirop (abricot, péche de vigne) et les agrumes
confits, ce bouquet enjéleur est une invitation a la dégustation. La
bouche, a la fois vineuse et acidulée, trés aromatique, est en contraste
avec le bouquet par son profil tendu et ciselé. Les saveurs citronnées, de
coing et de petits fruits secs y rivalisent d’expression.

Ce cru a forte personnalité s'invitera volontiers a table.

Domaine de I’Envol - "Florimont"

} 1,4 gr/l.

www.domainedelenvol.fr
contact@domainedelenvol.fr

Domaine de I'Envol
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Albert Hertz - "Eichberg"

Superbe robe vieil or. Pommadé, le bouquet présente quelques
arébmes de fruits compotés (poire cuite, sirop de Liége), cire d'abeille
et miel d'acacia. Puissante et révélant une grande opulence, cette cu-
vée parée pour la gastronomie confirme en bouche le profil mature du
nez. La trame se montre grasse et les saveurs soulignent une maturité
importante, équilibrée par une acidité qui resserre une finale ample.

%k k

Un vin a forte personnalité.

2 gr/l.

www.alberthertz.com
info@alberthertz.com

Cherche Distributeur(s)

Jean-Paul Schaffhauser - "Steingriibler"

Robe lumineuse, jaune doré assez soutenu, de grand éclat. Les fleurs
blanches suaves dominent le premier nez, avant que les arébmes subti-
lement minéraux et de cire d'abeille s'associent aux agrumes. Dés |'at-
taque, les dégustateurs soulignent I'équilibre et la richesse de matiére
de ce cru trés bien construit, dont I'ampleur et la suavité se montrent
convaincantes. Les saveurs d’agrumes mars s’expriment sans retenue (po-
melo, mandarine) et la texture associe des qualités de concentration et
élégance, confirmées dans une finale longiligne et persistante.

5,1gr/l.

[[ Cherche Distributeur(s) www.vins-schaffhauser.fr
Les Caves de Rochefort contact@vins-schaffhauser.fr

@ED> »** Antoine Stoffel - "Eichberg" 16,50 €
Robe jaune doré soutenu de grand éclat. Premier nez floral, parfumé
par les senteurs de lilas et chévrefeuille. Ensuite, les arémes de fruits

mUrs voire au sirop (poire, mirabelle) se livrent avec générosité, impri-
ConZicie mant une sensation de douceur a un bouquet trés engageant.
*STOFFEL- La bouche est en contraste. Relevée par un support d'acidité bien pré-
RIESLING sent eF une subtile minérglité, ~eIIe permet aux agrumes dg reprendre
GRAND CRU EICHBERG le relais, offrant une suavité acidulée trés appréciable. La finale, gour-
mande et conviviale, joui d'une belle longueur. 5 g/l

Oty 8®

W Cherche Distributeur(s) www.antoinestoffel.com
La Charme du Vin domaine@antoinestoffel.com

ISchaffhauser : S * ) b Antoine Stoffel
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Gin\glhtqer Domaine Ginglinger - E1chberg
ALSACE GRAND CRU Trés jolie robe ensoleillée, jaune doré brillant. Une belle corbeille de

ARSELLFIEN BLALEN §0AND SRS COMTROLED

*k

fruits mdrs (péche, abricot, mirabelle) s’exprime dés I'ouverture, dans un
ensemble doux et parfumé trés inspirant. La bouche apporte davantage
de fraicheur et de vivacité par ses saveurs d’agrumes bien présentes,
agrémentées d'une fine minéralité. L'équilibre acidité/gras est au ren-

oo T e dez-vous et la finale, tendue, présente une belle persistance. Une cuvée
RIESLING

gourmande et digeste a la fois.

0,3gr/l.

[[ Cherche Distributeur(s) www.vins-ginglinger.com
La Maison des Vins - Crombé info@vins-ginglinger.fr

Eblin Fuchs - "Rosacker"

Jolie robe jaune de Naples, de belle brillance. De généreuses senteurs
de fruits mrs (péche, poire, abricot) et de fleurs blanches parfumées
dominent un bouquet enrobé qui s'apparente a une friandise olfactive.
L'attaque, vibrante et séveuse, se montre droite et épurée.

Les agrumes s'expriment davantage qu’au bouquet (citron, manda-

 ALSACE GRAND CRU rine). La texture se révéle aérienne et rafraichissante, équilibrant une
 ROBACK E K o L, , . . o
- délicate sucrosité présente en finale. Un vin franc et convivial.
emmmmae 0000 - 2,4 gr/l.
Cherche Distributeur(s www.eblin-fuchs.com
il Terroirs nv - Salon: M(al)medy alsace@eblin-fuchs.com Bdy @
@ _/\ Greiner-Schleret - "Mandelberg"
*hk m Robe jaune de Naples péle a reflets verdatres, lumineuse. Miné-
¢ ral et finement herbacé (citronnelle), le nez séduit par sa fraicheur
ma—@a%w d'expression et le profil aérien de ses senteurs d'agrumes. La
At I El bouche s'apparente dés I'attaque a une confiserie. Le registre des
Rl vt bonbons aux fruits (poire, péche) s'impose, épaulé par un sucre
Hrand: Cre MandlelBarg résiduel présent. Une délicate acidité équilibrante apparait ensuite
@:w 023 etlafinale, gourmande & souhait, confirme le profil enjéleur d'un
i...l e s e o e ensemble a déguster sur son fruité juvénile.
— — 4,16 gr/l.

Eblin Fuchs .',;:"' Domaine Ginglinger
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RIESLING GRAND CRU 2022

@B> ***x Francgois Schmitt - "Pfingstberg" - "Rethal "

ALSACE GRAND cRU | Robe jaune sable a nuances dorées. Les accents minéraux appuyés dominent
{ i I'ouverture, laissant au fil de I'aération les notes d’agrumes mars voire surma-

ﬁ ris prendre le relais. Fraicheur et pureté aromatique au rendez-vous. Ce cru
FRANGOIS 4 74 ’
SCHMITT de haute tenue a emporté les suffrages. Les dégustateurs s'accordent pour

souligner ses qualités de tension, concentration fruitée (agrumes presque
Grand Cru Pfingstberg | confits). La structure se montre rectiligne, presque aiguisée, équilibrant une
= ,m{.@c grande maturité fruitée. Ce vin minéral a forte personnalité est a I'aube de
RIESLING son expression. En témoignent sa densité de matiere, son acidité verticale et

s la puissance longiligne d'une finale interminable. Bravo. 2,3 gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.francoisschmitt.fr

Salmanazar - Salon: Anthée info@francoisschmitt.fr

Dirler-Cadé - "Kessler" - "HW"

Robe vieil or intense. Le nez, assez dégagé, est enveloppé sur les notes
de fruits mdrs, les senteurs patissiéres, le miel et les fruits secs a coque.
Une touche de minéralité compléte un bouquet qui s'ouvre et gagne
en complexité. La bouche est aiguisée et revigorante. On apprécie les
saveurs d'agrumes confits et de fruits secs dans un ensemble qui jouit

ALSACE GRAND CRU

K'ljf'l-i“ "HW" d'une belle densité de matiére et d'un équilibre gras/acidité parfai-
SLING ) -y
2022 tement au rendez-vous. La finale, sur de beaux amers, est étoffée et

ponctue une dégustation trés convaincante. Bravo. 37 gr/l

m Cherche Distributeur(s) www.dirler-cade.com

Salon: Arlon dirler.cade@orange.fr

L 17/20 ( ALSACE GRAND CRU | Pierre Frick - "Steinert"
ok k| Riesting Les reflets vieil or a ocrés irisent cette robe trés soutenue. Sans attendre,
‘ 2022 d'insistantes notes de fruits confits (abricot, écorce d'agrumes), pétis-
PIERRE FRICK serie vanillée et cire de meuble s'associent dans ce bouquet de grande
Grand Cru maturité. Quelle personnalité dans cette cuvée qui ne laissera personne
STEINERT indifférent. La densité de matiére et les saveurs puissamment confites sou-
tiennent un profil dense et séveux, soulignant un registre de zeste de citron
Bl et mandarine. La texture se montre aiguisée et longiligne, jusqu’en finale
o ' oU la persistance aromatique rivalise avec la finesse de trame. Un vin au
S caractére affirmé, qui trouvera sa place a table. Trés intéressant ! 4 gr/l.

Cherche Distributeur(s) www.pierrefrick.com
Allant droit, Allant Verre contact@pierrefrick.com

Pierre Frick
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B> +*x* Wolfberger - "Hengst"

Robe jaune-vert mordoré de grand éclat. Puissamment dominé par
mo[fﬁe{‘gct les senteurs d'agrumes frais (pamplemousse rose, pomelo), le bou-
: quet se montre trés rafraichissant, complété a I'aération par une mi-

HENGST néralité ciselée. L'entrée de bouche, savoureuse, concentrée et de
i grande fraicheur, donne le ton d'un cru ambitieux, dont le registre

QlsEne des agrumes se montre exubérant (bergamote, mandarine, citron).
Les dégustateurs soulignent I'énergie et la suavité d'une trame a la

fois serrée et distinguée. La minéralité naissante ajoute a la typicité du
cru et la finale, étoffée et sapide, impose une trés belle persistance. 6,1 gr/l.

m www.wolfberger.com @

contact@wolfberger.com

D> = Domaine Mittnacht Freres - "Rosacker”
Kok ok )

BOMAINE

Belle paille a doré de bel éclat. Le premier nez s'exprime dans la fraicheur

MITTNACHT florale et subtilement minérale. Au fil de I'aération, la maturité fruitée

s'impose, réunissant les arémes de fruits blancs et jaunes et de viennoi-
series (frangipane). Porté par une colonne vertébrale acidulée omnipré-
sente, ce cru séveux et tonique est marqué par un registre d'agrumes
prégnant (lime, mandarine, pomelo). On apprécie sa densité de matiére,
I'énergie exprimée en milieu de bouche et le profil longiligne et salivant

ROSACKER

LSRRG, d'une finale qui confirme I'élégance aiguisée d'un ensemble digeste, sa-
it voureux et paré pour la gastronomie. 1,5 gr/l.
m Couleur Vin - Alavita (Gdl) www.mittnachtfreres.fr
Salon: Vignerons indép. Lille contact@mittnachtfreres.fr
@B *** Domaine Hurst - "Brand"
Belle robe ensoleillée, jaune doré scintillant. Profondeur et com-
g vomains plexité caractérisent ce puissant bouquet qui méle les notes de miel,
Hu RST raisin de Corinthe, cire, fruits secs et abricot confit. Une invitation
pepuin 1020 a la dégustation. La bouche est a 'avenant. D'intenses saveurs de
GRAND CRU petits fruits secs a coque et de fruits confits rivalisent d’expression,
:‘E:‘.ﬁ? enveloppées d'une texture assez grasse. L'impression d'opulence se
2023 poursuit jusqu’en finale, ou la douceur se ponctue d'une longueur
ALSACE- FRANCE - - = | trés appréciable. Un vin ample et richement doté, a l'acidité mesu-
rée. 2,6 gr/l.

Cherche Distributeur(s) www.domainehurst.fr
Salon: Wine Paris info@domainehurst.fr

Domaine Hurst
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RIESLING GRAND CRU 2022

B +xx* Kuehn - "Kaefferkopf"

Belle robe bouton d'or éclatant, limpide et cristalline. Les fruits blancs et les
agrumes se complétent harmonieusement dans cet élégant bouqguet, qui
marie les notes de poire, pomme et zeste de citron. Une délicate touche
n minérale compléte ensuite I'ensemble. Les dégustateurs soulignent d’em-

blée les qualités d'équilibre et de suavité de ce cru bien construit, dont
les saveurs d'agrumes et de fruits blancs a noyau se montrent généreuses.

AN Rt Ak b L'ensemble présente des qualités d'élégance et de fraicheur unanimement
mHERNET appréciées. La finale, finement citrique, développe une belle énergie et se
montre persistante. Belle réussite.

4,5 gr/l.
[[ Cherche Distributeur(s) GdL www.kuehn.fr
Vasco - Salon: Wine Paris vin@kuehn.fr
Fernand Ziegler - "Rosacker” 15,00€
Eclatante robe jaune de Naples a reflets dorés. Le bouquet, délicatement
ALSACE GRAND CRU parfumé, est empreint de finesse, élégance et fraicheur. Les effluves flo-
raux, d'agrumes et de délicate minéralité, s'associent dans un ensemble
FERNAND
ZIEGLER harmonieux et prometteur. Les fruits exotiques sont également évoqués
R par les dégustateurs. La bouche est franche, épurée et ciselée sur une
e acidité bien présente et des saveurs citronnées salivantes. La finale est
longiligne et dévoile une subtile salinité et minéralité naissante.
Une cuvée bien construite qui fait honneur a son cépage. 1,5gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.domaineziegler.com
Salon: Waremme fernand.ziegler@wanadoo.fr

Bernard Haegelin
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RIESLING GRAND CRU 2022

(15,5/20) ALSACE GRAND CRU Bernard Haegelin - "Pfingstberg"

folalotl Robe ocrée de grande intensité, a reflets vieil or. De puissants arémes

de fruits jaunes m{rs (abricot, nectarine, péche) se livrent sans réserve,
assortis d'un registre exotique (ananas) et de quelques effluves de
zestes d'agrumes confits. Sec, racé et sapide, ce cru épuré marque un
contraste appuyé avec la douceur du bouquet par ses exubérantes sa-
veurs d'écorce d'agrumes et de petits fruits secs a coque. Une touche
minérale fumée apparait en milieu de bouche. Quelques amers rafrai-
chissants soutiennent I'ensemble et la finale ciselée, jouit d'une belle
longueur. Un vin de gastronomie. 2gr/l.

> GRAND CRU
[' FINGSTBERG

Riesling

m Cherche Distributeur(s) www.haegelin.fr
Salon: Biovitis contact@haegelin.fr

15.5/204 ALSACE GRAND CRU Sipp Mack - "Rosacker” 28 20C
*okok Belle robe jaune paille, éclatante. Profondeur et élégance pour ce

g]‘ 4} M?[’ bouquet qui associe avec réussite les accents floraux délicats, les
':_/-L ﬁl = agrumes frais et une minéralité presque fumée. En bouche, ce vin

épuré se montre tragant, net et ciselé par une acidité présente de
A | I'attaque a lafinale. Un registre d'agrumes prégnant (mandarine, ci-
tron) s'y exprime avec volubilité. La trame est tendue et élégante et

la finale offre une persistance citrique appréciable. Un cru digeste,
de grande franchise et salivant. 0.8 gr/l.

RIESLING

GRAND CRU

ROSACKER Aé’}{
A A

www.sippmack.com

Cherche Distributeur(s) BT e

Domaine Pierre Colon - "Kaefferkopf"

Robe dorée assez intense, de belle brillance. Quelque peu sur la ré-
serve a |'ouverture, le bouquet se livre ensuite davantage et exhale de
délicates senteurs florales, subtilement minérales et herbacées. Le re-
gistre des agrumes frais compléte la palette a I'aération. Tendu par une
jolie acidité vibrante, ce cru salivant présente un profil racé et rafrai-
chissant, qui accorde la priorité aux saveurs citronnées. La trame reste
digeste et aérienne et privilégie I'élégance a l'opulence. Ce cru idéal
pour |'apéritif éveille les papilles et bénéficie d'une longueur agréable.
3gr/l.

Fernand Ziegler
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RIESLING GRAND CRU 2021

[t Core el ok Gl

Gustave Lorentz -

il A BERGHEIM 1 LALT-RIIN FRANCE b

[[ Chateau Vini

Gustave Lorentz - "Altenberg de Bergheim"
Vieilles Vignes
Superbe robe jaune or trés intense a reflets Iégérement ocrés. Une délicate
minéralité naissante apparait dés 'ouverture, rapidement rejointe par les
agrumes mars. Profondeur, densité et élégance conjuguent leurs qualités
dans cette cuvée ample et richement dotée, dont les saveurs de fruits blancs
et de citron confit se montrent prégnantes. Les dégustateurs soulignent
I"équilibre d’ensemble et la remarquable persistance d'un cru de grande
typicité variétale, a I'aube de son expression, ponctué d'une longue finale
épurée. Grand vin de belle évolution. 4.gr/l.

www.gustavelorentz.com

caveau@gustavelorentz.com - info@gustavelorentz.com

(17,5/20 8 S 8 01

Domaine Hurst - "Brand "

GRAND CRU

BRAND

RIESLING
2021

ALSACE - FRANCE

Belle robe bouton d’or intense. Associant avec réussite les arémes
finement minéraux et de zestes d’agrumes mdrs voire confits, le bou-
quet se montre engageant et de grande franchise. Ce cru de haute
tenue a emporté les suffrages. Parmi ses nombreuses qualités, les dé-
gustateurs relévent un profil salivant et une concentration de matiére
irréprochable. De puissantes saveurs de fruits blancs et d'agrumes
mars (bergamote, citron) rivalisent d’expression et la finale, puissante,
racée et persistante, ponctue dans |'opulence un cru qui fait honneur

Cherche Distributeur(s)

Salon: Wine Paris

au cépage. Bravo. 3,7 gr/l.

www.domainehurst.fr
info@domainehurst.fr

i 5/ R

Dirler-Cadé - "Kessler"

fe |

ALSACE GRAND CRU
KESSLER

RIESLING
2021

Jolie robe ensoleillée de grand éclat. Premier nez associant quelques
notes d'herbe fraiche et de fine minéralité. Les agrumes s’expriment
ensuite dans un ensemble rafraichissant et de grande franchise. On
apprécie dés I'entrée de bouche la suavité et I'élégance des puis-
santes saveurs d'agrumes frais (pamplemousse, citron) de ce cru a
la fois dense et distingué. Les dégustateurs soulignent la race et
la profondeur de ce cru énergique et suave, ponctué d'une finale
prégnante et de grande persistance sur le citron confit et la pomme

Cherche Distributeur(s)
Salon: Arlon

i

verte. Un cru racé de belle évolution. 4,17 gr/l.

www.dirler-cade.com
dirler.cade@orange.fr

(16,5/20 38 218 S

|

Appemont - De Bottle

114

Cherche Distributeur(s)

Roger Jung & Fils - "Schoenenbourg"

Trés jolie robe ensoleillée, jaune doré soutenu. Quelque peu sur la
retenue a l'ouverture, ce bouquet délicat exprime ensuite de fines
senteurs de fruits blancs mlrs et d’agrumes. Les dégustateurs s'ac-
cordent pour louer les qualités de densité, élégance et fraicheur de
ce cru racé et salivant, de texture distinguée, dominé par d'insistantes
saveurs d'agrumes frais (mandarine, citron, pomelo). La finale, a la fois
ample et épurée, révéle un profil ciselé de grande distinction. Superbe
vin de gastronomie. 1 gel

www.vins-roger-jung-et-fils.fr
contact.rjung@orange.fr



http://www.gustavelorentz.com
http://www.vins-roger-jung-et-fils.fr
http://www.domainehurst.fr
http://www.dirler-cade.com

RIESLING GRAND CRU 2021

@y **xx David Ermel - "Rosacker"

Belle robe jaune sable, limpide et brillante. La minéralité s'exprime
Daae Evei dés |'ouvertur.e par de subtils effluves d'ljydrocarbure. La fraicheur
s'illustre ensuite par quelques ardbmes anisés et d’agrumes. Un nez
' franc et engageant. Puissamment minéral et révélant une concen-
tration de matiére irréprochable, ce cru typé et incisif fait honneur
au cépage. Les saveurs citriques (pomelo, lime) et de pomme verte
sont prégnantes et la finale, de grande persistante, séduit par son
Riesling profil aiguisé. Trés belle réussite pour un cru de gastronomie.
2,4 gr/l.

ALSACE GRAND CRU

Cherche Distributeur(s) www.davidermel.com
Salon: Mellier (Arlon) serviceclient@davidermel.com - david.ermel@wanadoo.fr

Bernard Humbrecht - "Goldert"

Jolie robe jaune sable, limpide et brillante. De grande jeunesse olfac-
tive et particulierement mir, ce nez démonstratif associe les arémes de
fleurs blanches suaves, fruits jaunes (péche, abricot) et tonalités exo-
tiques (ananas). Ce vin parfumé exprime sans attendre d'insistantes

Avsace Granp Cru

HSEIRBI;AE%II?[T saveurs de confiserie (bonbons acidulés aux fruits). L'équilibre frai-
RIESLING cheur/sucrosité est au rendez-vous et la trame, assez serrée, révéle une

concentration de matiére appréciable. Belle réussite pour un cru qui se
resserre en finale sur son acidité.
12 gr/l.

Grand Cru Goldert
3021

AL 8 BRI UM OFT A L Vi it 010 LM P TN

Cherche Distributeur(s) www.domaine-humbrecht.fr

Salons: Vignerons ind. Lille et Reims vins.bernard.humbrecht@orange.fr

@B »*xx Cave des Vignerons de Pfaffenheim - "Goldert"
Belle présentation pour cette robe doré intense de grand éclat. Mir et
ﬁ parfumé par de fines senteurs de fruits jaunes et de confiserie, ce nez
@ }}Eyjf subtil privilégie la délicatesse a la puissance. Doté d'un bel équilibre
s d'ensemble, ce vin franc et salivant présente une bouche a la fois char-
RIESLING meuse par sa douceur d'expression et vive par ses saveurs prégnantes
ALACE S d'agrumes mdrs. La finale, ciselée et citrique, se montre longiligne et
¢ . que, gilig
extrémement tonique. Belle réussite.

Domaine
Hurst
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RIESLING GRAND CRU 2020

G G Tyl

20E0

- Gusfave Lorenz —

el A BERGHEIE HAUT BHIN FRAXCE .

Gustave Lorentz - "Kanzlerberg"

Robe jaune péle a doré, brillante et limpide. Associant dés I'ouverture les
arébmes typés de minéralité (hydrocarbure, pierre a fusil) et d’agrumes frais,
ce bouquet puissant et profond est une invitation a la dégustation. Une
bouche énorme et distinguée a la fois. Elle a emporté les suffrages pour
sa densité de matiére, son parfait équilibre acidité/sucrosité et la puissance
de ses saveurs d'agrumes presque confits. La minéralité déja bien présente
soutient I'ensemble et la finale, longue et large a la fois, ponctue en beauté

une dégustation particuliérement convaincante.
4,6 gr/l.

www.ustavelorentz.com

caveau@gustavelorentz.com - info@gustavelorentz.com

il

i

=L :fr,‘. =5
KIRCHEERG DE RIBEAUVILLE
GRAND CRU
RIESLING
2020

Mouchart
Comptoir des Vins

Domaine Jean Sipp - "Kirchberg de Ribeauvillé"

Trés belle robe bouton d’or de bel éclat. De grande élégance, affichant une
belle complexité, le bouquet marie les éléments fruités (agrumes et fruits
exotiques) aux notes minérales naissantes. On apprécie la typicité de ce nez
parfumé et engageant. L'attaque privilégie I'élégance a I'opulence.

Ce cru de grande finesse confirme le registre d’agrumes bien mdirs, associé a
quelgues tonalités minérales appuyées. La trame reste digeste et distinguée
et la finale, finement saline, séduit par sa longueur et son élégance de tex-
ture. Un vin a I'aube de son expression.
0,43gr/l.

Wwww.jean-sipp.com
domaine@jean-sipp.com

© Photo Zvardon - CIVA
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RIESLING GRAND CRU 2018-17-16

17,5/200 8 04 Famille Hugel - "Grossi Laiie" - "Schoenenbourg" - 2016
g g
Jolie robe doré léger limpide et éclatante. Quelle élégance et jeunesse
o ger limp g j
16“6 Vin dQI% dans ce bouquet ouvert et complexe qui offre une corbeille de fruits
G \’p\ bien garnie (agrumes, fruits blancs voire exotiques) associée a une

agréable minéralité (silex, craie...) et des senteurs réglissées. Les dé-

N\ gustateurs sont sous le charme de cette cuvée parfaitement construite

Q\Q&%E SLING et équilibrée qui a traversé les ans avec bonheur. Les saveurs d’agrumes

(’) Séitvinennours sont intactes et salivantes et la tension omniprésente sur une acidité

FAMILLE HUBEL RIQUEWHR K RHIN | parfaitement dosée. Des saveurs minérales ponctuent la dégustation

trés convaincante d'un grand vin de gastronomie. Bravo. 6,3 gr/l.

m Deconinck - Rob - Magnus - De Moor - General Stores - Monard www.hugel.com e @
Taveirn Wines & Spirits - Salons: Wine Paris - Grand Tasting Paris info@hugel.com

Roger Jung & Fils - "Sporen" - 2018

Robe vieil or a reflets ocrés. Le bouquet est suave et complexe. Les
notes fruitées (péche, poire au sirop) sont assorties d'effluves pétissiers
(brioche, flan, cramique...) et de senteurs subtilement miellées. Une déli-
cate minéralité compléte le tableau. La bouche est ample et racée.

On apprécie sa concentration de matiére, ses saveurs d'agrumes et de
minéralité et son caractére incisif et rafraichissant malgré le sucre résiduel
assez présent n'induisant toutefois aucune lourdeur. La finale, longue et
revigorante, est relevée par de délicats amers et saveurs épicées.

Un beau vin de gastronomie. Bravo. 8,9 gr/l.

m Cherche Distributeur(s) www.vins-roger-jung-et-fils.fr
Appemont - De Bottle contact.rjung@orange.fr

[15,5/20 B e P Domaine Ernest Burn - Clos Saint-Imer
**** s BN RO R "Goldert" _ 2017
Jolie robe ensoleillée, or intense. Plus en finesse qu’en démonstra-

tion, le bouquet gourmand et élégant associe les notes florales et les
senteurs d'agrumes confits. Les dégustateurs évoquent des effluves

Clos Saint-Imer de miel. Une friandise olfactive qui invite a la de,gustatlon.. I_,a bouche
MG tient les promesses du nez tant par son exubérance fruitée que la
GoLERT ../| gourmandise et la suavité apportées par un sucre résiduel bien pré-

*
i|| sent. D'une grande jeunesse encore, cette cuvée friande et finement
—— | texturée est ponctuée d'une finale de longueur appréciable. 16,8 gr/I.

Cherche Di

Domaine Hurst
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RIESLING VENDANGES TARDIVES 2022

(15,5/2008 2 2 8 5 Domaine Scherb - 2022

ALSACE

Robe ensoleillée, jaune doré a reflets bouton d'or. Un registre d'agrumes
confits (mandarine, citron) s'exprime avec insistance dés |'ouverture. Il se

.S:mKh voit complété de tonalités florales parfumées et suaves et d'une touche
de cire de meuble et de miel, plus présente a |'aération. Dés I'attaque, la

‘ tension acidulée apportée par de puissantes saveurs de zeste d'agrumes
: (orange, pamplemousse) permet d'équilibrer le sucre résiduel. La trame

Nendnges Cuardives du milieu de bouche reste légére et aérienne, sans aucune lourdeur. La
T y finale, longiligne et salivante, ponctue dans I'élégance une cuvée plus en
— finesse d'expression qu’en opulence. 30 gr/l.

www.scherb.fr
vins.scherb@orange.fr

Cherche Distributeur(s)

L 16/20 ] ALSACE Bernard Haegelin - 2022

*Aokk Belle robe jaune péle a reflets dorés, de bel éclat. Un bouquet de fleurs

printaniéres suaves (lilas blanc, chévrefeuille) se livre sans attendre, rapi-
dement rejoint par les fruits mirs voire au sirop (péche, abricot) et une
subtile touche exotique. Tendue par une jolie acidité tonifiante, cette
cuvée voit ses saveurs de fruits jaunes compotés et d'agrumes presque
surmUris s'associer avec réussite. La minéralité rafraichissante est bien
Venpances Tarpives | Présente et la finale, longiligne et épurée, bénéficie d'une agréable lon-
Riesling gueur aromatigue. Un vin construit dans |I'équilibre fraicheur/sucrosité.
45 gr/l.

m Cher: Distributeur(s) www.haegelin.fr
Salon: Biovitis contact@haegelin.fr

Les vins d'Alsace se déploient sur une gamme d'une incroyable diversité et permettent des alliances culi-
naires a la fois évidentes et savoureuses, tout autant qu'audacieuses et inattendues !

Le Riesling est élégant, raffiné et frais et peut atteindre des sommets de
complexité. Jeune, il sera le complice des entrées froides, des charcuteries,
des poitrines fumées, ou d'un presskopf. Il est également excellent avec les
sushis, un saumon, une truite ou un sandre. Il est de coutume de I'accompa-
gner d'une choucroute, mais attention toutefois a lui associer un cru typé sec
avec maximum 2 a 3 grammes de sucres résiduels.

En vieillissant, le Riesling gagne en onctuosité. Il se marie alors avec des
asperges, une tarte a I'oignon ou un canard aux navets.

Avec les Grands Crus, les accords peuvent se faire plus osés. Il se comporte
alors avec talent sur les viandes fumées ou les cuisses de grenouilles, mais également, s'il offre davantage de sucrosité, avec
un foie gras poélé. En fin de repas, il offrira un accord trés fin avec les fromages de chévre secs.

|déales a I'apéritif, les vendanges tardives de Riesling séduisent par leur équilibre sucre/acidité. Elles seront le
parfait compagnon d’'arme d'un foie gras en terrine, ou d'un munster fermier auxquels elles apporteront une note de
fraicheur bienvenue.

D Elzaswijnen ontplooien zich over een gamma van ongelooflijke verschillen, van de droogste en lichtste
tot de meest volle en weelderige. Een smaakpalet die veel mogelijkheden toelaat in de culinaire overeenkomsten, zowel
de voor de hand liggende als smakelijke, gedurfde of zelfs onverwachte!

De Riesling is elegant, verfijnd en kan toppen van complexiteit bereiken. Jong zal de Riesling koude voorgere-
chten, fijne vleeswaren, gerookte pluimveeborsten of zelf een presskopf begeleiden. Hij zal opperbest passen met sushi,
forel, zalm of snoekbaars. Het is gebruikelijk hem met zuurkool te schenken maar wees op uw hoede en kies een droge
cru met maximaal 2 tot 3 gr restsuiker: Met het verouderen zal de Riesling voller smaken. Dan wordt hij interessant met
asperges, een uientaart of bij een eendenfilet met rapen.

Men kan ons al aan iets gedurfder wagen met een Grand Cru. Op een gerookte eend of kikkerbilletjes zal
hij zich talentvol kunnen ontplooien en ook een foie gras, zeker als hij wat meer zoetheid bevat. Aan het eind van een
maaltijd biedt het een zeer fijne overeenkomst met droge geitenkaas.

ACCORDS METS-VINS ® WIJN EN GERECHT
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FAMILLE

RIESLING

Deconinck - Rob - Magnus - De Moor - General Stores - Monard www.hugel.com ,
Conversion @

Taveirn Wines & Spirits - Salons: Wine Paris - Grand Tasting Paris info@hugel.com

Famille Hugel - 2013

Belle robe jaune paille, éclatante et limpide. Belle profondeur et com-
plexité des arbmes minéraux, épicés et fruits confits (pamplemousse, ci-
tron)! Une touche de nougat et de pétisserie aux amandes compléte un
bouquet démonstratif et typé. Quelle jeunesse encore dans ce cru racé
et salivant, dont le sucre résiduel semble partiellement digéré par le vin.
Cette sensation de sucre estompé rend la cuvée particulierement élé-
gante et lui offre un équilibre convaincant, tout en soulignant la complexi-
té aromatique (épices, miel, cire, fruits jaunes compotés). Un trés beau vin
de gastronomie, ponctué d'une finale élancée et longiligne. 67,8 gr/l.

; R
VIGNOBLE ;
VORBURGER-MEYER
RIES

G

Vignoble Vorburger-Meyer - Cuvée Daphné - 2020

Bernard Haegelin

Robe paille éclatante a reflets jaune topaze. Un registre surm(ri de fruits
jaunes et exotiques (abricot, nectarine, ananas, mangue) s'exprime
dés l'ouverture, rejoint au fil de I'aération par le zeste d'agrumes, une
touche d'épices douces (cannelle) et de minéralité. Attaque vive et ner-
veuse, soulignant la présence d'un registre d’agrumes confits (écorce
d'orange, citron). Ensuite, la trame se montre plus enveloppante et
charmeuse, tout en proposant une texture délicate, au profil aérien et
digeste. Cette cuvée gourmande confirme en finale son caractére da-
vantage subtil et élégant que riche et opulent. 58 gr/l.



http://www.vorburger-meyer.com
http://www.hugel.com

CREMANT D'ALSACE

W Pirard

Salon: Wine Paris

Muré - "Grand Millésime 2019" - Extra-Brut

Splendide robe bouton d’or intense, a nuances ocrées. Les dégusta-
teurs sont sous le charme d'un bouquet aussi puissant qu’engageant,
ou s'associent dans une parfaite harmonie des effluves de fruits secs
a coque (noisette, noix, amande), patisserie (cake) et fruits blancs
compotés). Une invitation a la dégustation. Deés |'attaque, la bouche
confirme les promesses du nez. Associant élégance, vinosité et puis-
sance aromatique, elle présente une trame serrée et une impression
de maturité aboutie. Les saveurs de fruits secs et de fruits confits (abri-
cot, raisin de Corinthe) s’y expriment sans réserve. CH-RIE » 2 gr/l.

www.mure.com
domaine@mure.com

12,829

[[ Cherche Distributeur(s)
Salon: Lincent

Domaine Karcher & Fils 14,00 €

Trés belle robe soutenue, rose tendre, a reflets pelure d'oignon. Une
impression de grande maturité se dégage de ce bouquet enveloppé,
complexe et démonstratif, qui associe les senteurs de fruits blancs (poire,
pomme), biscuit et petits fruits secs a coque. La bouche, vineuse a sou-
hait, séduit tant par sa suavité que par sa concentration de matiére.

La maturité de ses saveurs de fruitées mires n'a d'égal que sa fraicheur
apportée par une énergie acidulée présente de l'attaque a la finale.

Les qualités de cette cuvée sapide et intensément aromatique la desti-
nent a la gastronomie. Bravo ! 0gr/l.

www.vins-karcher.com
info@vins-karcher.com

m Cherche Distributeur(s)
MagaVins - Salon: Bourdon

Huber & Bléger - "Blanc de Noirs"

Robe scintillante, jaune doré a reflets paille. Une puissante et charmeuse
expression fruitée bien mire s’exprime d’emblée. On y retrouve une as-
sociation harmonieuse d'arémes de poire et péche, assorties de notes
florales printaniéres parfumées. Trés beau bouquet. C'est avant tout la
vinosité et le volume de matiere qui séduisent les dégustateurs, sensibles
a la maturité des saveurs de fruits blancs. Une délicate acidité apporte la
touche de vivacité et de fraicheur nécessaire a I'équilibre. La finale, savou-
reuse et juteuse a souhait, confirme I'ambition d’un vin habillé de bulles,

dont I'ampleur et la générosité ont emporté les suffrages. PN « 6,5 gr/l.

www.huber-bleger.fr Terra
domaine@huber-bleger.fr Vitis

Huber & Bléger
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CREMANT D'ALSACE

Scherb - "Brut - Zéro Sulfites"

Robe jaune paille scintillante, habillée de fines bulles. Quelle élégance
dans ce bouquet a la fois floral (fleurs blanches), finement biscuité et ma-
riant les accents de fruits blancs et d’agrumes... Une invitation a la dégus-
tation. Tout est parfaitement en place dans cette cuvée ciselée, dont la
colonne vertébrale acidulée assure la vigueur, soulignée par d'intenses
saveurs citriques. Les agrumes (lime, bergamote) et la pomme granny se
complétent harmonieusement et la finale, sapide a souhait, se montre ir-
résistible. Une cuvée épurée trés convaincante.

PB - AUX - CH * 8 gr/l.

Cherche Distributeur(s) vins.sche}lcg:):::gre.fr (Bioj @

@By »*xx* André Hartmann 11,40 €

Jolie robe jaune de Naples péle habillée de bulles délicates. Extréme-
ment charmeur et rafraichissant par ses puissantes senteurs de man-
darine, citron et fleurs blanches, le bouquet séduit aussi par sa finesse
et une subtile touche de petits fruits secs. Complexe et engageant.
La bouche est a I'avenant. Elle confirme les promesses et le profil du
nez par ses intenses saveurs de pomme granny et d’agrumes.

Les dégustateurs soulignent la finesse de trame et le caractére sali-
vant d'une cuvée trés élégante, savoureuse, ponctuée d’'une longue
finale salivante maintenant le palais sous tension. Grande réussite. 6 gr/l.

EREMANT D ALSapy

ANDRE HARTMANN |
brut i
. o™ T

Cherche Distributeur(s) www.vins-andre-hartmann.fr & . o
Salon: Vignerons indép. Lille contact@andre-hartmann.fr onversion CJE>

Eugene Schaller - "Chardonnay”

Belle robe jaune péle a reflets Iégérement dorés. Délicatement parfumé,
mélant les arémes de fruits blancs frais, de petits fruits secs a coque et
de délicate minéralité. Particulierement tonique et distinguée, la bouche
se montre convaincante dés |'attaque. Concentrée, salivante et tendue
par une superbe acidité qui nettoie le palais, elle offre de superbes sa-
veurs d'agrumes frais et de pomme verte, dans un ensemble qui séduit
tant par son élégance que par sa matiére charnue et concentrée.

43 gr/l.

Cherche Distributeur(s) www.vins.schaller.com

Scherb
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CREMANT D'ALSACE

L 16/20 R g g Antoine Stoffel - "Riesling Extra-Brut" 12,00€
Trés jolie robe jaune péle a reflets légérement dorés. Les notes forales

délicates se mélent aux ardmes d’agrumes frais, dans une palette aro-

—r matique vivifiante et de grande finesse. La bouche confirme rapide-

' ment le profil citrique et tendu d'une cuvée extrémement rafraichis-
*STOFFEL-= sante, qui exprime de généreuses saveurs de pomme verte et de lime.
CREMANT La trame associe élégance et suavité et la finale, savoureuse et sali-

RIESLING vante, jouit d'une grande persistance, sur I'amande fraiche.
EXTRA BRUT

RIE 1 gr/I.

W Cherche Distributeur(s) www.antoinestoffel.com

La Charme du Vin domaine@antoinestoffel.com

Struss - "Extra Brut 2021"

Robe doré soutenu a paille, de grand éclat. Profondeur et maturité
caractérisent un bouquet intense, qui exprime sans réserve d'insis-
tantes notes de fruits mirs (poire, abricot, agrumes), crolte de pain
et de viennoiseries. Dotée dés |'attaque d'une effervescence trés pré-
gnante, cette cuvée sapide et racée propose un milieu de bouche
plein et harmonieux, ou les saveurs de fruits blancs frais et d’agrumes
se relayent avec réussite. Les dégustateurs soulignent la densité et le
relief d'une finale persistante et suave. Une cuvée qui s'invitera volontiers a table. 3gr/l.

03/89.49.36.71 - 06/88.11.49.38

Cherche Distributeur(s) philippe.struss@sfr.fr

Domaine Schneider

Jolie robe ensoleillée, jaune doré a reflets sable. Quelques notes
d'herbe fraiche, de rhubarbe et de minéralité s'expriment dés le
premier nez. L'expression d’agrumes et de pomme fraiche com-
plétent ensuite un bouquet rafraichissant et distingué. Dés I'entrée
de bouche, un registre d’agrumes bien présent confirme I'impression
d'élégance et de vivacité d'une cuvée digeste, salivante et de tex-
ture délicate. Une jolie acidité tonifiante permet a la bulle d’offrir une
agréable tension. La finale, épurée, exprime des saveurs citronnées.
Une jolie cuvée d'apéritif. 7 gr/l.

ok k

CHNEIDER

RIBEAUVILLE

www.schnei ibeauville.com

Cherche Distributeur(s) vins-scneider@orange.fr
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CREMANT D'ALSACE

015,5/2008 2 8 Eric Rominger
Trés jolie robe jaune péle a doré habillée de fines bulles. Dés I'ou-
SOMKTHE verture, d'exubérantes senteurs d'agrumes, de pomme verte et de
fleurs printaniéres parfumées se livrent avec intensité et élégance.
Eric Un bouquet trés engeant par sa franchise et sa fraicheur. La bouche
ROMINGER est a l'avenant. Franche, sapide et racée, elle séduit par l'intensité de
ses saveurs d'agrumes frais (pamplemousse, citron) et la densité de
CREMANT D'ALSACE sa matieére. Le milieu de bouche, de grande tonicité, confirme I'im-
o pression de fraicheur et la finale, élancée et persistante, ponctue en
beauté une dégustation convaincante. PN - PB 2 gr/l.

Vitinéos www.domainerominger.fr

Cherche Distributeur(s) contact@domainerominger.fr

EB *** Domaine Saint-Remy - "Prestige"

Belle robe or soutenu, habillée de fines bulles. Expressif et enga-
geant, le bouquet a la fois fin et généreux, marie avec succés les
e . senteurs d'amande fraiche, fruits blancs murs voire compotés et
N 82 épices douces. Il invite a la dégustation. Bien construite, révélant
2 D SMAINE SAINTREMY - | une trame assez serrée et rafraichissante, cette cuvée expressive

: délivre une bouche suave, ou se mélent les saveurs d'agrumes frais
et de pomme. On apprécie sa franchise, son équilibre maturité/vivacité et la persistance d'une finale
sérieuse et dotée d'une belle étoffe. 53 gr/l.

CREMANT D'ALSA C ERETES
PRESTIGE

www.domaine-saint-remy.com
vins@domainesaintremy.com

Wolfberger- "Riesling Brut"

Superbe robe ensoleillée, jaune doré éclatant. L'expression minérale varié-
tale s'exprime dés |'ouverture par quelques effluves d'hydrocarbure. Les
agrumes prennent ensuite le relais (pamplemousse, citron). Un bouquet
typé a forte personnalité. Racée, salivante et affirmant une concentration
de matiére appréciable, cette cuvée confirme en bouche le caractére du
bouquet par d'insistantes saveurs d'agrumes frais (pomelo, citron) et de
pomme granny. Distinguée et dotée d’'une trame longiligne et ciselée, elle
s'invitera volontiers a table. Finale savoureuse et persistante, qui donne

lkPEEsSIG_H WNIGUE , . ’ .
I'envie d'y revenir. RIE ¢ 6 gr/I.

Wolfberger
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CREMANT D'ALSACE

CREMANT D'ALSACE

PIERRE
SCHUELLER

ss® BRUT eee”

METHODE TRADHTIGNNELLE.

Cherche

Pierre Schueller - "Cuvée 1921"

Robe péle a reflets jaune de Naples. Quelques notes florales et herba-
cées rafraichissantes ouvrent le bouquet, avant que I'expression fruitée
(écorce d'agrumes, pomme verte) ne vienne compléter une palette aro-
matique franche et généreuse, qui évolue vers la douceur biscuitée a
I'aération. L'attaque offre une jolie tension acidulée, confirmant sans at-
tendre le registre des agrumes. Le milieu de bouche, suave et doté d'une
belle concentration, associe élégance et densité. La finale, salivante et
aérienne, ponctue dans la longueur une cuvée bien construite, dont on
apprécie I'équilibre acidité/gras. 3gr/l.

Conversion @

www.domainepierreschueller.fr

Distributeur(s)

vinsschueller.p@orange.fr

10 Cave de Batisse - Freddy Jullien
Salons: Ferriére - Verlaine (Liége) - Foire aux vins (Leuven) - Corenne (Florenne)

Schaller - "Extra Brut"

Robe jaune de Naples péle, scintillante. Tout en dentelle et élégance,
le nez affirme sans attendre de séduisantes senteurs florales et de
fruits frais (agrumes et fruits blancs). L'entrée de bouche, subtile et
aérienne, confirme I'impression du bouquet. La trame se révéle légére
et digeste. De subtiles saveurs de citron et pomme fraiche s'y expri-
ment avec franchise. La finale, longiligne et agréablement persistante,

ponctue dans la finesse une cuvée conviviale et franche.
3,5 gr/l.

www.edgard-schaller.net

charles-schaller@orange.fr

[14,5/20 301818 81

CAVE DE
EEBLENHEIM

N
¥ S

CREMANT D'ALSACE
SR (] T ARC] eI

BLANC
= BRUT — E

Cave de Beblenheim

Superbe robe jaune de Naples péle, limpide et scintillante. Premier nez
aérien et trés rafraichissant, associant avec réussite d'insistantes senteurs
florales et de confiserie (bonbons aux agrumes). L'aération révele une
subtile minéralité. Un ensemble de grande élégance, qui appelle la dé-
gustation. La bouche, suave et enjoleuse, révéle une impression de dou-
ceur par ses saveurs de fruits mirs (mirabelle, péche), équilibrées par une
délicate acidité. Elle privilégie la finesse de trame. La finale, agréable-
ment persistante, s'apparente a une friandise. 8,5 gr/l.
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AUTRES VINS
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: VIN
D'ALSACE
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2022

Cherche Distributeur(s)

Denis Ackermann - "Adele Dry"- 2022

Belle robe jaune péle a reflets légérement argentés. De délicats
arébmes de fruits blancs (poire, pomme) s'associent aux notes subtile-
ment fleuries et minérales, dans une palette aromatique expressive et
charmeuse. De texture délicate et privilégiant la finesse d'expression,
cette bouche franche et salivante s’appuie sur une jolie tonicité aci-
dulée. On y retrouve de généreuses saveurs d'agrumes et de fruits
blancs. Une trame assez grasse enveloppe la finale, laissant une im-
pression d'enveloppement charmeur. Bel équilibre d’'ensemble.

4 gr/l.

www.vin-denisackermann.com

ackermann.denis@gmail.com

* %ok k

Alphonse Heitzmann - "Cuvée Particuliere"
2024

Robe jaune péle a doré léger, lumineuse. Extrémement aromatique et de
grande fraicheur, le nez exhale d'insistants ardmes de pamplemousse,
pomelo et fruits exotiques, assortis de notes florales parfumées. Tout
est équilibre et suavité dans cette bouche portée par une jolie tension
minérale et acidulée. La maturité des saveurs d’agrumes et un sucre ré-
siduel délicat apportent une sensation de plénitude trés appréciée. La
trame reste aérienne et digeste; elle destine ce vin convivial et gour-
mand a I'apéritif. Finale rafraichissante et persistante.  RiE.- MU » 9 gr/1.

www.alphonse-heitzmann.fr

contact@alphonse-heitzmann.fr

ok k

Cave de Pfaffenheim - "Black Tie" - 2024

Jolie robe or péle, limpide et brillante. La maturité du bouquet met
en présence un registre fruité expressif (fruits jaunes et exotiques) et
quelques tonalités florales et de confiserie. Un ensemble charmeur.

La complémentarité des deux cépages s'exprime sans attendre dans
une bouche a la fois rafraichissante et mature. Les saveurs d’agrumes
confits et de fruits blancs s'y associent avec réussite. La finale se resserre
sur son acidité et présente une délicate salinité minérale plaisante, as-

sortie de quelques épices. Parfait pour |'apéritif.
queiques ep P P RIE - PG

ave

www.pfaffenheim.com
caveau@pfaffenheim.com

15.5/20

Antoine Ehrhart - Gewurztraminer Vieilles Vignes - 2023

Cherche Distributeur(s)

Robe éclatante et trés intense, paille a nuances ocrées soutenues. D'in-
sistantes notes épicées et fumées dominent I'ouverture, avant de laisser
un registre exotique s'exprimer avec générosité (mangue, ananas). Touche
d'abricot confit a I'aération. Un ensemble opulent. Dés I'attaque, on me-
sure la domination des saveurs variétales épicées (poivre blanc). Ensuite,
une expression fruitée presque surmirie (fruits jaunes, touches exotiques)
prend le relais, enrobée d'un sucre résiduel bien présent mais sans exces.
L'acidité reste mesurée mais suffisante pour permettre I'équilibre. Finale
ample et de grande persistance.
55 gr/l.
www.vins-antoine-ehrhart.com
info@vins-antoine-ehrhart.com
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AUTRES VINS

1

Mouchart
Comptoir des Vins

Domaine Jean Sipp - "Pinot Noir Barrique" - 2023

Jolie robe rubis cerise, limpide et éclatante. Splendide bouquet profond et
envo(tant associant les notes de fruits rouges confiturés aux senteurs de boi-
sé noble. Les dégustateurs évoquent également quelques fragrances grillées
voire délicatement minérales et épicées. Un ensemble complexe et suave qui
invite au voyage. La bouche est franche et concentrée sur un fruité parfaite-
ment intact et gourmand. On apprécie I'équilibre gras/acidité et la finale large
et longue a la fois patinée par un élevage sous bois mesuré et parfaitement

respectueux du fruit. Un grand vin de gastronomie. De la belle ouvrage. 2026/28

Www.jean-sipp.com
domaine@jean-sipp.com

Cherche Distributeur(s)

Robe rubis carmin de belle concentration. Une corbeille de fruits rouges et

noirs bien garnie se livre sans retenue dans ce bouquet ouvert, complété a
I'aération de subtiles notes terreuses et épicées apportant du caractére a
un ensemble prometteur. Cette cuvée ambitieuse, presque corsée, offre une
trame serrée, des tanins de fruit structurants et des saveurs fruitées et épicées
insistantes. La finale est large et revigorante sur de beaux amers. Une cuvée
promise a une belle évolution et qui s'invitera volontiers a table.

2026/29

www.domaine-achillethirion.fr

domaine.achille.thirion@orange.fr

B »** Heyberger-Salch - Pinot Auxerrois - "Cuvée Egrappée” 2024

Robe jaune sable de bel éclat. Particulierement flatteur par ses senteurs
florales parfumées (lilas, violette, jasmin), le nez est trés engageant. Il se
compléte de quelques notes de fruits blancs mrs voire au sirop et d'une
touche d’exotisme (ananas). Ce vin est une gourmandise. Dés |'attaque,
on apprécie sa finesse de trame, son équilibre acidité/gras et la générosi-
té de ses saveurs fruitées (agrumes, fruits blancs). Privilégiant I'élégance a
I'opulence, il présente une belle franchise et une texture longiligne, confir-
mée en finale par une fraicheur tactile appréciable. Un vin de soif au sens
noble du terme. 1gr/l.

www.vins-heyberger-salch.fr
francois-heyberger@orange.fr

Heyberger-Salch
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www.vinsetterroirs.be
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s SATON DE/VAN YV T A meeesssssss——

De nombreux vins des dossiers de dégustation De wijnbouwers bieden onze abonnees veelvuldige
de "Vins & Terroirs Authentiques” sont offerts par wijnen uit de degustatiedossiers aan,
les vignerons et présentés a nos abonnés,
par notre équipe de spécialistes.

voorgesteld door ons gespecialiseerd team.

Entrée Gratuite ! Gratis Ingang

=== PROCHAIN NUMEROV‘ ‘I VOLGEND NUMMER ===

VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

Automne 2026 N°112 Herfst 2026

Sancerre » Chateauneuf-du-Pape ¢ Chablis
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Pour débutants
et cenophiles
avertis
Pour groupes
de 8 a 30
personnes

1a &,

VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

Scéances dégustation
* Techniques de dégustation
* Degustations thématiques,
de prestige, a la carte,
pour un anniversaire, etc.

:-ﬁ.r

Contactez

“Vins et Terroirs

Authentiques”:

Tél: 071/87.57.73
contact@vinsetterroirs.be

Ardmes & Senteurs du vin
...et de la Biére

Bohey, 23 - 9647 Doncols
Tél: 0494/42.53.82 (B) - Fax: 00/352/26.95.00.94 (L) - www.arsan-wine.com




Tartes
flambées
Choucroutes
Baeckeoffe

[ ]
Grande terrasse
Accueil de groupes
Ouvert 7 jours/7

2, rue de la Mairie
67750 Scherwiller
03.88.92.06.24
WWW.couronne.com
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Maison de Vacances 2 chambres avec“salle de bain - Jardin - Terrasse - Piscine chauffée

Kate De Gelas « +33 6 80 |5 58 75 » 9 Rue Marcel Frangois * 21550 Ladoix Serrigny

www.lesepicuriens2|.fr ¢ contact@lesepicuriens2|.fr



http://www.couronne.com
http://www.lesepicuriens21.fr

